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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS =

1.

Before using the appliance, read these
instructions and review the illustrations
carefully.

Keep these instructions for use and retain for
future reference.

. Check if the voltage indicated on the

appliance corresponds to the local mains
voltage before you connect the appliance.

Never use any accessories or parts provided
by other manufactures. Your guarantee will
become invalid if such accessories or parts
are used with this appliance.

. Don’ tuse the appliance if the mains cord,

plug, or other parts of the appliance are
damaged.

Thoroughly clean the parts of the appliance
that will come into contact with food before
you use it for the first time.

Don’ t touch the blades, especially when the
appliance is in operation. The blades are very
sharp. Hold the central part of the blade
when removing or re-inserting it.

. Don’ t use the attachments and/or

appliance if they have been damaged. Contact
an approved service centre to arrange repairs.

. This appliance should not be used by

children. Keep the appliance and its cord out
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of reach of children.

10.Never allow the appliance to operate
unattended.

11.Switch the appliance off before detaching
and installing any accessories.

12.Wait until moving parts have stopped
running before you remove any parts of the
appliance.

13.Unplug the appliance immediately after use.

14.Appliances can be used by people with
reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if these individuals have been
given supervision or instruction concerning
the safe use of the appliance and understand
the hazards involved.

15.Children shall not play with the appliance.

16.Never abruptly increase the speed when the
temperature or heating temperature is more
than 60°C.

17.When processing hot food (at a temperature
above 60°C), do not touch the measuring
cup or press the pulse button.

18.Place the appliance on a clean, dry, solid,
even, and non-heatable surface, particularly
when using the steam tool.

19.This appliance has dry boil protection.

20.This appliance is intended to be used in
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households and similar settings; for example:

« Staff kitchen areas in shops, offices, and other
working environments;

e« Farmhouses;

« By clients in hotels, motels, and other
residential-type environments;

« Bed and breakfast type environments.

PRODUCT OVERVIEW

-~

1. Measuring cup
2. Bowl lid

3. Air proof ring
4. Bowl handle
5. SS bowl SS

6. Main unit

7. Control panel
8. Steamer lid

9. Steamer

1

0.Blade: crush and blend
food

11.Butterfly blade: Beat egg
white and cream

12.Spatula: Remove processed
food

13.Dough blade: Knead
dough
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model No. 330000ICM

Power Supply 220-240V ~ 50-60Hz
Power Consumption 1200W

Dimensions L300*W275*H300mm

Specifications and design are subject to change without notice.

PRODUCT ASSEMBLY
HOW TO ASSEMBLE/REMOVE THE BOWL

A.Install the bowl into the main unit:
(

» Place the bowl onto
the bowl socket
(Please press the
bowl by force to

1 ensure it is securely
T, i .
'@x-??‘, in place)

Install the airproof

~ ring into the lid then

——————— turn the bowl Ilid
clockwise to lock the
bowl in place. Be sure
the lid has locked in
place in the correct
position.

e Install the measuring

cup.

« WARNING! The appliance is fitted with a safety lock between the bowl and the
main unit. The appliance will not work unless the lid has been properly closed.

 There is a risk of injury as a result of hot food projecting from the bowl. Never
try and force the lid of the bowl open when the appliance is in operation.

B.Remove the bowl from the main unit:

- Stop the appliance.

« Rotate the bowl lid anti-clockwise to release it.
« Remove the bowl from the main appliance.

HOW TO ASSEMBLE THE BLADE ACCESSORIES

*« When the bowl is installed on the main unit: Make sure the power to the
appliance is off. Insert the blade on the pin of the bowl bottom and rotate it
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anticlockwise to lock the blade until
it is fixed in place. While removing
the blade from the bowl, please
hold the upper part of the blade
and rotate it clockwise to release
the blade from the bowl.

« When the bowl is not on the main unit: Hold the shaft at the bowl bottom
with one hand and install the blade using your other hand (as above).

f0 ﬁ . ' )
) : :
4 : :

 Caution: The blade is very sharp. Handle it with care. Only hold the upper
part of the blade!

CONTROL PANEL DESCRIPTION
( 3 )

 Press the ON/OFF button to
start or pause the appliance.

e Press and hold the ON/OFF
button for two seconds to
reset the appliance.

e« When the appliance is
working, the ON/OFF indicator
light will be illuminated. When
the appliance stops working,
the ON/OFF indicator will keep
flashing.

2.SPEED KNOB

 The speed knob is for blending and crushing food. Rotating the knob will start
the motor directly (without pressing the ON/OFF button).

« Speed range

6/ P
Speed range 1 2 3 4 5 (Pulsefunction)
RPM (r/min) 66 500 1000 1500 2500 3300
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« The pulse function requires manual operation.

* When the inside temperature of the bowl reaches 60°C, the pulse function will
not work.

» When the temperature is set at 260°C, and the speed is set at 23 level, the
appliance will reach the target speed slowly, and stop heating.

» Working mode in speed-1: Blending 10 seconds and stop 3 seconds, keep cycle.

3.TEMPERATURE RANGE WITH HEATING INDICATOR LIGHT

» Temperature range: 37°C, 80°C, 90°C, 100°C, or 120°C.

4.HEATING BUTTON

« Press the heating button to select the temperature from five options: 37°C, 80°C,
90°C, 100°C, and 120°C. The corresponding indicator light will illuminate. The
temperature setting will return to “0” on the sixth press.

5.TIME INCREASE/DECREASE BUTTON

 The timer ranges between 30 seconds and 99 minutes.

* Press the timer "+"” button to increase the cooking time and press the “-"
button to decrease the time.

» Once the processing time has been set, the appliance timer will count down (...5,
4, 3, 2, 1) until the set time elapses, at which point the appliance will stop
automatically.

« If the timer has not been set, the appliance timer will continue to count up (1, 2,
3,4, 5...) until the cooking process is stopped.

» When only setting the speed, the time setting is limited within 5 minutes.

6.LED DISPLAY

« Auto mode display: When the Auto Program mode is
selected, the LED display will show the mode you
selected (P1, P2, P3, P4) and the total time after the D@

I

S CTon L

appliance started to work. c% %:% g HC% Hc%
« When the appliance is paused for more than five =gl
minutes, the LED display will turn off. It will

re-illuminate when you touch any button.

7.SOUP BUTTON (AUTO MODE)

8.DESSERT BUTTON (AUTO MODE)

9.SLOW COOK BUTTON (AUTO MODE)
10.D0UGH BUTTON (AUTO MODE)
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OPERATING INSTRUCTIONS FOR DIY MODE

Note: It is not possible to switch between the DIY mode and Auto mode when the
appliance is in operation.

MODE 1: MIXING FOOD
®Assemble the bowl and blade, then cover the bowl lid and plug in the
appliance.

@Set the time you need (optional, the maximum time is five minutes). Rotate the
speed knob to select the speed; the appliance will start to operate at the same
time. You can press the ON/OFF button to pause or restart the appliance.

®When the set time is reached, the appliance will stop automatically. You may
hear a beep sound ten times.

@Caution:

« When processing hard food, such as coffee beans and almonds, do not operate
the appliance for longer than 40 seconds. Allow ten minutes’ rest between each
operation.

MODE 2: HEATING FOOD

®Assemble the bowl and blade, then cover the bowl lid and plug in the
appliance.

@Set the required temperature.

®lf you don’ t set the time, the appliance will heat up to your desired
temperature and maintain the temperature for up to 99 minutes unless you
switch the appliance off.

If you set the time, the appliance will shut down when the set time is reached
(even if the appliance did not reach your desired temperature).

@Press the ON/OFF button to start heating.

®Caution:

e Don’ ttouch the metal part of the bowl or blade while it is hot.
« Only hold the handle of the bowl when moving it.

 Never heat the bowl when it is empty.

e Don’ t heat more than 500 ml of milk or liquid at any one time.

MODE 3: HEATING AND MIXING

@DAssemble the bowl and blade, then cover the bowl lid and plug in the
appliance.

@Set the required temperature.

®lf you don’ t set the time, the appliance will heat up to your desired
temperature and maintain the temperature for up to 99 minutes unless you
switch the appliance off.

If you set the time, the appliance will shut down when the set time has been
reached (even if the appliance did not reach your desired temperature).

@Rotate the speed to start the appliance. Press the ON/OFF button to pause or
restart the appliance.
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Caution:

- Safety protection when operating at high temperatures: When the temperature
reaches 260°C, and the speed is set at >3 level, the appliance will work up to the
target speed slowly, and the heating function will stop. Please set the speed at <
2 level if mixing and heating at a temperature 260°C.

MODE 4: STEAM MODE

DAffix the bowl to the main appliance.

@Add the water (0.5L<water<1.75L) to the
bowl. (Caution: Do not add more than
0.5 liters of liquid to the bowl. 0.5L
water can be used for steaming food for
30 minutes).

®Cover the bowl lid without the measuring
cup. Assemble the steamer per the picture
shown and plug in the appliance.

@Set the heating mode or heating and
mixing modes to steam as above.

OPERATING INSTRUCTIONS FOR AUTO MODE

@OWhile the appliance is in standby mode, press the “Soup” button; the
appropriate indicator will illuminate. There are three auto programs (press the
button repeatedly to select between P1, P2, or P3) available in the “soup” mode
(see the program details).

MODE 2: DESSERT BUTTON

@DWhile the appliance is in standby mode, press the “Dessert” button; the
appropriate indicator will illuminate. There are four auto programs (press the
button repeatedly to select between P1, P2, P3, or P4) available in the “Dessert”
mode (see the program details).

MODE 3: SLOW COOK BUTTON

@While the appliance is in standby mode, press the “Slow cook” button; the
appropriate indicator will illuminate. There are four auto programs (press the
button repeatedly to select between P1, P2, P3, or P4) available in the “Slow
Cook” mode (see the program details).

MODE 4: DOUGH BUTTON

®While the appliance is in standby mode, press the "Dough” button, the
appropriate indicator will illuminate. Press the ON/OFF button to start the
appliance. The dough mode has only one auto program (see the program
details).

®@The maximum recommended amount of dough for kneading is 250g. Do not
add more than 2509 of dough within two minutes.
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Program details

Motor Speed Default Time Default Temperature Food T
(non-adjustable) (adjustable) (non-adjustable) ood lypes
30 min .
Soup P1 / (15 min to 1h) 120°C Steamed broccoli
35 min N
Soup P2 Slow then fast (15 min to 1h) 100°C g(;ﬁapmed courgette
s 03 S| 40 min 100°C Mashed carrot /
oup ow (15 min to 1h) Potato
Fast and intermittent] 35s
Dessert P1 then continuously Y (10s to 1 min) / Sponge cake
Slow and 10 min .
Dessert P2 intermittently (5 min to 30min) 55°C Chocolate fondue
Slow and 20 min N . .
Dessert P3 intermittently (15 min to 1h) 90°C Rice pudding
slow and 15 min .
Dessert P4 intermittently (10min to Th) 100°c Apple compote
20 min o . .
Slow cook P1 Slow (5 min to 30 min) 120°C Onion rings
sl kP2 | intermisienth; t 20 min
oW €O intermittently, then ‘ . o
continuoel/sly (20 min to 99 min) 80 °C Tomato sauce
Slow cook P3 Slow and 30min o i
w intermittently (20 min to 99 min) 100°C Risotto
40 min o Stewed fish with
Slow cook P4 / (20 min to 99 min) 100°C sa?#oen ish wi
Slow and 3 min
Dough P1 intermittently (1 min to 3 min) None Paste

MAINTENANCE AND DAILY CARE

1.Before you clean the appliance, turn off the appliance and remove the plug from
the socket.

2.While cleaning, do not immerse the bowl in water. Do not clean the metal bowl
in the dishwasher!

3.After the bowl cools down, remove the blade from the bowl. Clean the inside
and outside of the bowl. Always keep the contact pins at the bottom of the
bowl clean and dry. Use a damp cloth to clean the contact pins.

4.Never use pointed or sharp objects for cleaning as this may damage functional
parts or affect the safety of the appliance.

5.Wash accessory parts in hot soapy water. Clean them immediately after use.
Rinse them with clear hot water and dry them immediately.

6.Never immerse the main appliance in water or any other liquid, nor rinse it
under the tap. Use a damp cloth to clean the appliance.
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7.Lubricate the blade with some vegetable oil. The blade is very sharp! Handle it
with care!

8.If the bowl and blade are difficult to clean. You may add some hot soapy water
to the bowl and run the appliance at Speed 1 for a few seconds.

TROUBLESHOOTING

Code Explanation Solution
) Re-install the bowl in the base of the appliance. If
£01 The bowl does not fit the bowl is still not securely in place, send the
securely in place. appliance for repair with an authorized service
agent.
£02 Machine failures Return to the seller or send the appliance for
repair with an authorized service agent.
1.The bowl lid does not Turn the machine off, install the bowl or cover the
EO3 fit securely. lid, or take out the bowl lid and re-install it
2.The bowl lid was correctly according to the instruction manual.
installed incorrectly. Reset the machine.
. . Stop the machine and cool down the motor for
The motor is overheating | 10-30 minutes before restarting the machine. If
EO4 after working for along™ | the machine still does not work, send the
period of time. appliance for repair with an authorized service
agent
Dry burning protection
activates (when the
temperature inside the
£05 bowl rises to 140°C, the Turn off the machine and let the appliance cool
heating will automatically | down before restarting it.
be deactivated and the
EO5 code will be
displayed).

DISPOSAL

This marking indicates that this product should not be disposed of
with other household waste throughout the EU. Recycle it
responsibly to prevent possible harm to the environment or
human health from uncontrolled waste disposal and promote the
sustainable reuse of material resources. To return your used device,
please use authorized return and collection systems or contact the
retailer from which the product was purchased to arrange
environmentally safe recycling.

WARRANTY: TWO YEARS

GB-10



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD ——

1. Antes de usar el aparato, lea estas
instrucciones y observe las ilustraciones
cuidadosamente.

2. Guarde estas instrucciones de uso y
conseérvelas para futuras consultas.

3. Antes de conectar el aparato, compruebe si
el voltaje indicado en la etiqueta
corresponde al voltaje de la red local.

4. No utilice nunca accesorios o piezas de otros
fabricantes. Su garantia quedara invalidada si
dichos accesorios o piezas se utilizan con
este aparato.

5. No utilice el aparato si el cable eléctrico, el
enchufe u otras partes del aparato estan
dafadas.

6. Limpie bien las partes del aparato que entran
en contacto con los alimentos antes de
usarlo por primera vez.

7. No toque las cuchillas, especialmente cuando
el aparato esté en funcionamiento. Las
cuchillas estan muy afiladas. Sujete la parte
central de la cuchilla cuando la retire o la
vuelva a colocar.

8. No utilice los accesorios ni el aparato si se
han danado. Pongase en contacto con un
centro de reparaciones autorizado para que
lo revisen.
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9. Este aparato no debe ser usado por nifios.
Mantenga el aparato y el cable fuera del
alcance de los nifos.

10.Nunca permita que el aparato funcione sin
supervision.

11.Apague el aparato antes de instalar o
desinstalar cualquier accesorio.

12.Espere a que las piezas moviles dejen de
moverse antes de retirar cualquier pieza del
aparato.

13.Desenchufe el aparato inmediatamente tras
el uso.

14.Este aparato no debe ser utilizado por
personas con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas, o que carezcan de
experiencia o conocimiento sobre el manejo
de estos dispositivos, a menos que estén
bajo supervision de una persona responsable
y sean conscientes de los p05|bles riesgos.

15.No deje que los nihos jueguen con este
aparato.

16.Nunca aumente abruptamente la velocidad
cuando la temperatura de coccion sea
superior a 60°C.

17.Cuando procese alimentos calientes (a una
temperatura superior a 60°C), no toque el
vaso medidor ni pulse el boton pulse.

18.Coloque el aparato sobre una superficie limpia,
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seca, solida, uniforme y resistente al calor,
especialmente cuando utilice la coccion al
vapor.

19.Este aparato tiene una proteccion contra la
ebullicion en seco.

20.Este aparato esta disefiado para uso
domestico unicamente

IDENTIFICACION DE LAS PARTES
4 )

. Vaso medidor

. Tapa del recipiente
. Junta hermética

. Asas del recipiente
. Recipiente SS

. Panel de control
. Tapa vaporera
Vaporera

0.Cuchilla: Triturar y mezclar
alimentos

1
2
3
4
5
6. Unidad principal
7
8
9
1

11.Accesorio mariposa: Batir
claras de huevos y nata

12.Espatula: Retirar alimentos
procesados

13.Cuchilla masa: Amasar
masa
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo n° 330000ICM
Alimentacion 220-240 V ~ 50-60 Hz
Consumo eléctrico 1200 W

Dimensiones L300*W275*H300mm

Las especificaciones y el disefio pueden cambiar sin previo aviso

MONTAJE DEL APARATO

COMO MONTAR/DESMONTAR EL RECIPIENTE

A.Instale el recipiente en la unidad principal:

 Coloque el recipiente
en el espacio para el
recipiente. (Presione
el recipiente con
fuerza para
asegurarse de que
esta bien colocado).

Instale la junta
hermética en la tapa
y luego gire la tapa
del recipiente en el
sentido de las agujas
del reloj para fijar el
recipiente en su sitio.

Instale el vaso
medidor

« JATENCION! El aparato estd equipado con un cierre de seguridad entre el
recipiente y la unidad principal. El aparato no funcionara si la tapa no se ha
cerrado correctamente.

« La proyeccién de alimentos calientes del recipiente puede provocar lesiones.
Nunca fuerce para abrir la tapa del recipiente cuando el aparato esté en
funcionamiento.

B.Retirar el recipiente de la unidad principal:

« Detenga el aparato.

 Gire la tapa del recipiente en sentido contrario a las agujas del reloj para
soltarlo.

« Retire el recipiente del aparato principal.

COMO MONTAR LAS DIFERENTES CUCHILLAS

« Cuando el recipiente esté instalado en la unidad principal: Asegurese de que el
aparato esté desenchufado de la toma de corriente. Inserte la cuchilla en el pasador
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del fondo del recipiente y girela en
sentido contrario a las agujas del reloj
para bloquear la cuchilla hasta que
quede fijada en su lugar. Parar retirar la
cuchilla del recipiente, sostenga la
parte superior de la cuchilla y girela en
el sentido de las agujas del reloj para
liberar la cuchilla del recipiente.

« Cuando el recipiente no esté instalado en la unidad principal: Sostenga el eje en el
fondo del recipiente con una mano e instale la cuchilla con la otra (como arriba)

« Precaucion: La cuchilla estd muy afilada. Manéjela con cuidado. Sostenga sélo la

parte superior de la cuchilla.

DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL

2.RULETA DE VELOCIDAD

1.BOTON ON/OFF

« Presione el botén ON/OFF para
iniciar o pausar el aparato.

« Mantenga presionado el botén
ON/OFF durante dos segundos
para reiniciar el aparato.

e Cuando el aparato esté
funcionando, se iluminara el
indicador luminoso ON/OFF.
Cuando el aparato deje de
funcionar, el indicador ON/OFF
seguira parpadeando.

e La ruleta de velocidad permite mezclar y triturar los alimentos. Al girar la ruleta,
el motor se pone en marcha directamente (sin pulsar el boton ON/OFF).

 Rango de velocidad

. 6/ P
Rango velocidad 1 2 3 4 5 (Funcion Impulso)
RPM (r/min) 66 500 1000 1500 | 2500 3300
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« La funcién impulso se activa manualmente.

« Cuando la temperatura interior del recipiente alcance los 60°C, la funcién
impulso se desactivara

» Cuando se ajusta la temperatura a 260°C, y la velocidad se ajusta a 23, el
aparato alcanzara la velocidad seleccionada gradualmente, y dejara de
calentarse.

 Funcionamiento en velocidad nivel 1: Tritura durante 10 segundos y descansa 3
segundos, en ciclos.

3.RANGO DE TEMPERATURA CON ELINDICADOR
LUMINOSO DE CALENTADO

» Rango de temperatura: 37°C, 80°C, 90°C, 100°C, o 120°C.

4.BOTON CALENTADO

« Pulse el boton de calentado para seleccionar una temperatura de las cinco
opciones: 37°C, 80°C, 90°C, 100°C, y 120°C. La luz indicadora correspondiente se
iluminara. El ajuste de la temperatura volvera a "0" en la sexta pulsacion.

5.BOTON DE AUMENTAR/REDUCIR EL TIEMPO

« El temporizador oscila entre 30 segundos y 99 minutos.

« Presione el boton "+" del temporizador para aumentar el tiempo de coccién y
presione el botén "-" para disminuir el tiempo.

» Una vez ajustado el tiempo de procesamiento, el temporizador del aparato
empezara cuenta atras (...5, 4, 3, 2, 1) hasta que transcurra el tiempo ajustado, y
el aparato se apagara automaticamente.

« Si no se ha ajustado el temporizador, el temporizador del aparato cronometrara
el tiempo de funcionamiento (...1, 2, 3, 4, 5...) hasta que se detenga el proceso
de coccion.

« Cuando solo se ajusta la velocidad, el ajuste de tiempo se limita a 5 minutos.

6.PANTALLA LED

« Pantalla de modo automatico: Cuando se selecciona
el modo de programacién automatica, la pantalla
LED mostrara el modo seleccionado (P1, P2, P3, P4) y o e
el tiempo total transcurrido desde que el aparato DCQ D<:>ﬂ o DCQ DCQ

comenzo6 a funcionar. D@U D@U - D@U DDU

e Cuando el aparato esté en pausa durante mas de
cinco minutos, la pantalla LED se apagara. Se volvera
a iluminar cuando toque cualquier botén.
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INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO PARA
MODO MANUAL

Nota: No podra cambiar de modo manual a modo Auto cuando el aparato esté
en funcionamiento.

MODO 1: MEZCLAR ALIMENTOS
@®Montar el recipiente y la cuchilla, luego cubrir el recipiente con la tapay
enchufar el aparato.

@Ajustar el tiempo necesario (opcional, el tiempo maximo es de cinco minutos).
Gire la ruleta de velocidad para seleccionar la velocidad; el aparato comenzara a
funcionar al mismo tiempo. Puede pulsar el botén ON/OFF para hacer una
pausa o reiniciar el aparato.

®Cuando se alcance el tiempo seleccionado, el aparato se detendra
automaticamente. Es posible que oiga un pitido diez veces.

@Atencion:

« Cuando procese alimentos duros, como granos de café y almendras, no haga

funcionar el aparato durante méas de 40 segundos. Deje diez minutos de
descanso entre cada tanda.

MODO 2: CALENTAR ALIMENTOS

(@®Montar el recipiente y la cuchilla, luego cubrir el recipiente con la tapay
enchufar el aparato.

@Seleccionar la temperatura deseada.

®Si no ajusta el temporizador, el aparato se calentarad hasta la temperatura
deseada y mantendra la temperatura durante 99 minutos como maximo, a
menos que apague el aparato.

Si ajusta el temporizador, el aparato se apagara cuando se alcance la hora fijada
(aunque el aparato no haya alcanzado la temperatura deseada).

@Presione el boton ON/OFF para iniciar el calentamiento.

®Atencion:

« No toque la parte metalica del recipiente ni la cuchilla mientras estén calientes.
« So6lo sostenga las asas del recipiente cuando lo mueva.

 Nunca caliente el recipiente cuando esté vacio.

 No calentar mas de 500 ml de leche o liquido en una sola tanda.

MODO 3: CALENTAR Y MEZCLAR

®Montar el recipiente y la cuchilla, luego cubrir el recipiente con la tapa y
enchufar el aparato.

@Seleccionar la temperatura deseada.

®Si no ajusta el temporizador, el aparato se calentara hasta la temperatura
deseada y mantendra la temperatura durante 99 minutos como maximo, a
menos que apague el aparato.

Si ajusta el temporizador, el aparato se apagara cuando se alcance la hora fijada
(aunque el aparato no haya alcanzado la temperatura deseada).

@Gire la ruleta de velocidad para seleccionar la velocidad. Puede pulsar el botén
ON/OFF para hacer una pausa o reiniciar el aparato.
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Atencion:

« La proteccién de seguridad se activa cuando se opera a altas temperaturas:
Cuando la temperatura llegue a 260°C, y la velocidad se ajuste al nivel de 23, el
aparato funcionara hasta alcanzar la velocidad fijada gradualmente, y la funcion
de calentamiento se detendra. Ajuste la velocidad al nivel <2 si desea mezclar y
calentar a una temperatura 260°C al mismo tiempo.

MODO 4: AL VAPOR

@Coloque el recipiente en la unidad principal.

@Afada agua (0.5L<agua<1.75L) al
recipiente. (Precaucion: No afnada mas de
0,5L de liquido al recipiente. Los 0,5L de
agua permiten cocer al vapor los
alimentos durante 30 minutos).

®Cubra la tapa del recipiente sin el vaso
medidor. Instale la vaporera, como se
muestra en la imagen y enchufe el aparato.

@Configurar el modo de calentamiento o los
modos de calentamiento y mezclado con
vapor como se indica anteriormente.

INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO
MODO AUTOMATICO

MODO 1: BOTON SOUP

®Mientras el aparato estd en modo de espera, pulse el botdn "Soup” y se
iluminara el indicador correspondiente. Hay tres programas automaticos (pulse
el botén repetidamente para seleccionar entre P1, P2 o P3) disponibles en el
modo "Soup"” (referirse a seccién “Detalles del programa” ).

MODO 2: BOTON DESSERT

®Mientras el aparato estd en modo de espera, pulse el boton "Dessert" y se
iluminara el indicador correspondiente. Hay cuatro programas automaticos (pulse
el botén repetidamente para seleccionar entre P1, P2, P3 o P4) disponibles en el
modo “Dessert” (referirse a seccion “Detalles del programa” ).

MODO 3: BOTON SLOW COOK

®Mientras el aparato estd en modo de espera, pulse el botén "Slow Cook" y se
iluminara el indicador correspondiente. Hay cuatro programas automaticos (pulse
el botén repetidamente para seleccionar entre P1, P2, P3 o P4) disponibles en el
modo “Slow cook” (referirse a seccién “Detalles del programa” ).

MODO 4: BOTON DOUGH

®Mientras el aparato estd en modo de espera, pulse el botén "Dough” y se
iluminara el indicador correspondiente. Pulse el boton ON/OFF para que
empiece la operacion. El modo “Dough” solo tiene un modo automatico
(referirse a seccion “Detalles del programa” ).

®@La cantidad maxima recomendada de masa para amasar es de 250g. No afiada
mas de 250g de masa en dos minutos.
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Detalles del programa

Velocidad de Tiempo por Temperatura
funcionamiento defecto por defecto Alimentos
(no ajustable) (adjustable) (no ajustable)
S 30 min o P .
oup P1 / (15 min to 1h) 120°C Brécoli cocido
Despacio y luego 35 min o Sopa de calabacin
Soup P2 rapido (15 min to 1h) 100°C cre?nosa
. 40 min o Puré de
Soup P3 Despacio (15 min to 1h) 100°C Zanahoria/patatas
o o1 Réplido e int(lermci;(egte 35¢ Tart .
essert y luego velocida ’ / arta esponjosa
Constante (10s to 1 min)
Despacio e 10 min o Fondue de
Dessert P2 intermitente (5 min to 30min) 25 chocolate
Despacio e 20 min o A lech
Dessert P3 intermitente (15 min to 1h) 90°C rroz con feche
Despacio e 15 min o Compota de
Dessert P4 intermitente (10min to 1h) 100°C manzana
Slow cook P1 Despacio 5 mir21(ic:n3i3 min) 120°C Aritos de cebolla
Despacio e ;
Slow cook P2 intermitente y luego 20 min 80 °C Salsa de tomate
velocidad constante | (20 min to 99 min)
Despacio e 30 min " .
Slow cook P3 intermitente (20 min to 99 min) 100°C Risotto
40 min o Pescado cocido
Slow cook P4 / (20 min to 99 min) 100°¢ con azafran
Dough P1 Despacio e 3 min Pasta
9 intermitente (1 min to 3 min) None

MANTENIMIENTO DIARIO

1.Antes de limpiar el aparato, apaguelo y retire el enchufe de la toma de corriente.

2.Mientras lava el aparato, no sumerja el recipiente en agua. No lave el recipiente
de metal en el lavavajillas.

3.Cuando se enfrie el recipiente, retire la cuchilla y lave el interior y el exterior del
recipiente. Mantenga siempre limpios y secos las clavijas de contacto del fondo
del recipiente. Utilice un pafio hiimedo para limpiar las clavijas de contacto.

4.No utilice nunca objetos puntiagudos o afilados para la limpieza, ya que podria
dafar las piezas funcionales o afectar a la seguridad del aparato.

5.Lave las piezas accesorias en agua caliente y jabon. Limpielas inmediatamente
después de su uso. Aclarelas con agua caliente y séquelas inmediatamente.

6.No sumerja nunca la unidad principal en agua o cualquier otro liquido, ni lo
enjuague bajo el grifo. Utilice un paflo hiumedo para limpiar el aparato.

7.Engrase la cuchilla con un poco de aceite vegetal. jLa hoja estd muy
afilada!iManipulela con cuidado!
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8.Si le cuesta limpiar el recipiente y la cuchilla, afada un poco de agua caliente
con jabon al recipiente y haga funcionar el aparato a velocidad 1 durante unos
segundos.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Codigo Explicacién Solucion

Vuelva a colocar el recipiente en la base del
aparato. Si el recipiente todavia no esta bien

El recipiente no encaja en .
EO1 U ;:ig ente no encaja e colocado, envie el aparato al centro de
) reparaciones para que lo repare un agente del
servicio autorizado.
Devuelva el aparato al vendedor o envielo para
E02 Fallo del aparato su reparacion con un agente de servicio

autorizado.

1.La tapa del recipiente no Apague el aparato, instale el recipiente y coloque

E03 encaja bien. la tapa, o saque la tapa del recipiente y vuelva a
2.La tapa del recipiente no instalarla correctamente seguin se indica en el
esta bien instalada. manual de instrucciones. Reinicie el aparato.

Apague el aparato y deje que se enfrie el motor
durante 10 a 30 minutos antes de volver a
ponerla en marcha. Si sigue sin funcionar, envie el
aparato para su reparacion con un agente de
servicio autorizado.

E04 El motor se ha
sobrecalentado después de
un uso prolongado.

Se activa la proteccién
contra el funcionamiento en
seco (cuando la temperatura
EO5 en el interior del recipiente Apague el aparato y deje que se enfrie antes de
sea superior a 140°C, la volver a encenderlo.

calefaccién se desactivara
automaticamente y se
mostrara el codigo EO5 en la
pantalla).

ELIMINACION DEL PRODUCTO

Este simbolo indica que este producto no debe desecharse junto
con otros residuos domésticos en toda la UE. Para evitar los
posibles dafios al medio ambiente y a la salud humana que
representa la eliminacién no controlada de residuos, recicle
correctamente para promover la reutilizacién sostenible de
recursos materiales. Para devolver el aparato usado, utilice los
sistemas de devolucion y recogida, o péngase en contacto con el
establecimiento donde adquirié el producto. Ellos pueden recoger
el aparato para reciclarlo.

Garantia: 2 afios cuyo origen de defecto sea un defecto de fabricacién
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WAZNE ZALECENIA

DOT. BEZPIECZENSTWA

1.

W N

Przed uzyciem urzadzenia przeczytaj uwaznie
niniejszg instrukcje i zapoznaj sie z
ilustracjami.

Zachowaj te instrukcje na przysztosc.

Przed podfaczeniem urzadzenia sprawdz, czy
napiecie wskazane na urzadzeniu odpowiada
lokalnemu napleau sieciowemu.

Nigdy nie uzywaj zadnych akcesoriow ani
czesci dostarczonych przez innych
producentow. W przypadku uzycia takich
akcesoriow lub czesci wraz z niniejszym
urzadzeniem gwarangja traci waznosc.

. Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewod

zasilajacy, wtyczka lub inne czesci urzadzenia
sg uszkodzone.

Przed pierwszym uzyciem doktadnie wyczys¢
te czesci urzadzenia, ktore beda miaty
kontakt z jedzeniem.

Nie dotykaj ostrzy, zwtaszcza gdy urzadzenie
pracuje. Ostrza sg bardzo ostre. Przytrzymaj
srodkowgq czes¢ ostrza podczas wyjmowania
go lub ponownego wktadania.

Nie uzywaj nasadek i/lub urzadzenia, jesli
zostaty uszkodzone. Skontaktuj sie z
autoryzowanym centrum serwisowym, aby
umowic sie na naprawe.

To urzadzenie nie powinno byc¢ uzywane przez
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dzieci. Przechowuj kuchenke i jej przewdd
poza za5|eg|em dzieci.

10.Nigdy nie dopus¢, aby urzadzenie dziatato
bez nadzoru.

11.Wytacz urzadzenie przed odtgczaniem i
montowaniem jakichkolwiek akcesoriow.

12.Przed wyjeciem jakiejkolwiek czesci
urzadzenia poczekaj, az ruchome czesci
przestang dziatac.

13.Natychmiast po zakonczeniu uzytkowania
wyjmij wtyczke z gniazdka.

14.Urzadzenia moga uzywac osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
zmystowych lub psychicznych lub osoby
nieposiadajace doswiadczenia pod
warunkiem, ze sg one nadzorowane lub
zostaty pouczone na temat bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia oraz sg sSwiadome
zwigzanego z tym ryzyka.

15.Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.

16.Nigdy nie przyspieszaj gwattownie, gdy
temperatura lub temperatura ogrzewania
przekracza 60°C.

17.Podczas obrobki goracej zywnosci (w
temEeraturze powyzej 60°C) nie dotykaj
miarki ani nie naciskaj przycisku pulsagji.

18.Umiesc¢ urzadzenie na czystej, suchej,
stabilnej, rownej i nie nagrzewajacej sie
powierzchni, szczegdlnie jesli uzywasz
narzedzia do parowania.
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19.To urzadzenie jest wyposazone w
zabezpieczenie przed gotowaniem na sucho.

20.To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwie domowym i podobnych
miejscach, takich jak:

e pomieszczenia kuchenne dla pracownikow
sklepow, biur i innych miejsc pracy;

« farmy;

« przez klientéw hoteli, moteli i innych miejsc
oferujacych zakwaterowanie;

e w migjscach typu B&B.

OPIS PRODUKTU
4 )

. Miarka
. Pokrywka kielicha

1

2

3. Pierscien uczczelniajacy
4. Uchwyt kielicha
5. Kielich SS

6. Gléwna jednostka
7. Panel kontrolny
8. Pokrywka parownika
9. Parownik

1

0.Ostrze: kruszenie i
blendowanie

11.0strze motylkowe:
ubijanie biatka i
$mietany

12.Szpatutka: usuwanie
obrobionego jedzenia

13.0strze do ciasta:
wyrabianie ciasta
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SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Nr modelu 330000I1CM

Zasilanie elektryczne 220-240 V ~ 50-60 Hz
Zuzycie energii 1200 W

Wymiary Dt 300 * SZ 275 * W 300 mm

Dane techniczne i wyglad moga ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia.

MONTAZ PRODUKTU

JAK ZAMONTOWAC/WYCIAGNAC KIELICH
A.Zamontuj kielich w gtéwnej jednostce:

e Umiesc¢ kielich w
niezdzie kielicha
?dociénij kielich
mocno, aby upewnié
sie, ze jest dobrze
zamocowany).
Zamontuj pierscien
uszczelniajacy w
pokrywce, a nastepnie
——————— obroc¢ pokrywke
kielicha w prawo, aby
zamocowac kielich na
swoim miejscu.
Upewnij sie, ze
pokrywka zostata
zablokowana we
wiasciwej pozycji.
e Zamontuj miarke.

e

SGE==ErY)
82 <%
%‘_/‘{,’

« OSTRZEZENIE! Urzadzenie jest wyposazone w blokade zabezpieczajaca
pomiedzy kielichem a jednostka gtdwna. Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jesli
pokrywa nie zostanie prawidtowo zamknieta.

« Istnieje ryzyko powstania obrazen w wyniku wyrzucenia z kielicha goracego
jedzenia.'Nigdy nie prébuj otwiera¢ pokrywki kielicha na site, gdy urzadzenie
Jest wiaczone.

B.Wyjmij kielich z jednostki gtownej:

« Zatrzymaj urzadzenie.

» Obréc¢ pokrywke kielicha w lewo, aby ja zwolnid.
« Wyjmij kielich z gtéwnego urzadzenia.

JAK ZAMONTOWAC AKCESORIA DO OSTRZY

 Gdy kielich jest zamontowany na jednostce gtéwnej: upewnij sie, ze zasilanie
urzadzenia jest wylaczone. Zatdz ostrze na bolec znajdujacy sie na dnie kielicha i
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obréc je w lewo, aby zablokowac¢
ostrze, az zostanie zamocowane na
miejscu. Podczas wyjmowania ostrza
z kielicha przytrzymaj gorna czes¢
ostrza i obrécic w prawo, aby zwolnié

je z kielicha.

* Gdy kielich nie jest zamontowany na jednostce gtéownej: przytrzymaj bolec
znajdujacy sie na dnie kielicha jedna reka, a druga zamontuj ostrze (jak wyzej).

« Uwaga: ostrze jest bardzo ostre. Obchodz sie z nim ostroznie. Trzymaj tylko za

gorna czes¢ ostrza!

OPIS PANELU STEROWANIA

2.POKRETLO PREDKOSCI

1.PRZYCISK ON/OFF

« Nacisnij przycisk ON/OFF, aby
uruchomic lub zatrzymac
urzadzenie.

 Nacisnij i przytrzymaj przycisk
ON/OFF przez dwie sekundy,
aby zresetowac urzadzenie.

« Gdy urzadzenie pracuje,
kontrolka ON/OFF bedzie sie
Swieci¢. Gdy urzadzenie
przestanie dziata¢, kontrolka
ON/OFF bedzie migad.

« Pokretto predkosci stuzy do blendowania i kruszenia potraw. Obracanie pokretta
bezposrednio uruchamia silnik (bez naciskania przycisku ON/OFF).

« Zakres predkosci

- 6/ P
Zakres predkosci 1 2 3 4 5 (funkga pulsaji
RPM (obr./min) 66 500 1000 1500 | 2500 3300
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« Funkcja pulsacji wymaga obstugi reczne;.

- Gdy temperatura wewnetrzna kielicha osiagnie 60°C, funkcja pulsacji przestanie
dziatad.

« Gdy temperatura jest ustawiona na = 60°C,a predkos¢ jest na poziomie = 3,
urzadzenie powoli osiagnie docelowa predkos¢ i przestanie podgrzewac.

» Tryb pracy dla predkosci 1: blendowanie 10 sekund i przerwa 3 sekundy,
powtorka cyklu.

3.ZAKRES TEMPERATUR Z KONTROLKA PODGRZEWANIA
 Zakres temperatur: 37°C, 80°C, 90°C, 100°C lub 120°C.

4.PRZYCISK PODGRZEWANIA

« Nacisnij przycisk podgrzewania, aby wybrac¢ temperature sposrod pieciu opcji:
37°C, 80°C, 90°C, 100°C i 120°C. Odpowiednia kontrolka zaswieci sie. Po szostym
z kolei nacisnieciu ustawienie temperatury powréci do ,0” .

5.PRZYCISK ZWIEKSZANIA/ZMNIEJSZANIA CZASU

e Minutnik posiada zakres od 30 sekund do 99 minut.

« Nacisnij przycisk , +" minutnika, aby wydtuzy¢ czas gotowania; nacisnij przycisk
.-" . aby go skrocic.

» Po ustawieniu czasu obrébki, minutnik urzadzenia bedzie odliczat (... 5, 4, 3, 2, 1),
az uptynie ustawiony czas, po czym urzadzenie automatycznie przestanie
pracowac.

« Jesdli minutnik nie zostat ustawiony, zegar urzadzenia przeprowadzi odliczanie (1,
2,3, 4,5...), do momentu, gdy proces gotowania zostanie zatrzymany.

* Przy regulacji tylko predkosci ustawienie czasu jest ograniczone do 5 minut.

6.WYSWIETLACZ LED

» Wyswietlanie trybu automatycznego: po wybraniu
trybu programu automatycznego wyswietlacz LED
pokaze wybrany tryb (P1, P2, P3, P4) oraz catkowity O o D
czas od rozpoczecia pracy urzadzenia. DCQ D<:Q o DCQ DCQ

« Gdy urzadzenie nie pracuje dtuzej niz pie¢ minut, DDU D@U - DDU DDU
wyswietlacz LED zgasnie. Zapali sie on ponownie po
dotknieciu dowolnego przycisku.
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INSTRUKCJA OBStUGI TRYBU ZROB TO SAM

Uwaga: Podczas pracy urzadzenia nie mozna przetacza¢ pomiedzy trybami Zréb
to sam i Automatyczny.

TRYB 1: MIESZANIE POTRAW

@Zmontuj kielich i ostrze, a nastepnie przykryj pokrywke kielicha i podtacz
urzadzenie.

®@Ustaw wymagany czas (opcjonalnie, maksymalny czas to pie¢ minut). Obro¢
pokretto predkosci, aby wybrac predkos¢; jednoczesnie urzadzenie zacznie
dziata¢. Mozesz nacisnagc¢ przycisk ON/OFF, aby wstrzymaé lub ponownie
uruchomi¢ urzadzenie.

(®Po osiggnieciu ustawionego czasu urzadzenie zatrzyma sie automatycznie.
Ustyszysz sygnat dzwiekowy dziesie¢ razy.

@®Uwaga:

e Podczas przetwarzania twardych potraw, takich jak ziarna kawy i migdaty, nie
uzywaj urzadzenia dtuzej niz 40 sekund. Pomiedzy kazda z operacji zapewnij 10
minut przerwy.

TRYB 2: PODGRZEWANIE ZYWNOSCI

@Zmontuj kielich i ostrze, a nastepnie przykryj pokrywke kielicha i podtacz
urzadzenie.

@Ustaw zadang temperature.

®Jesli nie ustawisz czasu, urzadzenie nagrzeje sie do zadanej temperatury i
bedzie jg utrzymywac do 99 minut, chyba ze wylaczysz urzadzenie.

Po ustawieniu czasu urzadzenie wytaczy sie po osiggnieciu ustawionego czasu
(nawet, jesli urzadzenie nie osiagneto zadanej temperatury).

@Nacisnij przycisk ON/OFF, aby rozpocza¢ podgrzewanie.
®Uwaga:

« Nie dotykaj metalowej czesci kielicha lub ostrza, gdy sa gorace.
e Podczas przenoszenia kielicha trzymaj go tylko za uchwyt.

« Nigdy nie podgrzewaj kielicha, gdy jest pusty.

« Nie podgrzewaj wiecej niz 500 ml mleka lub ptynu na raz.

TRYB 3: PODGRZEWANIE | MIESZANIE

@Zmontuj kielich i ostrze, a nastepnie przykryj pokrywke kielicha i podtacz
urzadzenie.

@Ustaw zadang temperature.

®Jesli nie ustawisz czasu, urzadzenie nagrzeje sie do zadanej temperatury i
bedzie jg utrzymywac do 99 minut, chyba ze wytaczysz urzadzenie.

Po ustawieniu czasu urzadzenie wylaczy sie po osiggnieciu ustawionego czasu
(nawet, jesli urzadzenie nie osiagneto zadanej temperatury).

@ Obréc¢ pokretto predkosci, aby uruchomié urzadzenie. Nacisnij przycisk
ON/OFF, aby wstrzyma¢ lub ponownie uruchomic urzadzenie.
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Uwaga:

» Ochrona bezpieczenstwa podczas pracy przy wysokiej temperaturze: gdy
temperatura osiagnie = 60°C przy predkosci ustawionej na = 3, urzadzenie
bedzie sie powoli rozpedzato do docelowej predkosci, a funkcja podgrzewania
zostanie zatrzymana. W przypadku mieszania i podgrzewania przy temperaturze
60°C ustaw predkos¢ na poziomie < 2.

TRYB 4: TRYB GOTOWANIA NA PARZE

®Przymocuj kielich do gtéwnego urzadzenia.

®Dodaj do kielicha wode (0,51 < woda <
1,75 1) . (Uwaga: nie dodawaj wiecej niz
0,5 litra ptynu do kielicha. 0,5 | wody
wystarcza do gotowania na parze przez 30
minut).

®Przykryj pokrywke kielicha bez miarki.
Zmontuj parownik zgodnie z ilustracja i
podtacz urzadzenie.

@Ustaw tryb podgrzewania lub tryb
podgrzewania i mieszania na tryb pary, jak
powyzej.

INSTRUKCJA OBStUGI W TRYBIE
AUTOMATYCZNYM

TRYB 1: PRZYCISK ZUPA

@®Gdy urzadzenie jest w trybie czuwania, nacisnij przycisk ,Zupa” i zaswieci sie
odpowiednia kontrolka. W trybie ,zupa” dostepne sa trzy programy
automatyczne (kilkakrotnie nacisnij przycisk, aby wybraé pomiedzy P1, P2 lub
P3) (zobacz szczegdty programu).

TRYB 2: PRZYCISK DESER

®Gdy urzadzenie jest w trybie czuwania, nacisnij przycisk ,Deser” i zaswieci sie
odpowiednia kontrolka. W trybie ,deser” dostepne sa cztery programy
automatyczne (kilkakrotnie nacisnij przycisk, aby wybraé pomiedzy P1, P2, P3
lub P4) (zobacz szczegéty programu).

TRYB 3: PRZYCISK POWOLNE GOTOWANIE

@Gdy urzadzenie jest w trybie czuwania, nacisnij przycisk ,Powolne gotowanie” i
zaswieci sie odpowiednia kontrolka. W trybie , Powolne gotowanie” dostepne sa
cztery programy automatyczne (kilkakrotnie nacisnij przycisk, aby wybra¢
pomiedzy P1, P2, P3 lub P4) (zobacz szczegdly programu).

TRYB 4: PRZYCISK CIASTO

@®Gdy urzadzenie jest w trybie czuwania, naciénij przycisk ,Ciasto” i zaswieci sie
odpowiednia kontrolka. Naci$nij przycisk ON/OFF, aby uruchomic urzadzenie.
Tryb ciasta ma tylko jeden program automatyczny (zobacz szczegéty programu).

®@Maksymalna zalecana ilo$¢ ciasta do wyrabiania to 250 g. Nie dodawaj wiecej
niz 250 g ciasta na przestrzeni dwoch minut.
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Szczegoty programu

Predkos¢ silnika Domyslny czas Temp. domysino .

(nieregulowana) (regulowany) (nieregulowana) Rodzaj produktu
Zupa P1 / (15 miiodgangodz.) 120°C Brokuty na parze
Zupa P2 Wolno, potem szybko (15 miisdgqhngodz.) 100°C Zupa krem z cukinii

Wolno 40 min N Puree z
Zupa P3 (15 min do 1 godz) 100°C marchwi/ziemniakéw
Szybko i z przerwami,
: ‘ 35 sek. .
Deser P1 a nastepcr;;%}/yv sposob (0d 10 sek. do 1 min) / Biszkopt
. . 10 min o
Deser P2 Wolno i z przerwami (5 min do 30 min) 55°C Czekoladowe fondue
Deser P3 Wolno i z przerwami (15 miﬁodrc]:angodz.) 90°C Deser ryzowy
Deser P4 wolno i z przerwami (10 milsdr:angodz.) 100°C Kompot z jabtek
Powolne 20 min . L
gotowanie P1 Wolno (5 min do 30 min) 120°C Krazki cebulowe
Wolno i z przerwami )
Powolne ; 41 20 o i
] a nastepnie w sposéb min Sos pomidorow
gotowanie P2 epcia)g’ry P (20 min do 99 min) 80°C P y
P | . . 30 min o
gg\tmgiie p3 | Wolnoizprzerwami | o4 74699 min) 100°C Risotto
Powolne / 40 min 100°C Duszona ryba z
gotowanie P4 (20 min do 99 min) szafranem
. ; ; 3 min

Ciasto P1 Wolno i z przerwami (1 min do 3 min) Brak Pasta

KONSERWACJA | CODZIENNA PIELEGNACJA

1.Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia wylacz je i wyjmij wtyczke z
gniazdka.

2.Podczas czyszczenia nie zanurzaj kielicha w wodzie. Nie czys¢ metalowego
kielicha w zmywarce!

3.Po ostygnieciu kielicha wyjmij z niego ostrze. Wyczys$¢ kielich wewnatrz i na
zewnatrz. Zawsze utrzymuj styki na dnie kielicha czyste i suche. Uzyj wilgotnej
Sciereczki, aby wyczysci¢ styki.

4.Nigdy nie uzywaj spiczastych lub ostrych przedmiotéw do czyszczenia,
poniewaz moze to uszkodzi¢ funkcjonalne czesci lub wptynaé na
bezpieczenstwo urzadzenia.

5.Umyj akcesoria w goracej wodzie z mydtem. Wyczysc je natychmiast po uzyciu.
Wyplucz je czysta goraca woda i natychmiast wysusz.

6.Nigdy nie zanurzaj gtbwnego urzadzenia w wodzie ani innym ptynie, ani tez nie
ptucz go pod biezaca woda. Do czyszczenia urzadzenia uzywaj wilgotnej sciereczki.
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7.Nasmaruj ostrze niewielkga iloscig oleju roslinnego. Ostrze jest bardzo ostre!
Obchodz sie z nim ostroznie!

8.Jesli kielich i ostrze jest trudno wyczysci¢, Mozesz dodad troche goracej wody z
mydtem do kielicha i uruchomic¢ urzadzenie na predkosci 1 i odczekac kilka sekund.

DIAGNOZOWANIE | USUWANIE USTEREK

Kod Objasnienie Rozwigzanie

Ponownie zamocuj kielich w podstawie
Kielich nie jest dobrze urzadzenia. Jedli kielich nadal nie jest dobrze

EO1 zamocowany. zamocowany, wyslij urzadzenie do naprawy w

autoryzowanym serwisie.
] ] Zwré¢ urzadzenie do sprzedawcy lub wyslij

£02 Awarie mechaniczne urzadzenie do naprawy w autoryzowanym

serwisie.

;ﬁgﬁ;gﬁgﬁ,gggﬁ;ﬁ;'ejeﬂ Wytacz urzadzenie i zamontuj kielich lub zakryj

pokrywke, lub wyjmij pokrywke kielicha i
zamontyj ja poprawnie zgodnie z instrukcja
obstugi. Wytacz i uruchom maszyne ponownie.

£03 2.Pokrywka kielicha zostata
zamontowana
nieprawidtowo.

Zatrzymaj urzadzenie i ostudz silnik przez 10-30
Silnik przegrzewa sie po minut przed ponownym uruchomieniem. Jesli
EO4 dtuzszej pracy. urzadzenie nadal nie dziata, wyslij je do naprawy
w autoryzowanym serwisie

Aktywuje sie ochrona przed
spaleniem na sucho (gdy
temperatura wewnatrz

EO5 kielicha wzrosnie do 140°C,
podgrzewanie zostanie
automatycznie wytaczone i
wyswietli sie kod EO5).

Wylacz urzadzenie i pozwdl mu ostygnad przed
ponownym uruchomieniem.

UTYLIZACJA

Oznakowanie to wskazuje, ze tego produktu nie nalezy wyrzucac
razem z innymi odpadami domowymi w catej UE. Aby zapobiec
mozliwym szkodom dla srodowiska naturalnego lub zdrowia
ludzkiego spowodowanymi przez niekontrolowana utylizacje
odpadow, produkt nalezy poddac recyklingowi w celu promowania
zrownowazonego ponownego wykorzystania zasobow
materialnych. Aby zwrécié zuzyte urzadzenie, skorzystaj z
o autoryzowanych systemdw zwrotu i zbiérki lub skontaktuj sie ze
sprzedawca, u ktérego zakupiono produkt, w celu zorganizowania
bezpiecznego dla srodowiska recyklingu.

GWARANCJA: DWA LATA
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IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA =

1.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere
queste istruzioni e osservare attentamente le
illustrazioni.

Conservare queste istruzioni per l'uso e
conservarle per futuro riferimento.

. Verificare che la tensione indicata

sull'apparecchio corrisponda alla tensione di
rete locale prima di collegare I'apparecchio.
Non utilizzare mai accessori o parti forniti da
altri produttori. La garanzia decade se questo
tipo di accessori o parti vengono utilizzati
con questo apparecchio.

Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di
alimentazione, la spina o altre parti
dell’apparecchio sono danneggiati.

Pulire accuratamente le parti dell'apparecchio
che verranno a contatto con gli alimenti
prima di utilizzarlo per la prima volta.

Non toccare le lame, soprattutto quando
I'apparecchio e in funzione. Le lame sono
molto affilate. Tenere la parte centrale della
lama durante la rimozione o il reinserimento.

. Non utilizzare gli accessori e / o

I'apparecchiatura se sono stati danneggiati in
qualche modo. Contattare un centro di
assistenza autorizzato alla riparazione.

Questo apparecchio non deve essere
utilizzato dai bambini. Tenere 'apparecchio e
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il relativo cavo fuori dalla loro portata.

10.Non lasciare mai che I'apparecchio funzioni
senza sorveglianza.

11.Spegnere I'apparecchio prima di scollegare e
installare eventuali accessori.

12.Attendere che le parti mobili smettano di
funzionare prima di rimuovere qualsiasi parte
dell'apparecchio.

13.Scollegare I'apparecchio immediatamente
dopo l'uso.

14.Questo prodotto puo essere utilizzato da
persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o mancanza di
esperienza e conoscenza se queste persone
sono state supervisionate o istruite sull'uso
sicuro dell’'apparecchio e comprendono i
pericoli coinvolti.

15.1 bambini non devono giocare con
I'apparecchio.

16.Non aumentare mai bruscamente la velocita
quando la temperatura raggiunta o la
temperatura di riscaldamento impostata e
superiore a 60 °C.

17.Durante la lavorazione di cibi caldi (a una
temperatura superiore a 60 °C), non toccare |l
misurino né premere il pulsante a impulsi.

18.Posizionare I'apparecchio su una superficie
pulita, asciutta, solida, uniforme e non
riscaldabile, in particolare quando si utilizza
lo strumento a vapore.
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19.Questo apparecchio e dotato di protezione

20.Questo apparecchio e destinato all'uso in
ambienti domestici e ambienti simili; per

PANORAMICA DEL PRODOTTO

contro I'ebollizione a secco.

esempio:

Aree cucina per il personale in negozi, uffici e
altri ambienti di lavoro;

Agriturismi;

Da clienti in hotel, motel e altri ambienti di

tipo residenziale;

Ambienti di tipo bed and breakfast.

-~

o.

1. Misurino

2. Coperchio della brocca

3. Anello ditenuta dell' aria
4. Manico della brocca

5.
6
7
8

Brocca SS

. Unita principale
. Pannello di controllo
. Coperchio per la cottura a

vapore
Vaporiera

10.Lama: per schiacciare e

frullare il cibo

11.Lama a farfalla: per sbattere

I'albume e la panna

12.Spatola: per rimuovere il

cibo preparato

13.Lama da impasto: per

impastare
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SPECIFICHE TECNICHE

Modello No. 330000ICM
Alimentazione elettrica 220-240V ~ 50-60Hz
Consumo di energia 1200W

Dimensioni L300*W275*H300mm

Le caratteristiche tecniche e il design sono soggetti a modifiche senza preavviso

INSTALLAZIONE DEL PRODOTTO

COME MONTARE / RIMUOVERE LA BROCCA
A.Installare la brocca nell’'unita principale:

* Posizionare la brocca
sull’ apposito inserto
(premere la brocca con
forza per assicurarsi
che si trovi saldamente

iL . o e
=, in posmone)l. _
&= « Installare I'anello di

tenuta d'aria nel
coperchio, quindi
——————— ruotare il coperchio
della brocca in senso
orario per bloccare la
brocca in posizione.
Assicurati che il
coperchio sia bloccato
in posizione nella
posizione corretta.

« Installare il misurino.

« ATTENZIONE! L'apparecchio e dotato di un blocco di sicurezza tra la brocca e I'unita
principale. L'apparecchio non funziona se il coperchio non e stato chiuso
correttamente.

« Esiste il rischio di lesioni a causa della fuoriuscita di cibo dalla brocca. Non tentare
mai di forzare |'apertura del coperchio della brocca quando I'apparecchio ¢ in
funzione.

B.Rimuovere la brocca dall'unita principale:

 Fermare I'apparecchio.

 Ruotare il coperchio della brocca in senso antiorario per sbloccarlo.
» Rimuovere la brocca dall'apparecchio.

COME MONTARE LE LAME E | RELATIVI ACCESSORI

* Quando la brocca é installata sull'unita principale: Verificare che I'alimentazione
dell'apparecchio sia spenta. Inserire la lama sul perno del fondo della brocca e ruotarla
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in senso antiorario per bloccare la lama
finché non si fissa in posizione. Mentre si
rimuove la lama dalla brocca, tenere la
parte superiore della lama e ruotarla in
senso orario per rilasciare la lama dalla
brocca.

+ Quando la brocca non é sull'unita principale: Tenere |'albero sul fondo della brocca
con una mano e installare la lama con I'altra mano (come sopra).

« Attenzione: La lama e molto affilata. Maneggiala con cura. Tenere solo la parte
superiore della lama!

FUNZIONI DEL PANNELLO DI CONTROLLO

1.TASTO ON/OFF
(ACCENSIONE/SPEGNIMENTO)

e Premere il pulsante ON / OFF per avviare o
mettere in pausa |'apparecchio.

« Tenere premuto il pulsante ON / OFF per
due secondi per ripristinare I'apparecchio.
 Quando l'apparecchio & in funzione, la spia

ON / OFF sara illuminata. Quando

I'apparecchio smette di funzionare, la spia
ON / OFF continuera a lampeggiare.

2.MANOPOLA DELLA VELOCITA

- La manopola della velocita serve per frullare e tritare il cibo. Ruotando la
manopola si avviera direttamente il motore (senza premere il pulsante ON /
OFF).

« Gamma di velocita

. L 6/ P
Gamma di Velocita 1 2 3 4 5 (Funzione ad impulso)
RPM (r/min) 66 500 1000 | 1500 | 2500 3300
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« La funzione a impulsi richiede il funzionamento manuale.

» Quando la temperatura interna della brocca raggiunge i 60 °C, la funzione a
impulsi non funzionera.

» Quando la temperatura & impostata a = 60 °C e la velocita & impostata al livello >
3, I'apparecchio raggiungera lentamente la velocita target e interrompera il
riscaldamento.

» Modalita di lavoro a velocita 1: miscelazione per 10 secondi e arresto per 3
secondi, mantenimento del ciclo.

3.INTERVALLO DI TEMPERATURA CON SPIA
LUMINOSA DI RISCALDAMENTO

« Intervallo di temperatura: 37°C, 80°C, 90°C, 100°C, o 120°C.

4.PULSANTE DI RISCALDAMENTO

 Premere il pulsante di riscaldamento per selezionare la temperatura tra cinque
opzioni: 37°C, 80°C, 90°C, 100°C e 120°C. La spia corrispondente si illumineraa.
L'impostazione della temperatura torneraa a "0" alla sesta pressione.

5.PULSANTE AUMENTO / DIMINUZIONE TEMPO

« || timer varia da 30 secondi a 99 minuti.

» Premere il pulsante del timer "+" per aumentare il tempo di cottura e premere il
pulsante "-" per diminuire il tempo.

« Una volta impostato il tempo di lavorazione, il timer dell'apparecchio effettuera
il conto alla rovescia ( ... 5, 4, 3, 2, 1) fino allo scadere del tempo impostato, a
quel punto l'apparecchio si fermera automaticamente.

« Se il timer non e stato impostato, il timer dell'apparecchio continuera a contare
(1,2, 3,4, 5..) fino a quando il processo di cottura non viene interrotto.

» Quando si imposta solo la velocita, I'impostazione del tempo é limitata a 5
minuti.

6.DISPLAY LED

« Visualizzazione della modalita automatica: quando e
selezionata IIadmoldahta di progralmmaéllolne
automatica, il display LED mostrera la modalita
selezionata (P1, P2, P3, P4) e il tempo totale DDQ DDQ 0 DDQ DDQ
trascorso dopo che I'apparecchio ha iniziato a Dci ﬁ O Dci DC>U
funzionare. — Y s

* Quando l'apparecchiatura e in pausa per piu di
cinque minuti, il display LED si spegne. Si riaccendera
quando tocchi un pulsante qualsiasi.
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ISTRUZIONI PER L' USO PER LA MODALITA
FAI DATE

Nota: Non e possibile passare dalla modalita DIY alla modalita Auto quando
I'apparecchio e in funzione.

MODALITA 1: MESCOLARE IL CIBO

(®Montare la brocca e la lama, quindi coprire il coperchio della brocca e collegare
I'apparecchio.

®@Imposta il tempo che ti serve (facoltativo, il tempo massimo e di cinque minuti).
Ruotare la manopola della velocita per selezionare la velocita; I'apparecchiatura
iniziera a funzionare contemporaneamente. E possibile premere il pulsante ON /
OFF per mettere in pausa o riavviare |'apparecchiatura.

®Una volta raggiunto il tempo impostato, ['apparecchio si fermera
automaticamente. E possibile che venga emesso un segnale acustico dieci volte.

@Attenzione:
* Quando si lavorano cibi duri, come chicchi di caffé e mandorle, non azionare

I'apparecchio per piu di 40 secondi consecutivi. Consentire dieci minuti di
riposo tra ogni operazione.

MODALITA 2: RISCALDARE IL CIBO

(®Montare la brocca e la lama, quindi coprire il coperchio della brocca e collegare
I'apparecchio.

@lmpostare la temperatura richiesta.

®Se non si imposta I'ora, I'apparecchio si riscaldera alla temperatura desiderata e
manterra la temperatura fino a 99 minuti a meno che non si spenga
I'apparecchio.

Se si imposta I'ora, I'apparecchio si spegnera al raggiungimento dell'orario
impostato (anche se I'apparecchio non ha raggiunto la temperatura desiderata).

@Premere il pulsante ON / OFF per avviare il riscaldamento.
®Attenzione:

 Non toccare la parte metallica della brocca o della lama mentre ¢ calda.
« Afferrare la maniglia della brocca solo quando la si sposta.

« Non riscaldare mai la brocca quando é vuota.

« Non riscaldare piu di 500 ml di latte o liquidi alla volta.

MODALITA 3: RISCALDAMENTO E MISCELAZIONE

(DMontare la brocca e la lama, quindi coprire il coperchio della brocca e collegare
I'apparecchio.

@lmpostare la temperatura richiesta.

®Se non si imposta |'ora, I'apparecchio si riscalderaa alla temperatura desiderata
e manterraa la temperatura fino a 99 minuti a meno che non si spenga
I'apparecchio.
Se si imposta I'ora, I'apparecchio si spegnera una volta raggiunto I'orario
impostato (anche se I'apparecchio non ha raggiunto la temperatura desiderata).

@Ruotare la manopola velocita per avviare I'apparecchio. Premere il pulsante
ON / OFF per mettere in pausa o riavviare |'apparecchio.
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ATTENZIONE:

« Protezione di sicurezza durante il funzionamento ad alte temperature: quando la
temperatura raggiunge = 60 °C e la velocita e impostata al livello = 3,
I'apparecchio funzionera lentamente fino alla velocitaa che si desidera
raggiungere e la funzione di riscaldamento si interrompera. Impostare la velocita
al livello £ 2 se si mescola e si riscalda a una temperatura > 60°C.

MODALITA 4: MODALITA A VAPORE

(DFissare la brocca all'apparecchio principale.

@Aggiungere dell’ acqua (0.5L<acqua<1.75L)
alla brocca. (Attenzione: non aggiungere
piu di 0,5 litri di liquido nella brocca. 0,5
litri di acqua possono essere utilizzati per
cuocere a vapore il cibo per 30 minuti).

®Copri il coperchio della brocca senza il
misurino. Montare la vaporiera secondo
l'immagine mostrata e collegare I'apparecchio.

@lmpostare la modalita di riscaldamento o le
modalita di riscaldamento e miscelazione su
vapore come sopra.

ISTRUZIONI D’ USO PER LA MODALITA AUTO

®Mentre 'apparecchio & in modalita standby, premere il pulsante “Zuppa” ;
I'indicatore appropriato si illuminera. Sono disponibili tre programmi automatici
(premere ripetutamente il pulsante per selezionare tra P1, P2 o P3) nella
modalita "zuppa" (vedere i dettagli del programma).

MODALITA 2: PULSANTE DESSERT

®Mentre I'apparecchio e in modalita standby, premere il pulsante “Dessert” ;
I'indicatore appropriato si illuminera. Ci sono quattro programmi automatici
(premere ripetutamente il pulsante per selezionare tra P1, P2, P3 o P4)
disponibili nella modalita "Dessert" (vedere i dettagli del programma).

MODALITA 3: PULSANTE DI COTTURA LENTA

®Mentre |'apparecchio & in modalita standby, premere il pulsante “Cottura lenta” ;
I'indicatore appropriato si illuminera. Sono disponibili quattro programmi
automatici (premere ripetutamente il pulsante per selezionare tra P1, P2, P3 o P4)
nella modalita "Cottura lenta" (vedere i dettagli del programma).

MODALITA 4: PULSANTE IMPASTO

®Mentre I'apparecchiatura & in modalita standby, premere il pulsante “Impasto” ,
I'indicatore appropriato si illuminera. Premere il pulsante ON / OFF per avviare
['apparecchiatura. La modalita impasto ha un solo programma automatico
(vedere i dettagli del programma).

@La quantita massima di pasta consigliata per impastare € 250 g. Non
aggiungere piuu di 250 g di pasta entro due minuti.

IT-38



Program details

TP . Temperatura
Velocita motore Tempo predefinito - .
i p predefinita Tipi di cibo
(non regolabile) (regolabile) (non regolabile)
Soup P1 30 min o :
(Zuppa P1) / (da 15 mina 1 ora) 120°C Broccoli al vapore
(SZOUUPPPZZPZ) Lento poi veloce (da 153;{:': 1 ora) 100°C Vellutata di zucchine
Soup P3 i A di
(Zupppa P2) Lento (da 1450 ;} Inna 1h 100°C Pure di carote / patate
Veloce e intermittente 35 secondi .
Dessert P1 poi continuo (da10secondia 1 minuto) / Pan di Spagna
10 min . .

Dessert P2 Lento e intermittente (da 5 min a 30 min) 55°C Fonduta di cioccolato

. . 20 min N . ..
Dessert P3 Lento e intermittente (da 15 mina 1 ora) 90°C Budino di riso
D L ; ; 15 min N .

essert P4 ento e intermittente (da 10 mina 1 ora) 100°C Composta di mele

Slow cook P1 Lento 20min ° Anelli di cipoll
(Cottura lenta P1) (da 5 min a 30 min) 1207C neli di cipofla
Slow cook P2 Lento e intermittente, 20 min o :
(Cottura lenta P2) poi continuo (da 20 min a 99 min) 80°C Salsa di pomodoro
Slow cook P3 R X 30 min . .
(Cottura lenta P3) Lento e intermittente | (43 20 min a 99 min) 100°C Risotto
Slow cook P4 / 40 min 100°C Pesce in umido allo
(Cottura lenta P4) (da 20 min a 99 min) zafferano

. . 3 min
5;:22t21p1) Lento e intermittente (da 1 min a 3 min) Nessuna Pasta

MANUTENZIONE E CURA QUOTIDIANA

1.Prima di pulire I'apparecchio, spegnerlo e rimuovere la spina dalla presa.

2.Durante la pulizia, non immergere la brocca nell'acqua. Non pulire la brocca di
metallo in lavastoviglie!

3.Dopo che la brocca si e raffreddata, rimuovere la lama. Pulisci l'interno e
I'esterno della brocca. Tenere sempre i perni di contatto sul fondo della brocca
puliti e asciutti. Utilizzare un panno umido per pulire i pin di contatto.

4.Non usare mai oggetti appuntiti o affilati per la pulizia poiché potrebbero
danneggiare le parti funzionali o compromettere la sicurezza dell'apparecchio.

5.Lavare le parti accessorie in acqua calda e sapone. Pulirli subito dopo I'uso.
Risciacquali con acqua calda pulita e asciugali immediatamente.

6.Non immergere mai l'apparecchio principale in acqua o altri liquidi, né
risciacquarlo sotto I'acqua corrente. Utilizzare un panno umido per pulire
I'apparecchio.

7.Lubrificare la lama con un po’ 'di olio vegetale. La lama & molto affilata!
Maneggiala con cura!l
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8.Se la brocca e la lama sono difficili da pulire. Puoi aggiungere un po' d’ acqua
calda e sapone nella brocca e far funzionare I'apparecchio alla velocita 1 per
qualche secondo.

DIAGNOZOWANIE | USUWANIE USTEREK

Codice Spiegazione Soluzione
. Reinstallare la brocca nella base dell'apparecchio.
EO1 La brocca nonsisalda Se la brocca non e ancora saldamente in
adeguatamente in posizione. | posizione, inviare I'elettrodomestico per la

riparazione a un centro di assistenza autorizzato.

Restituire al venditore o inviare I'apparecchio per

E02 Guasti della macchina la riparazione a un centro di assistenza
autorizzato.
1.La brocca non si salda Spegnere la macchina, installare la brocca o
adeguatamente in posizione. coprire il coperchio, oppure estrarre il coperchio
EO3 . R della brocca e reinstallarlo correttamente
2.l coperchio della brocca e secondo il manuale di istruzioni. Resettare la

stato installato in modo errato. | macchina.

Fermare la macchina e raffreddare il motore per

Il motore si € surriscaldato 10-30 minuti prima di riavviare la macchina. Se la
EO4 dopo aver lavorato per un macchina continua a non funzionare, inviare
lungo periodo di tempo. I'elettrodomestico per la riparazione a un tecnico

dell'assistenza autorizzato

La protezione contro la
combustione a secco si attiva
(quando la temperatura

EO5 all'interno della brocca sale a
140 °C, il riscaldamento si
disattiva automaticamente e
viene visualizzato il codice EQ5).

Spegnere la macchina e lasciare raffreddare
I'apparecchio prima di riavviarlo.

SMALTIMENTO

Questo marchio indica che questo prodotto non deve essere smaltito
con altri rifiuti domestici in tutta I'UE. Ricicla responsabilmente per
prevenire possibili danni all'ambiente o alla salute umana causati dallo
smaltimento incontrollato dei rifiuti e promuovere il riutilizzo
sostenibile delle risorse materiali. Per restituire il dispositivo usato,
utilizzare sistemi di raccolta e restituzione autorizzati o contattare il
rivenditore da cui e stato acquistato il prodotto per organizzare un
o riciclaggio sicuro per 'ambiente.

GARANZIA: 2 ANNI
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE —

1. Lesen Sie vor dem Gebrauch des Gerats diese
Anleitung und Uberprifen Sie die
Abbildungen sorgfaltig.

2. Bewahren Sie diese Anleitung zum spateren
Nachschlagen auf.

3. Prifen Sie, ob die auf dem Gerat angegebene
Spannung mit der ortlichen Netzspannung
Ubereinstimmt, bevor Sie das Gerat
anschlieBen.

4. Verwenden Sie niemals Zubehor oder Teile,
die von anderen Herstellern geliefert werden.
lhre Garantie erlischt, wenn solches Zubehor
oder Teile mit diesem Gerat verwendet
werden.

5. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das
Netzkabel, der Stecker oder andere Teile des
Gerats beschadigt sind.

6. Reinigen Sie die Teile des Gerats, die mit
Lebensmitteln in Berihrung kommen,

rindlich, bevor Sie es zum ersten Mal
enutzen.

7. Beruhren Sie die Klingen nicht, insbesondere
nicht, wenn das Gerat in Betrieb ist. Die
Klingen sind sehr scharf. Halten Sie den
mittleren Teil der Klinge fest, wenn Sie sie
herausnehmen oder wieder einsetzen.

8. Verwenden Sie die Aufsatze und/oder Gerate
nicht, wenn sie beschadigt sind. Wenden Sie
sich fur die Reparatur an den offiziellen
Kundendienst.
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9. Dieses Gerat sollte nicht von Kindern benutzt
werden. Bewahren Sie das Gerat und sein
Ka]pel auBerhalb der Reichweite von Kindern
auf.

10.Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt
arbeiten.

11.Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie
Zubehor abnehmen und installieren.

12.Warten Sie, bis die beweglichen Teile nicht
mehr laufen, bevor Sie Teile des Gerats
entfernen.

13.Ziehen Sie den Netzstecker unmittelbar nach
dem Gebrauch des Gerats.

14.Gerate konnen von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder mit
mangelnder Erfahrung und mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn diese
Personen Anweisungen zum sicheren
Gebrauch des Gerates erhalten haben und
die damit verbundenen Gefahren verstehen.

15.Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

16.Erhohen Sie niemals abrupt die
Geschwindigkeit, wenn die Temperatur oder
die Heiztemperatur hoher ist als 60°C.

17.Bei der Verarbeitung von heiBlen
Lebensmitteln (bei einer Temperatur tUber 60
°C) beriihren Sie nicht den Messbecher und
driicken Sie nicht die Drucktaste.

18.Stellen Sie das Gerat auf eine saubere,
trockene, feste, ebene und nicht heizbare
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Oberflache, insbesondere bei Verwendung
des Dampfwerkzeuges.

19.Dieses Gerat verfigt Gber einen
Trockenkochschutz.

20.Dieses Gerat ist flr den Einsatz in Haushalten
und ahnlichen Umgebungen vorgesehen, z. B.

 Personalkiichenbereiche in Geschaften, Bliros
und anderen Arbeitsumgebungen;

« Bauernhauser;

« Von Kunden in Hotels, Motels und anderen
wohnahnlichen Umgebungen;

 Frihstlckspensionen und ahnliche.

PRODUKTUBERSICHT
4 )

1. Messbecher

2. Schusseldeckel

3. Luftdichter Ring

4. Schalengriff

5. SS-Schiissel

6. Haupteinheit

7. Bedienfeld

8. Dampfgarer-Deckel
9. Dampfgarer

1

0.Klinge: Lebensmittel
zerkleinern und plrieren

11.Schmetterlingsblatt: Eiweil
und Sahne schlagen

12.Pfannenwender: Verarbeitete
Lebensmittel entfernen

13.Teigklinge: Teig kneten
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TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Modell Nr. 330000ICM
Stromversorgung 220-240V ~ 50-60Hz
Leistungsaufnahme 1200W
Abmessungen L300*B275*H300mm

Spezifikationen und Design kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geandert
werden.

PRODUKTMONTAGE

WIE MAN DIE SCHUSSEL ZUSAMMENBAUT/ABNIMMT
A.Installieren Sie die Schiissel in der Haupteinheit:

« Setzen Sie die Schale auf
den Schalensockel (Bitte
driicken Sie die Schale
kraftig, um
sicherzustellen, dass sie

‘ ,, sicher an ihrem Platz ist).
== i
&= eSetzen Sie den

luftdichten Ring in den
Deckel ein und drehen
——————— Sie den Schiisseldeckel
im Uhrzeigersinn, um
die Schussel zu
verriegeln. Stellen Sie
sicher, dass der Deckel in
der richtigen Position
eingerastet ist.

 Installieren Sie den
Messbecher.

« WARNUNG! Das Gerat ist mit einer Sicherheitsverriegelung zwischen der Schiissel und
dem Hauptgerat ausgestattet. Das Gerat funktioniert nur, wenn der Deckel
ordnungsgemal geschlossen ist.

« Es besteht Verletzungsgefahr durch heiBes Essen, das aus der Schiissel herausragt.
Versuchgn Sie niemals, den Deckel der Schiissel mit Gewalt zu 6ffnen, wenn das Gerat
in Betrieb ist.

B.Nehmen Sie die Schale von der Haupteinheit ab:

« Stoppen Sie das Gerat.
« Drehen Sie den Schisseldeckel gegen den Uhrzeigersinn, um ihn freizugeben.
» Nehmen Sie die Schale vom Hauptgerat ab.

ZUSAMMENBAU DES KLINGENZUBEHORS

« Wenn die Schiissel auf der Haupteinheit installiert ist: Vergewissern Sie sich, dass die
Stromversorgung des Geréts ausgeschaltet ist. Fiihren Sie die Klinge auf den Stift des
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Schiisselbodens ein und drehen Sie sie
gegen den Uhrzeigersinn, um die Klinge
zu arretieren, bis sie fixiert ist. Wahrend
Sie die Klinge aus der Schissel
entfernen, halten Sie bitte den oberen
Teil der Klinge fest und drehen Sie sie im
Uhrzeigersinn, um die Klinge aus der
Schiissel zu [6sen.

 Wenn die Schiissel nicht auf dem Hauptgerit ist: Halten Sie den Schaft mit einer Hand
am Schiisselboden und montieren Sie die Klinge mit der anderen Hand (wie oben).

« Vorsicht: Die Klinge ist sehr scharf. Behandeln Sie sie mit Vorsicht. Halten Sie nur den
oberen Teil der Klinge fest!

BEDIENFELD-BESCHREIBUNG

e Driicken Sie die EIN/AUS-Taste, um das
Gerat zu starten oder anzuhalten.

« Halten Sie die EIN/AUS-Taste zwei
Sekunden lang gedriickt, um das Gerat
zurlickzusetzen.

* Wenn das Gerat in Betrieb ist, leuchtet die
EIN/AUS -Anzeigeleuchte. Wenn das Gerat
nicht mehr arbeitet, blinkt die EIN/AUS
-Anzeige weiter.

2. GESCHWINDIGKEITSREGLER

e Der Geschwindigkeitsregler dient zum Mischen und Zerkleinern von
Lebensmitteln. Durch Drehen des Knopfes wird der Motor direkt (ohne Driicken
der EIN/AUS-Taste) gestartet.

» Geschwindigkeiten

Lo 6/ P
Geschwindigkeiten 1 2 3 4 5 (Impulsfunktion)
RPM (r/min) 66 500 1000 | 1500 | 2500 3300
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« Die Impulsfunktion erfordert eine manuelle Bedienung.

« Wenn die Innentemperatur der Schale 60°C erreicht, funktioniert die
Impulsfunktion nicht mehr.

» Wenn die Temperatur auf 260°C und die Geschwindigkeit auf >3 eingestellt ist,
erreicht das Gerat langsam die Zielgeschwindigkeit und stoppt die Erwarmung.

e Arbeitsmodus in Geschwindigkeit 1: 10 Sekunden mischen und 3 Sekunden
stoppen, Zyklus beibehalten.

3.TEMPERATURBEREICH MIT HEIZUNGSKONTROLLLEUCHTE

» Temperaturbereich: 37°C, 80°C, 90°C, 100°C, oder 120°C.

4. HEIZTASTE

« Driicken Sie die Heiztaste, um die Temperatur aus fiinf Optionen auszuwéhlen:
37°C, 80°C, 90°C, 100°C und 120°C. Die entsprechende Anzeigeleuchte leuchtet
auf. Beim sechsten Driicken kehrt die Temperatureinstellung auf ,0 “ zurick.

5. TASTE ZUM VERKURZEN/VERLANGERN DER ZEIT

« Der Timer liegt zwischen 30 Sekunden und 99 Minuten.

e Driicken Sie die ,+ “-Taste des Timers, um die Garzeit zu erhdéhen, und dricken
Sie die ,- "-Taste, um die Zeit zu verringern.

« Sobald die Verarbeitungszeit eingestellt ist, zahlt der Timer des Gerats rickwarts
(...5, 4, 3,2, 1), bis die eingestellte Zeit verstrichen ist, woraufhin das Gerat
automatisch stoppt.

« Wenn der Timer nicht eingestellt ist, zahlt der Geratetimer weiter aufwarts (1, 2,
3,4, 5..), bis der Garprozess gestoppt wird.

« Wenn nur die Geschwindigkeit eingestellt wird, ist die Zeiteinstellung innerhalb
von 5 Minuten begrenzt.

6.LED-ANZEIGE

« Anzeige im automatischen Modus: Wenn der
Auto-Programm-Modus ausgewahlt ist, zeigt die
LED-Anzeige den von Ihnen gewahlten Modus (P1, e e e
P2, P3, P4)und die Gesamtzeit, nachdem das Gerat D Q D ﬂ 0 D Q D Q
in Betrieb genommen wurde. Dci U<DU O Dci DC>U

« Wenn das Gerat fiir mehr als finf Minuten g e — =
angehalten wird, schaltet sich die LED-Anzeige aus.
(Sjie;_ Iiuchtet wieder auf, wenn Sie eine beliebige Taste

ricken.
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BEDIENUNGSANLEITUNG FUR DEN DIY
(DO IT YOURSELF)-MODUS

Hinweis: Es ist nicht moglich, zwischen dem DIY-Modus und dem Auto-Modus
umzuschalten, wenn das Gerat in Betrieb ist.

MODUS 1: LEBENSMITTEL MISCHEN

@®Setzen Sie Schiissel und Messer zusammen, decken Sie dann den
Schisseldeckel ab und schlieBen Sie das Gerat an.

@Stellen Sie die Zeit ein, die Sie bendtigen (optional, die maximale Zeit betragt
finf Minuten). Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler, um die Geschwindigkeit
zu wahlen; gleichzeitig beginnt das Gerat zu arbeiten. Sie kdnnen die Taste
AN/AUS driicken, um das Gerat anzuhalten oder neu zu starten.

®Wenn die eingestellte Zeit erreicht ist, stoppt das Gerat automatisch. Sie héren
moglicherweise zehnmal einen Piepton.

@Vorsicht:

« Bei der Verarbeitung von harten Lebensmitteln, wie Kaffeebohnen und
Mandeln, das Gerat nicht langer als 40 Sekunden betreiben. Lassen Sie zwischen
den einzelnen Arbeitsgdngen zehn Minuten Pause.

MODUS 2: LEBENSMITTEL ERHITZEN

@Setzen Sie Schissel und Messer zusammen, decken Sie dann den Schiisseldeckel
ab und schlieBen Sie das Gerat an.

@Stellen Sie die gewiinschte Temperatur ein.

®Wenn Sie die Zeit nicht einstellen, heizt das Gerat auf die von lhnen gewlinschte
Temperatur auf und halt diese bis zu 99 Minuten, sofern Sie das Gerat nicht
ausschalten.
Wenn Sie die Zeit einstellen, schaltet sich das Gerat ab, wenn die eingestellte Zeit
erreicht ist (auch wenn das Gerat die gewiinschte Temperatur nicht erreicht hat).

@Drtcken Sie die EIN/AUS-Taste, um die Heizung zu starten.

®Vorsicht:

« Bertihren Sie den Metallteil der Schale oder Klinge nicht, solange er heiB ist.
« Halten Sie nur den Griff der Schiissel fest, wenn Sie sie bewegen.

« Erhitzen Sie die Schissel niemals, wenn sie leer ist.

« Nicht mehr als 500 ml Milch oder Flussigkeit auf einmal erhitzen.

MODUS 3: HEIZEN UND MISCHEN

@®Setzen Sie Schissel und Messer zusammen, decken Sie dann den
Schisseldeckel ab und schlieBen Sie das Gerét an.

@Stellen Sie die gewiinschte Temperatur ein.

®Wenn Sie die Zeit nicht einstellen, heizt das Gerat auf die von Ihnen gewlinschte
Temperatur auf und halt diese bis zu 99 Minuten, sofern Sie das Gerat nicht
ausschalten.
Wenn Sie die Zeit einstellen, schaltet sich das Gerat ab, wenn die eingestellte Zeit
erreicht ist (auch wenn das Gerat die gewtinschte Temperatur nicht erreicht hat).

@Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler, um das Geréat zu starten. Driicken Sie
die Taste EIN/AUS, um das Gerat anzuhalten oder neu zu starten.
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Vorsicht:

« Sicherheitsschutz beim Betrieb bei hohen Temperaturen: Wenn die Temperatur>
60°C erreicht und die Geschwindigkeit auf der Ebene 23 eingestellt ist, arbeitet
das Gerat langsam bis zur Zielgeschwindigkeit, und die Heizfunktion stoppt.
Bitte stellen Sie die Geschwindigkeit auf der Ebene <2 ein, wenn Mischen und
Heizen bei einer Temperatur >60°C.

MODUS 4: DAMPFBETRIEB

(DBefestigen Sie die Schiissel am Hauptgerat.

@Geben Sie das Wasser (0.5L<Wasser<1.75L) in
die Schussel. (Vorsicht: Geben Sie nicht mehr
als 0,5 Liter Fliissigkeit in die Schiissel. 0,5L
Wasser konnen fiir 30 Minuten zum Dampfen
von Lebensmitteln verwendet werden).

®Decken Sie den Schiisseldeckel ohne den
Messbecher ab. Bauen Sie den Dampfgarer
gemaB der Abbildung zusammen und schlieBen
Sie das Gerét an.

@Stellen Sie den Heizmodus oder den Heiz- und
den Mischmodus wie oben beschrieben ein,
um zu dampfgaren.

BEDIENUNGSANLEITUNG FUR DEN AUTO-MODE

@®Wahrend sich das Gerat im Standby-Modus befindet, driicken Sie die Taste
.Soup “; die entsprechende Anzeige leuchtet auf. Im ,Soup “-Modus stehen
drei Automatikprogramme zur Verfligung (driicken Sie die Taste wiederholt, um
zwischen P1, P2 oder P3 zu wéhlen) (siehe Programmdetails).

MODUS 2: DESSERTTASTE

@®Wahrend sich das Gerat im Standby-Modus befindet, driicken Sie die Taste
.Dessert “; die entsprechende Anzeige leuchtet auf. Im ,Dessert “-Modus
stehen vier Automatikprogramme zur Verfliigung (driicken Sie die Taste
wiederholt, um zwischen P1, P2, P3 oder P4 zu wédhlen) (siehe
Programmdetails).

MODUS 3: SLOW COOK-TASTE

@®Wahrend sich das Gerat im Standby-Modus befindet, driicken Sie die Taste , Slow
Cook “; die entsprechende Anzeige leuchtet auf. In der Betriebsart , Slow Cook “
stehen vier Automatikfrogramme (durch wiederholtes Driicken der Taste kann
zwischen P1, P2, P3 oder P4 gewahlt werden) zur Verfligung (siehe
Programmdetails).

MODUS 4: TEIGKNOPF

®Wahrend sich das Gerat im Standby-Modus befindet, driicken Sie die Taste
.~Dough “, die entsprechende Anzeige leuchtet auf. Driicken Sie die Taste
+EIN/AUS “, um das Gerat zu starten. Der Teigmodus hat nur ein
Autoprogramm (siehe Programmdetails).

@Die maximal empfohlene Teigmenge zum Kneten betrdgt 250 g. Fligen Sie nicht
mehr als 250 g Teig innerhalb von zwei Minuten hinzu.
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Einzelheiten zum Programm

Motordrehzahl Standardzeit Standard-Temperatur Arten von
(nicht regelbar) (einstellbar) (nicht einstellbar) Lebensmitteln
Suppe P1 30 Min. . s .
/ (15 Min. bis 1 Std.) 120°C Gedampfter Brokkoli
35 Min. o Cremige
Suppe P2 Langsam dann schnell (15 Min. bis 1 Std.) 100°C Zucchignisuppe
40 Min. . Karotten-/Kartoffelpir
Suppe P3 Langsam (15 Min. bis 1 Std) 100°C ce
Schnell und
Dessert P1 intermittierend dann (10s biSSS? Min,) / Biskuitkuchen
kontinuierlich 5
Langsam und 10 Min. o ~
Dessert P2 inter?nittierend (5 Min. bis 30 Min.) 55°C Schokoladen-Fondue
Langsam und 20 Min. N . .
Dessert P3 inter?nittierend (15 Min. bis 1 Std.) 90°C Reispudding
langsam und 15 Min. o
Dessert P4 intergmittierend (10 Min. bis 1 Std.) 100°C Apfelkompott
20 Min. . .
Slow Cook P1 Langsam (5 Min. bis 30 Min.) 120°C Zwiebelringe
Slow Cook P2 intelr_r?]ri]t%issr?nlé?gann 20 M.ZObMigé Mi 80 °C Tomatensauce
kontinuierlich ( In. bis in)
| k P Langsam und 30 Min. N :
Slow Cook P3 inter?nittierend (20 Min. bis 99 Min.) 100°C Risotto
Slow Cook P4 / 0 Mi‘r:.ob’\i/lsigé Min) 100°C Saeftiaﬂ:steter Fisch mit
i Langsam und 3 Min. . .
Teig P1 inter?nittierend (1 Min. bis 3 Min.) Keine Teig

WARTUNG UND TAGLICHE PFLEGE

1.Bevor Sie das Gerat reinigen, schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose.

2.Tauchen Sie die Schiissel wahrend der Reinigung nicht in Wasser ein. Reinigen
Sie die Metallschissel nicht in der Spiilmaschine!

3.Nachdem die Schale abgekiihlt ist, entfernen Sie die Klinge aus der Schale.
Reinigen Sie die Schiissel innen und auB3en. Halten Sie die Kontaktstifte am
Boden der Schale immer sauber und trocken. Reinigen Sie die Kontaktstifte mit
einem feuchten Tuch.

4.Verwenden Sie zum Reinigen niemals spitze oder scharfe Gegenstande, da dies
Funktionsteile beschadigen oder die Sicherheit des Gerates beeintrachtigen kann.

5.Waschen Sie die Zubehorteile in heiBem Seifenwasser. Reinigen Sie sie sofort
nach Gebrauch. Spilen Sie sie mit klarem, heiBem Wasser ab und trocknen Sie
sie sofort ab.

6.Tauchen Sie das Hauptgerat niemals in Wasser oder eine andere Fliissigkeit ein
und spllen Sie es auch nicht unter dem Wasserhahn ab. Reinigen Sie das Gerat
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mit einem feuchten Tuch.
7.Die Klinge mit etwas Pflanzendl schmieren. Die Klinge ist sehr scharf! Behandeln
Sie sie mit Vorsicht!
8.Wenn die Schale und die Klinge schwer zu reinigen sind, geben Sie etwas heille
Seifenlauge in die Schissel und lassen Sie das Geréat einige Sekunden lang mit
Geschwindigkeit 1 laufen.

DIAGNOZOWANIE | USUWANIE USTEREK

Code Erlauterung Losung
. o . Setzen Sie die Schissel wieder in den Sockel des
Die Schale sitzt nicht sicher an | Gerits ein. Wenn die Schiissel immer noch nicht
EO1 ihrem Platz. sicher befestigt ist, schicken Sie das Gerat zur
Reparatur an eine autorisierte Kundendienststelle.
Senden Sie das Gerat an den Verkaufer zurlick
E02 Motor fallt aus oder schicken Sie es zur Reparatur an eine
autorisierte Kundendienststelle.
1.Der Schiisseldeckel sitzt Schalten Sie das Gerat aus, setzen Sie die Schiissel
nict?trfecst usseldeckersi ein oder decken Sie den Deckel ab, oder nehmen
EO3 Sie den Schuisseldeckel heraus und setzen Sie ihn
2Der Schiisseldeckel wurde | gemaB der Bedienungsanleitung wieder korrekt
falsch montiert. ein. Setzen Sie das Gerat zurlck.
Stoppen Sie die Maschine und kiihlen Sie den Motor
Der M iberhitzt sich nach fiir 10-30 Minuten ab, bevor Sie die Maschine
E04 Jer Motor Uberhitzt sich nach | \yieder starten. Wenn die Maschine immer noch
langerer Betriebsdauer. nicht funktioniert, schicken Sie das Gerat zur
Reparatur an eine autorisierte Kundendienststelle
Der Trockenbrandschutz wird
aktiviert (wenn die Temperatur
im Inneren der Schussel auf . " .
E05 140°C ansteigt, wird die Schalten Sie das Gerat aus und lassen Sie das

Heizung automatisch
deaktiviert und der Code EO5
angezeigt).

Gerat abkihlen, bevor Sie es wieder einschalten.

ENTSORGUNG

Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt in der
gesamten EU nicht zusammen mit anderem Hausmdill entsorgt
werden darf. Recyceln Sie es verantwortungsbewusst, um mdgliche
Schdden an der Umwelt oder der menschlichen Gesundheit durch
unkontrollierte Abfallentsorgung zu vermeiden und die nachhaltige
Wiederverwendung von Materialressourcen zu fordern. Bitte
verwenden Sie fiir die Riickgabe lhres gebrauchten Geréts autorisierte
Rickgabe- und Sammelsysteme oder wenden Sie sich an den
Handler, bei dem das Produkt gekauft wurde, um ein
umweltgerechtes Recycling zu veranlassen.

GEWAHRLEISTUNG: ZWEI JAHRE
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BELANGRUJKE

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

1.

Lees deze instructies en bekijk zorgvuldig de
afbeeldingen voordat u het apparaat
gebruikt.

Houd deze instructies bij voor gebruik en
bewaar ze als toekomstige referentie.

. Controleer of het voltage aangegeven op het

apparaat overeenkomt met de lokale
netspanning voordat u het apparaat aansluit.
Gebruik nooit accessoires of onderdelen die
geleverd worden door andere fabrikanten.
Uw garantie vervalt als dergelijke accessoires
of onderdelen bij dit apparaat worden
gebruikt.

Gebruik het apparaat niet als het netsnoer, de
stekker of andere onderdelen van het
apparaat beschadigd zijn.

Voordat u het apparaat voor de eerste keer
gebruikt, moet u eerst de onderdelen ervan
die met voedsel in contact zullen komen
grondig schoonmaken.

Raak de messen niet aan, vooral niet als het
apparaat in werking is. De messen zijn erg
scherp. Houd het centrale deel van het mes
vast wanneer u het verwijdert of terugplaatst.

. Gebruik de accessoires en/of het apparaat

niet als ze beschadigd zijn. Neem contact op
met een erkend servicecentrum om
reparaties te regelen.
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9. Dit apparaat mag niet door kinderen worden

gebruikt. Houd het apparaat en het snoer
uiten bereik van kinderen.

10.Laat het apparaat nooit zonder toezicht
werken.

11.Schakel het apparaat uit voordat u
accessoires verwijdert en installeert.

12.Wacht tot de bewegende delen niet meer
draaien voordat u onderdelen van het
apparaat verwijdert.

13.Haal direct na gebruik de stekker uit het
stopcontact.

14.Apparaten kunnen worden gebruikt door
mensen met verminderde fysieke, zintuiglijke
of mentale capaciteiten of gebrek aan
ervaring en kennis als deze individuen onder
toezicht staan of instructies hebben
gekregen over veilig gebruik en de

etrokken gevaren begrijpen.

15.Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen.

16.Verhoog nooit abrupt de snelheid wanneer
de temperatuur of verwarmingstemperatuur
hoger is dan 60°C.

17.Raak de maatbeker niet aan en druk niet op
de pulsknop als u warm voedsel verwerkt
(met een temperatuur boven 60°C).

18.Zet het apparaat op een schoon, droo%
stevig, vlak en niet verwarmbaar oppervlak,
vooral bij gebruik van het stoomgereedschap.
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19.Dit apparaat heeft een droogkookbeveiliging.

20.Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in
huishoudens en soortgelijke ruimtes zoals:

« Keukenruimtes in winkels kantoren en andere
werkomgevingen;

« Boerderijwoningen;

« Door klanten in hotels, motels, en andere
residenti€éle omgevingen;

« B&B-omgevingen.

PRODUCTOVERZICHT
a )

1. Maatbeker

2. Deksel van de kom
3. Luchtdichte ring

4. Handgreep mengkom
5. RVS kom

6. Hoofdeenheid

7. Bedieningspaneel

8. Deksel stoomkoker
9. Stoomkoker

1

0.Mes: Maakt voedsel fijn en
mengt het

11.Vlindermes: Klopt eiwit en
room los

12.Spatel: Verwijdert het
bewerkte voedsel

13.Deegmes: Kneedt het deeg
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TECHNISCHE SPECIFICATIES

Model No. 330000ICM
Stroomvoorziening 220-240V ~ 50-60Hz
Stroomverbruik 1200W

Afmetingen L300*B275*H300mm

Specificaties en ontwerp kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden
gewijzigd.

MONTAGE VAN HET PRODUCT

DE MENGKOM INSTALLEREN/VERWIJDEREN
A.Installeer de kom in de hoofdeenheid:

 Plaats de kom op de
komaansluiting (druk
met kracht op de kom
om er zeker van te zijn
dat deze stevig op zijn
plaats zit).

S =

SGE==ErY)
82 <%
%‘_/‘{,’

Installeer de waterdichte
ring in het deksel en
draai het komdeksel
rechtsom om de kom
op zijn plaats te
vergrendelen. Zorg
ervoor dat het deksel in
de juiste positie is
vergrendeld.

« Installeer de maatbeker.

« WAARSCHUWING! Het apparaat is voorzien van een veiligheidsvergrendeling tussen de
kom en de hoofdeenheid. Het apparaat werkt alleen als het deksel goed is gesloten.

« Er bestaat gevaar voor verwondingen door heet voedsel dat uit de kom kan komen.
Protlz_eer_nomt het deksel van de kom met geweld te openen wanneer het apparaat in
werking is.

B.Verwijder de kom van de hoofdeenheid:

 Zet het apparaat af.

« Draai het deksel van de kom tegen de klok in om het los te maken.
« Verwijder de kom van de hoofdeenheid.

MONTAGE VAN DE MESACCESSOIRES

* Als de kom op de hoofdeenheid is geinstalleerd: Zorg ervoor dat de stroom naar het
apparaat is uitgeschakeld. Steek het mes op de pin van de kombodem en draai het
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tegen de klok in om het mes te
vergrendelen totdat het op zijn plaats zit.
Terwijl u het mes uit de kom haalt, houdt
u het bovenste deel van het mes vast en
draait u het met de klok mee om het
mes uit de kom te halen.

« Als de kom niet op de hoofdeenheid is geinstalleerd: Houd de as aan de onderkant van
de kom met één hand vast en installeer het mes met uw andere hand (zoals hierboven).

* Let op: het mes is erg scherp. Ga er voorzichtig mee om. Pak alleen het bovenste deel
van het mes vast!

BESCHRIJVING BEDIENINGSPANEEL

e Druk op de AAN/UIT-knop om het
apparaat te starten of te pauzeren.

e Houd de AAN/UIT-knop twee seconden
ingedrukt om het apparaat te resetten.

 Als het apparaat in werking is, gaat het
AAN/UIT-indicatielampje branden.
Wanneer het apparaat stopt met werken,
blijft de AAN/UIT-indicator knipperen.

2.SNELHEIDSKNOP

« De snelheidsknop dient voor het mengen en fijnmaken van voedsel. Door aan
de knop te draaien, wordt de motor direct gestart (zonder op de AAN/UIT-knop
te drukken).

 Snelheidsbereik

. . 6/ P
Snelheidsbereik 1 2 3 4 5 (pulsfunctie)
RPM (omw/min) 66 500 1000 1500 2500 3300

NL-55



« De pulsfunctie vereist handmatige bediening.
« Als de binnentemperatuur van de kom 60°C bereikt, werkt de pulsfunctie niet.

« Als de temperatuur is ingesteld op = 60°C en de snelheid is ingesteld op = 3, zal
het apparaat langzaam de doelsnelheid bereiken en stoppen met verwarmen.

» Werkmodus in snelheid-1: 10 seconden mengen en 3 seconden stoppen, cyclus
behouden.

3.TEMPERATUURBEREIK MET VERWARMINGSINDICATIELAMPJE

« Temperatuurbereik: 37°C, 80°C, 90°C, 100°C, of 120°C.

4.VERWARMINGSKNOP

« Druk op de verwarmingsknop om de temperatuur te selecteren uit vijf opties: 37°C,
80°C, 90°C, 100°C, en 120°C. Het bijbehorende indicatielampje gaat branden. De
temperatuurinstelling keert terug naar “0” bij de zesde keer drukken.

5.VERHOOG/VERLAAG TIJDKNOP

« De timer varieert tussen 30 seconden en 99 minuten.

» Druk op de timer "+" knop om de kooktijd te verlengen en druk op de "-" knop
om de tijd te verlagen.

« Nadat de verwerkingstijd is ingesteld, telt de apparaattimer af (... 5, 4, 3, 2, 1) tot
de ingestelde tijd is verstreken, waarna het apparaat automatisch stopt.

« Als de timer niet is ingesteld, blijft de timer van het apparaat optellen (1, 2, 3, 4,
5...) totdat het kookproces is gestopt.

« Als alleen de snelheid is ingesteld, is de tijdsinstelling beperkt tot 5 minuten.

6.LED-DISPALY

e Automatische modus weergave: wanneer de
automatische programmeermodus is geselecteerd,
toont het LED-display de modus die u hebt e e e
ﬂeselecteerd (P1, P2, P3,’P4) en de totale tijd nadat D Q D ﬂ 0 D Q D Q

et apparaat begon te werken. Dci U<:>U O Dci DC>U

« Als het apparaat langer dan vijf minuten op pauze — = ==
staat, gaat het LED-display uit. Het licht opnieuw op
wanneer u een knop aanraakt.
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BEDIENINGSVOORSCHRIFTEN VOOR DE
DOE-HET-ZELF-MODUS

Opmerking: het is niet mogelijk om te schakelen tussen de doe-het-zelfmodus en
de automatische modus wanneer het apparaat reeds in werking is.

MODUS 1: VOEDSEL MENGEN

@®Zet de kom en het mes in elkaar, dek de kom af met het deksel en sluit het
apparaat aan.

@Stel de benodigde tijd in (optioneel, de maximale tijd is vijf minuten). Draai aan
de snelheidsknop om de snelheid te selecteren; het apparaat begint
tegelijkertijd te werken. Druk op de AAN/UIT-knop om het apparaat te
pauzeren of opnieuw op te starten.

®Als de ingestelde tijd is bereikt, stopt het apparaat automatisch. Het is mogelijk
dat u tien keer een pieptoon hoort.

@Let op:
e Gebruik het apparaat niet langer dan 40 seconden wanneer u hard voedsel

verwerkt, zoals koffiebonen en amandelen. Gun het apparaat 10 minuten rust
tussen elke werking.

MODUS 2: VOEDSEL VERWARMEN

@Zet de kom en het mes in elkaar, dek de kom af met het deksel en sluit het
apparaat aan.

@Stel de gewenste temperatuur in.

®Als u de tijd niet instelt, zal het apparaat opwarmen tot de door u gewenste
temperatuur en de temperatuur tot 99 minuten behouden, tenzij u het apparaat
uitschakelt.
Als u de tijd instelt, wordt het apparaat uitgeschakeld wanneer de ingestelde tijd
is bereikt (zelfs als het apparaat de gewenste temperatuur niet heeft bereikt).

@®Druk op de AAN / UIT-knop om het verwarmen te starten.

®lLet op:

« Raak het metalen deel van de kom of het mes niet aan als het heet is.
 Houd alleen het handvat van de kom vast wanneer u het apparaat verplaatst.
 Verwarm de kom nooit als deze leeg is.

 Verwarm nooit meer dan 500 ml melk of vloeistof tegelijk.

MODUS 3: VERWARMEN EN MENGEN

@®Zet de kom en het mes in elkaar, dek de kom af met het deksel en sluit het
apparaat aan.

@Stel de gewenste temperatuur in.

®Als u de tijd niet instelt, zal het apparaat opwarmen tot de door u gewenste
temperatuur en de temperatuur tot 99 minuten behouden, tenzij u het apparaat
uitschakelt.

Als u de tijd instelt, wordt het apparaat uitgeschakeld wanneer de ingestelde tijd
is bereikt (zelfs als het apparaat de gewenste temperatuur niet heeft bereikt).
@Draai aan de snelheid om het apparaat te starten. Druk op de AAN/UIT-knop

om het apparaat te pauzeren of opnieuw op te starten.
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Let op:

» Veiligheidsbescherming wanneer u het apparaat gebruikt bij hoge
temperaturen: wanneer de temperatuur > 60°C bereikt en de snelheid is
ingesteld op =3, zal het apparaat langzaam de doelsnelheid bereiken en stopt de
verwarmingsfunctie. Stel de snelheid in op < 2 als u gaat mengen en verwarmen
op een temperatuur van 260°C.

MODUS 4: STOOMMODUS

(DBevestig de kom aan het hoofdapparaat.

@Voeg water (0,5L<water<1,75L) toe aan de
kom. (Let op: voeg niet meer dan 0,5 liter
vloeistof toe aan de kom. 0,5 liter water kan
worden gebruikt om voedsel gedurende 30
minuten te stomen).

®Dek af met het komdeksel zonder de
maatbeker. Monteer de stoomkoker volgens de
afbeelding en sluit het apparaat aan.

@Stel de verwarmingsmodus of verwarmings- en
mengmodus in op stomen zoals hierboven
beschreven.

BEDIENINGSVOORSCHRIFTEN VOOR DE
AUTOMATISCHE MODUS

MODUS 1: SOEPKNOP

@ Terwijl het apparaat in de stand-bymodus staat, drukt u op de "Soep"-knop; de

juiste indicator gaat branden. Er zijn drie automatische3programma's (druk

erhaaldelijk op de knop om te kiezen tussen P1, P2 of P3) beschikbaar in de
"soep" -modus (zie de programmadetails).

MODUS 2: DESSERTKNOP

@ Terwijl het apparaat in de stand—be/modus_ staat, drukt u op de "Dessert"-knop;
de juiste indicator gaat branden. Er zijn vier automatische programma's (druk
herhaaldelijk op de knop om te kiezen tussen P1, P2, P3 of P4) beschikbaar in
de "Dessert" -modus (zie de programmadetails).

MODUS 3: SLOW COOK-KNOP

@ Terwijl het apparaat in de stand-bymodus staat, drukt u op de "Slow Cook"-knop;
de juiste indicator %aat branden. Er zijn vier automatische programma's (druk
herhaaldelijk op de knop om te kiezen tussen P1, P2, P3 of P4) beschikbaar in de
"Slow Cook" -modus (zie de programmadetails).

MODUS 4: DEEGKNOP

@ Terwijl het apparaat in de stand-bymodus staat, drukt u op de "Deeg"-knop, de juiste
indicator gaat branden. Druk op de AAN/UIT-knop om het apparaat te starten. De
deegmodus heeft slechts één automatisch programma (zie de programmadetails).

® De maximale aanbevolen hoeveelheid deeg om te kneden is 250 g. Voeg niet meer dan
250 g deeg toe binnen twee minuten.
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Programmadetails
Motordrehzahl Standardzeit Standaardtemperatuur Soorten
(nicht regelbar) (einstellbar) (niet instelbaar) voedsel
Soep P1 30 min o :
/ (15 min tot Tuur) 120°C Gestoomde broccoli
35 min Courgettesoep met
Soep P2 Langzaam dan snel (15 min tot 1uur) 100°C roomg P
40 min Gepureerde wortel /
Soep P3 Langzaam (15 min tot Tuur) 100°C aar%appel
b Pt Snel en mecti 35 < 3
esser .
tusse:opr%zrsg an (10s to 1 min) / ponscake
Langzaam en met 10 min o
Dessert P2 tgssenpozen (5 min to 30min) 55°C Chocoladefondue
Dessert P3 Langzaam en met 20 min 90°C Rijstpudding
esser tussenpozen (15 min tot Tuur)
Langzaam en met 15 min
Dessert P4 tgssenpozen (10min tot Tuur) 100°C Appelcompote
Langzaam Langzaam .20 min . ° Uienringen
koken P1 9 (5 min to 30 min) 120°C enringe
Langzaam en met ;
Langzaam 20 min o Tomatensaus
koken P2 tussenpozendan | 50 in to 99 min) 80°c
Langzaam Langzaam en met 30 min . .
kokgn P3 tussenpozen (20 min to 99 min) 100°C Risotto
Langzaam 40min 100°C Gestoofde vis met
koken P4 / (20 min to 99 min) saffraan
Langzaam en met 3 min P
Deeg P1 tussenpozen (1 min to 3 min) Geen asta

ONDERHOUD EN DAGELIJKSE ZORG

1.Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact voordat u het
apparaat wilt schoonmaken.

2.Dompel de kom tijdens het schoonmaken niet onder in water. Maak de metalen
kom niet schoon in de vaatwasser!

3.Nadat de kom is afgekoeld, verwijdert u het mes uit de kom. Maak de kom van
binnen en van buiten schoon. Houd de contactpennen aan de onderkant van de
kom altijd schoon en droog. Gebruik een vochtige doek om de contactpennen
schoon te maken.

4.Gebruik nooit puntige of scherpe voorwerpen voor het reinigen, aangezien deze
functionele onderdelen kunnen beschadigen of de veiligheid van het apparaat
kunnen aantasten.

5.Was de accessoires in warm zeepsop. Maak ze na gebruik direct schoon. Spoel
ze af met helder warm water en droog ze onmiddellijk af.

6.Dompel het hoofdapparaat nooit onder in water of een andere vloeistof, en spoel het
ook nooit af onder de kraan. Gebruik een vochtige doek om het apparaat te reinigen.
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7.Smeer het mes in met wat plantaardige olie. het mes is erg scherp! Ga er
voorzichtig mee om!

8.Als de kom en het mes moeilijk schoon te maken zijn, kunt u wat heet zeepsop
in de kom doen en het apparaat een paar seconden op snelheid 1 laten draaien.

PROBLEEMOPLOSSING

Code Verklaring Oplossing

L . Installeer de kom terug op de basis van het

De kom zit niet goed op zijn apparaat. Als de kom nog steeds niet stevig op
EO1 plaats. zijn plaats zit, stuur het apparaat dan voor
reparatie naar een geautoriseerde serviceagent.

. . Retourneer het apparaat naar de verkoper of stuur
E02 | Machinestoringen het apparaat op voor reparatie naar een
geautoriseerde serviceagent.

1.Het deksel van de kom zit Schakel de machine uit, installeer de kom of dek
03 | M goed op zijn plaats. het af met het deksel, of verwijder het komdeksel
2 Het komdeksel is niet correct | €N installeer het correct volgens de
gé’l’nstalleerd instructiehandleiding. Reset de machine.
Stop de machine en laat de motor 10-30 minuten
De motor raakt oververhit na | afkoelen voordat u de machine opnieuw start. Als
E04 een lange tijd gewerkt te de machine nog steeds niet werkt, stuur het

hebben. apparaat dan voor reparatie naar een erkende
serviceagent.

Droogbrandbeveiliging wordt
geactiveerd (wanneer de
temperatuur in de kom stijgt
EO5 tot 140 °C, wordt de
verwarming automatisch
gedeactiveerd en wordt de
E05-code weergegeven).

AFVALVERWERKING

Deze markering geeft aan dat dit product niet met ander
huishoudelijk afval mag weggegooid worden in de hele EU. Om te
voorkomen dat er schade zou optreden aan het milieu of de
menselijke gezondheid door ongecontroleerde afvalverwijdering
moet u deze op verantwoorde wijze recyclen om duurzaam
hergebruik van materiaalbronnen te bevorderen. Gelieve gebruik te
maken van geautoriseerde retour- en ophaalsystemen, indien u uw
I gebruikte apparaat wilt retourneren. Of neem contact op met de
winkel waar u het product hebt gekocht om milieuvriendelijke
recycling te regelen.

Schakel de machine uit en laat het apparaat
afkoelen voordat u het opnieuw opstart.

GARANTIE: TWEE JAAR
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CONSIGNES IMPORTANTES

DE SECURITE

1.
2.

Avant d'utiliser I'appareil, lisez ces instructions
et examinez attentivement les illustrations.
Suivez ce mode d'emploi et conservez-le
pour référence ultérieure.

Vérifiez si la tension indiquée sur I'appareil
correspond a la tension du réseau local avant
de brancher I'appareil.

N'utilisez jamais d'accessoires ou de pieces
fournis par d'autres fabricants. Votre garantie
sera annulée si ces accessoires ou pieces
sont utilisés avec cet appareil.

. N'utilisez pas I'appareil si le cordon

d'alimentation, la prise ou d'autres parties de
I'appareil sont endommages.

. Nettoyez soigneusement les parties de

I'appareil qui entreront en contact avec les
aliments avant de I'utiliser pour la premiere
fois.

Ne touchez pas les lames, notamment lorsque
I'appareil est en marche. Les lames sont tres
tranchantes. Saisissez la partie centrale de la
lame lorsque vous la retirez ou la réinsérez.
N'utilisez pas les accessoires et/ou l'appareil
s'ils ont eté endommageés. Contactez un
centre de service agréé pour effectuer les
réparations.

. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les

enfants. Gardez |'appareil et son cordon
d'alimentation hors de portée des enfants.
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10.Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans
surveillance.

11.Eteignez |'appareil avant d’ installer ou de
retirer des accessoires.

12.Attendez que les pieces mobiles soient
completement arrétées avant de retirer tout
accessoire de 'appareil.

13.Débranchez 'appareil immédiatement apres
son utilisation.

14.Les appareils peuvent étre utilisés par des
personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou manquant
d'expérience et de connaissances a conditions
que ces personnes aient bénéficié d’ une
supervision ou recu des instructions
concernant I'utilisation sdre de I'appareil et
comprennent les risques encourus.

15.Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil.

16.N'augmentez jamais brusquement la vitesse
lorsque la température ou la température de
chauffage est supérieure a 60 °C.

17.Lorsque vous préparez des aliments chauds
(a une température supérieure a 60 °C), ne
touchez pas le gobelet doseur et n'appuyez
pas sur le bouton « Pulse ».

18.Placez I'appareil sur une surface propre,
seche, solide, plane et non chauffante, en
particulier lorsque vous utilisez le panier
vapeur.

19.Cet appareil est dote d'une protection contre
I'ébullition a sec.

FR-62



20.Cet appareil est congu pour un usage
domestique et autres utilisations similaires,
telles que :

e Les coins cuisines du personnel dans les
magasins, les bureaux et autres
environnements de travail ;

« Les gites ruraux ;

o Par les clients des hotels, motels et autres
environnements a caractere résidentiel ;

e Les environnements de type « chambres
d’ hotes ».

DESCRIPTION DU PRODUIT
4 )

1. Gobelet doseur

2. Couvercle du bol

3. Jointd’ étanchéité

4. Poignée du bol

5. Bol SS

6. Unité principale

7. Panneau de commande

8. Couvercle du panier a vapeur
9. Panier a vapeur

1

0.Lame : hache et mélange les
aliments

11.Lame papillon : bat le blanc
d'ceuf et la creme

12.Spatule : retire les aliments
préparés

13.Lame a pétrir : pétrit la pate
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DONNEES TECHNIQUES

Modele n°. 330000ICM
Alimentation électrique 220-240 V ~ 50-60 Hz
Puissance 1200 W

Dimensions P300*L275*H300 mm

Les spécifications et la conception sont susceptibles d'étre modifiées sans préavis.

ASSEMBLAGE DES PRODUITS
COMMENT INSTALLER/RETIRER LE BOL
A.Installer le bol dans I'unité principale :

e Placez le bol sur son
support (veuillez
appuyer fort sur le bol
pour vous assurer qu'il
est bien en place).

Installez le joint
d’ étanchéité dans le
couvercle puis tournez
le couvercle du bol dans
le sens des aiguilles
d'une montre pour
verrouiller correctement
le bol. Assurez-vous que
le couvercle est bien
verrouillé dans la bonne
position.

e Installez le gobelet
doseur.

=S,

SGE==ErY)
82 <%
%‘_/‘{,’

+ AVERTISSEMENT ! L'appareil est équipé d'un verrou de sécurité entre le bol et |'unité
principale. L'appareil ne fonctionnera pas si le couvercle n'est pas correctement fermé.
« Toute projection ou éclaboussure d’  aliments chauds provenant du bol peut entrainer un

risque de blessure. N'essayez jamais d'  ouvrir le couvercle du bol lorsque I'appareil est en
marche.

B.Retirer le bol de I'unité principale :

« Arrétez 'appareil.

« Faites tourner le couvercle du bol dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre pour le déverrouiller.

« Retirez le bol de l'unité principale.

COMMENT FIXER LES ACCESSOIRES DE LAME

* Lorsque le bol est installé sur I'unité principale : Assurez-vous que l'appareil est
hors tension. Insérez la lame sur I'axe au fond du bol et faites-la tourner dans le
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sens inverse des aiguilles d'une montre
pour la bloquer jusqu'a ce qu'elle soit
correctement fixée. Pour retirer la lame
du bol, saisissez la partie supérieure de
la lame et faites-la tourner dans le sens
des aiguilles d'une montre.

* Lorsque le bol n'est pas sur I'unité principale : Bloquez I'axe au fond du bol
d’ une main et installez la lame avec | autre main (comme ci-dessus).

« Attention : La lame est trés tranchante. Manipulez-la avec précaution. Ne tenez que
la partie supérieure de la lame !

DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE
4 )

e Appuyez sur le bouton ON/OFF pour
démarrer ou mettre en pause l'appareil.

» Appuyez sur le bouton ON/OFF pendant
deux secondes pour réinitialiser I'appareil.

« Lorsque I'appareil fonctionne, le témoin
lumineux ON/OFF s'allume. Lorsque
I'appareil cesse de fonctionner, le témoin
lumineux ON/OFF continue de clignoter.

2.SELECTEUR DE VITESSE

« Le sélecteur de vitesse sert a mélanger et a hacher les aliments. En tournant le
bouton, le moteur démarre directement (sans appuyer sur le bouton ON/OFF).

« Plage de vitesse

. 6/ P
Plage de vitesse 1 2 3 4 5 (pulse function)
Vitesse de rotation
(tr/min) 66 500 1000 | 1500 | 2500 3300
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« La fonction « Pulse » nécessite une opération manuelle.

- Lorsque la température intérieure du bol atteint 60 °C, la fonction « Pulse » ne
fonctionne plus.

« Lorsque la température est réglée sur =60 °C, et que la vitesse est réglée sur le
niveau 23, I'appareil atteindra lentement la vitesse sélectionnée, et cessera de
chauffer.

» Mode de fonctionnement en vitesse 1 : mélange de 10 secondes et arrét de 3
secondes, par cycle.

3.PLAGE DE TEMPERATURE AVEC TEMOIN
LUMINEUX DE CHAUFFAGE

« Plage de température : 37 °C, 80 °C, 90 °C, 100 °C, ou 120 °C.

4.BOUTON DE CHAUFFAGE

 Appuyez sur le bouton de chauffage pour sélectionner la température parmi cing
options : 37 °C, 80 °C, 90 °C, 100 °C et 120 °C. Le voyant correspondant s'allumera.
Le réglage de la température reviendra a « 0 » a la sixieme pression.

5.BOUTON D'AUGMENTATION/DIMINUTION DU TEMPS

« La minuterie varie de 30 secondes a 99 minutes.

» Appuyez sur la touche « + » de la minuterie pour augmenter le temps de
cuisson et sur la touche « - » pour le diminuer.

» Une fois le temps de préparation réglé, la minuterie de I'appareil compte a
rebours (...5, 4, 3, 2, 1) jusqu'a ce que le temps souhaité soit écoulé, I'appareil
s'arréte alors automatiquement.

« Si la minuterie n'a pas été réglée, I'appareil continuera a compter (1, 2, 3, 4, 5...)
jusqu'a ce que le processus de cuisson soit arrété.

 Lorsque I'on ne fait que régler la vitesse, le réglage du temps est limité a 5
minutes.

6.AFFICHAGE LED

- Affichage en mode automatique : Lorsque le mode «
Auto Program » est sélectionné, I'atfichage LED
indique le mode que vous avez choisi (P1, P2, P3, P4) e e e
et le temps total écoulé depuis que I'appareil a 00 o 000
commence a fonctionner. Dci U<DU O Dci DC>U

« Lorsque I'appareil est en pause pendant plus de cinq — = = =
minutes, I'ecran LED s'éteint. Il s'allumera a nouveau
lorsque vous toucherez un bouton.
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MODE D'EMPLOI POUR LE MODE MANUEL

Note : Il n'est pas possible de passer du mode manuel au mode « Auto » lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

MODE 1 : MELANGER DES ALIMENTS

®Assemblez le bol et la lame, puis fermez le couvercle du bol et branchez
I'appareil.

@Réglez le temps dont vous avez besoin (facultatif, le temps maximum est de
cing minutes). Tournez le bouton de vitesse pour sélectionner la vitesse ;
I'appareil se mettra en marche aussitot. Vous pouvez appuyer sur le bouton
ON/OFF pour mettre |'appareil en pause ou le redémarrer.

®Lorsque le temps défini est atteint, I'appareil s'arréte automatiquement. Un bip
sonore retentit jusqu’ a dix fois.

@Attention :
e Lorsque vous traitez des aliments durs, tels que les grains de café et les

amandes, ne faites pas fonctionner |'appareil plus de 40 secondes. Laissez dix
minutes de repos entre chaque opération.

MODE 2 : CHAUFFER DES ALIMENTS

®Assemblez le bol et la lame, puis fermez le couvercle du bol et branchez
I'appareil.

@Réglez la température requise.

®Si vous ne réglez pas la durée, I'appareil chauffera jusqu'a la température
souhaitée et la maintiendra jusqu'a 99 minutes, a moins que vous n'éteigniez
I'appareil.
Si vous réglez la durée, I'appareil s'arrétera lorsqu’ elle sera atteinte (méme si
I'appareil n'a pas atteint la température souhaitée).

@Appuyez sur le bouton ON/OFF pour commencer a chauffer.

®Attention :

* Ne touchez pas la partie métallique du bol ou de la lame tant qu'elle est chaude.

* Ne tenez la poignée du bol que lorsque vous le déplacez.

 Ne chauffez jamais le bol lorsqu'il est vide.

« Ne faites pas chauffer plus de 500 ml de lait ou de liquide en une fois.

MODE 3 : CHAUFFER ET MELANGER

®Assemblez le bol et la lame, puis fermez le couvercle du bol et branchez
I'appareil.

@Réglez la température requise.

®Si vous ne réglez pas la durée, I'appareil chauffera jusqu'a la température
souhaitée et la maintiendra jusqu'a 99 minutes, a moins que vous n'éteigniez
I'appareil.
Si vous réglez la durée, I'appareil s'arrétera lorsqu’ elle sera atteinte (méme si
I'appareil n'a pas atteint la température souhaitée).

@Réglez la vitesse pour démarrer I'appareil. Appuyez sur le bouton ON/OFF pour
mettre I'appareil en pause ou le redémarrer.
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Attention :

« Protection de sécurité en cas de fonctionnement a des températures élevées :
Lorsque la température atteint 260 °C, et que la vitesse est réglée au niveau =3,
I'appareil atteint lentement la vitesse sélectionnée, et la fonction de chauffage
s'arréte. Veuillez régler la vitesse au niveau <2 si vous mélangez et chauffez a
une température 260°C.

MODE 4 : MODE VAPEUR

(DFixez le bol sur I'appareil principal.

@Versez I'eau (0,5 L<eau<1,75 L) dans le bol.
(Attention : Ne pas ajouter plus de 0,5 litre
de liquide dans le bol. Vous pouvez utiliser
0,5 litre d’eau pour faire cuire les aliments a
la vapeur pendant 30 minutes).

®Fermez le couvercle du bol sans le gobelet
doseur. Placez le cuiseur a vapeur selon
I' illustration et branchez I'appareil.

@Réglez le mode de chauffage ou les modes de
chauffage et de mélange sur vapeur comme
ci-dessus.

MODE D'EMPLOI POUR LE MODE AUTOMATIQUE

MODE 1 : BOUTON SOUPE

@Lorsque I'appareil est en mode veille, appuyez sur le bouton « Soup » ; le
voyant correspondant s'allume. Trois programmes automatiques (appuyez
plusieurs fois sur la touche pour choisir entre P1, P2 ou P3) sont disponibles en
mode « Soupe » (voir les détails du programme).

MODE 2 : BOUTON DESSERT

@Lorsque l'appareil est en mode veille, appuyez sur la touche « Dessert » ; le
voyant correspondant s'allume. Quatre programmes automatiques (appuyez
plusieurs fois sur la touche pour choisir entre P1, P2, P3 ou P4) sont disponibles
en mode « Dessert » (voir les détails du programme).

MODE 3 : BOUTON CUISSON LENTE

@Lorsque I'appareil est en mode veille, appuyez sur la touche « Slow Cook » ; le
voyant correspondant s'allume. Quatre programmes automatiques (appuyez
plusieurs fois sur la touche pour choisir entre P1, P2, P3 ou P4) sont disponibles en
mode « Cuisson lente » (voir les détails du programme).

MODUS 4: DEEGKNOP

@ Lorsque I'appareil est en mode veille, appuyez sur le bouton « Dough », le voyant
correspondant s'allume. Appuyez sur le bouton « ON/OFF » pour démarrer l'appareil. Le
mode « Pate » n'a qu'un seul programme automatique (voir les détails du programme).

® La quantité maximale de pate recommandée pour le pétrissage est de 250 g. Ne pas
ajouter de pate au-dela de 250 g dans les deux minutes qui suivent.
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Détails du programme

Vitesse du moteur | Durée par défaut Tempde’r?tu:e -
(non réglable) (réglable) (n%?lrré;I:ale) Types d'aliments
S 30 min o .
oupe P1 / (15 min a 1h) 120°C Brocoli a la vapeur
i i 35 min o Soupe de courgettes
Soupe P2 Lente puis rapide (15 mina 1h) 100°C Fais gréme 9
40 min . Purée de carottes /
Soupe P3 Lente (15 min a 1h) 100°C pommes de terre
Rapide et 35 Lo
Dessert P1 intermittente puis (1053 1 min) / Génoise
continue
Lente et par 10 min .
Dessert P2 intermittellaqce (5 min a 30min) 55°C Fondue au chocolat
Lente et par 20 min o . .
Dessert P3 intermittence (15 min a 1h) 90°C Riz au lait
Lente et par 15 min . Compote de
Dessert P4 intermitte%ce (10min a 1h) 100°C pommes
Cuisson lente 20 min o "oi
P1 Lente (5 min & 30 min) 120°C Rondelles d'oignon
. Lente et par -
Cuisson lente intermittence,ppuis de 20min 80 °C Sauce tomate
P2 facon continue (20 min a 99 min)
Cuisson lente Lente et par 30 min o .
P3 intermittence (20 min & 99 min) 100°C Risotto
Cuisson lente 40 min o Ragodt de poisson
P4 / (20 min a 99 min) 100°C au safran
A Lente et par 3 min .
Péte P1 intermitte%ce (1 min & 3 min) Aucune Péte

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1.Avant de nettoyer |'appareil, éteignez I'appareil et retirez la fiche de la prise.

2.Lors du nettoyage, ne plongez pas le bol dans I'eau. Ne nettoyez pas la cuvette
en métal au lave-vaisselle !

3.Une fois que le bol a refroidi, retirez la lame du bol. Nettoyez I'intérieur et
['extérieur du bol. Gardez toujours les broches de contact au fond du bol
propres et seches. Utilisez un chiffon humide pour nettoyer les broches de
contact.

4. N'utilisez jamais d'objets pointus ou tranchants pour le nettoyage, car cela
pourrait endommager des piéces fonctionnelles ou affecter la sécurité de
I'appareil.

5.Lavez les pieces accessoires a I'eau chaude savonneuse. Nettoyez-les
immédiatement aprés utilisation. Rincez-les a I'eau chaude claire et séchez-les
immédiatement.

6.Ne plongez jamais |'appareil principal dans |'eau ou tout autre liquide, ni ne le
rincez sous le robinet. Utilisez un chiffon humide pour nettoyer I'appareil.
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7.Lubrifiez la lame avec de I'huile végétale. La lame est trés tranchante !
Manipulez-la avec précaution !

8.Si le bol et la lame sont difficiles a nettoyer, vous pouvez ajouter de |'eau chaude
savonneuse dans le bol et faire fonctionner I'appareil a la vitesse 1 pendant
quelques secondes.

DEPANNAGE

Code Explication Oplossing
. . Réinstallez le bol sur la base de I'appareil. Si le bol
Le bol ne tient pas bien en ne tient toujours pas bien en place, déposez
EO1 place. I'appareil en réparation auprés d'un centre de

service agréeé.

Renvoyez I'appareil au vendeur ou déposez-le en

EO2 Panne de la machine s h irell « C
réparation auprés d’ un centre de service agréé.

1.Le couvercle du bol n'est pas | Eteignez I'appareil, installez le bol ou fermez le

EO3 bien ajuste. couvercle, ou retirez le couvercle du bol et
2.Le couvercle du bol a été mal | réinstallez-le correctement en suivant le manuel
installé. d'utilisation. Réinitialisez la machine.

Arrétez la machine et faites refroidir le moteur

Le moteur est en surchauffe | pendant 10 a 30 minutes avant de redémarrer la
E04 apres une longue période de machine. Si la machine ne fonctionne toujours
travail. pas, déposez |'appareil en réparation aupres d'un

centre de service autorisé

La protection contre la
combustion a sec s'active

lorsque la température a L. . . . -
EO5 I('inté?ieur du bCF))| atteint 140 Eteignez la machine et laissez I'appareil refroidir

van le redémarrer.
°C, le chauffage est avant de le redemarre

automatiquement désactivé et
le code EQ5 s'affiche).

MISE AU REBUT

Ce marquage indique que ce produit ne doit pas étre éliminé avec les
autres déchets ménagers dans toute I'UE. Recyclez-le de maniére
responsable afin de prévenir les éventuels dommages causés a
['environnement ou a la santé humaine par une élimination
incontrolée des déchets et de promouvoir la réutilisation durable des
ressources matérielles. Pour retourner votre appareil usagé, veuillez
— utiliser les systemes de retour et de collecte autorisés ou contacter le
détaillant chez qui le produit a été acheté afin d'organiser un
recyclage respectueux de |'environnement.

GARANTIE : DEUX ANS
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IMPORTANTES INSTRUCOES

DE SEGURANCA

1. Antes de usar o aparelho, leia estas instru¢des e

2.
3.

reveja as ilustracoes cuidadosamente.

Guarde estas instrucdes de uso e guarde-as
para referéncia futura.

Verifique se a voltagem indicada no aparelho
corresponde a voltagem eléctrica local antes
de ligar o aparelho.

Nunca use quaisquer acessorios ou pecas
fornecidas por outros fabricantes. A sua
garantia perdera a validade se tais acessorios
ou pecas forem usados com este aparelho.
Nao use o aparelho se o cabo de alimentacao,
plugue ou outras partes do aparelho estiverem
danificados.

Limpe cuidadosamente as partes do aparelho
que entrarao em contato com os alimentos
antes de usa-lo pela primeira vez.

. Nao toque nas laminas, especialmente

quando o aparelho estiver em
funcionamento. As laminas sao muito
afiadas. Segure a parte central da [amina ao
remové-la ou inseri-la novamente.

Nao use os acessorios e / ou aparelhos se
eles estiverem danificados. Entre em contato
com um centro de servico aprovado para
providenciar reparos.

. Este aparelho nao deve ser usado por

criancas. Mantenha o aparelho e o cabo fora
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do alcance das criancas.

10.Nunca permita que o aparelho funcione sem
supervisao.

11.Desligue o aparelho antes de retirar e instalar
quaisquer acessorios.

12.Aguarde até que as pecas moveis parem de
funcionar antes de remover quaisquer pecas
do aparelho.

13.Desligue o aparelho imediatamente apos o
uso.

14.0s aparelhos podem ser usados por pessoas
com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de
experiéncia e conhecimento, se essas
pessoas tiverem recebido supervisao ou
Instrugcdes sobre o uso seguro do aparelho e
compreenderem os perigos envolvidos.

15.As criancas nao devem brincar com o
aparelho.

16.Nunca aumente abruptamente a velocidade
quando a temperatura ou a temperatura de
aquecimento for superior a 60 °C.

17.Ao processar alimentos quentes (a uma
temperatura acima de 60 °C), nao toque no
co,oo medidor ou pressione o botao de
pulsacao.

18.Coloque o aparelho sobre uma superficie
limpa, seca, solida, plana e ndao aquecivel,
especialmente ao usar a ferramenta a vapor.

19.Este aparelho possui protecao contra fervura
a seco.
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20.Este aparelho deve ser usado em residéncias
e ambientes semelhantes; por exemplo:

« Areas de cozinha para funcionarios em lojas,
escritorios e outros ambientes de trabalho;

o Casas de fazenda;

« Por clientes em hoteéis, motéis e outros
ambientes de tipo residencial;

e Ambientes do tipo pousada.

RESUMO DO PRODUTO
4 )

1. Copo medidor

2. Ampa da tigela

3. Anel a prova de ar

4. Alca da tigela

5. Tigela SS

6. Unidade principal

7. Painel de controle

8. Tampa do vaporizador
9. Steamer

1

0.Blade: esmague e misture
alimentos

11.Lamina de borboleta: bata a
clara e o creme

12.Espatula: Remova alimentos
processados

13.Lamina de massa: sove a
massa
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ESPECIFICACOES TECNICAS

Modelo No. 330000ICM

Fonte de energia 220-240V ~ 50-60Hz
Consumo de energia 1200W

Dimensdes L300*W275*H300mm

As especificacbes e design estdo sujeitos a alteragdes sem aviso prévio.

MONTAGEM DO PRODUTO
COMO MONTAR / REMOVER A TIGELA
A. Instale a tigela na unidade principal:

« Coloque a tigela no
suporte da tigela (por
favor, pressione a tigela
com forca para garantir
que esta bem no lugar).

« Instale o anel a prova de
ar na tampa e gire a
tampa da tigela no
sentido horario para
travar a tigela no lugar.
Certifique-se de que a
tampa esteja travada na
posicdo correta.

e Instale o copo medidor.

=S,

SGE==ErY)
82 <%
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+ AVISO! O aparelho esta equipado com uma trava de seguranca entre a tigela e a unidade
principal. O aparelho sé funcionara se a tampa estiver bem fechada.

« Harisco de ferimentos se comida quente for projetada para fora da tigela. Nunca tente
forcar a abertura da tampa da tigela com o aparelho em funcionamento.

B. Remova a tigela da unidade principal:

« Pare o aparelho.

« Gire a tampa da tigela no sentido anti-horario para libera-la.
» Remova a tigela do aparelho principal.

COMO MONTAR OS ACESSORIOS DA LAMINA

« Quando a tigela estiver instalada na unidade principal: Certifique-se de que o
aparelho esteja desligado. Insira a lamina no pino do fundo da tigela e gire-a no
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sentido anti-horario para travar a
l[amina até que esteja fixada no lugar.
Ao remover a lamina da tigela, segure
a parte superior da lamina e gire no
sentido horario para liberar a lamina
da tigela.

+ Quando a tigela ndo esta na unidade principal: segure o eixo na parte inferior da
tigela com uma mao e instale a [amina com a outra méao (como acima).

« Cuidado: a lamina é muito afiada. Manuseie com cuidado. Segure apenas a parte
superior da lamina!

DESCRICAO DO PAINEL DE CONTROLE
4 )

* Pressione o botao ON / OFF para iniciar ou
pausar o aparelho.

* Pressione e segure o botao ON / OFF por
dois segundos para reiniciar o aparelho.

« Quando o aparelho estd em funcionamento,
o indicador luminoso ON / OFF acende-se.
Quando o aparelho para de funcionar, o
indicador ON / OFF continua a piscar.

2. BOTAO DE VELOCIDADE

» O botao de velocidade serve para misturar e triturar alimentos. Girar o botédo
dara partida no motor diretamente (sem pressionar o botdo ON / OFF).

« Faixa de velocidade

. . 6/ P
Faixa de velocidade 1 2 3 4 5 (Funcio de pulso)
RPM ' (r/min) 66 500 1000 1500 2500 3300
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« A funcao de pulso requer operagdo manual.
» Quando a temperatura interna da tigela atinge 60 °C, a funcdo de pulso nédo
funcionara.

» Quando a temperatura é definida para = 60 °C e a velocidade é definida para o
nivel level 3, o aparelho atingird a velocidade alvo lentamente e parara de
aquecer.

* Modo de trabalho na velocidade 1: Misturando 10 segundos e parando 3
segundos, mantenha o ciclo.

3. FAIXA DE TEMPERATURA COM LUZ INDICADORA DE
AQUECIMENTO

« Faixa de temperatura: 37 °C, 80 °C, 90 °C, 100 °C ou 120 °C.

4. BOTAO DE AQUECIMENTO

« Pressione o botdo de aquecimento para selecionar a temperatura entre cinco
opgdes: 37 °C, 80 °C, 90 °C, 100 °C e 120 °C. A luz indicadora correspondente
acendera. A configuracdo da temperatura retornara a “0"” na sexta pressao.

5. BOTAO DE AUMENTO / DIMINUICAO DE TEMPO

« O crondmetro varia entre 30 segundos e 99 minutos.

 Prima o botdo do temporizador “+" para aumentar o tempo de cozedura e
prima o botdo “-" para diminuir o tempo.

» Uma vez definido o tempo de processamento, o temporizador do aparelho fara
uma contagem regressiva ( ... 5, 4, 3, 2, 1) até que o tempo definido termine,
momento em que o aparelho ird parar automaticamente.

« Se nao tiver programado o temporizador, o temporizador do aparelho continua
a contar (1, 2, 3,4, 5...) até o processo de cozedura parar.

« Ao definir apenas a velocidade, a configuracdo do tempo é limitada em 5
minutos.

6.VISOR LED

« Exibicdo do modo automatico: Quando o modo Auto
Programacao é selecionado, o distIa]Y) LED mostra o
modo que selecionou (P1, P2, P3, P4) e o tempo e e
total depois que o aparelho comecou a funcionar. 00 o 000

> > > &>

» Quando o aparelho é Bausado por mais de cinco ImEEnEnn
minutos, o display LED desliga. Ele se iluminara = =
novamente quando tocar em qualquer botdo.
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INSTRUCOES DE OPERACAO PARA O MODO DIY

Nota : Ndo é possivel alternar entre o modo DIY e o modo Auto quando o
aparelho esta em funcionamento.

MODO 1: MISTURA DE ALIMENTOS

®Monte a tigela e a lamina, em seguida cubra a tampa da tigela e conecte o
aparelho.

@Defina o tempo que precisa (opcional, o tempo maximo é cinco minutos). Gire
o botdo de velocidade para selecionar a velocidade; o aparelho comecara a
funcionar ao mesmo tempo. pode pressionar o botdo ON / OFF para pausar ou
reiniciar o aparelho.

®Quando o tempo definido for atingido, o aparelho ird parar automaticamente.
Pode ouvir um bipe dez vezes.

@®Cuidado:

e Ao processar alimentos duros, como grédos de café e améndoas, ndo opere o

aparelho por mais de 40 segundos. Permita dez minutos de descanso entre
cada operacao.

MODO 2: AQUECENDO ALIMENTOS

MDMonte a tigela e a lamina, em seguida cubra a tampa da tigela e conecte o
aparelho.

@Defina a temperatura desejada.

®Se nao ajustar a hora, o aparelho ird aquecer até a temperatura desejada e
manter a temperatura por até 99 minutos, a menos que desligue o aparelho.

Se definir a hora, o aparelho desliga-se quando a hora definida é atingida
(mesmo que o aparelho ndo tenha atingido a temperatura pretendida).

@Pressione o botdo ON / OFF para iniciar o aquecimento.

®Cuidado:

» Ndo toque na parte de metal da tigela ou lamina enquanto estiver quente.
- Segure na alca da tigela apenas ao mové-la.

» Nunca aqueca a tigela vazia.

» Ndo aqueca mais do que 500 ml de leite ou liquido de uma s6 vez.

MODO 3: AQUECIMENTO E MISTURA

®Monte a tigela e a lamina, em seguida cubra a tampa da tigela e conecte o
aparelho.

@Defina a temperatura desejada.

®Se nao ajustar a hora, o aparelho ird aquecer até a temperatura desejada e
manter a temperatura por até 99 minutos, a menos que desligue o aparelho.

Se acertar a hora, o aparelho desliga-se ao chegar a hora programada (mesmo
que o aparelho ndo tenha atingido a temperatura desejada).

@Gire a velocidade para ligar o aparelho. Pressione o botdo ON / OFF para pausar
ou reiniciar o aparelho.
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Cuidado:

« Protecdo de seguranca ao operar em altas temperaturas: Quando a temperatura
atinge = 60 °C e a velocidade é definida no nivel = 3, o aparelho funcionara
lentamente até a velocidade desejada e a funcdo de aquecimento ird parar. Por
favor, defina a velocidade no nivel + 2 se misturar e aquecer a uma temperatura
de =60 °C.

MODE 4 : MODE VAPEUR

(DFixe a tigela no aparelho principal.

@Adicione a dgua (0,5L<agua<1,75L) a tigela.
(Cuidado: nao adicione mais do que 0,5 litro
de liquido a tigela. 0,5L de agua pode ser
usado para cozinhar alimentos por 30
minutos).

®Cubra a tampa da tigela sem o copo medidor.
Monte o vaporizador conforme a imagem
mostrada e conecte o aparelho.

@Defina o modo de aquecimento ou modos de
aquecimento e mistura para vapor como acima.

INSTRUCOES DE OPERACAO PARA O
MODO AUTOMATICO

MODO 1: BOTAO DE SOPA

®Com o aparelho no modo standby, pressione o botdo “Sopa” ; o indicador
apropriado acendera. Existem trés programas automaticos (pressione o botdo

repetidamente para selecionar entre PT, P2 ou P3) disponiveis no modo “sopa”
(veja os detalhes do programa).

MODO 2: BOTAO DE SOBREMESA

@®Com o aparelho no modo de espera, pressione o botdo “"Sobremesa” ; o
indicador apropriado acendera. Existem quatro programas automaticos
(OPressgon.e o botdo repetidamente para selecionar entre P1, P2, P3 ou P4)

isponiveis no modo “Sobremesa” (veja os detalhes do programa).

MODO 3: BOTAO DE COZIMENTO LENTO

@®Com o aparelho no modo standby, pressione o botdo “Cozimento lento” ; o
indicador apropriado acendera. Existem quatro programas automaticos (pressione
o botéo repetidamente para selecionar entre P1, P2, P3 ou P4) disponiveis no
modo “Cozimento lento” (consulte os detalhes do programa).

MODO 4: BOTAO MASSA

®Enquanto o aparelho estd em modo de espera, pressione o botdo “Massa” , o indicador
apropriado acendera. Pressione o botdo ON / OFF para iniciar o aparelho. O modo massa
possui apenas um programa automatico (veja os detalhes do programa).

@A quantidade maxima recomendada de massa para amassar € de 250g. Nao adicione mais
de 250g de massa em dois minutos.
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Detalhes do programa

Velocidade do motor | Tempo padréao Temperatura padrao Tipos de
(ndo ajustavel) (ajustavel) (ndo ajustavel) Alimentos
30 min o Brocolis cozido no
SopaP1 / (15 min a 1h) 120°C vapor
- 35 min .
Sopa P2 Devagar entéo rapido (15 min a 1h) 100°C Egﬁjactagnﬁgobrmha
40 min . Puré de cenoura /
Sopa P3 Lento (15 min a 1h) 100°C batata
Sobremesa Répido e intermitente, 35s . ,
P1 entdo continuamente (10s a 1 min) / Pédo de lo
10 min
IS)gbremesa interr‘r&ﬁgr?\?e%ente (5 min a 30 min) 55C Fondue de Chocolate
Lento e 20 min o
ggbremesa intermitentemente (15 min a 1h) 90°C Arroz dace
Sobremesa lento e 15 min 100°C Compota de maca
P4 intermitentemente (10min a 1h)
i 20 mi L
I(Eecrﬁgn Pe1nto Lento (5 minoangl(r;min) 120°C Anéis de cebola
; Lento e .
Cozimento . - 20 min
intermitentemente, - . 80 °C Molho de tomate
lento P2 depois continuamente | (20 min a 99 min)
Cozimento Lento e 30 min N .
lento P3 intermitentemente (20 min a 99 min) 100°C Risoto
Cozimento / 40 min 100°C Peixe estufado com
lento P4 (20 min a 99 min) acafrdo
Lento e 3min
Massa P1 intermitentemente (1 min a 3 min) None Colar

MANUTENCAO E CUIDADOS DIARIOS

1.Antes de limpar o aparelho, desligue-o e remova o plugue da tomada.

2.Durante a limpeza, ndo mergulhe a tigela em adgua. Nao limpe a tigela de metal
na maquina de lavar louca!

3.Depois que a tigela ARREFECER, remova a lamina da tigela. Limpe o interior e o
exterior da tigela. Sempre mantenha os pinos de contato no fundo da tigela
limpos e secos. Use um pano himido para limpar os pinos de contato.

4.Nunca use objetos pontiagudos ou pontiagudos para a limpeza, pois isso pode
danificar as pecas funcionais ou afetar a seguranca do aparelho.

5.Lave as pegas acessorias em agua quente com sabao. Limpe-os imediatamente
apos o uso. Enxadgue-os com agua quente limpa e seque-os imediatamente.

6.Nunca mergulhe o aparelho principal em agua ou qualquer outro liquido, nem
enxague a torneira. Use um pano himido para limpar o aparelho.

7.Lubrifique a lamina com um pouco de éleo vegetal. A [amina é muito afiada!
Manuseie com cuidado!

PT-79



8.Se a tigela e a lamina forem dificeis de limpar. pode adicionar um pouco de
agua quente com sabao na tigela e ligar o aparelho na velocidade 1 por alguns
segundos.

SOLUCAO DE PROBLEMAS

Code Explicacdo Solucédo
Reinstale a tigela na base do aparelho. Se a tigela
01 A tigela ndo se encaixa com ainda néo estiver bem no lugar, envie o aparelho
0 seguranca no lugar. para conserto com um agente de servico
autorizado.

£02 Falhas de maaui Devolva ao vendedor ou envie o aparelho para
0 alhas de maquina conserto por um agente de servigo autorizado.

1. Atampa da tigela ndo se Desligue a maquina, instale a tigela ou cubra a

encaixa bem. . tampa, ou retire a tampa da tigela e reinstale-a
EO3 2. A tampa da tigela foi corretamente de acordo com 0 manual de
instalada incorretamente. instrucdes. Reinicialize a maquina.

. Pare a maquina e resfrie o motor por 10-30
o motoLeTrt]a superaqulecendo minutos antes de reinicia-la. Se a maquina ainda
apos trabalhar porumlongo | n3o funcionar, envie o aparelho para conserto
EO4 periodo de tempo. com um agente de servigo autorizado

A protecdo contra queima a
seco é ativada (quando a
temperatura dentro da tigela ) o )
sobe para 140 °C, o Desligue a maquina e deixe o aparelho
EOS aquecimento sera ARREFECER antes de reinicia-lo.
automaticamente desativado
e o cddigo EO5 sera exibido).

DISPOSAO

Esta marca indica que este produto ndo deve ser eliminado com o lixo
domeéstico em toda a UE. Recicle-o com responsabilidade para evitar
possiveis danos ao meio ambiente ou a saude humana decorrentes
do descarte descontrolado de residuos e promova a reutilizacao
sustentavel dos recursos materiais. Para devolver o seu dispositivo
usado, use os sistemas autorizados de devolucao e coleta ou entre
L em contato com o revendedor onde o produto foi adquirido para
providenciar uma reciclagem segura para o meio ambiente.

GARANTIA: DOIS ANOS
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