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IMPORTANT SAFETY INFORMATION =

Before using the electrical appliance, the
following basic precautions should always
be followed:

1. Read all the instructions.

2. Check that the voltage of your socket
corresponds to that stated on the rating
plate on the bottom of the appliance.

3. Do not operate the appliance if the cord or
any other part has been damaged, or after a
malfunction.

4. Do not let the cord hang over the edge of a
table, counter or hot surface.

5. Do not immerse the cord or the body of the
mixer in water as this will cause an electric
shock.

6. If the suCE)BIy cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or a similarly qualified person in order
to avoid a hazard.

7. Close supervision is necessary when the
appliance is being used near children or
infirm persons.

8. Do not place the appliance on or near hot
gas or on a heated oven.

9. Never eject the beaters or dough hooks
when the appliance is in use.

10.Do not leave the mixer unattended while it is
in use.

11.Unplug the mixer from the socket when it is
not in use, before attaching or detaching
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parts, and before cleaning.

12.The use of attachments not recommended or
sold by the manufacturer may cause fire,
electric shock or injury.

13.Remove the beaters from the mixer before
washing.

14.Always check that the control is set to “OFF”
before plugging the cord into the socket. To
disconnect, turn the control to “OFF" , then
remove the plug from the socket.

15.Avoid contact with moving parts.

16.Keep hands, clothing, spatulas and other
utensils away from beaters during operation
to reduce the risk of injury to persons and/or
damage to the mixer.

17.This ?fpliance may be used by children aged
8 and above and persons with reduced
|oh sical, sensory or mental capabilities or
ack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction
concerning how to do so safely and
understand the hazards involved. Children
may not play with the appliance. Children
may not clean or maintain the appliance
unless they are older than 8 and supervised.

18.Keep the appliance and its cord out of reach
of children under 8.

19.Switch off the appliance before changing
accessories or approaching parts which move
during use.

20.This appliance is intended for household and
similar applications, such as:

EN-02



— Staff kitchen areas in shops, offices and other

working environments;
— Farmhouses;

— By clients in hotels,

motels and other

residential-type environments;
— Bed-and-breakfast-type environments.

21Keep these instructions safe for future

reference.

SPECIFICATION

Model No.
Voltage
Frequency

Power

300112XMK
220-240V~
50Hz

400W

PRODUCT STRUCTURE DIAGRAM

1. Ejector Button
2. Speed Selector
3. Turbo Button
4.Dough Hook

5. Beaters

6. Fixing bracket
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7.

. Ensure that the unit is set to "0” , then plug the appliance

. Set the speed selector to whichever of the 5 speed settings

BEFORE FIRST USE

Remove all packaging and disassemble all detachable parts. Clean the dough
hooks and beaters. Before assembling the mixer, make sure the power cord is
unplugged from the socket and the speed selector is set to “0” .

OPERATION

. Attach beaters or dough hooks into the mixer, as required.

Note: As the beaters are identical, they can be inserted into
either socket. For dough hooks, the one with the washer
can only be inserted into the bigger socket, and the other
can only be inserted into the smaller one. The two dough
hooks cannot be inserted the other way round.(FIG.1)

into the socket.

is required. When kneading yeast dough, move from lower
to higher speeds to achieve the best results. The mixer will
run at the highest speed when the turbo button is pressed.
Warning: Do not stick knives, metal spoons, forks and so
on into the bowl while the appliance is in use.(FIG.2)

. Operate the appliance for a maximum of 5 minutes each time. It must be left to

rest for a minimum of 20 minutes between 2 continuous cycles.
Note: During operation, rotate the bowl by hand to achieve the best results.

. When the mixing is complete, turn the speed selector to “0” , and unplug the

cord from the socket.

. If necessary, scrape excess food from the beaters or dough hooks using a

rubber or wooden spatula.

Hold the beaters or dough hooks with one hand and press the Ejector button
firmly down with the other to remove the beater or dough hooks.

Note: During operation, you can stand the mixer in a vertical position, but make
sure the speed selector is set to “0” .(FIG.3)

8.The appliance has a fixing bracket where

beaters and dough hooks can be stored. After using, fix the beaters and dough
hooks into the bracket, then insert the bracket into the main unit.(FIG.4)

(

.

Press the
Ejector
button

Hold the
beaters or
dough hooks

FIG.3
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RECIPES AND COOKERY TIPS

Name Ingredients Instructions
Cake (for 3 eggs 1.Separate the egg white from
beaters) 0 the yolk.

150g butter (80% fat)

: 2.Put the egg white in the bowl,
1509 white sugar choose the beaters, set the
1509 wheat flour appliance to “5” and run for
39 yeast powder 1.5-2.5mins.

3.Cut the butter into 20mm
cubes.

4.Put the sugar, butter and yolk
into the bowl, choose the
beaters, set the appliance to “4”
and run for 1-2.5mins.

5.Mix the wheat flour and yeast
powder, then put them into the
bowl. Bake the batter in a
toaster oven.

Bread 350g wheat flour 1.Mix the wheat flour, salt and
(for 5g salt sugar, then put them into the
dough bowl.

10g white sugar

hooks) 2.Put the yeast powder, butter

10g butter (80% fat) and water in the bowl.

200ml water 3.Choose dough hooks, set
3g yeast powder appliance at “1” , and run for
10s-15s, then at “3” , and run
for 20s-30s, then at “5” , and
run for 2.5-3.5mins.

6.Heat the dough in the
temperature chamber for 45 min
at 35°C.

7.Bake the dough in a toaster
oven.

8.Never knead dough containing
more than 350g of flour with
this appliance! Larger quantities
of flour can overload it!

1. Refrigerated ingredients, e.g., butter and eggs, should be at room temperature
before the mixing begins. Take these ingredients out ahead of time.

2. To make sure there is no shell in your mixture and in case the eggs have gone
off, break the eggs into a separate container first, then add to the mixture.

3. Do not over-beat. Be careful to only mix/blend mixtures to the level
recommended in the recipe you are using. Fold in the dry ingredients until they
are just combined. Always use the lowest possible speed.
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4. Climatic conditions, seasonal temperature changes, the temperature of
ingredients and their variation in texture from area to area all play a part in the
required mixing time and results achieved.

5. Always start mixing at slow speeds. Gradually increase to the recommended
speed, as stated in the recipe.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Unplug the appliance and wait for it to completely cool down before cleaning.

2. Wipe the outside surface of the head with a damp cloth, and polish with a soft
dry cloth.

3. Wipe any excess food off the power cord.

4. Wash the beaters and dough hooks in warm soapy water and wipe them dry
with a cloth. The beaters and dough hooks can be washed in the dishwasher.

CAUTION: The mixer cannot be immersed in water or any other liquid.

Warning: Any other maintenance should be performed by an authorized
service representative.

DISPOSAL

You can help protect the environment.
Please remember to respect local regulations: Take non-working
electrical equipment to an appropriate waste disposal centre.

WARRANTY: 2 YEARS
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD ——

Antes de utilizar este aparato eléctrico debe
seguir unas precauciones de seguridad basicas:

1.
2.

Lea todas las instrucciones.

Compruebe que la tension del aparato
indicada en la etiqueta situada en el base del
aparato coincida con la tension de su red
eléctrica local.

. Si el cable o0 el enchufe se encuentran

danados o el producto presenta algun fallo,
interrumpa inmediatamente la operacion.
No deje que el cable cuelgue del borde de la
mesa ni que entre en contacto con
superficies calientes.

. No sumerja el cable ni el cuerpo de la

batidora en agua ya que podria producirse
una descarga eléctrica.

Si el cable esta dafado, debe ser reparado
por el fabricante, o un agente autorizado
para evitar riesgos.

. Extreme la precaucion si va a utilizar el

aparato cerca de nifos o de personas con
capacidades fisicas reducidas.
No coloque el aparato cerca de un horno.

. Nunca retire el batidor de varillas ni el

ancho batidor mientras el aparato esté en
uncionamiento.

10.No deje la batidora sin supervisidn mientras

esta en funcionamiento.

11.Desenchufe el aparato cuando no vaya a

utilizarlo, antes de colocar o desmontar
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accesorios y antes de lavarlo.

12.El uso de accesorios no recomendados por el
fabricante podria provocar incendios,
descargas eléctricas o lesiones.

13.Retire el batidor de varillas de la batidora
antes de lavarla.

14.Verifique siempre que el interruptor esta en
OFF antes de enchufar el aparato a la
corriente eléctrica. Para apagarlo, coloque el
interruptor en OFF y después desenchufelo.

15.Evite el contacto con las piezas moviles.

16.Mantenga las manos, prendas, t/)utensilios
como espatulas, alejados del batidor de
varillas para reducir el riesgo de danar el
aparato o de producir lesiones al usuario.

17.Este aparato no debe ser utilizado por
personas con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas, o que carezcan de
experiencia o conocimiento sobre el manejo
de estos dispositivos, a menos que estén bajo
supervision de una persona responsable'y
sean conscientes de los riesgos. No deje que
los nifios jueguen con este aparato. La
limpieza y mantenimiento no deben ser
llevadas a cabo por los nifios sin supervision
de un adulto.

18.Mantenga el aparato y el cable de
alimentacion fuera del alcance de los
menores de 8 anos.

19.Apague el aparato y desconéctelo de la
corriente eléctrica antes de cambiar cualquier
accesorio o de tocar alguna de las partes que
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se mueven al usarlo.
20.Este aparato esta disefiado Unicamente para
uso domestico

21.Conserve este manual de instrucciones para
futuras consultas.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo n° 300112XMK
Tensién 220-240V~
Frecuencia 50Hz
Potencia 400 W

IDENTIFICACION DE LAS PARTES
4 N

1. Botén de desbloqueo y
expulsion de accesorios

2. Selector de velocidad
3. Boton turbo
4.Gancho batidor

5. Batidor de varillas
6.Fijador de accesorios

J

ANTES DEL PRIMER USO

Retire todos los embalajes y desmonte las piezas desmontables. Lave el gancho
batidor y el batidor de varillas. Antes de montar las piezas, asegurese de que el
cable eléctrico esta desenchufado de la corriente eléctrica y que el selector de
velocidad esta en posicién “0” .
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1.

2. Asegurese de que el selector de velocidad esta en posicién

FUNCIONAMIENTO

Coloque el batidor de varillas o el gancho batidor en la
batidora.

Nota: Puede introducir las varillas en cualquier ranura, ya
que las varillas son idénticas. El gancho batidor mas
grande debe introducirse en la ranura mas grande y el otro
en la mas pequefia. No invierta el sentido de los
ganchos.(FIG.1)

“0" y enchufe el aparato a la corriente eléctrica.

. Seleccione la velocidad deseada. Puede elegir entre 5
velocidades. Para amasar masas de levadura, se
recomienda comenzar por la velocidad mas baja y luego
aumentar a la maxima velocidad para alcanzar los mejores
resultados. La batidora funcionara a maxima velocidad al
pulsar el boton turbo.

Atencion: No acerque cubiertos de metal al bol mientras este esta en
funcionamiento.(FIG.2)

4. El tiempo de batido no debe exceder los 5 minutos. Deje que el aparato se

enfrie durante 20 minutos antes de volver a utilizarlo.

Nota: Durante el funcionamiento, gire el bol con una mano para conseguir un
mejor resultado.

5. Cuando termine de batir los ingredientes, coloque el selector de velocidad en

posicion “0" y desenchufe el cable de la corriente eléctrica.

6. Si fuera necesario, retire los restos de comida del batidor de varillas o del

gancho batidor con una espatula de goma o de madera.

7. Sujete el batidor de varillas o el gancho batidor con una mano y pulse el botén

de expulsar con la otra mano para retirar las varillas o el gancho.

Nota: Durante el funcionamiento, puede colocar la batidora en posicion vertical
verificando siempre que el selector de velocidad esta en posicién “0" .(FIG.3)

8. El aparato tiene un fijador de accesorios donde puede colocar el batidor de

(

.

varillas o el gancho batidor. Cuando termine de utilizar el aparato, coloque el
batidor de varillas y el gancho batidor en el fijador de accesorios y coléquelo en
la unidad principal.(FIG.4)

Presione e
botdn de
desbloqueo

Sujete el
batidor de
varillas o el
ancho
atidor

FIG.3
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RECETAS Y CONSEJOS DE UTILIZACION

Receta Ingredientes Instrucciones
Tarta 3 huevos 1.Separe las claras de las yemas de
(varillas) 150g de mantequilla los huevos.
(80% m.g.) 2.Introduzca las claras en el bol y
150g de aztcar colloque las vlarillasi en SI aparato.
: : Seleccione la velocidad "5" y
;)SOdgdlehzrlnadetngo haga funcionar el aparato
g de levadura durante 1.5-2.5 min.
3.Corte la mantequilla en dados de
20 mm.
4.Introduzca el azlucar en el bol y
coloque las varillas en el aparato.
Seleccione la velocidad "4" y
haga funcionar el aparato
durante 1-2.5 min.
5.Mezcle la harina de trigo con la
levadura y vierta la mezcla en el
bol. Hornee la mezcla.
Pan (con 3509 de harina de trigo 1.Mezcle la harina de trigo con la
ancho 59 de sal sal y el azlcar y vierta [a mezcla
atidor) 10g de aztcar en el bol.

10g de mantequilla
(80% m.g.)

200ml de agua

3g de levadura

2.Ahada la levadura, la mantequilla
y el agua al bol.

3.Coloque el gancho batidor,
seleccione la velocidad "1" ,y
haga funcionar el aparato durante
10s—15s. Después, seleccione la
velocidad “3" , y haga funcionar
el aparato durante 20s-30s. Por
ultimo, seleccione la velocidad
"5" ,y haga funcionar el aparato
durante 2.5-3.5mins.

6.Caliente la masa a 35°C durante
45 minutos.

7.Hornee la masa.

8.Nunca amase una masa de mas
de 350g de harina con este
aparato. Una gran cantidad de
harina podria sobrecalentar el
aparato.

1. Los ingredientes que se conservan en el frigorifico como la mantequilla y los
huevos deben estar a temperatura ambiente antes de mezclarlos. Sdquelos del
frigorifico un rato antes de mezclarlos.

2. Para evitar que caigan cascaras de huevos o huevos en mal estado en la mezcla,
rompa los huevos en un bol separado primero y después aiadalos a la mezcla.

3. No bata demasiado los ingredientes. Siga las instrucciones para mezclar o batir
los ingredientes. Si va a ahadir ingredientes secos, use siempre la velocidad mas
baja.
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4. Las condiciones climaticas, la temperatura ambiente y la temperatura de los
ingredientes pueden afectar el tiempo de mezclado, asi como los resultados.

5. Comience a batir siempre a la velocidad mas baja y auméntela progresivamente
siguiendo la receta.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

1. Desenchufe el aparato y deje que se enfrie por completo antes de lavarlo.

2. Limpie la superficie exterior con un trapo himedo y séquelo con un trapo
suave.

3. Limpie cualquier resto de comida del cable de alimentacién.

4. Limpie el gancho batidor y el batidor de varillas con agua caliente y jabon y
séquelas con un trapo. El gancho batidor y el batidor de varillas pueden lavarse
en el lavavajillas.

ATENCION: No sumerija el aparato en agua ni en otros liquidos.

Atencion: Toda reparacion o modificacion debe llevarla a cabo un servicio
autorizado.

RECICLAJE

iProteja el medio ambiente!

Respete las regulaciones locales: Lleve los equipos eléctricos que
I no funcionen a un centro de eliminacion de residuos adecuado.

Garantia: 2 afios cuyo origen de defecto sea un defecto de fabricacion
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WAZNE INFORMACJE DOT.

BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem urzadzenia elektrycznego
nalezy zawsze przestrzegac nastepujacych
podstawowych srodkéw ostroznosci:

1. Przeczytaj catq instrukgje.

2.

9.

Sprawdz, czy napiecie w Twoim gniazdku
odpowiada napieciu podanemu na tabliczce
Znamionowej na spodzie urzadzenia.

. Nie uzywaj urzadzenia, jesli kabel lub

jakakolwiek inna czes¢ zostata uszkodzona lub
gdy wystapita awaria.

Nie pozwol, aby przewdd zwisat z krawedzi
stotu, blatu lub znajdowat sie na goracej
powierzchni.

Nie zanurzaj przewodu ani korpusu miksera w
wodzie, poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

. Jesli przewdd zasilajacy urzadzenia jest

uszkodzony, musi zostac wymieniony przez
producenta, w autoryzowanym serwisie lub
przez osobe o odpowiednich kwalifikacjach
technicznych, by uniknac¢ niebezpieczenstwa.
Jesli urzadzenie jest uzywane w poblizu dzieci lub
0s0b niedoteznych, konieczny jest Scisty nadzor.
Nie umieszczaj urzadzenia ha goragcym gazie
ani w jego poblizu ani na rozgrzanym
piekarniku.

Nigdy nie wyjmuj ubijakéw ani hakéw do ciasta,
gdy urzadzenie jest w uzyciu.

10.Nie pozostawiaj miksera bez nadzoru, gdy jest

W uzyciu.
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11.0dtacz mikser z gniazdka, gdy nie jest uzywany,
przed montazem lub demontazem czesci oraz
przed czyszczeniem.

12.Uzywanie akcesoriow, ktore nie sg zalecane lub
sprzedawane przez producenta, moze
sloowodowac' pozar, porazenie pradem
elektrycznym lub obrazenia.

13.Przed myciem wyjmij ubijaki z miksera.

14.Przed wtozeniem kabla do gniazdka nalezy
zawsze sprawdzi¢, czy regulator jest ustawiony
na ,OFF" . Aby odtaczyc, ustaw regulator na
,OFF" , a nastepnie wyjmij wtyczke z gniazdka.

15.Unikaj kontaktu z ruchomymi czesciami
urzadzenia.

16.Trzymaj rece, odziez, szpatuiki i inne przybory z
dala od ubijakéw podczas praci/), aby zmniejszy¢
ryzyko obrazen osob i / lub uszkodzenia
miksera.

17.Urzadzenie to moze byc uzywane przez dzieci w
wieku lat 8 lub starsze oraz osoby o obnizonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej oraz osoby nie posiadajace
doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze
znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty

oinstruowane w zakresie bezpiecznego
orzystania z urzadzenia i zrozumiaty zwigzane z

tym ryzyko. Nie nalezy pozwalac dzieciom na
zabawe tym urzadzeniem. Dzieci nie moga
czyscic ani konserwowac urzadzenia, chyba ze
majg wiecej niz 8 lat | pozostajg pod nadzorem.

18.Przechowuj urzadzenie wraz z kablem w
miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8 lat.
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19.Wytacz urzadzenie przed wymiang akcesoriow
lub zblizeniem sie do czesci, ktdre poruszaja sie
podczas uzytkowania.

20.To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
domowego i podobnego, jak na przyktad:

—w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikow
sklepow, biur i innych miejsc pracy;

— w gospodarstwach;

— przez klientow hoteli, moteli i innych miejsc
oferujacych zakwaterowanie;

—w migjscach typu B&B.

21.Nalezy zachowac niniejszg instrukgje obstugi dla
przysztych odniesien.

SPECYFIKACJA

Numer modelu 300112XMK
Napiecie 220-240V~
Czestotliwos¢ 50Hz

Moc 400 W

SCHEMAT PRODUKTU

~

1.Zwolnienie blokady
mieszadet

2.Przetacznik predkosci
3.Przycisk turbo

4 Koncéwka do
zagniatania

5.Mieszadta
6.Uchwyt mocujacy

\_ Y
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usun cate opakowanie i zdemontuj wszystkie odczepiane czesci. Wyczysé
koncowki do ciasta i mieszadta. Przed montazem miksera upewnij sie, ze kabel
zasilajacy jest wyjety z gniazdka, a przetacznik predkosci ustawiony jest na ,0" .

UZYTKOWANIE

. Wedle potrzeby zamocuj mieszadta lub koncowki do ciasta
w mikserze.
Uwaga: poniewaz mieszadta sg identyczne, mozna je
wiozy¢ do dowolnego gniazda. W przypadku koncowek do
ciasta, te z podktadka mozna wtozyc tylko do wiekszego
gniazda, a druga mozna wtozy¢ tylko do mniejszego.
Koncowek do ciasta nie mozna wtozy¢ odwrotnie.(FIG.1)

2. Upewnij sig, ze urzadzenie jest ustawione na ,0” , a
nastepnie poditacz je do gniazdka.

3. Ustaw przetacznik predkosci na dowolne z 5 ustawien
predkosci. Podczas wyrabiania ciasta drozdzowego
przechodz z nizszych do wyzszych predkosci, aby uzyskac
najlepszy efekt. Mikser bedzie pracowat na najwyzszych
obrotach po nacisnieciu przycisku turbo.
Ostrzezenie: nie wktadaj do miski nozy, metalowych tyzek, widelcow itp., gdy
urzadzenie jest w uzyciu.(FIG.2)

4. Za kazdym razem wtaczaj urzadzenie maksymalnie na 5 minut. Pomiedzy 2
ciagtymi cyklami nalezy je pozostawi¢ na co najmniej 20 minut w stanie
spoczynku.

Uwaga: podczas pracy obracaj miske recznie, aby uzyskac¢ najlepszy efekt.

5. Po zakonczeniu miksowania ustaw przetacznik predkosci na , 0" i wyjmij
wtyczke z gniazdka.

6. W razie potrzeby zeskrob nadmiar jedzenia z mieszadet lub koncéwek do ciasta
za pomoca gumowej lub drewnianej szpatutki.

7. Przytrzymaj mieszadta lub koAcowki do ciasta jedna reka, a drugag mocno
nacisnij przycisk blokady, aby zdja¢ mieszadta lub koncowki do ciasta.

Uwaga: podczas pracy mozesz ustawi¢ mikser w pozycji pionowej, ale upewnij
sie, ze przetacznik predkosci jest ustawiony na ,0” .(FIG.3)

8. Urzadzenie posiada uchwyt mocujacy, w ktorym mozna przechowywac¢

mieszadta i kohcédwki do ciasta. Po uzyciu zamocuj mieszadta i koncowki do

ciasta w uchwycie, a nastepnie wtdz uchwyt do jednostki gtéwnej.(FIG.4)

Wcisnij
przycisk
zwalniajacy

Trzymaj
mieszadta lub
koncowki do
ugniatania

.

FIG.3
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PRZEPISY | WSKAZOWKI DOT. GOTOWANIA

Nazwa

Sktadniki

Instrukcje

Ciasto
(mieszadta)

3 jajka

150 g masta (80%
ttuszczu)

150 g biatego cukru
150 g maki pszennej
3 g drozdzy w proszku

1.0ddziel biatko od zéttka.

2.W1t6z biatko do miski, wtdz
mieszadta, ustaw urzadzenie na
.5" i miksuj przez 1,5-2,5 min.

3.Pokréj masto w kostke 20 mm.

4.Do miski dodaj cukier, masto i
z6ttko, wtdz ubijaki, ustaw
urzadzenie na ,4" i miksuj przez
1-2,5 min.

5.Wymieszaj make pszenng i
drozdze w proszku, a nastepnie
widz je do miski. Upiecz ciasto w
opiekaczu.

Chleb
(koncowki
do ciasta)

350 g maki pszennej
5 g soli

10 g biatego cukru

10 g masta (80%
ttuszczu)

200 ml wody

3 g drozdzy w proszku

1.Wymieszaj make pszenna, sol i
cukier, a nastepnie wsyp je do
miski.

2.Do miski dodaj drozdze w
proszku, masto i wode.

3.Wybierz kohcéwki do ciasta,
ustaw urzadzenie na , 1" i miksuj
przez 10-15 sek., potem na ,3”
przez 20-30 sek., nastepnie na ,5"
przez 2,5-3,5 min.

6.Ciasto podgrzewaj w komorze
temperaturowej przez 45 minut
przy 35°C.

7.Upiecz ciasto w opiekaczu.

8.Nigdy nie wyrabiaj tym
urzadzeniem ciasta zawierajgcego
wiecej niz 350 g maki! Wieksze
ilosci maki moga je przecigzyc!

1. Schtodzone sktadniki, np. masto i jajka, przed rozpoczeciem miksowania
powinny mie¢ temperature pokojowa. Wyjmij te sktadniki odpowiednio
wczesniej.

2. Aby upewnic sie, ze w Twojej mieszance nie ma skorupki i na wypadek, gdyby
jajka wpadty, najpierw wbij jajka do oddzielnego pojemnika, a nastepnie dodaj
do mieszanki.

3. Nie ubijaj dtuzej, niz to konieczne. Uwazaj, aby miksowa¢ / blendowac¢
mieszanki tylko do poziomu zalecanego w przepisie, z ktérego korzystasz.
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Dodawaj suche skfadniki, az sie potacza. Zawsze uzywaj jak najnizszej predkosci.

4. Warunki klimatyczne, sezonowe zmiany temperatury, temperatura sktadnikéw i
zréznicowanie ich tekstury w zaleznosci od obszaru maja wpltyw na wymagany
czas miksowania i osiggany efekt.

5. Zawsze zaczynaj mieszanie od matej predkosci. Stopniowo zwiekszaj predkos¢
do zalecanej, zgodnie z przepisem.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Przed czyszczeniem odtacz urzadzenie i poczekaj, az catkowicie ostygnie.

2. Przetrzyj zewnetrzng powierzchnie gtowicy wilgotna Sciereczka i wypoleruj
miekka, suchg Sciereczka.

3. Zetrzyj pozostatosci jedzenia z kabla zasilajacego.

4. Umyj mieszadta i koncéwki do ciasta w cieptej wodzie z mydtem i wytrzyj je do
sucha sciereczka. Mieszadta i koncowki do ciasta mozna myé w zmywarce.

UWAGA: miksera nie wolno zanurza¢ w wodzie ani w zadnym innym ptynie.

Ostrzezenie: wszelkie inne czynnosci konserwacyjne powinny by¢ wykonywane
przez autoryzowanego przedstawiciela serwisu.

UTYLIZACJA

Mozesz przyczyni¢ sie¢ do ochrony srodowiska. Pamietaj o
stosowaniu sie do lokalnych przepiséw — zostawiaj niedziatajacy
sprzet elektryczny w odpowiednich punktach utylizacji odpadéw.

GWARANCJA: 2 LATA
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IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA=

Prima di utilizzare questo prodotto,
attenersi sempre alle precauzioni di base,
comprese le seguenti:

1.Leggere tutte le istruzioni.

2.Verificare che il voltaggio della presa
corrisponda a quello indicato sulla targhetta
sul fondo dell'apparecchio.

3.Non mettere in funzione I'apparecchio se il
cavo o qualsiasi altra parte e stata
danneggiata o dopo un malfunzionamento.

4.Non lasciare che il cavo penda dal bordo di un
tavolo, un bancone o una superficie calda.

5.Non immerﬁere il cavo o il corpo
dell' apparecchio in acqua perché potrebbe
causare scosse elettriche.

6.Se il cavo di alimentazione e danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore, dal suo
agente di servizio o da una persona
gualificata onde evitare rischi.

7.E necessaria un'attenta supervisione quando
I'apparecchio viene utilizzato vicino a bambini
o persone con disabilita.

8.Non posizionare I'apparecchio sopra o vicino
a fornelli e forni caldi.

9.Non cercare mai di rimuovere le fruste o i
ganci per impastare quando l'apparecchio é
In funzione.

10.Non lasciare lo sbattitore incustodito mentre
e in uso.

11.Scollegare sempre lo sbattitore dalla presa
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quando non € in uso, prima di attaccare o
staccare(loarti e prima di pulirlo.

12.L'uso di accessori non consigliati e non
venduti dal produttore puo causare incendi,
scosse elettriche o lesioni.

13.Rimuovere le fruste dall’ apparecchio prima
del lavaggio.

14 .Verificare sempre che lo sbattitore sia
impostato su "OFF" prima di collegare il cavo
alla presa. Per scollegare, impostare su "OFF",
quindi rimuovere la spina dalla presa.

15.Evitare il contatto con le parti in movimento.

16.Tenere mani, indumenti, spatole e altri
utensili lontano dalle fruste durante il
funzionamento per ridurre il rischio di lesioni
alle persone e/o danni all’ apparecchio.

17.Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o su?eriore a8 annieda
persone con capacita fisiche, sensoriali o
mentali ridotte o prive di esperienza e
conoscenza solo se sono state supervisionate
o istruite su come utilizzare questo prodotto
in sicurezza e ne comprendono i pericoli. |
bambini non possono giocare con
I'apparecchio. | bambini non possono pulire o
sottoporre a manutenzione |'apparecchio a
meno che non abbiano piu di 8 anni e siano
sorvegliati da un adulto.

18.Tenere I'apparecchio e il cavo fuori dalla
portata dei bambini di eta inferiore a 8 anni.

19.Spegnere I'apparecchio prima di cambiare
accessori o avvicinarsi a parti che si muovono
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durante |'uso.

20.Questo apparecchio e destinato all’ uso
domestico e simili, ad esempio:

- cucine per il personale di negozi, uffici e altri
ambienti di lavoro;

- agriturismi;

- da clienti in hotel, motel e altri ambienti di
tipo residenziale;

- ambienti di tipo bed & breakfast.

21.Conservare queste istruzioni al sicuro per
futuro riferimento.

SPECIFICHE TECNICHE

Modello N° 300112XMK
Voltaggio 220-240V~
Frequenza 50Hz
Potenza 400W

PANORAMICA DEL PRODOTTO

1. Tasto di rilascio

2. Selettore velocita

3. Pulsante Turbo

4. Ganci da impasto

5. Fruste

6. Supporto per accessori

J
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PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Rimuovere tutti gli imballaggi e smontare tutte le parti rimuovibili. Pulire i ganci da
impasto e le fruste. Prima di montare I’ apparecchio, assicurarsi che il cavo di
alimentazione sia scollegato dalla presa e che il selettore di velocita sia impostato su
Y

FUNZIONAMENTO

1. Attaccare le fruste o i ganci da impasto secondo le

esigenze.
Nota: poiché le fruste sono identiche, possono essere
inserite in entrambe le prese. Per i ganci da impasto, quello
con la rondella puo essere inserito solo nella presa piu
grande e ['altro puo essere inserito solo in quello piu
piccolo. | due ganci da impasto non possono essere inseriti
in senso inverso.(FIG.1)

. Assicurarsi che I'unita sia impostata su "0", quindi collegare
I' apparecchio alla presa.

. Impostare il selettore dj velocita su una qualsiasi delle 5
impostazioni di velocita. Quando si prepara un impasto
contenente lievito, passare gradualmente da velocita piu
basse a velocita piu elevate consentira di ottenere risultati
migliori. Lo sbattitore funzionera alla massima velocita
quando si preme il pulsante turbo.

Attenzione: non inserire coltelli, cucchiai di metallo, forchette e cosi via nella
ciotola mentre I'apparecchio ¢ in funzione.(FIG.2)

. Azionare l'apparecchio per un massimo di 5 minuti per utilizzo. Deve essere
lasciato riposare per un minimo di 20 minuti tra 2 cicli continui.

Nota: durante il funzionamento, ruotare la ciotola a mano per ottenere risultati migliori.

. Quando la preparazione e completa, ruotare il selettore di velocita su "0" e
scollegare il cavo dalla presa.

. Se necessario, rimuovere il cibo in eccesso dalle fruste o dai ganci da impasto
utilizzando una spatola di gomma o di legno.

. Tenere le fruste o i ganci da impasto con una mano e premere saldamente il
tasto di rilascio con I"altra per rimuovere la frusta o i ganci da impasto.

Nota: durante I" utilizzo & possibile posizionare lo sbattitore in posizione
verticale, ma bisognera assicurarsi che il selettore di velocita sia impostato su
"0".(FIG.3)

. L'apparecchio é dotato di un supporto per riporre le fruste e i ganci da impasto.
Dopo l'uso, si potranno riporre le fruste e | ganci da impasto sul supporto e
fissare a sua volta il supporto sull'unita principale.(FIG.4)

Premere il
tasto di
rilascio

)
Mantenere , I
saldamente xB
le fruste o' S
ganci da
impasto A

.
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RICETTE E CONSIGLI

200ml di acqua
3g di lievito in polvere

Nome Ingredienti Instruzioni
Torta (con 3 uova 1.Separare gli albumi dai tuorli.
fruste) 150g di burro 2.Mettere gli albumi in una ciotola,
1509 di zucchero montare le fruste, impostare
150g di farina I'apparecchio su "5” e montare
3g di lievito in polvere per 1.5/2.5 minuti.
3.Tagliare il burro a cubetti da 20
mm.
4.In una ciotola a parte mettere lo
zucchero, il burro e i tuorli,
montare le fruste pulite,
impostare |'apparecchio su "4" e
mescolare per 1 - 2.5 minuti.
5.Mescolare la farina di frumento e
il lievito in polvere, quindi
aggiungerli al composto e
continuare a lavorare, infine
incorporare gli albumi. Cuocere
I' impasto in forno.
Pane (con 350g di farina 1.In una ciotola mescolare la farina
ganci da 5g di sale di frumento, il sale e lo zucchero.
impasto) 10g di zucchero 2.Aggiungere il lievito in polvere, il
10g di burro burro e I'acqua.

3.Montare i ganci da impasto,
impostare I'apparecchio su "1" e
impastare per 10-15 secondi, poi
su "3" per 20-30 secondi, poi su
"5" per 2.5 - 3.5 minuti.

4.Tenere I'impasto a 35°C per 45
minuti.

5.Cuocere I'impasto in forno.

6.Nota: non impastare mai impasti
contenenti piu di 3509 di farina!
Grandi quantita di farina possono
sovraccaricare lo sbattitore!

1. Gli ingredienti freddi, ad es. burro e uova, devono essere portati a temperatura
ambiente prima di iniziare la lavorazione.

2. Per assicurarsi di non fare cadere pezzi di guscio nel composto, si consiglia di
rompere le uova in un contenitore separato e solo successivamente aggiungerle
alla miscela.

3. Non esagerare con la lavorazione. Prestare attenzione a non superare la
consistenza consigliata nella ricetta che si sta sequendo. Lavorare gli ingredienti
secchi solo fino a quando vengono pienamente incorporati. Utilizzare sempre la
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velocita piu bassa possibile.

4. Le condizioni climatiche e la temperatura esterna, la temperatura degli
ingredienti e la loro variazione di consistenza giocano tutti un ruolo nel tempo
di lavorazione richiesto e nei risultati ottenuti.

5. Iniziare sempre a mescolare a bassa velocita. Aumentare gradualmente fino alla
velocita consigliata, come indicato in ricetta.

PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Scollegare I'apparecchio e attendere che si raffreddi completamente prima di
pulirlo.

2. Pulire la superficie esterna dell’ unita con un panno umido e asciugare con un
panno morbido e asciutto.

3. Rimuovere eventuali residui di cibo sul cavo di alimentazione.

4. Lavare le fruste e i ganci da impasto in acqua calda e sapone e asciugarli con un
panno. Le fruste e i ganci da impasto possono essere lavati in lavastoviglie.

ATTENZIONE: lo sbattitore non puo essere immerso in acqua o altri liquidi.

Avvertenza: Qualsiasi altro intervento di manutenzione deve essere eseguito
da un tecnico qualificato.

SMALTIMENTO

Aiutaci a proteggere I'ambiente.
Ricordati di rispettare le normative locali: porta le apparecchiature
elettriche non funzionanti in un centro di smaltimento rifiuti

. appropriato.

GARANZIA: 2 ANNI
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WICHTIGE
SICHERHEITSINFORMATIONEN=——

Vor der Verwendung des Elektrogerats sollten
Sie stets die folgenden grundlegenden
VorsichtsmaBnahmen beachten:

1.Lesen Sie alle Anweisungen.

2.Uberprufen Sie, ob die Spannung lhrer
Steckdose mit der auf dem Typenschild an der
Unterseite des Gerats angegebenen Spannung
ubereinstimmt.

3.Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn
das Kabel oder ein anderes Teil beschadigt ist,
oder nach einer Stérung.

4 Lassen Sie das Kabel nicht UGber die Kante eines
Tisches, einer Theke oder einer heillen
Oberflache hangen.

5.Tauchen Sie das Kabel oder das Gehause des
Mischers nicht in Wasser ein, da dies zu einem
elektrischen Schlag flihren kann.

6.Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es
durch den Hersteller, seinen Kundendienst
oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um eine Gefahrdung zu vermeiden.

7.Wenn das Gerat in der Nahe von Kindern oder
gebrechlichen Personen verwendet wird, ist
eine strenge Uberwachung erforderlich.

8. Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Nahe
von heiBem Gas oder auf einen beheizten Ofen.
9.Werfen Sie niemals die Rihrbesen oder
Knethaken aus, wenn das Gerat in Betrieb ist.
10.Lassen Sie den Mixer nicht unbeaufsichtigt,

wahrend er in Betrieb ist.
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11.Ziehen Sie den Netzstecker des Mixers aus der
Steckdose, wenn er nicht benutzt wird, bevor Sie
Teile anbringen oder abnehmen und bevor Sie
ihn reinigen.

12.Die Verwendung von Zusatzgeraten, die nicht
vom Hersteller empfohlen oder verkauft
werden, kann zu Branden, Stromschlagen oder
Verletzungen fuhren.

13.Nehmen Sie die Riihrbesen vor dem Waschen
aus dem Mixer.

14.Vergewissern Sie sich immer, dass der Regler
auf ,OFF " steht, bevor Sie das Kabel in die
Steckdose stecken. Um die Verbindung zu
trennen, drehen Sie den Regler auf ,OFF "“und
ziehen Sie dann den Stecker aus der Steckdose.

15.Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen Teilen.

16.Halten Sie Hande, Kleidung, Spatel und andere
Utensilien wahrend des Betriebs von den
Rihrbesen fern, um die Gefahr von
Verletzungen von Personen und/oder Schaden
am Mixer zu verringern.

17.Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
darlber sowie von Personen mit verringerten

hysischen, sensorischen oder mentalen
ahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und

Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder eine Anweisung erhalten haben,
wie das Gerat sicher zu benutzen ist, und die
daraus resultierenden Gefahren verstehen.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.
Kinder diirfen das Gerat nicht reinigen oder
warten, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
werden beaufsichtigt.
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18.Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel
auBBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8
Jahren auf.

19.Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie
Zubehorteile wechseln oder sich Teilen nahern,
die sich wahrend des Betriebs bewegen.

20.Dieses Gerat ist fur den Haushalt und ahnliche
Anwendungen bestimmt, wie z. B.:

- Personalkiichenbereiche in Geschaften, Bliros
und anderen Arbeitsumgebungen;

- Bauernhauser;

- Von Kunden in Hotels, Motels und anderen
wohnungsahnlichen Umgebungen;

- Bed-and-Breakfast-artige Umgebungen.

21.Bewahren Sie diese Anleitung zum spateren
Nachschlagen gut auf.

SPEZIFIKATION

Modell-Nr. 300112XMK
Spannung 220-240V~
Frequenz 50Hz
Leistung 400W
PRODUKTSTRUKTURDIAGRAMM
/ 1. Auswurftaste \
2.Geschwindigkeitswahler
3. Turbo-Taste
4 Knethaken
5. Rihrbesen
6.Befestigungswinkel
. J
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VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

Entfernen Sie alle Verpackungen und demontieren Sie alle abnehmbaren Teile.
Reinigen Sie die Knethaken und Riuhrbesen. Vergewissern Sie sich vor dem
Zusammenbau des Mixers, dass das Netzkabel aus der Steckdose gezogen ist und der
Geschwindigkeitswahler auf ,,0 “ steht.

BETRIEB

1. Setzen Sie je nach Bedarf Rihrbesen oder Knethaken in den

Mixer ein.
Hinweis: Da die Rihrbesen identisch sind, kdnnen sie in beide
Buchsen eingesetzt werden. Bei den Knethaken kann der eine mit
der Unterlegscheibe nur in die gréBere Buchse und der andere
nur in die kleinere Buchse eingesetzt werden. Die beiden
Knethaken konnen nicht andersherum eingesetzt werden.(FIG.1)

2. Vergewissern Sie sich, dass das Gerat auf ,0 “ eingestellt ist,
und stecken Sie dann den Stecker in die Steckdose.

3. Stellen Sie den Geschwindigkeitswéhler auf die gewiinschte
der 5 Stufen. Gehen Sie beim Kneten von Hefeteig von
niedrigeren zu héheren Geschwindigkeiten tber, um die
besten Ergebnisse zu erzielen. Der Mischer lauft mit der
hoéchsten Geschwindigkeit, wenn die Turbotaste gedriickt wird.
Warnung: Stecken Sie keine Messer, Metalll6ffel, Gabeln usw.in
die Schussel, wahrend das Gerat in Betrieb ist.(FIG.2)

4. Betreiben Sie das Gerat jedes Mal maximal 5 Minuten lang. Zwischen 2
kontinuierlichen Zyklen muss das Gerat mindestens 20 Minuten ruhen.

Hinweis: Drehen Sie die Schissel wahrend des Betriebs mit der Hand, um die besten
Ergebnisse zu erzielen.

5. Wenn der Mischvorgang abgeschlossen ist, drehen Sie den Geschwindigkeitswahler
auf ,0 " und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

6. Schaben Sie bei Bedarf Giberschissige Lebensmittel mit einem Gummi- oder Holzspatel
von den Riihrbesen oder Knethaken.

7. Halten Sie die Rihrbesen oder Knethaken mit einer Hand und driicken Sie mit der anderen
Hand die Auswurftaste fest nach unten, um die Rihrbesen oder Knethaken zu entfernen.
Hinweis: Wahrend des Betriebs kdnnen Sie den Mixer in eine vertikale Position
stellen, aber stellen Sie sicher, dass der Geschwindigkeitswéhler auf ,0 “ steht.(FIG.3)

8. Das Gerat verfugt lber eine Befestigungshalterung, in der Schlager und Knethaken
aufbewahrt werden kdnnen. Befestigen Sie die Riihrbesen und Knethaken nach dem
Gebrauch in der Halterung und setzen Sie die Halterung dann in das Hauptgerat
ein.(FIG.4)

Halten Sie
die
Rihrbesen
oder
Knethaken

\_

FIG.3
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REZEPTE UND KOCHTIPPS

Name Inhaltsstoffe Anweisungen
Cake (for 3 Ejer 1.T(r5enkr)1en Sise da(s:I Eiweil VOIT[; Eigeldb.
beaters) 0 2.Geben Sie das EiweiBl in die
128 9 But.FSer (30/;)( Fett) Schussel, wahlen Sie die Rihrbesen,
g weiber zucker stellen Sie das Gerat auf ,5 “ und
150 g Weizenmehl lassen Sie es fir 1,5-2,5 Minuten
3 g Hefepulver laufen.
3.Schneiden Sie die Butter in 20 mm
grofB3e Wiirfel.

4.Geben Sie Zucker, Butter und Eigelb
in die Schissel, wahlen Sie die
Rihrbesen, stellen Sie das Gerat auf
.4 " und lassen Sie es fur 1-2,5
Minuten laufen.

5.Mischen Sie das Weizenmehl und
das Hefepulver und geben Sie es in
die Schissel. Backen Sie den Teig in
einem Toasterofen.

Brot (fur 350 g Weizenmehl 1.Mischen Sie das Weizenmehl, das
Knethake 5 g Salz Salz und den Zucker und geben Sie
n) 10 iBer Zuck sie in d|g Schssel. -
g weiber zucker 2.Geben Sie das Hefepulver, die Butter
10 g Butter (80% Fett) und das Wasser in die Schiissel.
200 ml Wasser 3.Waéhlen Sie Knethaken, stellen Sie
3 g Hefepulver das Gerdt auf ,1 “ und lassen Sie es

10s-15s laufen, dann auf ,3 “ und
lassen Sie es 20s-30s laufen, dann
auf ,5 “und lassen Sie es 2,5-3,5
Min. laufen.

6.Erwdrmen Sie den Teig in der
Temperaturkammer fir 45 Min. bei
35°C.

7.Backen Sie den Teig in einem
Toasterofen.

8.Kneten Sie mit diesem Geréat niemals
einen Teig mit mehr als 350 g Mehl!
GroBere Mengen an Mehl kénnen es
Uberlasten!

1. Geklihlte Zutaten, z. B. Butter und Eier, sollten Raumtemperatur haben, bevor
Sie mit dem Mixen beginnen. Nehmen Sie diese Zutaten vor der Zeit heraus.

2. Um sicherzugehen, dass sich keine Schale in lhrer Mischung befindet, und fir
den Fall, dass sich die Eier geldst haben, schlagen Sie die Eier zuerst in einem
separaten Behalter auf und fligen Sie sie dann der Mischung hinzu.

3. Schlagen Sie nicht zu viel. Achten Sie darauf, Mischungen nur bis zu der im
verwendeten Rezept empfohlenen Stufe zu mixen/verriihren. Heben Sie die
trockenen Zutaten unter, bis sie gerade verbunden sind. Verwenden Sie immer
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die niedrigstmdgliche Geschwindigkeit.

4. Klimatische Bedingungen, jahreszeitlich bedingte Temperaturschwankungen,

die Temperatur der Zutaten und ihre von Gebiet zu Gebiet unterschiedliche
Beschaffenheit spielen alle eine Rolle flr die erforderliche Mixzeit und die
erzielten Ergebnisse.

5. Beginnen Sie das Mixen immer mit langsamen Geschwindigkeiten. Erhdhen Sie

allmahlich auf die empfohlene Geschwindigkeit, wie in der Rezeptur angegeben.

REINIGUNG UND WARTUNG

1.

Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie, bis das Gerat vollstandig abgekiihlt
ist, bevor Sie es reinigen.

. Wischen Sie die AuBenflache des Kopfes mit einem feuchten Tuch ab, und

polieren Sie sie mit einem weichen, trockenen Tuch.

. Wischen Sie Uberschiissige Lebensmittel vom Netzkabel ab.
. Waschen Sie Riihrbesen und Knethaken in warmer Seifenlauge und wischen Sie

sie mit einem Tuch trocken. Rihrbesen und Knethaken kénnen in der
Spulmaschine gereinigt werden.

ACHTUNG: Der Mixer darf nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten
eingetaucht werden.

Warnung: Alle anderen Wartungsarbeiten sollten von einem autorisierten
Servicevertreter durchgefiihrt werden.

ENTSORGUNG

Sie kénnen helfen, die Umwelt zu schitzen.
Bitte beachten Sie die ortlichen Vorschriften: Bringen Sie nicht
mehr funktionierende elektrische Gerate zu einer geeigneten

. Entsorgungsstelle.

GEWAHRLEISTUNG: 2 JAHRE
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BELANGRUJKE
VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Voordat u een elektrisch apparaat gebruikt,
moet u de volgende fundamentele
veiligheidsmaatregelen in acht nemen:

1.Lees alle instructies.

2.Controleer of het voltage van uw stopcontact
overeenkomt met het voltage dat vermeld
staat op het typeplaatje aan de onderkant van
het apparaat.

3.Gebruik het apparaat niet als het snoer of een
ander onderdeel beschadigd is of na een
storing.

4.Laat het netsnoer niet over de rand van een
tafel, aanrecht of heet oppervlak hangen.

5.Dompel het snoer of de behuizing van de mixer
niet onder in water, aangezien dit een
elektrische schok kan veroorzaken.

6.Als het netsnoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant, zijn
serviceagent of een vergelijkbare
gekwalificeerde persoon om gevaar te
voorkomen.

7.Nauw toezicht is noodzakelijk wanneer het
apparaat in de buurt van kinderen of zwakke
personen wordt gebruikt.

8.Plaats het apparaat niet op of nabij heet gas of
op een verwarmde oven.

9.Werp nooit de kloppers of deeghaken uit
wanneer het apparaat in gebruik is.

10.Laat de mixer niet onbeheerd achter terwijl
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deze in gebruik is.

11.Haal de stekker van de mixer uit het
stopcontact wanneer deze niet in gebruik is,
voordat u onderdelen bevestigt of verwijdert,
en voordat u hem reinigt.

12.Het gebruik van hulpstukken die niet door de
fabrikant worden aanbevolen, kan leiden tot
brand, elektrische schokken of persoonlijk letsel.

13.Haal de kloppers voor het wassen uit de mixer.

14.Zorg er altijd voor dat de schakelaar op UIT
staat voordat u het apparaat in het stopcontact
steekt. Om uit te schakelen, draait u de knop
naar ‘UIT" en haalt u de stekker uit het
stopcontact.

15.Vermijd contact met bewegende onderdelen.

16.Houd de handen, kleding, spatels en ander
keukengerei tijdens het gebruik uit de buurt van
de kloppers om het risico op persoonlijk letsel
en/of schade aan de mixer te verminderen.

17.Dit apparaat kan worden gebruikt door
kinderen van 8{;aar en ouder en door personen
met beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale
capaciteiten of met een gebrek aan ervaring of
kennis, zolang zij toezicht of instructies hebben
gekregen over het gebruik van dit apparaat in
een vellige manier en zij ten volle de aanwezige
Eevaren begrijpen. Kinderen mogen niet met

et apparaat spelen. Kinderen mogen het

apparaat niet reinigen of onderhouden, tenzij ze
ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.

18.Houd het apparaat en het snoer buiten het
bereik bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.
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19.Schakel het apparaat uit voordat u accessoires
verwisselt of onderdelen nadert die tijdens
gebruik bewegen.

20.Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en
soortgelijk gebruik zoals:

— Keukenruimtes in winkels kantoren en andere
werkomgevingen;

—Boerderijwoningen;

— Door klanten in hotels, motels, en andere
residentiéle omgevingen;

- B&B-omgevingen.

21.Bewaar deze instructies op een veilige plaats
voor toekomstige referentie.

SPECIFICATIE

Model No. 300112XMK
Voltage 220-240V~
Frequentie 50Hz
Stroom 400W

PRODUCTONDERDELEN DIAGRAM

/
1. Uitwerpknop
2. Snelheidsschakelaar
3. Turbo-knop
4.Deeghaken
5. Kloppers
6.Bevestigingsbeugel
o
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Verwijder al het verpakkingsmateriaal en demonteer alle afneembare onderdelen.
Maak de deeghaken en kloppers schoon. Voordat u de mixer gaat monteren, moet u
ervoor zorgen dat het netsnoer uit het stopcontact is gehaald en dat de
snelheidsschakelaar op "0” staat.

BEDIENING

1. Bevestig, indien nodig, de kloppers of deeghaken in de mixer.
Opmerking: aangezien de kloppers identiek zijn, kunnen ze in
beide aansluitingen worden gestoken. Voor deeghaken kan de
ene met de sluitring alleen in de grotere houder worden
gestoken en de andere alleen in de kleinere. De twee deeghaken
kunnen niet andersom worden ingestoken.(FIG.1)

2. Zorg ervoor dat het apparaat op "0" staat en steek daarna pas de
stekker van het apparaat in het stopcontact.

3. Zet de snelheidsschakelaar, naar behoefte, op een van de 5
snelheden. Ga bij het kneden van gistdeeg van lagere naar
hogere snelheden om de beste resultaten te bereiken. De mixer
draait op de hoogste snelheid als de turboknop wordt ingedrukt.
Waarschuwing: Doe geen messen, metalen lepels, vorken
enzovoort in de kom terwijl het apparaat in gebruik is.(FIG.2)

4. Laat het apparaat maximaal 5 minuten per keer draaien. Het moet
minimaal 20 minuten rusten tussen 2 continue cycli.

Opmerking: Draai de kom tijdens het gebruik met de hand om de beste resultaten te
bereiken.

5. Als het mixen klaar is, draait u de snelheidsschakelaar naar “0” en haalt u de stekker uit
het stopcontact.

6. Schraap eventueel overtollig voedsel van de kloppers of deeghaken met een rubberen
of houten spatel.

7. Houd de kloppers of deeghaken met één hand vast en druk met de andere hand stevig
op de uitwerpknop om de kloppers of deeghaken te verwijderen.

Opmerking: U kunt de mixer verticaal zetten, maar zorg er dan voor dat de
snelheidsschakelaar op “o" staat.(FIG.3)

8. Het apparaat heeft een bevestigingsbeugel waar kloppers en deeghaken kunnen
worden opgeborgen. Bevestig na gebruik de kloppers en deeghaken in de beugel en
plaats de beugel in de hoofdeenheid.(FIG.4)

(

Druk op de
uitwerpknop

Houd de
kloppers of
deeghaken
vast

.

FIG.4
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RECEPTEN EN KOOKTIPS

Naam Ingrediénten Instructies
Cake 3 eieren 1.Scheid het eiwit van de dooier.
(met 150 g boter (80% vet) 2.Doe het eiwit in de kom, bevestig
kloppers) 150 g witte suiker de kloppers, zet het apparaat op
9 “5" en laat 1,5-2,5 minuten
150 g tarwebloem draaien.
3 g gistpoeder 3.Snijd de boter in blokjes van 20
mm.

4.Doe de suiker, boter en eigeel in
de kom, kies voor de kloppers, zet
het apparaat op “4" en laat het 1
a 2,5 minuten draaien.

5.Meng het tarwebloem en het
gistpoeder en doe ze in de kom.
Bak het beslag in een
broodroosteroven.

Brood 3509 tarwebloem 1.Meng het tarwebloem, het zout en
(met 5g zout de suiker en doe ze in de kom.
deeghake 10g witte suiker 2.Doe het gistpoeder, de boter en
n) het water in de kom.

10g boter (80% vet) .

3.Kies voor de deeghaken, zet het
ZOOmeater apparaat op "1", en laat het
3 g gistpoeder apparaat 10 s-15 s draaien, dan op

"3", en laat het 20 s - 30 s draaien,
dan op "5", en laat het 2,5 - 3,5
minuten draaien.

6.Verwarm het deeg in de
temperatuurkamer gedurende 45
minuten op 35 °C.

7.Bak het deeg in een
broodroosteroven.

8.Kneed nooit deeg met meer dan
350 g bloem met dit apparaat! Bij
grotere hoeveelheden meel kan
het apparaat overbelast raken!

1. Gekoelde ingrediénten, zoals boter en eieren, moeten op kamertemperatuur
zijn voordat u ze mengt. Haal deze ingrediénten er van tevoren uit.

2. Om er zeker van te zijn dat er geen schaal in uw mengsel zit en dat de eieren
bedorven zijn, breekt u de eieren eerst in een apart bakje en voegt u ze daarna
toe aan het mengsel.

3. Overdrijf niet met kloppen. Zorg ervoor dat u alleen mengsels mengt tot het
niveau dat wordt aanbevolen in het recept dat u gebruikt. Haal er de droge
ingrediénten doorheen tot ze in het mengsel opgenomen zijn. Gebruik altijd de
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laagst mogelijke snelheid.

4. Klimatologische omstandigheden, seizoensgebonden
temperatuurveranderingen, de temperatuur van ingrediénten en hun variatie in
textuur van gebied tot gebied spelen allemaal een rol bij de vereiste mengtijd
en behaalde resultaten.

5. Begin altijd te mixen op lage snelheden. Verhoog geleidelijk tot de aanbevolen
snelheid, zoals vermeld in het recept.

REINIGING EN ONDERHOUD

1. Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen
voordat u het schoonmaakt.

2. Veeg de buitenkant van de kop af met een vochtige doek en poets met een
zachte, droge doek.

3. Veeg overtollige voedseldeeltjes van het netsnoer.

4. Was de kloppers en deeghaken in warm zeepsop en droog ze af met een doek.
De kloppers en deeghaken kunnen in de vaatwasser worden gewassen.
LET OP: De mixer mag niet in water of een andere vloeistof worden
ondergedompeld.
Waarschuwing: Elk ander onderhoud moet worden uitgevoerd door een
geautoriseerde servicevertegenwoordiger.

AFVALVERWERKING

U kunt het milieu helpen beschermen.

Denk eraan om de lokale voorschriften te respecteren. Breng
niet-werkende elektrische apparaten naar een geschikt
I afvalverwerkingscentrum.

GARANTIE: 2 JAAR
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CONSIGNES DE SECURITE
IMPORTANTES

Lors de I utilisation de [l'appareil, des
précautions basiques de sécurité doivent
toujours étre suivies, y compiris les suivantes:

1.Lisez attentivement toutes les instructions.

2.Veérifiez que la tension de votre prise
correspond a celle indiquée sur la plaque
signalétique au bas de I'appareil.

3.N'utilisez pas |'appareil si le cable ou toute
autre piece a été endommagé, ou apres un
dysfonctionnement.

4.Ne laissez pas le cable pendre du bord d'une
table, du plan de travail ou d'une surface
chaude.

5.Ne plongez pas le cable ou le corps du
batteur dans I'eau car cela provoquerait un
risque d’ électrocution.

6.Si le cable d'alimentation est endommage, il
doit étre remplacé par le fabricant, son
agent de service ou une personne de
gualification similaire afin d'éviter tout

anger.

7.Une surveillance étroite est nécessaire
lorsque I'appareil est utilisé a proximité
d'enfants ou de personnes infirmes.

8.Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité
d" un gaz chaud ou sur un four chauffe.

9.N'éjectez jamais les batteurs ou les crochets
lorsque I'appareil est en marche.

10.Ne laissez pas |" appareil sans surveillance
pendant son utilisation.
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11.Débranchez I’ appareil lorsqu'il n'est pas
utilisé, avant de fixer ou de détacher les
accessoires et avant de le nettoyer.

12.L'utilisation d'accessoires non recommandés
ou non vendus par le fabricant peut
provoquer un incendie, une électrocution ou
des blessures.

13.Retirez les batteurs ou crochets du batteur
avant de les nettoyer.

14.Vérifiez toujours que le bouton de
commande est reglé sur «OFF» avant de
brancher I apparell. Lorsque vous terminez,
tournez le bouton sur «OFF» puis débranchez
I" appareil.

15.Evitez tout contact avec les pieces mobiles.

16.Gardez vos mains, vétements, spatules et
autres ustensiles a |'écart des batteurs et
crochets pendant le fonctionnement afin de
réduire le risque de blessures aux personnes
et / ou d'endommager le batteur.

17.Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
agés de 8 ans et plus et par les personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou un manque
d’'expérience et de connaissances si elles sont
supervisées ou ont recu des instructions pour
une utilisation en toute sécurite et
comprennent les risques encourus. Les
enfants ne peuvent pas jouer avec lI'appareil.
Les enfants ne peuvent pas nettoyer ou
entretenir I'appareil a moins qu'ils ne soient
agés de plus de 8 ans et soient sous
surveillance.
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18.Gardez I'apfpareil et son cable hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.

19.Eteignez I'appareil avant de changer
d'accessoires ou d'approcher les pieces qui
bougent pendant I'utilisation.

20.Cet appareil est destiné a étre utilisé a des
fins domestiques ou similaires, telles que:

- Les cuisines du personnel dans les magasins,
bureaux et autres environnements de travail;

- Par des clients d’ hotels, motels et autres
environnements de types résidentiels.

21.Conservez ces instructions en lieu str pour
référence future.

CARACTERISTIQUES

Modéle n°® 300112XMK
Tension 220-240V~
Fréquence 50Hz
Puissance 400W

SCHEMA DE L' APPAREIL

4 N
1. Bouton d’ éjection
2. Sélecteur de vitesse
3. Bouton Turbo
4.Crochets
5.Batteurs
6.Support de fixation

\ %
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Retirez tous les emballages et démontez toutes les pieéces amovibles. Nettoyez les
crochets et les batteurs. Avant I’ assemblage, assurez-vous que le cable d'alimentation
est débranché de la prise et que le sélecteur de vitesse est réglé sur «0».

FONCTIONNEMENT

1. Fixez les batteurs ou les crochets pétrisseurs dans I’ appareil,

selon votre besoin.
Remarque: Les batteurs étant identiques, ils peuvent étre insérés
dans I'une ou l'autre des douilles. Pour les crochets pétrisseurs, celui
avec la rondelle ne peut étre inséré que dans la plus grande douille,
et l'autre ne peut étre inséré que dans la plus petite (les deux
crochets ne peuvent pas étre insérés dans I'autre sens).(FIG.1)

2. Assurez-vous que l'appareil est réglé sur «0», puis branchez l'appareil.

3. Réglez le sélecteur de vitesse sur un des 5 réglages de vitesse.
Lors du pétrissage d’ une pate a levure, passez doucement d'une
vitesse inférieure a une vitesse supérieure pour obtenir les
meilleurs résultats. Le batteur fonctionnera automatiquement a la
vitesse la plus élevée lorsque le bouton turbo est enfoncé.
Attention: ne placez pas de couteaux, cuilléres en métal, fourchettes,
etc. dans le bol lorsque I'appareil est en cours d'utilisation.(FIG.2)

4. Faites fonctionner 'appareil pendant un maximum de 5 minutes a chaque fois. Il doit
étre laissé au repos pendant au moins 20 minutes entre 2 cycles continus.

Remarque: pendant le fonctionnement, faites pivoter le bol avec votre main pour
obtenir de meilleurs résultats.

5. Une fois terminé, tournez le sélecteur de vitesse sur «0» et débranchez I' appareil.

6. Si nécessaire, faites tomber I'excédent de nourriture des batteurs ou des crochets a
I'aide d'une spatule en caoutchouc ou en bois.

7. Tenez les batteurs ou les crochets d'une main et appuyez fermement sur le bouton
d'éjection de I'autre pour les retirer.

Remarque: pendant le fonctionnement, vous pouvez placer le batteur en position
verticale, mais assurez-vous que le sélecteur de vitesse soit réglé sur «0».(FIG.3)

8. L'appareil dispose d'un support de fixation ou les batteurs et les crochets peuvent étre
rangés. Apreés utilisation, fixez les batteurs et les crochets dans le support, puis insérez le
support dans l'unité principale.(FIG.4)

(

Appuyez
sur le
bouton
d'éjection.

Tenez les
fouets ou les
crochets.

FIG.3

.
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RECETTES ET CONSEILS DE CUISSON

Nom Ingrédients Instructions
Giteau 3 ceufs 1.Séparez le blanc d’ ceuf du jaune.
(avec 150 g de beurre (80% 2.Mettez le blanc d'ceuf dans un
fouets) de matiere grasse) bol. Insérez les fouets dans
I” appareil, réglez I'appareil sur
150g de sucre blanc «5» et faites-le fonctionner
150g de farine de blé pendant 1,5 a 2,5 minutes.
3g de levure en 3.Coupez le beurre en cubes de 20
poudre mm.
4.Mettez le sucre, le beurre et le
jaune dans le bol puis insérez les
batteurs dans I’ appareil. Réglez
I'appareil sur «4» et faites-le
fonctionner pendant 1 a 2,5
minutes.
5.Mélangez la farine de blé et la
levure en poudre, puis mettez-les
dans le bol. Cuire ensuite la pate
au four.
Pain 350g de farine de blé 1.Mélangez la farine de blé, le sel et
(avec 5g de sel le sucre, puis mettez-les dans le
crochets) bol.
10g de sucre blanc 2.Mettez la levure en poudre, le
10g de beurre (80% beurre et |'eau dans le bol.
de matiere grasse) 3.Insérez les crochets puis réglez
200 ml d'eau I'appareil sur «1» pendant 10 a 15
3g de levure en secondes, puis sur «3» pendant 20
poudre a 30 secondes, puis sur «5»
pendant 2,5 a 3,5 minutes.
4.Faites chauffer la pate au four
pendant 45min a 35°C.
5.Ne pétrissez jamais une pate
contenant plus de 350 g de farine
avec cet appareil ! De plus grandes
quantités de farine peuvent le
surcharger.

1. Les ingrédients réfrigérés, par exemple le beurre et les ceufs, doivent étre a
température ambiante avant le début du mixage. Sortez ces ingrédients a
I'avance.

2. Pour vous assurer qu'il n'y a pas de coquille dans votre mélange et au cas ou les
ceufs se seraient détachés, cassez d'abord les ceufs dans un récipient séparé,
puis ajoutez-les au mélange.

3. Ne battez pas trop. Veillez a ne battre / mélanger les préparations qu'au niveau
recommandé dans la recette que vous utilisez. Incorporez les ingrédients secs
jusqu'a ce qu'ils soient juste combinés. Utilisez toujours la vitesse la plus basse
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possible.

4. Les conditions climatiques, les changements de température saisonniers, la
température des ingrédients et leur variation de texture d'une zone a l'autre
jouent tous un role dans le temps de mélange requis et les résultats obtenus.

5. Commencez toujours a mélanger a des vitesses lentes. Augmentez
progressivement jusqu'a la vitesse recommandée, comme indiqué dans la
recette.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Débranchez I'appareil et attendez qu'il refroidisse completement avant de le
nettoyer.

2. Essuyez la surface extérieure de I’ appareil avec un chiffon humide et séchez-le
avec un chiffon doux et sec.

3. Essuyez tout excés de nourriture sur le cable d'alimentation.

4. Lavez les batteurs et les crochets dans de I'eau chaude savonneuse et
essuyez-les avec un chiffon. Les batteurs et crochets peuvent également étre
lavés au lave-vaisselle.

ATTENTION: Le batteur ne peut pas étre immergé dans |'eau ou tout autre
liquide.

Avertissement: tout autre entretien de I’ appareil doit étre effectué par un
service autorisé.

RECYCLAGE

Vous pouvez aider a protéger I'environnement.

N'oubliez pas de respecter les réglementations locales: apportez
les équipements électriques qui ne fonctionnent plus dans une
— déchetterie appropriée.

GARANTIE: 2 ANS
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INFORMACOES IMPORTANTES
SOBRE SEGURANCA

Antes de usar o aparelho elétrico, as
seguintes precaugoes basicas devem sempre
ser seguidas:

1. Leia todas as instrucoes.

2. Verifique se a voltagem da sua tomada
corresponde a indicada na placa de
caracteristicas na parte inferior do aparelho.

3. Nao opere o aparelho se o cabo ou
qualquer outra parte tiver sido danificado ou
apo6s um mau funcionamento.

4. Nao deixe o cabo pendurado na borda de
uma mesa, balcao ou superficie quente.

5. Nao mergulhe o cabo ou o corpo da
batedeira na agua, pois isso pode causar um
choque elétrico.

6. Se o cabo de alimentacao estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, seu
agente de servico ou uma pessoa
igualmente qualificada para evitar perigos.

7. E necessaria supervisao cuidadosa quando o
aparelho estiver sendo usado perto de
criangas ou pessoas enfermas.

8. Nao coloque o aparelho sobre ou perto de
gas quente ou forno aquecido.

9. Nunca ejete os batedores ou batedores de
massa quando o aparelho estiver em uso.

10. Nao deixe o mixer sem supervisao
enquanto estiver em uso.

11. Desconecte o mixer da tomada quando
nao estiver em uso, antes de colocar ou
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retirar pecas e antes de limpar.

12. O uso de acessorios nao recomendados ou
vendidos pelo fabricante pode causar
incéndio, choque elétrico ou ferimentos.

13. Remova os batedores da batedeira antes de
lavar.

14. Sempre verifique se o controle esta definido
como "DESLIGADQO" antes de conectar o
cabo na tomada. Para desconectar, coloque o
controle em "OFF” e remova o plugue da
tomada.

15. Evite o contato com pecas moveis.

16. Mantenha as maos, roupas, espatulas e
outros utensilios longe dos batedores
durante a operacao para reduzir o risco de
ferimentos as pessoas e / ou danos ao mixer.

17. Este aparelho pode ser usado por criancas a

artir de 8 anos e pessoas com capacidades
isicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou
com falta de experiéncia e conhecimento, se
tiverem recebido supervisao ou instrucao
sobre como fazé-lo com seguranca e
compreender os perigos envolvidos. As
criancas nao podem brincar com o aparelho.
As criancas nao podem limpar ou fazer
manutencao no aparelho, a menos que
tenham mais de 8 anos e sejam
supervisionadas.

18. Mantenha o aparelho e seu cabo fora do
alcance de criancas menores de 8 anos.

19. Desligue o aparelho antes de trocar
acessoOrios ou aproximar-se de pecas que se
movem durante o uso.
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20. Este aparelho destina-se a aplicacoes
domeésticas e semelhantes, como:

- Areas de cozinha para funcionarios em lojas,
escritorios e outros ambientes de trabalho;

- Quintas;

- Por clientes em hotéis, motéis e outros
ambientes de tipo residencial;

- Ambientes do tipo pousada.

21. Guarde estas instrucdes para referéncia
futura.

ESPECIFICACAO

Modelo No. 300112XMK
Voltagem 220-240V~
Frequéncia 50Hz
Poténcia 400W

DIAGRAMA DE ESTRUTURA DO PRODUTO
4 N

1. Botéo Ejetor

2. Seletor de velocidade
3. Botao Turbo

4. Gancho de massa

5. Batedores

6. Suporte de fixacdo
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Remova todas as embalagens e desmonte todas as pecas destacaveis. Limpe os
ganchos e batedores de massa. Antes de montar o mixer, certifique-se de que o cabo
de alimentacao esteja desconectado da tomada e o seletor de velocidade esteja na
posicao “0" .

OPERACAO

1. Coloque batedores ou ganchos de massa na batedeira, conforme

necessario.
Nota: Como os batedores sdo idénticos, eles podem ser inseridos
em qualquer um dos soquetes. Para os ganchos de massa,
aquele com a lavadora sé pode ser inserido no encaixe maior e o
outro apenas no menor. Os dois ganchos para massa ndo podem
ser inseridos ao contrario.(FIG.1)

2. Certifique-se de que a unidade esta definida para "0" e, em
seguida, conecte o aparelho na tomada.

3. Defina o seletor de velocidade para qualquer uma das 5
configuragdes de velocidade necessarias. Ao amassar a massa de
fermento, va de velocidades mais baixas para mais altas para
obter os melhores resultados. O mixer funcionara na velocidade
mais alta quando o botéo turbo for pressionado.

Aviso: Nao coloque facas, colheres de metal, garfos, etc. na tigela
enquanto o aparelho estiver em uso.(FIG.2)

4. Opere o aparelho por no maximo 5 minutos de cada vez. Deve ser deixado em repouso
por um minimo de 20 minutos entre 2 ciclos continuos.

Observacao: durante a operacdo, gire o copo manualmente para obter os melhores
resultados.

5. Quando a mixagem estiver concluida, gire o seletor de velocidade para "0” e
desconecte o cabo da tomada.

6. Se necessario, raspe o excesso de comida dos batedores ou dos ganchos de massa com
uma espatula de borracha ou de madeira.

7. Segure os batedores ou ganchos de massa com uma mao e pressione o botao Ejetor
firmemente para baixo com a outra para remover o batedor ou os ganchos de massa.
Nota: Durante a operacao, vocé pode colocar o mixer na posicdo vertical, mas
certifique-se de que o seletor de velocidade esteja na posicao “0” .(FIG.3)

8. O aparelho possui um suporte de fixagdo onde podem ser guardados batedores e
ganchos para massa. Depois de usar, fixe os batedores e os ganchos para massa no
suporte e, em seguida, insira o suporte na unidade principal.(FIG.4)

(

Pressione o
botdo Ejetar

Segure os
batedores ou
ganchos de
massa

.

FIG.3
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RECEITAS E DICAS DE COZINHA

Nome Ingredientes Instrugdes
Bolo 3 ovos 1. Separe a clara do ovo da gema.
(para 150g de manteiga 2. Coloque a clara de ovo na tigela,
batedore (80% de gordura) escolha os batedores, coloque o
s) aparelho em “5” e deixe funcionar
;509 de acucar por 1,5 a 2,5 minutos.
ranco . 3.Corte a manteiga em cubos de 20
1509 de farinha de mm.
trigo ) 4. Coloque o aclicar, a manteiga e a
3g de fermento em pé gema na tigela, escolha os
batedores, coloque o aparelho na
posicao “4” e deixe funcionar por
1-2,5 minutos.

5. Misture a farinha de trigo com o
fermento em pod e coloque-os na
tigela. Asse a massa em uma
torradeira.

Pao 350 g de farinha de 1. Misture a farinha de trigo, o sal e
(para trigo o0 agucar e coloque na tigela.
ganchos 5 g de sal 2. Coloque o fermento em po, a
de . manteiga e a 4gua na tigela.
10g de acucar branco
massa) . o 3. Escolha os ganchos de massa,
10 g de manteiga (80% coloque o aparelho em “1" e corra
de gordura) por 10s — 15s, depois em “3" e
200 ml de 4gua corra por 20s - 30s, depois em “5"
3 g de fermento em pd e corra por 2,5-3,5 min.

4. Aqueca a massa na camara de
temperatura por 45 min a 35 °C.

Asse a massa em uma torradeira.

5. Nunca amasse massa com mais
de 3509 de farinha com este
aparelho! Quantidades maiores de
farinha podem sobrecarrega-lo!

1. Os ingredientes refrigerados, por exemplo, manteiga e ovos, devem estar em
temperatura ambiente antes de a mistura comecar. Retire esses ingredientes
antes do tempo.

2. Para certificar-se de que ndo ha casca na mistura e caso os ovos tenham caido,
divida-os em um recipiente separado primeiro e, em seguida, adicione a
mistura.

3. Nao bata demais. Tenha cuidado para misturar / misturar apenas as misturas
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até o nivel recomendado na receita que vocé esta usando. Junte os ingredientes
secos até que estejam apenas combinados. Sempre use a velocidade mais baixa
possivel.

4. As condig¢oes climaticas, as mudancas sazonais de temperatura, a temperatura
dos ingredientes e sua variacao na textura de uma area para outra
desempenham um papel no tempo de mistura necessario e nos resultados
obtidos.

5. Sempre comece a misturar em velocidades lentas. Aumente gradualmente até a
velocidade recomendada, conforme indicado na receita.

LIMPEZA E MANUTENCAO

1. Desligue o aparelho e espere que arrefeca completamente antes de o limpar.

2. Limpe a superficie externa da cabeca com um pano Umido e dé polimento com
um pano macio e seco.

3. Limpe qualquer excesso de comida do cabo de alimentacao.

4. Lave os batedores e os batedores de massa em d&gua morna com sabéao e
seque-os com um pano. Os batedores e os batedores de massa podem ser
lavados na maquina de lavar louca.

CUIDADO: O mixer nao pode ser imerso em agua ou qualquer outro liquido.

Aviso: Qualquer outra manutencgdo deve ser realizada por um representante de
servico autorizado.

DISPOSAO

Pode ajudar a proteger o meio ambiente.

Lembre-se de respeitar os regulamentos locais: Leve o

equipamento elétrico que nao esteja funcionando a um centro de
descarte de lixo apropriado.

— prop

GARANTIA: 2 ANOS
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FONTOS BIZTONSAGI
INFORMACIOK

Az elektromos késziilék hasznélata eIc’Stjg
mindig végezze el a kovetkezé alapveté
ovintézkedeseket:

1. Olvasson el minden utasitast.

2. Ellendrizze, hogy a konnektor fesztiltsége
megfelel-e a?<ész(j|ék aljan talalhato
cimkén szerepl6 fesziiltségnek.

3. Ne hasznalja a készuléket, ha a kabele
vagy barmelyik alkatrésze megseriilt,
vagy ha a készulék meghibasodott.

4, Ugyelf'en ra, hogy a kabel ne l6gjon le az
asztalrol vagy a pultrol, és ne érjen forrd
feltlethez.

5. Ne meritse vizbe a kabelt vagy a mixert,
mert ez aramutést okozhat.

6. Ha a tapvezeték sértilt, a gyartoval, a hivatalos
markaszervizzel vagy megfeleloen kepzett
személlyel ki kell cseréltetni, hogy a veszély
elkertilheto legyen.

7. Ha a készuléket gyermekek vagy bete
szemelyek kozeleben hasznalja, jarjon e
korultekintoen.

8. Ne tegye a készuléket forrd gazra vagy
annak kozelébe, illetve forro tlzhelyre.

9. Hasznalat kézben sose oldja ki a
habverdket vagy a dagasztokat.

10.Hasznalat kézben ne hagyja felligyelet
néelkul a mixert.

11.HUzza ki a mixert a konnektorbol, ha nem
hasznalja, illetve miel6tt az alkatrészeket
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behelyezi vagy kiveszi, vagy miel6tt a mixert
tisztitja.

12.A gyarto altal nem javasolt vagy
forgalmazott tartozékok hasznalata tlizet,
aramutést vagy személyi sérilést okozhat.

13.Elmosas elott vegye ki a habverdket a mixerbdl.

14.Mielott a mixert bedu%ja a konnektorba,
mindig ellendrizze, hogy az Kl van-e
kapcsolva. A konnektorbol valé kihuzas
elott a vezérlogombot forditsa Kl allasba.

15.Ne érintse meg a mozgo alkatrészeket.

16.A személyi sérulés és a mixer karosodasanak
elkertleséhez mikodés kozben a kezeét,
ruhazatat, a spatulakat és mas konyhai
eszkozoket tartsa tavol a habveroktol.

17.A készuléket nyolcévesnél idosebb
gyerekek, korlatozott fizikai, érzékszervi
valgy mentalis kepességl személyek,
valamint megfelel tapasztalattal vag
ismeretekkel nem rendelkezo személge
kizarolag felligyelet mellett, illetve abban
az esetben hasznalhatjak, ha a keszilek
biztonsagos kezelesérdl tajékoztatast
kaptak, es tisztaban vannak az ahhoz
kapcsolodo kockazatokkal. Gyerekek ne
jatsszanak a berendezéssel. A keészuléket
nem tisztithatjak 8 évesnél fiatalabb és
feligyelet nélkuli gyermekek.

18.A készuléket és annak kabelét tartsa tavol
8 evesnél fiatalabb gyerekektdl.

19.A tartozekok cseréjét vagy a mozgd

alkatrészek megérintéséet megel6zoen
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kapcsolja ki a készuléket.

20.A készulék rendeltetésszerien haztartasi
celokra vagy hasonld kérilmeények kozott
hasznalhato, példaul:

-uzletek, irodak és mas munkahelyek
személyzeti konyhaiban;
-farmgazdasagokban;
-szallodak, motelek és mas lakokornyezetek
lakoi altal;
-reggelit is biztositod szallashelyeken.
21.0rizze meg ezt az Uutmutatot.

MUSZAKI ADATOK

Modellszadm 300112XMK
Feszultség 220-240V~
Frekvencia 50 Hz
Teljesitmény 400 W
A TERMEK SZERKEZETE
4 )
1.Kioldbgomb
2.Sebességvalasztd
3.Turbé gomb
4.Tésztadagasztd
5.Habveré

6.Rogzitéelem
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AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Tavolitson el minden csomagoldanyagot, és vegye ki a levehetd alkatrészeket. Tisztitsa
meg a tésztadagasztdkat és a habverdket. A mixer 6sszeszerelése el6tt ellendrizze,
hogy a tadpkabel nincs-e bedugva a konnektorba, és hogy a sebességvalasztd , 0"
allasban van-e.

KEZELES

1.Helyezze be igény szerint a habverdket vagy a dagasztokat.

Megjegyzés: Mivel a habverék egyformak, barmelyik foglalatba
behelyezheték. Az alatéttel ellatott tésztadagasztd csak a
nagyobb foglalatba helyezhet6 be, a masik pedig csak a
kisebbikbe. A két tésztadagasztd nem helyezhetd be forditva. (1.
ABRA)

2.Ellendrizze, hogy a késziilék ,0" allasba van-e kapcsolva, majd
dugja be a konnektorba.

3.Allitsa be a sebességvalasztét igény szerint az 5 sebességfokozat
egyikére. Buzaliszttészta dagasztasakor fokozatosan kapcsoljon
alacsonyabbrél nagyobb sebességre a kivant eredmény
eléréséhez. A turbo gomb megnyomasakor a mixer a
legmagasabb sebességen mikodik.

Figyelmeztetés: Ne dugjon kést, fémkanalat, villat stb. az edénybe,
ha a késziilék mikodik. (2. ABRA)

4.Alkalmanként legfeljebb 5 percig mikodtesse a késziiléket. 2 egymast kdvetd hasznalat
kozt pihentesse legalabb 20 percig.

Megjegyzés: M(ikddés kdzben forgassa kézzel az edényt a legjobb eredmény eléréséhez.

5.Ha a keverés befejez6dott, a sebességvalasztot allitsa ,0” helyzetbe, és hizza ki a
csatlakozét a konnektorbdl.

6.Ha sziikséges, a habverdkrél vagy a tésztadagasztdkrél kaparja le a maradékot egy
gumi- vagy faspatulaval.

7.Egyik kezével fogja meg a habverdket vagy a tésztadagasztokat, majd masik kezével
nyomja meg erdsen a kioldbgombot a habverék vagy a tésztadagasztok kioldasahoz.

Megjegyzés: Hasznalat kdzben a mixert fliggdleges pozicidba allithatja, de ilyenkor mindig
kapcsolja 0" allasba a sebességvalasztét. (3. ABRA)

8.A késziilék rendelkezik egy rogzitéelemmel, amelyen a habverdk és a tésztadagasztdk
tarolhatok. Hasznalat utan helyezze a habverdket és a tésztadagasztdkat a
rogzitéelembe, majd a rogzitéelemet helyezze be a f6 egységbe. (4. ABRA)

(

Nyomja meg a
kioldégombot

Fogja meg a
hagJ g

%

verdket
vagy a
tésztadagaszt
okat . A
\_ . 4. AB RA/




CEPTEK ES FOZESI TIPPEK

Név

Osszetevok

Utasitasok

Stutemény
(habverével)

3 tojas

150 g vaj (80%-0s
zsirtartalom)

150 g fehér cukor

150 g buzaliszt

3 g élesztépor

1.Valassza szét a tojas sargajat a
fehérjétdl.

2.A tojas fehérjét tegye az edénybe,
helyezze be a habverdéket, allitsa a
késziléket 5-6s fokozatba, és
hasznélja 1,5-2,5 percig.

3.Vagja a vajat 20 mm-es kockakra.

4.Tegye be a cukrot, a vajat és a
tojas sargajat az edéenybe,
helyezze be a habveréket, allitsa a
készlléket 4-es fokozatba, és
hasznélja 1-2,5 percig.

5.Keverje 6ssze a buzalisztet és az
élesztéport, majd tegye bele az
edénybe. Slisse meg a tésztat a
piritd stutében.

Kenyér
(tésztadag
asztoval)

350 g buzaliszt

5gso6

10 g fehér cukor

10 g vaj (80%-o0s
zsirtartalom)

200 ml viz

3 g élesztépor

1.Keverje 6ssze a buzalisztet, a sot és
a cukrot, majd tegye bele az
edénybe.

2.Tegye bele az élesztéport, a vajat és
a vizet az edénybe.

3.Helyezze be a tésztadagasztokat, a
késziiléket kapcsolja 1-es fokozatba,
hasznélja 10-15 méasodpercig, majd
3-as fokozatban 20-30
masodpercig, végul 5-6s
fokozatban 2,5-3,5 percig.

4 Melegitse a tésztat a stitében 35
°C-on 45 percig.

5.Slsse meg a tésztat a piritd
sttében.

6.Ezzel a készlékkel sose dagasszon
350 g-nal tobb lisztet tartalmazd
tésztat. Az ennél nagyobb
mennyiség liszt tulterhelheti a
késziiléket.

1.A leh(tott alapanyagokat (vajat, tojast) keverés el6tt szobahdmérsékletire kell
melegiteni. Ezért ezeket az alapanyagokat vegye ki idében a htébdl.

2.Annak érdekében, hogy a keverékbe ne keriiljon tojashéj vagy zaptojas, a
tojasokat elébb egy masik edénybe torje fel, és csak ez utan adja a keverékhez.

3.Ne verje fel tulzottan. A keverékeket mindig csak a receptben ajanlott mértékig
keverje. A szaraz 0sszetevdket csak addig keverje, amig el nem keverednek.
Mindig hasznalja a leheté legkisebb sebességet.
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4 A sziikséges keverési idd és az elért eredmény fligg az éghajlati viszonyoktdl, a
szezonalis hémeérséklet-valtozasoktdl, az 6sszetevék hdmérsékletétdl és
szerkezetétol.

5.A keverést mindig alacsony sebességen kezdje. Ezutan fokozatosan novelje a
receptben ajanlott sebességig.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS
1.HGzza ki a késziiléket a konnektorbdl, és tisztitas eldtt varja meg, amig teljesen
lehdl.

2.A fejegység kilsé feliiletét torolje le egy nedves ruhaval, majd tordlje at egy
puha, szaraz ruhéaval.

3.A tapkabelrdl tisztitsa le az ételmaradvanyokat.

4.A habveréket és tésztadagasztdkat mossa el meleg, mosogatdszeres vizben,
majd tordlje szarazra egy ruhaval. A habverdk és tésztadagasztok
mosogatdgépben is elmoshatok.

FIGYELEM: A késziiléket nem szabad vizbe vagy més folyadékba meriteni.

Figyelmeztetés: Minden egyéb karbantartast csak hivatalos szervizképviseld
végezhet.

HULLADEKKEZELES

Segithet megdvni a kdrnyezetet.

Kérjlk, tartsa be a helyi eldéirasokat: A mar nem hasznalt
elektromos berendezéseket juttassa el egy megfeleld
r— hulladékkezel6 kézpontba.

JOTALLAS: 2 EV
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