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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS =

When using electrical appliances, basic safety
precautions should always be followed to reduce
the risk of fire, electric shock, and / or injury to
persons, including the followings:

1. This appliance is not intended for use by
persons (including children aged 8 and
above) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given
supervision and instruction concerning use
of the appliance by a person responsible for
their safety.

2. Children aged 8 and above should be
supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

3. Do not touch hot surface. Use handles or
knobs. Use oven mitts or potholders.

4. To protect against risk of electrical shock, do
not immerse the appliance, cord or plug in
water or other liquid.

5. Unplug the appliance when not in use and
before cleaning. Allow it to cool before
putting on or taking parts, and before
cleaning.

6. It the supply cord is damaged, replacement
and repairs must be conducted by the
manufacturer, its service agent, or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.
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Do not use outdoors or on wet surface.

. The use of accessory attachments not
recommended or sold by the appliance
manufacturer may cause fire, electric shock
or injury.

9. Do not let cord hang over edge of table or

counter or touch hot surface.
10.Do not place the appliance on or near a hot
gas or electric burner, or in a heated oven.

11.Extreme caution must be used when moving
an appliance containing hot oil or other
liquids.

12.Do not use appliance for other than intended

purpose.

13.To disconnect, press the power button to

cut off the power. Then remove the plug
from wall outlet.

14.Do not place the appliance against a wall or

directly next to other appliances. Leave at
least 35cm of free space around the
appliance when in use.

15.Do not cover the air inlet or the outlet when

the appliance is operating.

16. /8\ (CAUTION: HOT SURFCAE ! ) The surfaces

are liable to get hot during use.

CAUTION: The appliance will not work unless
the pot is closed in place.

CAUTION: After hot air frying, the outer pot,

oo N

EN-02



the grilling rack and the cooked foods are
hot. Extreme caution must be used when
handling the hot outer pot / grilling rack to
avoid scald.

17.The appliance is not intended to be
operated by means of an external timer or
a separate remote-control system.

18.This appliance is intended to be used for
household and similar applications, such as:

—staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;

— farm houses;

—by clients in hotels, motels and other
residential-type environments;

— bed and breakfast-type environments.

19.FOR HOUSEHOLD USE ONLY

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model No. AF4002 (B30202130)
Power Supply 220-240V ~ 50/60 Hz
Power Consumption 1500 W

Capacity 35L
Temperature adjustment range 40 - 200°C (in 5°C increment)
Time adjustment range 1-60 min (in 1 minute increment)

Specifications and design are subject to change without notice.
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PRODUCT OVERVIEW

Icon Function

® Power button

W ¥ AR @ a o R

; — —|— Temperature/time adjustment button
© +
—— - — Preheat button
Hin Fefled
Shake

Bl Start/pause button

b Time
Torp
@ Bl o Time and temperature switch button

Shake Shake reminder

Menu button

fif

BEFORE FIRST USE

1.Remove all the packing materials, stickers and labels.

2.Clean the grilling rack and the outer pot with hot water, some washing-up liquid
and a non-abrasive sponge. Do not use any abrasive cleaning materials as this will
damage the appliance.

3.DO NOT IMMERSE THE AIR FRYER BODY IN WATER.

4.Wipe the appliance inside and out with a soft damp cloth and dry thoroughly.

PREPARATION BEFORE USE

1.Place the air fryer on a stable horizontal surface. Do not place the appliance on
non-heat-resistance surfaces.

2.Place the grilling rack in the outer pot, then insert the outer pot into the air fryer.
3.Make sure the power cord has enough length to the power socket and there is
enough good air circulation around the product.

Warnings:

« Do not place the appliance on non-heat-resistance surfaces.

» Make sure there is at least 35cm of free space all around the air fryer.

« Do not fill the outer pot with oil or any other liquids.

« Do not put anything on the top of the appliance.

« The air fryer may malfunction if the air inlet is covered.
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OPERATING INSTRUCTIONS

1.Carefully pull the outer pot out from the air
fryer.

2.Place your food on the grilling rack.

NOTE: Do not exceed the Max. indication
level.

3.Slide the outer pot back into the air fryer.

Warning: Do not touch the outer pot
during and some time after use, as it gets
very hot. Only hold the outer pot handle.

4.Caution: The appliance will not work unless
the outer pot is closed in place.

5.Plug the appliance into the power socket
and the power button @) will light up, the
appliance will emit 3 beeps . Press this
button, the control panel will light up and
shows 180 °C, 15 Min as default. Press
time/temperature button to switch
time and temperature setting. Press the

SO temperature/time adjustment button
to adjust the temperature and time as
desired ( Refer to the “Settings” part to
determine the correct temperature and
cooking time )

If the ingredients need to be preheated,
press preheat button@button, then set the
cooking time and temperature as desired
(or select a preset menu first then press
preheat button) , then press start/pause
button to start the appliance. The
appliance will start working, it shows “PRE”
on the display to indicate the appliance is
under preheat process.

The appliance beeps when finish the
preheat

function and shows "ADD" on the
display. Pull the pot out of the air fryer,
put the ingredients in the grilling rack
and slide back into the air fryer. It will
start working setting program
automatically.

6. Press the start/pause button(®i)to start

the appliance. During the cooking
process, the appliance will emit 3
beeps and the shaking icon lights
up to remind that you should pull out
the pot shake the ingredients half way.

7. NOTE: If the appliance is not started in

5 minutes, the appliance will enter the
standby mode, press the power button

™ to light up the display again.

8. When the appliance reaches the set

temperature, the timer start to count
down. When there is one minute left,
the cooking time will count down from
60 seconds to 0. When cooking
complete, the appliance will beep for
three times and show the default
setting on the display.

9. During the cooking operation, you

can press the start/pause (1) button to
stop the appliance, the set temperature
and other buttons will be shown. Press
this button again to continue the
cooking operation.

10. Press the menu buttonto select

the default programs for convenient
operation. The selected menu icon will
flash.

ICON Preset Menu Default Temp. (°C) | Default Time (Min)
‘W French fries 200 20
RQ Chicken wings 180 20
@ Steak 180 16
@ Vegetables 160 10
i Fish 180 15
r® Shrimp 160 12
o Cake 160 12
W Frozen fries 180 25
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Those values can be changed by pressing the temperature and time adjustment
buttons. Confirm the program by pressing the start button.

11.Your ingredients may require shaking halfway through the cooking time ( refer
to the "Settings” part). To do this, you have two options:

e Pull the outer pot out from the appliance by the handle directly, the appliance
will stop working immediately. Shake the ingredients and then slide the outer
pot back into the air fryer, the appliance will start working again automatically.

e Press the start/pause button to stop the appliance firstly, pull the outer pot out
from the appliance, shake the ingredients and then slide the outer pot back to
the air fryer, press the start/pause button again to continue the cooking
operation.

12.The appliance will beep three times when the cooking time has finished, that
means the cooking process is complete. Pull the outer pot out from the
appliance and place on a heat resistance surface.

NOTE: If there is no operation within 2 minutes after cooking completed, the
appliance will show default setting.

13.Check if the ingredients are ready. If they are not ready yet, slide the outer pot
back into the air fryer and set the timer for a few extra minutes under same
temperature setting.

14.To remove small ingredients (such as french fries), pour the ingredients into a
bowl or a plate. To remove large or fragile ingredients, use a pair of tongs to lift
the ingredients out of the pot and place into a bowl or onto a plate.

CAUTION: Do not turn the pot upside down, as any excess oil will leak onto the
ingredients.

CAUTION: After hot air frying, the grilling rack, the outer pot and the cooked
foods are hot. Extreme caution must be used when handling the grilling rack /
outer pot.

TIPS

A Smaller ingredients usually require a slight shorter preparation time than larger
ingredients.

A For best results of smaller foods such as fries, onion rings and chicken nuggets,
shake to mix the food in the pot halfway through cooking time. This can help to
prevent unevenly fried ingredients.

A Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the air
fryer within a few minutes after you add the oil.

A Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.

A This air fryer is also suitable for food reheating. To reheat food ingredients, set
the temperature to 150°C, 10 minutes at most.

SETTINGS

e The table below will help you select the basic settings for your food
types.

o NOTE: These settings are indications only, as time adjustments will be
required depending on the size and shape of the foods you are cooking.
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Min. to Max.

. Time Tem .
Ingredients /-}?rgumr;t (min) (oc)p Tips
Thin frozen fries 300-500 10-20 180 Shake
Thick frozen fries 300-500 10-20 200 Shake

Frozen chicken nuggets 250-500 10-13 180
Popcorn chicken 300-600 10-15 180 Shake
Shrimp 200-400 5-9 160
Chicken Chop 350-700 6-8 180
Pork Chop 250-600 8-12 180
Croissant 240-480 13-16 160
Steak 250-600 6-10 180

CLEANING AND MAINTENANCE

1.Clean the appliance after every use and before storage.

2.There is non-stick coating on the pot and grill rack. Do not use metal utensils or
abrasive cleaning material to clean them, as this may damage the non-stick
coating.

3.Unplug the air fryer from the power socket and allow the appliance to cool
completely. You can also remove the outer pot from the appliance to make the
appliance cool down quickly.

4.Wipe the outside of the unit housing with a damp cloth. Do not immerse unit
housing in water or any other liquid and do not rinse under running water.

5.Clean the outer pot and grilling rack with hot water, some washing-up liquid
and a non-abrasive sponge.

6.Tips: If dirt is stuck to the grilling rack, or the bottom of the outer pot, fill the
outer pot with hot water with some washing-up liquid. Put the grilling rack in
the outer pot and let the outer pot and the rack soak for approximately 10 min.

7.Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

8.Clean the heating element with a damp cloth or a cleaning brush to remove any
food residues.

9.Make sure all all parts are clean and dry thoroughly before storage. Never store
the air fryer when it is hot or wet.

10.Store the air fryer in its box or in a clean and dry place.
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DISPOSAL

As a responsible retailer, we care about the environment.

As such, we urge you to follow the correct disposal procedures for
the appliance and its packaging materials. This will help conserve
natural resources and ensure that these items are recycled in a
manner that protects health and the environment.

You must dispose of the appliance and its packaging according to
local laws and regulations.

As this appliance contains electronic components, it and its
. accessories must be disposed of separately from household waste
when the appliance reaches the end of its life.

Contact your local authority to learn about your disposal and
recycling options.

The appliance should be taken to your local recycling centre. Some
collection points accept appliances free of charge.

WARRANTY: 2 YEARS
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD =

Al utilizar aparatos eléctricos, deben seguirse
siempre las precauciones basicas de seguridad
para reducir el riesgo de incendios, descargas
eléctricas y/o lesiones personales, incluyendo
las siguientes:

1. Este aparato no esta destinado a que lo
utilicen personas (incluidos ninos a partir de
8 anos) con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o con falta de
experiencia y conocimientos, a menos que
estén bajo supervision o hayan recibido
instrucciones relativas al uso del aparato por
parte de una persona responsable de su
seguridad.

2. Los nifos a partir de 8 anos deben estar bajo
supervision para evitar que jueguen con el
aparato.

3. No toque las superficies calientes. Utilice las
asas o mangos. Utilice manoplas o
agarraderas para el horno.

4. Para evitar el riesgo de descargas eléctricas,
no sumerja el aparato, el cable ni el enchufe
en agua u otros liquidos.

5. Desenchufe el aparato cuando no lo utilice y
antes de limpiarlo. Deje que se enfrie antes
de poner o quitar piezas y antes de limpiarlo.

6. Si el cable de alimentacidn esta danado, la
sustitucion y las reparaciones debera
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realizarlas el fabricante, un agente de
servicios o personas con una cualificacion
similar para evitar riesgos.

7. No utilice el aparato al aire libre ni sobre
superficies mojadas.

8. El uso de accesorios no recomendados o
vendidos por el fabricante podria provocar
incendios, descargas eléctricas o lesiones.

9. No deje que el cable cuelgue por el borde de
la mesa o encimera ni que toque superficies
calientes.

10. No coloque el aparato sobre o cerca de
estufas de gas o eléctricas calientes, ni dentro
de hornos calientes.

11. Extreme las precauciones al mover cualquier
aparato que contenga aceite caliente u otros
liquidos.

12. No utilice el aparato para otro fin que no sea
el previsto.

13. Para desconectar el aparato, pulse el boton
de apagado para cortar la electricidad. Luego
desenchufelo de la toma de corriente.

14. No coloque el aparato pegado a la pared ni
cerca de otros aparatos. Deje al menos 35 cm
de separacion alrededor mientras lo utiliza.

15. No cubra la entrada ni la salida de aire
cuando el aparato esté en funcionamiento.

16.&(CUIDADO: iSUPERFICIE CALIENTE!) Las
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superficies pueden calentarse durante el
funcionamiento del aparato.

ATENCION: La freidora no se pondra en
marcha a menos que la cesta esté colocada
de forma correcta en su sitio.

ATENCION: Después de cocinar con aire
caliente, la cubeta exterior, la rejilla de
cocinado y los alimentos cocinados estaran
calientes. Extreme las precauciones al
manipular la cesta o la rejilla de cocinado
cuando estén calientes para evitar
quemaduras.

17. El aparato no esta disefiado para funcionar
mediante un temporizador externo o un
sistema de control remoto independiente.

18. SOLO PARA USO DOMESTICO

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Numero de modelo AF4002 (B30202130)
Fuente de alimentacién 220-240V ~ 50/60 Hz
Consumo energético 1500 W
Capacidad 35L

Rango de ajuste de temperatura 40 - 200°C (en incrementos de 5 °C)

Rango de ajuste de tiempo 1-60 min (en incrementos de 1 minuto)

Las especificaciones y el disefio estan sujetos a cambios sin previo aviso.
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ISTA PREVIA DEL PRODUCTO

1.Rejilla de cocinado 2.Cesta cocinado 3.Asa 4.Cubierta del asa

5.Panel de control ~ 6.Salida de aire  7.Cable de alimentacion

Icon Funcién
0 Boton de encendido
R EEEE ©
—_— —|— Botdn para ajustar el tiempo/la temperatura
. *
7 Botdn de precalentamiento
in Preted P
. il Botdn de inicio/pausa
Preed -

o Time Botdn de tiempo/temperatura
= @ Bl Terp p P!

Shake Recordatorio para agitar/ voltear

= Boton de mend

ANTES DEL PRIMER USO
1. Retire todos los materiales de embalaje, pegatinas y etiquetas.
2. Limpie la rejilla de cocinado y la cesta exterior con agua caliente, un poco de
jabén liquido y una esponja no abrasiva. No utilice ningin material de limpieza
abrasivo, ya que podria dafiar el aparato.
3. NO SUMERJA EL CUERPO DE LA FREIDORA DE AIRE EN AGUA.
4. Limpie el aparato por dentro y por fuera con un pafo suave y himedo y
séquelo bien.

PREPARACION PREVIA AL USO

1. Coloque la freidora de aire sobre una superficie horizontal estable. No coloque
el aparato sobre superficies que no sean resistentes al calor.

2. Coloque la rejilla de cocinado dentro de la cesta y, a continuacion, introduzca la
cesta en la freidora de aire.

3. Asegurese de que el cable de alimentacién tenga suficiente longitud para llegar
a la toma de corriente y de que haya suficiente circulacion de aire alrededor del
producto.

Precauciones:

» No coloque el aparato sobre superficies que no sean resistentes al calor.

« Asegurese de que haya al menos 35 cm de espacio libre alrededor de la freidora de aire.
« No llene la cesta exterior de aceite u otros liquidos.

» No coloque nada en la parte superior del aparato.

« La freidora de aire podria funcionar mal si se tapa la entrada de aire.
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INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

1.Extraiga con cuidado la cesta de la freidora  coloque los ingredientes en la rejilla
de aire. de cocinado y vuelva a introducirla
en la freidora de aire. Comenzara a

2. Coloque los alimentos en la rejilla de . o
funcionar automaticamente con el

cocinado. -
. programa elegido.
NOTA: No sobrepase la marca de nivel , S
Maximo. 6. Pulse el boton de inicio/pausa
. . . para iniciar el aparato. Durante el
3. Vuelva a introducir la cesta en la freidora proceso de cocinado, este emitira
de aire. tres pitidos y se iluminara el icono de
Advertencia: No toque la cesta durante el recordatorio para remover para
uso ni inmediatamente después, ya que recordarle que debe sacar lacestay
estard demasiado caliente. Sujete el aparato  agitar, mover o voltear la comida
solamente por el asa de toque frio. cuando haya pasado la mitad del
4. Atencién: El aparato no funcionara hasta tiempo de cocinado.
que la cesta esté colocada en su sitio, 7. NOTA: Si el aparato no se iniciaen 5
correctamente encajada. minutos, entrard en modo de reposo.
5. Enchufe el aparato a la toma de corriente,  Pulse el botén de encendido(l)para
el botén de encendido (@) se iluminaray la volver a iluminar la pantalla.
freidora de aire emitira tres pitidos. Al 8. Cuando el aparato alcance la
pulsar este botoén, el panel de control se temperatura elegida, el temporizador

iluminara y mostrara 180 °C, 15 min. como
ajuste predeterminado. Pulse el botén de
tiempo/temperatura @) para cambiar entre

el ajuste de tiempo y temperatura. Pulse los finalizado el cocinado, el aparato
botones de ajuste de tiempo y temperatura L L ’ ;
emitird tres pitidos y mostrara la

(D para elegir el tiempo y la temperatura configuracién predeterminada en la
deseados. (Consulte la parte pantalla.

“Configuracién” para elegir la temperatura .
y el tiempo de cocinado aconsejados). 9-!)3“(3”:‘;? el cocinado, puede pL:szar el
Si necesita precalentar, pulse el boton de ot6n de inicio/pausa ¢1) para detener

precalentamiento (i) y seleccione el tiempo el aparato, se mostrara la temperatura
y la temperatura deseados (o seleccione un programada y otros botone.s‘ Pulse de
menu predeterminado y luego pulse el nuevo este boton para continuar con el
botén de precalentamiento), a cocinado.

continuacién, pulse el botén de inicio/pausa 10. Pulse el boton de menu para
para iniciar el aparato. Este empezara a selecuonar los programas ’
funcionar y mostrara "PRE" en la pantalla predeterminados para un uso mas
para indicar que el aparato esta en proceso ~ coémodo. El icono del menu

de precalentamiento. El aparato emitira un seleccionado parpadeara.

iniciara la cuenta atras. Cuando quede
un minuto, el tiempo de cocinado
pasara de 60 segundos a 0. Una vez

pitido cuando finalice la funcién de Nota: Los tiempos de cocinado son
precalentamiento y mostrara "ADD" en la Gnicamente orientativos, el tiempo real
pantalla. Saque la cesta de la freidora de de cocinado variara dependiendo de la

arre, cantidad de alimentos, forma,

volumen, etc.
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Icono Mena Temperatura Tiempo
predeterminado |predeterminada (°C)| predeterminado (Min.)
W Patatas fritas 200 20
R Alitas de pollo 180 20
@ Filetes 180 16
5 Verduras 160 10
K Pescado 180 15
= Gambas 160 12
-~ Postres 160 12
A/ Patatas fritas congeladas 180 25

Estos valores se pueden modificar pulsando los botones de ajuste de temperatura
y tiempo. Confirme el programa pulsando el botén de inicio.

11. Puede que los ingredientes necesiten removerse cuando haya pasado la mitad
del tiempo de cocinado (consulte la parte "Ajustes”). Para ello, tiene dos
opciones:

eSacar directamente la cesta del aparato durante el cocinado sujetdndola por el
asa, el aparato dejara de funcionar inmediatamente. Remover los ingredientes y
volver a introducir la cesta exterior en la freidora de aire. El aparato volvera a
funcionar automaticamente.

ePulsar primero el botén de inicio/pausa para detener la freidora, sacar la cesta,
remover los ingredientes, volver a introducir la cesta exterior en la freidora de
aire y pulsar de nuevo el botdn de inicio/pausa para continuar con la coccion.

12. El aparato emitira tres pitidos cuando el tiempo de cocinado haya finalizado, lo
que significara que el proceso ha terminado. Saque la cesta y coléquela sobre
una superficie resistente al calor, si el cocinado no esté a su gusto puede afadir
mas tiempo introduciéndola nuevamente.

NOTA: Si no se realiza ninguna operacion durante los 2 minutos posteriores a la
finalizacion del tiempo de cocinado, el aparato mostrara la configuracion
predeterminada.

13. Compruebe si la comida esta lista. Si ain no lo esta, vuelva a introducir la cesta
en la freidora de aire y afada unos minutos mas al temporizador a la misma
temperatura.

14. Para sacar ingredientes pequefios (como patatas fritas), vuelque el contenido
de la cesta directamente en una fuente o en un plato. Para sacar ingredientes de
mayor tamafio o fragiles, utilice unas pinzas para sacarlos.

PRECAUCION: No ponga la cesta boca abajo, el exceso de aceite se derramaria
sobre la comida.

PRECAUCION: Después de cocinar con aire caliente, la rejilla de cocinado, la cesta
exterior y los alimentos cocinados estaran calientes. Extreme las precauciones al
manipular la rejilla de cocinado y la cesta.
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CONSEJOS

A Los ingredientes de menor tamafio necesitaran menos tiempo de cocinado que
los grandes.

A Para conseguir mejores resultados con comida como patatas fritas, aros de
cebolla y nuggets de pollo, agite la cesta durante el cocinado en varias ocasiones,
esto ayudara a evitar que los ingredientes se frian de manera desigual.

A Anada un poco de aceite a las patatas naturales para conseguir un resultado mas
crujiente. Cocinelas en la freidora de aire a los pocos minutos de afadir el aceite.

A Los aperitivos que se pueden preparar en el horno también se pueden preparar
en la freidora de aire.

A Esta freidora de aire también es perfecta para recalentar alimentos. Para hacerlo,
ajuste la temperatura a 150 °C, 10 minutos como maximo.

AJUSTES

e La siguiente tabla le orientara para seleccionar los ajustes basicos para
diferentes tipos de alimentos.

o NOTA: Estos ajustes solo son orientativos, serd necesario ajustar el tiempo
en funcion del tamano y la forma de los alimentos que esté cocinando.

Cantidad .

minimay | Tiempo |Temperatura .
Ingredientes (';‘%’g‘“gg) (min.) ©C) Consejos
Patatas fritas congeladas finas 300-500 10-20 180 Agitar
Patatas fritas congeladas gruesas| 300-500 10-20 200 Agitar
Nuggets de pollo congelados 250-500 10-13 180
Palomitas de pollo 300-600 10-15 180 Agitar
Gambas 200-400 5-9 160
Chuletas de pollo 350-700 6-8 180
Chuletas de cerdo 250-600 8-12 180
Croissants 240-480 13-16 160
Filetes 250-600 6-10 180
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

1. Limpie el aparato después de cada uso y antes de guardarlo.

2. La cestay la rejilla de cocinado tienen un revestimiento antiadherente. No
utilice utensilios metalicos ni materiales de limpieza abrasivos para limpiarlos,
podria dafar el revestimiento antiadherente.

3. Desenchufe la freidora de aire de la toma de corriente y deje que el aparato
se enfrie por completo. También puede retirar la cesta exterior del aparato
para que se enfrie mas rapido.

4. Limpie el exterior de la carcasa del aparato con un pafio himedo. No sumer-
ja la carcasa en agua ni en ningun otro liquido y no la aclare bajo el grifo.

5. Limpie la cesta exterior y la rejilla de cocinado con agua caliente, un poco de
jabon liquido y una esponja no abrasiva.

6. Consejos: Si la suciedad se queda adherida a la rejilla de cocinado o al fondo
de la cesta exterior, llene la cesta exterior con agua caliente y un poco de
jabodn liquido. Coloque la rejilla de cocinado dentro de la cesta y déjelas en
remojo durante aproximadamente 10 minutos.

7. Limpie el interior del aparato con agua caliente y una esponja no abrasiva.

8. Limpie la resistencia con un pafio himedo o un cepillo de limpieza para
eliminar los restos de comida.

9. Asegurese de que todas las piezas estén bien limpias y secas antes de
guardarlas. Nunca guarde la freidora de aire cuando esté caliente o hiumeda.

10. Guarde la freidora en su caja o en un lugar limpio y seco.

ELIMINACION

Como minoristas responsables, nos preocupamos por el medio
ambiente.

Por ello, le instamos a que siga los procedimientos correctos para
eliminar el aparato y sus materiales de embalaje. Esto ayudara a
conservar los recursos naturales y garantizard que estos articulos
se reciclen de forma que se proteja la salud y el medio ambiente.
Debe desechar el aparato y su embalaje de acuerdo con las leyes y
reglamentos locales.

Dado que este aparato contiene componentes electronicos, éste y
— sus accesorios deberan desecharse separados de los residuos
domésticos cuando el aparato llegue al final de su vida util.
Pongase en contacto con las autoridades locales para conocer las
opciones de eliminacion y reciclaje.

Lleve el aparato a su centro de reciclaje local. Algunos puntos de
recogida aceptan aparatos de forma gratuita.

GARANTIA: Tres afios cuyo origen de defecto sea de fabricacion.
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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA=

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze
przestrzega¢ podstawowych zasad bezpieczenistwa, aby

Zmniej

C ryzyko pozaru, porazenia pradem i/lub obrazen

ciata ossgiv), w tym nastepujacych:

1.

o ~

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci od 8 roku zycia) o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych, sensoryczrych ub
umystowych, lub nieposiadajace doswiadczenia i
wiedzy, chyba ze otrzymaty instrukcje dotyczace
uzytkowania urzadzenia od osoby odpowiedzialnej za
ich bezpieczenstwo lub znajduja sie pod nadzorem.
Dzieci w wieku od 8 lat powinny by¢ nadzorowane,
aby nie bawily sie urzadzeniem.

Nie dotyka&goracej powierzchni. Uzywaj uchwytow
lub gatek. Uzywaj rekawic kuchennych lub uchwytow
na naczynia.

Aby zabezpieczyc sie przed ryzykiem porazenia
|oradem, nie nalezy zanurzac urzadzenia, przewodu
ub wtyczki w wodzie lub innej cieczy.

Odfacz urzadzenie od zasilania, gdy nie jest uzywane i
przed czyszczeniem. Przed zatozeniem lub zdjeciem
czesci oraz przed czyszczeniem nalezy odczekac, az
ostygnie.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, wymiana i
naprawa musi byco‘arzeprowadzona przez
producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub
podobnie wykwalifikowane osoby, aby unikna¢
zagrozenia.

Nie stosowac na zewnatrz i na mokrej powierzchni.
Uzywanie akcesoriow niezalecanych lub
niesprzedawanych przez producenta urzadzeni
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moze spowodowac pozar, porazenie pradem lub
obrazenia ciafa.

9.Nie wolno dopusci¢, aby przewdd zwisat nad
krawedzig stotu lub lady, ani dotykat goracej
powierzchni.

10.Nie nalezy umieszczac urzadzenia na lub w poblizu
goracego palnika gazowego lub elektrycznego, ani
w nagrzanym piekarniku.

11.Nalezy zachowac szczeg6lng ostroznosc podczas
przenoszenia urzadzenia zawierajacego goracy olej
lub inne ptyny.

12.Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz
zamierzone.

13.Al:c?/ odtaczy¢, nalezy nacisnac przycisk zasilania, aby
odcigc zasilanie. Nastepnie nalezy wyjac wtyczke z
gniazdka sciennego.

14.Nie nalezy umieszczac urzadzenia przy scianie lub
bezposrednio obok innych urzadzen. Pozostaw co
najmniej 35 cm wolnej przestrzeni wokot urzadzenia,
gdy jest ono uzywane.

15.Nie nalezy zakrywac wlotu powietrza ani wylotu, gdy
urzadzenie pracuje.

16. /8\ UWAGA: GORACA POWIERZCHNIA!)
Powierzchnie moga sie nagrzewac podczas
uzytkowania.

UWAGA: Urzadzenie nie bedzie dziatac, jesli pojemnik nie
bedzie zamkniety na swoim miejscu.

UWAGA: Po smazeniu Cigoralc m powietrzem, pojemnik
zewnetrzny, stojak do grillowania i przygotowywane
potrawi sg gorace. Podczas obstugi goracego
pojemnika zewnetrznego / stojaka do grillowania
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nalezy zachowac szczegolng ostroznos¢, aby uniknac
poparzen.

17.Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za
pomoca zewnetrznego timera lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

18.To urzadzeniecf'est przeznaczone do uzytku
domowego i podobnych zastosowan, takich jak:

-obszary kuchenne w sklepach, biurach i innych
srodowiskach pracy;

-gospodarstwa rolne;

-przez klientow w hotelach, motelach i innych
srodowiskach mieszkalnych;

-srodowiska typu bed and breakfast.
19.TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

DANE TECHNICZNE

Numer modelu AF4002 (B30202130)
Zasilacz 220-240V ~ 50/60 Hz

Moc 1500 W

Pojemnosc¢ 35L

Zakres regulagji temperatury 40 - 200°C (w odstepach co 5°C)
Zakres regulagji czasu 1-60 min (w odstepach co 1 min)

Specyfikacja i wyglad moga ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia.
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PRZEGLAD CZESCI

1. Ruszt 2.Pojemnik zewnetrzny 3.Uchwyt 4.0stona uchwytu
5.Panel sterowania  6.Wylot powietrza  7.Przewdd zasilajacy

lkona Funkcja

v W A D o R @  |praycisk zasilania
A

°c - + Przycisk regulacji temperatury/czasu
S Brehest Przycisk podgrzewania
Shake

Bl Przycisk Start/Pauza

Time
e Torp Time . . .
= Bl Teme  |Przycisk przetaczania czasu i temperatur

O —

Shde  [Przypomnienie o wstrzasnieciu

= Przycisk menu

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1.Usun wszystkie materialy opakowaniowe, naklejki i etykiety.

2.Wyczys¢ ruszt do grillowania i pojemnik zewnetrzny za pomoca cieptej
wody, odrobiny ptynu do mycia naczyn i gabki niesciernej. Nie nalezy
uzywac zadnych $ciernych materiatéw czyszczacych, poniewaz spowoduje to
uszkodzenie urzadzenia. |

3.NIE NALEZY ZANURZAC KORPUSU FRYTOWNICY W WODZIE.

4. Przetrzyj urzadzenie wewnatrz i na zewnatrz miekka, wilgotng szmatka i
doktadnie wysusz.

PRZYGOTOWANIE PRZED UZYCIEM

1.Umies¢ frytkownice na stabilnej, poziomej powierzchni. Nie nalezy umieszczac
urzadzenia na powierzchniach nieodpornych na dziatanie ciepta.

2.Umies¢ ruszt do grillowania w zewnetrznym naczyniu, a nastepnie wtoz
zewnetrzne naczynie do frytkownicy.

3.Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy ma wystarczajacq dtugos¢ do gniazdka i ze
wokot produktu jest wystarczajaca dobra cyrkulacja powietrza.

Ostrzezenia:

eNie nalezy stawia¢ urzadzenia na powierzchniach nieodpornych na dziatanie
ciepta.

eUpewnij sie, ze wokét frytkownicy jest co najmniej 35 cm wolnej przestrzeni.
eNie nalezy napetniaé zewnetrznego naczynia olejem ani zadnymi innymi
ptynami.

eNie kladZ niczego na gérnej czesci urzadzenia.

eFrytkownica moze dziata¢ nieprawidtowo, jesli wlot powietrza jest zakryty.
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INSTRUKCJA OBStUGI

1.0stroznie wyciagnij zewnetrzny pojemnik z
frytkownicy.

2.Umies¢ swoje jedzenie na ruszcie do
grillowania.

UWAGA: Nie nalezy przekraczac
maksymalnego poziomu ilosci jedzenia.

3.Wsun zewnetrzny pojemnik z powrotem
do frytkownicy.

Ostrzezenie: Nie nalezy dotykaé
zewnetrznego pojemnika podczas i jaki$
czas po uzyciu, poniewaz bardzo sie
nagrzewa. Nalezy trzymac wylacznie za
uchwyt zewnetrznego pojemnika.

4.Uwaga: Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jesli
pojemnik zewnetrzny nie zostanie
poprawnie zatozony.

5.Podtacz urzadzenie do gniazdka
elektrycznego i przycisk zasilania zaswieci
sie (), urzadzenie wyda 3 sygnaty
dzwiekowe. Nacisnij ten przycisk, a panel
sterowania zaswieci sie i pokaze 180 °C, 15
min jako domyslne ustawienie. Naci$nij
przycisk czasu/temperatury, aby
przetaczy¢ ustawienie czasu i temperatury.
Naci$nij przycisk ©@ regulagji
temperatury/czasu, aby ustawic
temperature i czas zgodnie z zyczeniem
(sprawdz czes¢ "Ustawienia", aby okresli¢
prawidtowa temperature i czas gotowania).
Jesli sktadniki musza by¢ wstepnie
podgrzane, nacisnij przycisk ()
podgrzewania, nastepnie ustaw czas i
temperature smazenia zgodnie z
zyczeniem (lub wybierz najpierw wstepnie
ustawione menu, a nastepnie nacisnij
przycisk podgrzewania), po czym nacisnij
przycisk start/pauza,(i)aby uruchomié
urzadzenie. Urzadzenie rozpocznie prace,
na wyswietlaczu pojawi sie napis "PRE"
oznaczajacy, ze urzadzenie jest w trakcie
procesu podgrzewania.

Urzadzenie wydaje sygnat
dzwiekowy po zakonczeniu funkgji
podgrzewania i pokazuje "ADD" na
wyswietlaczu. Wyciagnij pojemnik z
frytkownicy, umies¢ jedzenie na
ruszcie do grillowania i wsun z
powrotem do frytkownicy.
Urzadzenie automatycznie
rozpocznie program ustawien
roboczych.

6. Nacisnij przycisk start/pauza aby
uruchomi¢ urzadzenie. Podczas
procesu smazenia urzadzenie
wyemituje 3 sygnaty dzwiekowe, a
ikona potrzasania zaswiedi sie,
aby przypomnie¢, ze nalezy
wyciagna¢ pojemnik i wstrzasnac
sktadnikami.

7. UWAGA: Jesli urzadzenie nie
zostanie uruchomione w ciggu 5
minut, urzadzenie przejdzie w tryb
czuwania; nalezy nacisnac przycisk
zasilania, @aby ponownie wiaczyé
panel sterowania.

8. Gdy urzadzenie osiagnie ustawiong
temperature, timer zacznie odlicza¢
czas. Kiedy pozostanie jedna
minuta, czas pracy bedzie odliczany
od 60 sekund do 0. Po zakonhczeniu
gotowania urzadzenie wyda
trzykrotny sygnat dzwiekowy i
pokaze na wyswietlaczu domysine
ustawienie.

9. Podczas aktywnosci frytkownicy
mozna nacisnac przycisk
start/pauza, aby zatrzymac
urzadzenie; ustawiona temperatura i
inne przyciski beda wyswietlone.
Nacisnij ten przycisk ponownie, aby
kontynuowac prace urzadzenia.

10.Nacisnij przycisk menu, aby
wybraé programy domyslne dla
wygodnej obstugi. Wybrana ikona
menu zacznie migac.
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lkona Przeznaczenie Domyslna Domyslny czas (min)
temperatura (°C)
\i Frytki 200 20
A Skrzydetka z kurczaka 180 20
Stek 180 16
R Warzywa 160 10
it Ryby 180 15
» Krewetki 160 12
@ Ciasto 160 12
A/ Mrozone frytki 180 25

Wartosci te mozna zmieniaé za pomoca przyciskow regulacji temperatury i
czasu. Zatwierdzi¢ program naciskajac przycisk start.

11.Jedzenie moze wymagac wstrzasniecia w potowie czasu pracy (sprawdz czesc
"Ustawienia"). Aby to zrobi¢, masz dwie mozliwosci:

eWyciagnij zewnetrzny pojemnik z urzadzenia bezposrednio za uchwyt,
frytkownica natychmiast przestanie pracowaé. Wstrzasna¢ sktadnikami, a
nastepnie wsuna¢ zewnetrzny pojemnik z powrotem do frytkownicy,
urzadzenie zacznie ponownie pracowaé automatycznie.

eNacisnij najpierw przycisk start/pauza, aby zatrzymac urzadzenie, wyciagnij
zewnetrzny pojemnik z urzadzenia, wstrzasnij sktadnikami, a nastepnie wsun
zewnetrzny pojemnik z powrotem do frytkownicy, nacisnij ponownie przycisk
start/pauza, aby kontynuowac prace.

12.Po zakonhczeniu pracy urzadzenie wyda trzy sygnaly dzwiekowe, co oznacza, ze
proces gotowania zostat zakonczony. Wyciagnij zewnetrzny pojemnik z
urzadzenia i umies¢ je na powierzchni odpornej na dziatanie ciepfta.

UWAGA: Jesli w ciagu 2 minut po zakonczeniu pracy nie zostanie wykonana
zadna czynno$¢, urzadzenie wyswietli ustawienia domysine.

13.Sprawdz, czy jedzenie jest gotowe. Jesli nie jest jeszcze gotowe, wsun
zewnetrzny pojemnik z powrotem do frytkownicy i ustaw timer na kilka
dodatkowych minut przy tym samym ustawieniu temperatury.

14.Aby wyjaé mate skfadniki (takie jak frytki), przesyp je do miski lub na talerz.
Aby usuna¢ duze lub kruche sktadniki, uzyj pary szczypiec, aby podnies¢
sktadniki z pojemnika i umiesci¢ je w misce lub na talerzu.

UWAGA: Nie odwracaj naczynia do géry nogami, bo nadmiar oleju wycieknie
na jedzenie.

UWAGA: Po smazeniu goracym powietrzem ruszt do grillowania, zewnetrzne
naczynie i przygotowane potrawy sg gorgce. Podczas obstugi rusztu/naczynia
nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc.
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PORADY

A Mniejsze sktadniki wymagaja zazwyczaj nieco krétszego czasu przygotowania
niz wieksze sktadniki.

A Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty w przypadku mniejszych produktéw, takich jak
frytki, krazki cebulowe i nuggetsy z kurczaka, potrzasnij, aby wymieszaé jedzenie
w garnku w potowie czasu gotowania. Moze to pomdc w zapobieganiu nieréwn-
omiernemu smazeniu jedzenia.

A Dodaj troche oleju do $wiezych ziemniakéw, aby uzyskaé¢ chrupiacy rezultat.
Smaz sktadniki we frytkownicy w ciagu kilku minut po dodaniu oleju.

A Przekaski, ktére mozna przygotowac w piekarniku, mozna réwniez przygot-
owac we frytkownicy.

A Ta frytkownica nadaje sie réwniez do odgrzewania zywnosci. Aby ponownie
podgrzad jedzenie, ustaw temperature na 150°C, maksymalnie 10 minut.

USTAWIENIA

ePonizsza tabela pomoze Ci wybraé podstawowe ustawienia dla danych
rodzajow zywnosci.

oUWAGA: Ustawienia te sa jedynie pogladowe, poniewaz w zaleznosci od
wielkosci i ksztattu potraw konieczne bedga korekty czasu.

Produkty Min./max. | Czas Temp. Porady
waga (9) (min)

Cienkie mrozone frytki 300-500 10-20 180 Wstrzasnac
Grube mrozone frytki 300-500 10-20 200 Wstrzasnad
Mrozone nuggetsy z kurczaka| 250-500 10-13 180

Kurczak z popcornem 300-600 10-15 180 Wstrzasnac
Krewetki 200-400 5-9 160

Kotlet z kurczaka 350-700 6-8 180

Kotlet schabowy 250-600 8-12 180

Croissant 240-480 13-16 160

Stek 250-600 6-10 180
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1.Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu i przed schowaniem.

2.Na naczyniu i ruszcie znajduje sie powtoka nieprzywierajaca. Do ich czyszcze-
nia nie nalezy uzywac metalowych przyboréw ani sciernych materiatow
czyszczacych, poniewaz moga one uszkodzi¢ powtoke nieprzywierajaca.

3.0d#tacz frytkownice od gniazdka elektrycznego i pozwél urzadzeniu catkowi-
cie ostygnac. Mozesz rowniez wyjac z urzadzenia naczynie, aby urzadzenie
szybciej ostygto.

4.Przetrzyj obudowe urzadzenia z zewnatrz wilgotng szmatka. Nie zanurzaj
obudowy urzadzenia w wodzie ani w zadnym innym ptlynie i nie ptucz go
pod biezaca woda.

5.Wyczys¢ naczynie i ruszt ciepta woda, odrobing ptynu do mycia naczyn i
niescieralng gabka.

6.Wskazowki: Jesli do rusztu lub do dna naczynia przywarty zanieczyszczenia,
napetnij naczynie goraca woda z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Umiesc
ruszt w zewnetrznym naczyniu i pozwol, aby naczynie wraz z rusztem
moczyto sie przez okoto 10 minut.

7.Wyczys¢ wnetrze urzadzenia ciepta woda i niescieralng gabka.

8.Wyczys¢ element grzewczy wilgotng szmatka lub szczoteczka, aby usunac
wszelkie pozostatosci po jedzeniu.

9.Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i doktadnie wysuszone przed
schowaniem. Nigdy nie chowaj frytkownicy, gdy jest goraca lub mokra.

10.Frytkownice nalezy przechowywac w jej pudetku lub w czystym i suchym
miejscu.

UTYLIZACJA

Jako odpowiedzialny sprzedawca detaliczny dbamy o srodowisko.

W zwiagzku z tym zachecamy do przestrzegania prawidtowych
procedur utylizacji urzadzenia i materiatdw opakowaniowych.
Pomoze to w ochronie zasobéw naturalnych i zapewni, ze
przedmioty te zostana poddane recyklingowi w sposdb chroniacy

zdrowie i sSrodowisko.
Urzadzenie i jego opakowanie nalezy utylizowa¢ zgodnie z
lokalnymi przepisami.

I

Poniewaz to urzadzenie zawiera elementy elektroniczne, po
zakonczeniu eksploatacji nalezy je wraz z akcesoriami wyrzucié
oddzielnie od odpadéw domowych.

Skontaktuj sie z wladzami lokalnymi, aby dowiedziec sie o
mozliwosciach utylizacji i recyklingu.

Urzadzenie nalezy oddac do lokalnego centrum recyklingu.
Niektére punkty zbidrki przyjmujg urzadzenia bezpfatnie.

GWARANCIJA: 2 LATA
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IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA =

Quando si uullzzano apparecchi elettrici, € necessario
s?uwe sempre le precauzioni di sicurezza di base per

e il rischio di incendio, scosse elettriche e/o
lesioni alle persone, comprese le seguenti:

1.Questo apparecchio non e destinato all'uso da
parte di persone (inclusi bambini di eta pari o
superiore a 8 anni) con capacita fisiche, sensoriali
o mentali ridotte o prive di esperienza e
conoscenza, a meno che non abbiano ricevuto
supervisione e istruzione sull'uso dell'apparecchio
da parte di una persona responsabile della loro
sicurezza.

2.1 bambini di eta pari o superiore a 8 anni devono
essere sorvegliati per assicurarsi che non
giochino con l'apparecchio.

3.Non toccare la superficie calda. Usare le maniglie o i
pomelli. Usa guanti da forno o presine.

4.Per proteggersi dal rischio di scosse elettriche, non
immergere |'apparecchio, il cavo o la spina in
acqua o altri liquidi.

5.Scollegare I'apparecchio quando non e in uso e
prima della pulizia. Lasciarlo raffreddare prima di
indossarlo o smontarlo e prima di pulirlo.

6.Se il cavo di alimentazione e danneggiato, la
sostituzione e le riparazioni devono essere
esequite dal produttore, dal suo agente

di assistenza o da personale qualificato per evitare
rischi.
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7. Non utilizzare all'aperto o su superfici bagnate.

8.L'uso di accessori non raccomandati o venduti
dal produttore dell'apparecchio puo causare
incendi, scosse elettriche o lesioni.

9.Non lasciare che il cavo penda dal bordo del
tavolo o del bancone o che tocchi una
superficie calda.

10.Non collocare 'apparecchio sopra o vicino a
fornelli a gas o elettrici caldi o in un forno
riscaldato.

11.Prestare estrema attenzione quando si sposta
un apparecchio contenente olio bollente o altri
liquidi.

12.Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi da
quelli descritti in questo manuale.

13.Per disconnettersi dalla correte elettrica,
premere il pulsante di accensione per
interrompere ['alimentazione. Quindi rimuovere
la spina dalla presa a muro.

14.Non posizionare |'apparecchio contro una
parete o direttamente accanto ad altri
apparecchi. Lasciare almeno 35 cm di spazio
libero intorno all'apparecchio quando € in uso.

15. Non coprire I'ingresso o |'uscita dell'aria
quando I'apparecchio € in funzione.
16. &ATTENZIONE: SUPERFICI CALDE!) Le
superfici possono surriscaldarsi durante I'uso.
ATTENZIONE: L'apparecchio non funzionera s
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la pentola non e chiusa.
ATTENZIONE: Dopo la frittura ad aria calda, la
pentola esterna, la griglia e gli alimenti cotti sono
caldi. Prestare estrema attenzione quando si
maneggia la pentola esterna calda / griglia per
evitare scottature.

17. L'apparecchio non e progettato per essere
azionato tramite un timer esterno o un sistema
di controllo remoto separato.

18.Questo apparecchio e destinato ad essere
utilizzato per applicazioni domestiche e simili,
come ad esempio:

— aree cucina per il personale in negozi, uffici e altri
ambienti di lavoro;

— agriturismi;

—da clienti di hotel, motel e altri ambienti di tipo
residenziale;

—ambienti di tipo bed and breakfast.

19.ESCLUSIVAMENTE PER USO DOMESTICO

SPECIFICHE TECNICHE

Modello N° AF4002 (B30202130)
Alimentazione elettrica 220-240V ~ 50/60 Hz
Consumo energetico (Wattaggio) 1500 W
Capacita 35L

Intervallo di regolazione della temperatura 40 - 200°C (con intervalli di 5°C)

Intervallo di regolazione del timer  1-60 min (con incrementi di 1 minuto)

Le caratteristiche tecniche e il design sono soggetti a modifiche senza preawviso.
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PANORAMICA DEL PRODOTTO

1.Griglia 2.Pentola esterna 3.Maniglia 4.Copertura della maniglia
5.Pannello dicontrollo  6.Uscitaaria  7.Cavo di alimentazione

Icona |Funzione

@ Pulsante di accensione

W W A D @R R
. — —|— Pulsante regolazione temperatura/timer
© +
— _ — Pulsante di preriscaldamento
Hin Fefled P
Shake

Dll Pulsante avvio/pausa

Time
Prebeat Tomp

S

@ 4] Tomp Pulsante interruttore timer e temperatura

Shake Promemoria di scuotimento degli alimenti

Pulsante Menu

fif

AVVERTENZE PER IL PRIMO UTILIZZO
1.Rimuovere tutti i materiali di imballaggio, gli adesivi e le etichette.
2.Pulire la griglia e la pentola esterna con acqua calda, un po' di detersivo per
piatti e una spugna non abrasiva. Non utilizzare materiali di pulizia abrasivi in
quanto cio danneggerebbe I'apparecchio.
3.NON IMMERGERE IL CORPO DELLA FRIGGITRICE AD ARIA IN ACQUA.
4.Pulire I'apparecchio all'interno e all'esterno con un panno morbido inumidito e
asciugare accuratamente.

PREPARAZIONE PRIMA DELL" USO

1.Posizionare la friggitrice ad aria su una superficie orizzontale stabile. Non
posizionare I'apparecchio su superfici non resistenti al calore.

2.Posizionare la griglia nella pentola esterna, quindi inserire la pentola esterna
nella friggitrice ad aria.

3.Assicurarsi che il cavo di alimentazione sia sufficientemente lungo fino alla presa
di corrente e che ci sia una buona circolazione dell'aria attorno al prodotto.
Avvertenze:

eNon posizionare |'apparecchio su superfici non resistenti al calore.

eAssicurarsi che ci siano almeno 35 cm di spazio libero intorno alla friggitrice ad
aria.

eNon riempire la pentola esterna con olio o altri liquidi.

eNon mettere nulla sopra I'apparecchio.

ela friggitrice ad aria potrebbe non funzionare correttamente se I'ingresso
dell'aria e coperto.
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ISTRUZIONI PERL" USO

1. Estrarre con attenzione la pentola esterna
dalla friggitrice ad aria.

2. Posizionare il cibo sulla griglia.

NOTA: non superare il limite massimo
indicativo.

3. Reinserire la pentola esterna nella
friggitrice ad aria.

Avvertenza: non toccare la pentola esterna
durante e per qualche minuto dopo I'uso,

poiché diventa molto calda. Afferrare solo
il manico esterno della pentola.

4. Attenzione: I'apparecchio non funzionera
se la pentola esterna non é chiusa in
posizione.

5.Collegare I'apparecchio alla presa di
corrente e il pulsante di accensione (@ si
illuminera, I'apparecchio emettera 3 bip.
Premere questo pulsante, il pannello di
controllo si illuminera e mostrera 180 °C,
15 Min come impostazione predefinita.
Premere il pulsante timer/temperatura
per cambiare I'impostazione dell'ora e
della temperatura. Premere il pulsante di
regolazione temperatura/timer &P per
regolare la temperatura e il timer come
desiderato (Fare riferimento alla parte
"Impostazioni" per determinare la
temperatura e il tempo di cottura corretti)

Se gli ingredienti devono essere
preriscaldati, premere il pulsante
preriscaldamento (), quindi impostare il
tempo e la temperatura di cottura
desiderati (oppure selezionare prima un
menu preimpostato, quindi premere il
pulsante preriscaldamento) , quindi
premere il pulsante avvio/pausa per
avviare la friggitrice. L'apparecchio iniziera
a funzionare, mostrera "PRE" sul display
per indicare che I'apparecchio é in fase di
preriscaldamento. L'apparecchio emette
un segnale acustico al termine della
funzione di preriscaldamento e visualizza
"AGGIUNGI" (ADD) sul display.

Estrai la pentola dalla friggitrice ad
aria, metti gli ingredienti nella griglia
e rimettila nella friggitrice ad aria.
Iniziera a funzionare
automaticamente sul programma di
impostazione.

6. Premere il pulsante avvio/pausa (i) per

awviare l'apparecchio. Durante il
processo di cottura, |'apparecchio
emettera 3 bip e I'icona dello
scuotimento si illuminera per
ricordare che € necessario estrarre la
pentola scuotendo gli ingredienti a
meta del processo di cottura.

7. NOTA: se I'apparecchio non viene

avviato entro 5 minuti, I'apparecchio
entrera in modalita standby, premere il
pulsante di accensione @ per
riaccendere il display.

8. Quando l'apparecchio raggiunge la

temperatura impostata, il timer inizia il
conto alla rovescia. Quando rimane un
minuto, il tempo di cottura iniziera il
conto alla rovescia da 60 secondi a 0. Al
termine della cottura, I'apparecchio
emettera tre segnali acustici e mostrera
I'impostazione predefinita sul display.

9. Durante l'operazione di cottura, e

possibile premere il pulsante
avvio/pausa (bn) per arrestare
I'apparecchio, verranno visualizzati la
temperatura impostata e altri pulsanti.
Premere nuovamente questo pulsante
per continuare |'operazione di cottura.

10. Premere il pulsante menu (&) per

selezionare i programmi predefiniti per
un comodo funzionamento. L'icona del
menu selezionato lampeggera.
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Icona Menu predefinito Tempe-r at e Tempo' d-i cottura

predefinita (°C) predefinito (min)
A\ Patatine fritte 200 20
Q Ali di pollo 180 20
@ Bistecca 180 16
R Verdure 160 10
i Pesce 180 15
r» Gamberetti 160 12
@ Torta 160 12
W Patatine surgelate 180 25

Questi valori possono essere modificati premendo i pulsanti di regolazione della

11

12.

13.

temperatura e del tempo. Confermare il programma premendo il pulsante di
avvio.

.Potrebbe essere necessario scuotere gli ingredienti a meta del tempo di

cottura (consultare la parte "Impostazioni"). Per fare questo, hai due opzioni:

e Estrarre la pentola esterna dall'apparecchio direttamente dalla maniglia,
I'apparecchio smettera di funzionare immediatamente. Agitare gli ingredienti
e poi far scorrere la pentola esterna nella friggitrice ad aria, I'apparecchio
riprendera a funzionare automaticamente.

e Premere prima il pulsante avvio/pausa per arrestare I'apparecchio, estrarre
la pentola esterna dall'apparecchio, agitare gli ingredienti e quindi far
scorrere nuovamente la pentola esterna nella friggitrice ad aria, premere
nuovamente il pulsante avvio/pausa per continuare |'operazione di cottura.

L'apparecchio emettera tre segnali acustici al termine del tempo di cottura, il
che significa che il processo di cottura € completo. Estrarre la pentola esterna
dall'apparecchio e posizionarla su una superficie resistente al calore.

NOTA: Se non viene eseguita alcuna operazione entro 2 minuti dal
completamento della cottura, I'apparecchio mostrera I'impostazione
predefinita.

Controlla se gli ingredienti sono pronti. Se non sono ancora pronte, fai
scorrere la pentola esterna nella friggitrice ad aria e imposta il timer per
qualche minuto in piu con la stessa impostazione di temperatura.

14.Per rimuovere piccoli ingredienti (come le patatine fritte), versare gli

ingredienti in una ciotola o in un piatto. Per rimuovere ingredienti grandi o
fragili, usa un paio di pinze per sollevare gli ingredienti dalla pentola e
metterli in una ciotola o su un piatto.

ATTENZIONE: Non capovolgere la pentola, poiché I'olio in eccesso colera sugli

ingredienti.

ATTENZIONE: Dopo la frittura ad aria calda, la griglia, la pentola esterna e gli

alimenti cotti sono caldi. Prestare estrema attenzione quando si maneggia la
griglia/pentola esterna.
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SUGGERIMENTI

A Gliingredienti piu piccoli di solito richiedono un tempo di preparazione legger-
mente pil breve rispetto agli ingredienti piu grandi.

A Per ottenere i migliori risultati con cibi piu piccoli come patatine fritte, anelli di
cipolla e crocchette di pollo, agitare per mescolare il cibo nella pentola a meta del
tempo di cottura. Questo puo aiutare a prevenire la frittura non uniforme degli
ingredienti.

A Aggiungere un po' d'olio alle patate fresche per un risultato croccante. Friggere gli
ingredienti nella friggitrice ad aria entro pochi minuti dall'aggiunta dell'olio.

A Gli snack che possono essere preparati in forno possono essere preparati anche
nella friggitrice ad aria.

A Questa friggitrice ad aria € adatta anche per il riscaldamento degli alimenti. Per
riscaldare gli ingredienti alimentari, impostare la temperatura a 150 °C, 10 minuti al
massimo.

IMPOSTAZIONI

e La seguente tabella ti aiutera a selezionare le impostazioni di base per
i tuoi tipi di alimenti.

e NOTA: queste impostazioni sono solo indicative, poiché saranno
necessarie regolazioni del timer a seconda delle dimensioni e della
forma degli alimenti che si stanno cucinando.

.. Quantita da
Ingredienti Min a Max Te'T‘PO Tempoeratura Suggerimenti
(Grammi) (min) (°0)

ESESEI%?J ot 300-500 10-20 180 Scuotere
Patatine fritte 300-500 10-20 200 Scuotere
surgelate spesse
Crocchette di 250-500 10-13 180
pollo surgelate
Popcorn di pollo 300-600 10-15 180 Scuotere
Gamberetti 200-400 5-9 160
Braciola di pollo 350-700 6-8 180

. - 250-600 8-12 180
Braciola di maiale
Brioche 240-480 13-16 160
Bistecca 250-600 6-10 180
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PULIZIA E MANUTENZIONE

1.Pulire l'apparecchio dopo ogni utilizzo e prima di riporlo.

2.E presente un rivestimento antiaderente sulla pentola e sulla griglia. Non
utilizzare utensili di metallo o materiale di pulizia abrasivo per pulirli, in quanto
cio potrebbe danneggiare il rivestimento antiaderente.

3.Scollegare la friggitrice ad aria dalla presa di corrente e lasciare raffreddare
completamente I'apparecchio. E inoltre possibile rimuovere la pentola esterna
dall'apparecchio per far raffreddare rapidamente I'apparecchio.

4.Pulire I'esterno dell'alloggiamento dell'unita con un panno umido. Non
immergere I'alloggiamento dell'unita in acqua o altri liquidi e non risciacquare
sotto I'acqua corrente.

5.Pulire la pentola esterna e la griglia con acqua calda, un po' di detersivo per
piatti e una spugna non abrasiva.

6.Suggerimenti: se & presente dello sporco attaccato alla griglia o al fondo della
pentola esterne, riempire la pentola esterna con acqua calda e un po' di deter-
sivo per i piatti. Mettere la griglia nella pentola esterna e lasciare in ammollo per
circa 10 minuti.

7.Pulire l'interno dell'apparecchio con acqua calda e una spugna non abrasiva.

8.Pulire I'elemento riscaldante con un panno umido o una spazzola per la pulizia
per rimuovere eventuali residui di cibo.

9.Assicurarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte accuratamente prima di
riporlo. Non riporre mai la friggitrice ad aria quando e calda o bagnata.

10.Conservare la friggitrice ad aria nella sua scatola o in un luogo pulito e asciutto.

SMALTIMENTO

In qualita di rivenditori responsabili, ci preoccupiamo per

['ambiente.

Pertanto, vi invitiamo a seguire le corrette procedure di

smaltimento dell'apparecchio e dei suoi materiali di imballaggio.

Cio contribuira a conservare le risorse naturali e garantire che

questi articoli vengano riciclati in modo da proteggere la salute e

['lambiente.

E necessario smaltire I'apparecchio e il suo imballaggio secondo le

leggi e le normative locali.

Poiché questo apparecchio contiene componenti elettronici, esso

— suoi accessori devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti
dc_)lmest|C| quando |'apparecchio raggiunge la fine della sua vita

utile.

Contatta l'autorita locale per conoscere le opzioni di smaltimento e

riciclaggio.

L'apparecchio deve essere portato al centro di riciclaggio locale.

Alcuni punti di raccolta accettano gli apparecchi gratuitamente.

GARANZIA: 2 ANNI
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WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN =
Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten immer
grundlegende Sicherheitsvorkehrungen getroffen
werden, um die Gefahr von Branden, Stromschlagen
und/oder Verletzungen von Personen zu verringern:

1. Dieses Gerat ist nicht daftir bestimmt, durch Personen
(einschlieBlich Kinder ab 8 Jahren) mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangels Erfahrung und Wissen benutzt zu werden, es sei
denn, sie werden durch eine fiir ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt und erhielten von ihr Anweisungen,
wie das Gerat zu benutzen ist.

2. Kinder ab 8 Jahren sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

3. Berihren Sie keine heilen Oberflachen. Benutzen Sie Griffe
oder Knopfe. Ofenhandschuhe oder Topflappen
verwenden.

4. Tauchen Sie das Gerat, das Kabel oder den Stecker nicht in
Wasser oder andere Fliissigkeiten, um die Gefahr eines
Stromschlags zu vermeiden.

5. Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Gerat nicht
benutzen und bevor Sie es reinigen. Lassen Sie das Gerat
abktihlen, bevor Sie Teile anbringen oder abnehmen

und bevor Sie es reinigen.

6. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, miissen Austausch
und Reparaturen vom Hersteller, seinem Kundendienst
oder ahnlich qualifizierten Personen durchgefiihrt
werden, um eine Gefahrdung zu vermeiden.

7.Nicht im Freien oder auf nassen Oberflachen verwenden.
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8. Die Verwendung von Zubehdrteilen, die nicht vom
Hersteller des Gerats empfohlen oder verkauft werden,
kann zu Branden, Stromschlagen oder Verletzungen
fUhren.

9. Lassen Sie das Kabel nicht tber die Kante eines Tisches
oder einer Theke hangen und berihren Sie keine
heiBen Oberflachen.

10. Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Nahe eines
heiBen Gas- oder Elektrobrenners oder in einen
beheizten Ofen.

11. Beim Bewegen eines Gerits, das heiBes Ol oder andere
Flissigkeiten enthalt, ist duBerste Vorsicht geboten.

12. Verwenden Sie das Gerat nicht fir einen anderen als
den vorgesehenen Zweck.

13. Um die Verbindung zu trennen, driicken Sie den
Netzschalter, um die Stromversorgung zu
unterbrechen. Ziehen Sie dann den Stecker aus der
Steckdose.

14. Stellen Sie das Gerat nicht an eine Wand oder direkt
neben andere Gerate. Lassen Sie um das Gerat herum
einen Freiraum von mindestens 35 cm, wenn Sie es
benutzen.

15. Decken Sie den Lufteinlass und den Luftauslass
nicht ab, wenn das Gerat in Betrieb ist.

16. /&\ ( VORSICHT: HEISSE OBERFLACHEN ! ) Die
Oberflachen kdnnen wahrend des Gebrauchs heif3

DE-34



werden.
VORSICHT: Das Gerat funktioniert nur, wenn der Topf fest
verschlossen ist.
ACHTUNG: Nach dem HeiBluftfritieren sind der
AuBentopf, der Grillrost und die gegarten Speisen heil3.
Beim Umgang mit dem heiBen AuBentopf/Grillrost ist
auBerste Vorsicht geboten, um Verbriihungen zu
vermeiden.

17.Das Gerat ist nicht fiir den Betrieb mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fembedienungssystem vorgesehen.

18.Dieses Gerat ist fiir den Gebrauch im Haushalt und
ahnliche Anwendungen bestimmt, wie z B..

-Kiichenbereiche fiir das Personal in Geschéften, Biiros und
anderen Arbeitsumgebungen;

- Bauemhauser;

- von Kunden in Hotels, Motels und anderen
wohnungsahnlichen Umgebungen;

- Bed-and-Breakfast-Umgebungen.

19. NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH

TECHNISCHE DATEN

Modell Nr. AF4002 (B30202130)
Stromversorgung 220-240V ~ 50/60 Hz
Stromverbrauch 1500 W

Kapazitat 35L
Temperatur-Einstellbereich 40 - 200°C (in 5°C-Schritten)
Bereich der Zeiteinstellung 1-60 min (in 1-Minuten-Schritten)

Anderungen der technischen Daten und des Designs sind ohne Vorankiindigung méglich.
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PRODUKTUBERSICHT

Icon Funktion

@ Einschalttaste

; — —|— Taste zur Einstellung von Temperatur und Uhrzeit
— ¢ +
7 i S Prehet Taste Vorheizen

Bl Start/Pause-Taste

Bl Tore Zeit- und Temperaturtaste

i

Shake Erinnerung an Schiitteln

fff

Meni-Taste

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien, Aufkleber und Etiketten.

2. Reinigen Sie den Grillrost und den AuBentopf mit heiBem Wasser, etwas
Spulmittel und einem nicht scheuernden Schwamm. Verwenden Sie keine
scheuernden Reinigungsmittel, da dies das Gerat beschadigen wiirde.

3. TAUCHEN SIE DAS GEHAUSE DER HEISSLUFTFRITTEUSE NICHT IN WASSER EIN.
4. Wischen Sie das Gerat innen und auBen mit einem weichen, feuchten Tuch ab
und trocknen Sie es griindlich.

VORBEREITUNG VOR DER VERWENDUNG

1.Stellen Sie die Fritteuse auf eine stabile horizontale Flache. Stellen Sie das Geréat
nicht auf nicht hitzebestandige Oberflachen.

2. Legen Sie den Grillrost in den duBeren Topf und setzen Sie dann den duBeren
Topf in die Fritteuse ein.

3. Vergewissern Sie sich, dass das Netzkabel lang genug ist, um es an die
Steckdose anzuschlieBen, und dass die Luft um das Gerat herum gut zirkulieren
kann.

Warnungen:

eStellen Sie das Gerat nicht auf nicht hitzebestéandige Oberflachen.
eVergewissern Sie sich, dass rund um die Fritteuse mindestens 35 cm Freiraum
vorhanden ist. .

oFillen Sie den duBeren Topf nicht mit Ol oder anderen Flissigkeiten.

elegen Sie keine Gegenstande auf die Oberseite des Gerats.

eDie Fritteuse kann nicht richtig funktionieren, wenn der Lufteinlass abgedeckt ist.
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BETRIEBSANLEITUNG

1.Ziehen Sie den auBeren Topf vorsichtig aus ~ Nehmen Sie den Topf aus der

der Fritteuse. Fritteuse, legen Sie die Zutaten in den
2. Legen Sie Ihr Grillgut auf den Grillrost. Grillrost und schieben Sie ihn zuriick
HINWEIS: Uberschreiten Sie nicht den in die Fritteuse. Das Gerat beginnt
maximalen Anzeigewert. aytomatlsch mit dem
3. Schieben Sie den duBeren Topf zuriick in Einstellungsprogramm.
die Fritteuse. 6. Driicken Sie die Start/Pause-Taste
Achtung! Beriihren Sie den AuBentopf um das Gerat zu starten. Wahrend
wahrend und einige Zeit nach dem des Kochvorgangs gibt das Gerat 3
Gebrauch nicht, da er sehr heil wird. Pieptone ab und das Schiittelsymbol
Halten Sie nur den duBeren Topfgriff fest. sde) leuchtet auf, um Sie daran zu
4. Achtung! Das Gerat funktioniert nur, wenn erinnern, dass Sie den Topf
der duBere Topf fest verschlossen ist. herausziehen und die Zutaten zur
5. Stecken Sie das Gerat in die Steckdose und ~ Halfte schiitteln sollten.
die Einschalttaste leuchtet auf, (%) das 7. HINWEIS: Wenn das Gerat nicht
Gerat gibt 3 Pieptone ab. Driicken Sie innerhalb von 5 Minuten eingeschaltet

diese Taste, das Bedienfeld leuchtet auf
und zeigt 180 °C, 15 Min als Standard.
Driicken Sie die Zeit-/Temperaturtaste, um
die Zeit- und Temperatureinstellung

wird, wechselt es in den
Standby-Modus. @ Driicken Sie die
Netztaste , um das Display wieder

umzuschalten. Driicken Sie die einzuschalten.
Temperatur-/Zeit-Einstelltaste, um die 8. Wenn das Gerét die eingestellte
Temperatur und die Zeit wie gewiinscht Temperatur erreicht hat, beginnt der
einzustellen (D (siehe den Abschnitt  Timer herunterzuzihlen. Wenn noch
«Einstellungen”, um die richtige eine Minute verbleibt, wird die Garzeit
Temperatur und Garzeit zu bestimmen). von 60 Sekunden auf 0 heruntergezahlt.
Wenn die Zutaten vorgewdrmt werden Nach Abschluss des Garvorgangs gibt
mussen, driicken Sie die das Gerat drei Signaltone ab und zeigt

Vorwarmtaste, stellen Sie dann die

" . . die Standardeinstellung auf dem
gewlinschte Garzeit und Temperatur ein

(oder wahlen Sie zuerst ein Display an.

voreingestelltes Menii und driicken Sie 9. Wahrend des Garvorgangs kénnen Sie
dann die Vorwarmtaste), und driicken Sie die Start/Pause-Taste driicken, um das
dann die Start/Pause-Taste (®ll) , um das Gerat zu stoppen; die eingestellte
Gerat zu starten. Das Gerat beginnt zZu Temperatur und andere Tasten
arbeiten, auf dem Display erscheint ,PRE",  \yerden angezeigt. Driicken Sie diese

um anzuzeigen, dass das Gerat gerade
vorheizt. Nach Beendigung des
Vorheizvorgangs gibt das Gerat einen
Signalton ab und zeigt ,ADD" auf dem 10. Driicken Sie die Men'L'ltaste, um die
Display an. Standardprogramme fiir eine
komfortable Bedienung auszuwéhlen.
Das ausgewahlte Menlisymbol blinkt.

Taste erneut, um den Garvorgang
fortzusetzen.
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ICON Menii Voreinstellung|Standard-Temp. (°C) |Standardzeit (Min)
W Pommes frites 200 20
A Hahnchenfliigel 180 20
@ Steak 180 16
T Gemuse 160 10
i Fisch 180 15
= Krabben 160 12
@ Torte 160 12
W Pommes frites 180 25

Diese Werte kdnnen durch Driicken der Temperatur- und Zeiteinstelltasten
geandert werden. Bestatigen Sie das Programm durch Driicken der Starttaste.

11. Moglicherweise missen lhre Zutaten nach der Hélfte der Garzeit geschittelt
werden (siehe Abschnitt ,Einstellungen “). Hierfliir haben Sie zwei
Maglichkeiten:

e Ziehen Sie den duBBeren Topf direkt am Griff aus dem Geréat, das Gerat hort
sofort auf zu arbeiten. Schiitteln Sie die Zutaten und schieben Sie dann den
duBeren Topf zuriick in die Fritteuse, das Gerat wird automatisch wieder in
Betrieb genommen.

e Driicken Sie zuerst die Start/Pause-Taste, um das Gerat zu stoppen, ziehen Sie
den duBeren Topf aus dem Gerat, schiitteln Sie die Zutaten und schieben Sie
dann den duBeren Topf zuriick in die Fritteuse, driicken Sie erneut die
Start/Pause-Taste, um den Garvorgang fortzusetzen.

12. Nach Ablauf der Garzeit ertdnt ein dreimaliger Signalton, d. h. der Garvorgang
ist abgeschlossen. Nehmen Sie den duBeren Topf aus dem Gerat und stellen
Sie ihn auf eine hitzebestandige Oberflache.

HINWEIS: Wenn innerhalb von 2 Minuten nach Abschluss des Garvorgangs keine
Bedienung erfolgt, zeigt das Gerét die Standardeinstellung an.

13. Prifen Sie, ob die Zutaten fertig sind. Wenn sie noch nicht fertig sind,
schieben Sie den duBeren Topf zurlick in die Fritteuse und stellen Sie den
Timer fir ein paar zuséatzliche Minuten auf dieselbe Temperatureinstellung.

14. Um kleine Zutaten (z. B. Pommes frites) herauszunehmen, schiitten Sie die
Zutaten in eine Schissel oder auf einen Teller. Um grof3e oder zerbrechliche
Zutaten zu entfernen, heben Sie die Zutaten mit einer Zange aus dem Topf
und legen Sie sie in eine Schiissel oder auf einen Teller.

ACHTUNG: Stellen Sie den Topf nicht auf den Kopf, da sonst tiberschiissiges Ol
auf die Zutaten tropft.

ACHTUNG: Nach dem HeiBluftbraten sind der Grillrost, der AuBentopf und die
gebratenen Speisen heiB. Bei der Handhabung des Grillrosts/des duBeren
Topfes ist duBerste Vorsicht geboten.
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TIPPS

AKleinere Zutaten erfordern in der Regel eine etwas kiirzere Zubereitungszeit als

groBere Zutaten.

AFUr beste Ergebnisse bei kleineren Speisen wie Pommes frites, Zwiebelringen
und Chicken Nuggets, schiitteln Sie die Speisen nach der Halfte der Garzeit im
Topf. Dies kann dazu beitragen, dass die Zutaten nicht ungleichméaBig gebraten

werden.

A Geben Sie etwas Ol zu frischen Kartoffeln, um ein knuspriges Ergebnis zu
erzielen. Frittieren Sie lhre Zutaten in der HeiBluftfritteuse innerhalb weniger
Minuten, nachdem Sie das Ol hinzugefiigt haben.

A Snacks, die im Backofen zubereitet werden kénnen, lassen sich auch in der
HeiBluftfritteuse zubereiten.

ADiese HeiBluftfritteuse eignet sich auch zum Aufwdrmen von Speisen. Zum

Aufwdrmen von Lebensmittelzutaten stellen Sie die Temperatur auf 150°C,

maximal 10 Minuten.

EINSTELLUNGEN

eDie nachstehende Tabelle hilft Ihnen bei der Auswahl der Grundeinstel-
lungen fiir lhre Lebensmittelarten.

oHINWEIS: Diese Einstellungen sind nur Anhaltspunkte, da die Zeit je nach
GroBe und Form der Lebensmittel, die Sie zubereiten, angepasst werden

muss.
Menge Zeit Temp. .
Zutaten ‘I‘."q'?;'r;%m"'n?)" (min) cQ | Tieps
Dinne Pommes frites 300-500 10-20 180 Schitteln
Dicke Pommes frites 300-500 10-20 200 Schitteln
Chicken Nuggets 250-500 10-13 180
Popcorn-Huhn 300-600 10-15 180 Schitteln
Krabben 200-400 5-9 160
Hihnerkotelett 350-700 6-8 180
Schweinekotelett 250-600 8-12 180
Croissant 240-480 13-16 160
Steak 250-600 6-10 180
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REINIGUNG UND WARTUNG

1.Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch und vor der Lagerung.

2.Der Topf und der Grillrost sind mit einer Antihaftbeschichtung versehen.
Verwenden Sie zur Reinigung keine Metallgegenstande oder Scheuermittel, da
dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

3.Ziehen Sie den Stecker der Fritteuse aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat
vollstandig abkdihlen. Sie kénnen auch den duBeren Topf vom Gerat entfernen,
damit das Gerat schneller abkuhlt.

4 Wischen Sie die AuBenseite des Gerategehauses mit einem feuchten Tuch ab.
Tauchen Sie das Gehduse des Gerats nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten
und spiilen Sie es nicht unter flieBendem Wasser ab.

5.Reinigen Sie den auBeren Topf und den Grillrost mit heiBem Wasser, etwas
Spulmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

6.Tipps: Wenn Schmutz am Grillrost oder am Boden des AuB3entopfes festsitzt,
fullen Sie den AuBentopf mit heiBem Wasser und etwas Spulmittel. Legen Sie
den Grillrost in den AuBentopf und lassen Sie den AuBentopf und den Rost etwa
10 Minuten lang einweichen.

7.Reinigen Sie das Innere des Gerats mit heiBem Wasser und einem nicht
scheuernden Schwamm.

8.Reinigen Sie das Heizelement mit einem feuchten Tuch oder einer Reinigungs-
biirste, um Lebensmittelreste zu entfernen.

9.Vergewissern Sie sich, dass alle Teile sauber und griindlich getrocknet sind,
bevor Sie sie einlagern. Lagern Sie die HeiBluftfritteuse niemals, wenn sie heil3
oder nass ist.

10.Bewahren Sie die Fritteuse in ihrer Verpackung oder an einem sauberen und
trockenen Ort auf

ENTSORGUNG

ﬁ\ls verlantwortungsbewusster Einzelhandler kiimmern wir uns um die
mwelt.

Wir bitten Sie daher dringend, die korrekten Entsorgungsvorschriften
fiir das Gerat und die dazugehdrigen Verpackungsmaterialien zu
beachten. Dies tragt dazu bel, die natiirlichen Ressourcen zu schonen
und sicherzustellen, dass diese Gegenstande auf eine Weise recycelt
werden, die Gesundheit und Umwelt schiitzt.

Sie miissen das Gerat und seine Verpackung entsprechend den
ortlichen Gesetzen und Vorschriften entsorgen.

Da dieses Gerat elektronische Bauteile enthélt, miissen es und sein
L Zubehdér am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom Hausmiill
entsorgt werden.

Wenden Sie sich an lhre Gemeindeverwaltung, um sich tber lhre
Entsorgungs- und Recyclin%méglichkeiten zu informieren.

Bringen Sie das Gerat zu [hrem 6rtlichen Recyclingzentrum. Einige
Sammelstellen nehmen die Gerate kostenlos an.

GEWAHRLEISTUNG: 2 JAHRE
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES =
Bij het gebruik van elektrische apparaten, dienen de
basisveiligheidsregels altijd in acht genomen te worden
om het risico op brand, elektrische schokken en/of
verwondingen te voorkomen, waaronder de volgende:
1. Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door
personen (inclusief kinderen van minimaal 8 jaar
oud) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
mentale vermogens, of door personen die niet over
de juiste ervaring of kennis beschikken, tenzij zij
toezicht of instructie krijgen over het gebruik van het
apparaat door een persoon die verantwoordelijk is
voor hun veiligheid.
2.Kinderen van 8 jaar en ouder moeten onder toezicht
staan om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaat spelen.
3.Raak het hete oppervlak niet aan. Gebruik de
handvatten of de knoppen. Gebruik ovenwanten of
pannenlappen.
4.Dompel het apparaat, het snoer of de stekker niet
onder in water of een andere vloeistof om het risico
op een elektrische schok te voorkomen.
5.Haal de stekker uit het stopcontact als het apparaat
niet in gebruik is en voordat u het schoonmaakt. Laat
het apparaat afkoelen voordat u onderdelen
aanbrengt of verwijdert en voordat u het
schoonmaakt.
6.Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden
vervangen door de fabrikant, diens vertegenwoordiger
of soortgelijk gekwalificeerd
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persoon om gevaar te voorkomen.

7.Gebruik het niet buiten of op een natte ondergrond.
8.Het gebruik van hulpstukken die niet door de
fabrikant worden aanbevolen, kan leiden tot brand,
elektrische schokken of persoonlijk letsel.
9.Laat het netsnoer niet over de rand van een tafel of
aanrecht hangen of in aanraking komen met hete
oppervlakken.
10.Plaats het apparaat niet op of in de buurt van een
hete gas- of elektrische brander of een hete oven.
11.Uiterste voorzichtigheid is geboden bij het
verplaatsen van apparaten met hete olie of andere
hete vloeistoffen.
12.Gebruik dit apparaat niet voor iets anders dan
voor het beoogde doel.
13.0m de verbinding te verbreken, drukt u op de
aan/uit-knop om de stroom af te sluiten. Trek
vervolgens de stekker uit het stopcontact.
14.Plaats het apparaat niet tegen een muur of tegen
andere apparaten. Laat tijdens gebruik ten minste
35 ¢m vrije ruimte rondom het apparaat.
15.Bedek de luchtinlaat of het stopcontact niet
wanneer het apparaat in werking is.
16. A( LET OP: HEET OPPERVLAK ! De oppervlakken
kunnen heet worden tijdens gebruik.
LET OP: Het apparaat werkt niet tenzij de pan goed
op zijn plaats is gesloten.
LET OP: Na het frituren met hete lucht zijn de
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buitenpan, het grillrek en het gekookte voedsel
heet. Uiterste voorzichtigheid is geboden bij het
hanteren van de hete buitenpan /grillrooster om
brandwonden te voorkomen.

17.Het apparaat is niet bedoeld om te worden
bediend door middel van een externe timer of
een afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.

18.Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in
huiishoudelijke en soortgelijke toepassingen
zoals:

— personeelkeukens in winkels, kantoren en andere
werkomgevingen;

- boerderijhuizen

— door klanten in hotels, motels, B & B's en andere
residentiéle omgevingen;

- B&B-omgevingen.

19.ALLEEN VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK

TECHNISCHE SPECIFICATIES

Modelnr. AF4002 (B30202130)
Stroomtoevoer 220-240V ~ 50/60 Hz
Stroomverbruik 1500 W

Capaciteit 35L
Temperatuuraanpassingsbereik 40 - 200°C (in stappen van 5°C)
Tijdaanpassingsbereik 1-60 min (in stappen van 1 minuut)

Specificaties en ontwerp kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.
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PRODUCTOVERZICHT

1.Grillrooster 2Buitenste pan 3.Handvat 4.Afdekking handvat
5.Bedieningspaneel 6.Luchtuitlaat 7.Netsnoer

Pictogram|  Functie

) Aan/uit-knop

W W A @@ ™ P g B

. — —|— Temperatuur/tijd instelknop
© +
— _ — Voorverwarm-kno
Hin Prefiee P
Shake

Bl Start/pauze-knop

Pt Time

Torp

Time

@ ]l Temp

Shake Reminder om te schudden

Knop tijd- en temperatuurschakelaar

fff

Menu-knop

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1.Verwijder alle verpakkingsmaterialen, stickers en etiketten.

2.Reinig het grillrooster en de buitenpan met heet water, wat afwasmiddel en een
niet-schurende spons. Gebruik geen schurende reinigingsmiddelen, omdat dit het
apparaat kan beschadigen.

3.DOMPEL DE AIRFRYER NIET ONDER IN WATER.

4.Veeg het apparaat binnen en buiten af met een zachte vochtige doek en droog
het grondig af.

VOORBEREIDING VOOR GEBRUIK

1.Plaats de airfryer op een stabiele, horizontale en vlakke ondergrond. Plaats het
apparaat alleen op hittebestendige oppervlakken.
2.Plaats het grillrooster in de buitenpan en plaats de buitenpan in de airfryer.
3.Zorg ervoor dat het netsnoer voldoende lengte heeft naar het stopcontact en
dat er voldoende goede luchtcirculatie rondom het product is.
Waarschuwingen:
ePlaats het apparaat alleen op hittebestendige oppervlakken.
eZorg ervoor dat er ten minste 35 cm vrije ruimte rondom de airfryer is.
oVul de buitenste pan niet met olie of andere vloeistoffen.
ePlaats niets bovenop het apparaat.
eDe airfryer kan defect raken als de luchtinlaat is afgedekt.
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BEDIENINGSINSTRUCTIES

1.Trek de buitenpan voorzichtig uit de
airfryer.

2.Leg uw eten op het grillrooster.

OPMERKING: Overschrijd niet de MAX
markering.

3.Schuif de buitenpan terug in de airfryer.

Waarschuwing: Raak de buitenpan niet aan
tijdens en enige tijd na gebruik, omdat
deze erg heet wordt. Houd alleen de
handgreep van de buitenpan vast.

4.Let op: Het apparaat werkt niet tenzij de
buitenpan goed in zijn plaats is geschoven.

5.Steek de stekker in het stopcontact en de
aan/uit-knop () gaat branden, het
apparaat geeft 3 pieptonen . Druk op deze
knop, het bedieningspaneel licht op en
toont standaard 180°C, 15 Min. Druk op de
tijd/temperatuur-knop &) om de tijd en
temperatuurinstelling te wijzigen. Druk op
de temperatuur-/tijdaanpassingsknop &1
om de temperatuur en tijd naar wens aan te
passen ( raadpleeg het gedeelte
"Instellingen” om de juiste temperatuur en
kooktijd te bepalen)

Als de ingrediénten moeten worden
voorverwarmd, drukt u op de knop
voorverwarmen(ud) stelt u vervolgens de
kooktijd en temperatuur in zoals gewenst
(of selecteert u eerst een vooraf ingesteld
menu en drukt u vervolgens op de knop
voorverwarmen) en drukt u vervolgens op
de start/pauze-knop om het apparaat te
starten. Het apparaat begint te werken, het
toont "PRE"op het display om aan te geven
dat het apparaat onder voorverwarming
staat aan het voorverwarmen is. Het
apparaat piept wanneer de
voorverwarmingsfunctie is voltooid en
toont "TOEVOEGEN" op het display.

Trek de pan uit de airfryer, doe de
ingrediénten in het grillrooster en
schuif terug in de airfryer. Het begint
automatisch met het instellen van het
programma.

6.Druk op de start/pauze-knopom het
apparaat te starten. Tijdens het
kookproces zal het apparaat 3
pieptonen uitzendenen het
schudpictogram gaat brandenom
eraan te herinneren dat u de pan
halverwege het bakken de ingrediénten
moet schudden.

7. OPMERKING: Als het apparaat niet
binnen 5 minuten wordt gestart, gaat
het apparaat naar de stand-bymodus
en drukt u op de @aan/uit-knop
om het display weer te laten branden.

8. Wanneer het apparaat de ingestelde
temperatuur bereikt, begint de timer af
te tellen. Wanneer er nog één minuut
over is, zal de kooktijd aftellen van 60
seconden naar 0. Wanneer het koken is
voltooid, zal het apparaat drie keer
piepen en de standaardinstelling op het
display weergeven.

9. Tijdens het koken kunt u op de
start-/pauzeknop (i)drukken om het
apparaat te stoppen, de ingestelde
temperatuur en andere knoppen
worden weergegeven. Druk nogmaals
op deze knop om door te gaan met
koken.

10. Druk op de menuknop om de
standaardprogramma's te selecteren
voor een handige bediening. Het
geselecteerde menupictogram
knippert.
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Pictogram Voorgeprogrammeerd | Standaardtemp. Standaardtijd
menu (°C) (min)
A\ Frieten 200 20
R Kippenvleugels 180 20
@ Biefstuk 180 16
S Groenten 160 10
i Vis 180 15
< Garnalen 160 12
@ Cake 160 12
W Diepvriesfrieten 180 25

Deze waarden kunnen worden gewijzigd door op de temperatuur- en
tijdaanpassingsknoppen te drukken. Bevestig het programma door op de
startknop te drukken.

11.Uw ingrediénten moeten mogelijk halverwege de kooktijd worden geschud (
raadpleeg het gedeelte 'Instellingen’). Om dit te doen, heeft u twee opties:

e Trek de buitenpan direct aan de handgreep uit het apparaat, het apparaat zal
onmiddellijk stoppen met werken. Schud de ingrediénten en schuif vervolgens
de buitenpan terug in de airfryer, het apparaat begint automatisch weer te
werken.

e Druk op de start/pauze-knop om het apparaat eerst te stoppen, trek de
buitenpan uit het apparaat, schud de ingrediénten en schuif de buitenpan
vervolgens terug in de airfryer, druk nogmaals op de start/pauze-knop om door
te gaan met koken.

12.Het apparaat piept drie keer wanneer de kooktijd is afgelopen, wat betekent
dat het kookproces is voltooid. Trek de buitenpan uit het apparaat en plaats deze
op een hittebestendig oppervlak.

OPMERKING: Als er binnen 2 minuten na het koken geen andere handeling
plaatsvindt, wordt de standaardinstelling op het apparaat weergegeven.

13.Controleer of de ingrediénten klaar zijn. Als ze nog niet gaar zijn, schuift u de
buitenpan terug in de airfryer en stelt u de timer in op een paar extra minuten
onder dezelfde temperatuurinstelling.

14.0m kleine ingrediénten (zoals frietjes) te verwijderen, giet u de ingrediénten in
een kom of een bord. Om grote of kwetsbare ingrediénten te verwijderen,
gebruikt u een tang om de ingrediénten uit de pan te tillen en in een kom of op
een bord te plaatsen.

LET OP: Draai de pan niet ondersteboven , omdat er overtollige olie op de
ingrediénten zal lekken.

LET OP: Na het airfryen zijn het grillrooster, de buitenpan en het gekookte voedsel
heet. Uiterste voorzichtigheid is geboden bij het hanteren van de buitenpan
/grillrooster.
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TIPS

A Kleinere ingrediénten vereisen meestal een iets kortere bereidingstijd dan
grotere ingrediénten.

A Voor het beste resultaat van kleinere voedingsmiddelen zoals friet, uienringen
en kipnuggets, dient het voedsel halverwege de kooktijd in de pan geschud te
worden. Dit voorkomt dat de ingrediénten ongelijkmatig gefrituurd worden.

A Voor een knapperig resultaat voegt u wat olie toe aan verse aardappelen. Bak
uw ingrediénten in de airfryer binnen een paar minuten nadat u de olie hebt
toegevoegd.

A Snacks die in een oven kunnen worden bereid, kunnen ook in de airfryer
worden bereid.

A Deze airfryer is ook geschikt voor het opwarmen van voedsel. Om voedselin-
grediénten op te warmen, stelt u de temperatuur in op 150 °C, en bakt u maxi-
maal 10 minuten.

INSTELLINGEN

e De onderstaande tabel helpt u bij het selecteren van de basisinstellingen
voor uw voedselingrediénten.

e OPMERKING: Deze instellingen zijn alleen indicaties, en de tijd zal
aangepast dienen te worden, afhankelijk van de grootte en vorm van het
voedsel dat u kookt.

Ingrediénten MH'Qé\t,me:i’éi Tijc'l Tt:::mp Tips

(gram) (min) (C)

Fijne diepvriesfrieten 300-500 10-20 180 Schudden

Dikke diepvriesfrieten 300-500 10-20 200 Schudden

Bevroren kipnuggets 250-500 10-13 180

Popcornkip 300-600 10-15 180 Schudden

Garnalen 200-400 5-9 160

Kipkarbonade 350-700 6-8 180

Varkenskarbonade 250-600 8-12 180

Croissant 240-480 13-16 160

Biefstuk 250-600 6-10 180
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1.Reinig het apparaat na elk gebruik en véor opslag.

2.Er zit een antiaanbaklaag op de pan en het grillrooster. Gebruik geen metalen
gebruiksvoorwerpen of schurend reinigingsmateriaal om ze schoon te maken,
omdat dit de antiaanbaklaag kan beschadigen.

3.Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen.U kunt
ook de buitenpan uit het apparaat verwijderen om het apparaat snel af te laten
koelen.

4.Veeg de buitenkant van het apparaat af met een vochtige doek. Dompel de
behuizing van het apparaat niet onder in water of een andere vloeistof en spoel
het niet af onder stromend water.

5.Reinig de buitenpan en het grillrooster met heet water, wat afwasmiddel en een
niet-schurende spons.

6.Tips: Als er vuil aan het grillrooster of op de bodem van de buitenpan vastzit,
vult u de buitenpan met heet water en wat afwasmiddel. Plaats het grillrooster
in de buitenpan en laat de buitenpan en het rooster ongeveer 10 minuten
weken.

7.Reinig de binnenkant van het apparaat met warm water en een niet-schurende
spons.

8.Reinig het verwarmingselement met een vochtige doek of een reinigingsborstel
om voedselresten te verwijderen.

9.Zorg ervoor dat alle onderdelen schoon en droog zijn voordat u ze opbergt.
Berg de luchtfriteuse nooit op als deze nog heet of nat is.

10.Bewaar de luchtfriteuse in de doos of op een schone en droge plaats.

AFVALVERWERKING

Als verantwoordelijke retailers geven we om het milieu.

Daarom verzoeken wij u om de juiste verwijderingsprocedure voor
het apparaat en zijn verpakkingsmaterialen te volgen. Dit helpt bij
het behoud van natuurlijke hulpbronnen en zorgt ervoor dat deze
items worden gerecycled op een manier die de gezondheid en
het milieu beschermt.

U moet het apparaat en zijn verpakking weggooien in
overeenstemming met de lokale wet- en regelgeving.

Aangezien dit apparaat elektronische componenten bevat, moet
L het aan het einde van zijn levensduur samen met zijn accessoires
gescheiden van het huishoudelijk afval worden weggegooid.
Neem contact op met uw lokale overheid voor meer informatie
over mogelijkheden voor afvalverwerking en recycling.

Het apparaat moet naar uw plaatselijke recyclagecentrum worden
gebracht. Sommige verzamelpunten accepteren apparaten gratis.

GARANTIE: 2 JAAR
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES =
Lors de l'utilisation d'appareils électriques, des précautions
de sécunité basiques doivent toujours étre suivies pour
réduire le risque d'incendie, d’ électrocution et / ou de
blessure aux personnes, y compris les suivantes:

1.Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris des enfants agés de 8 ans et plus)
ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou un manque d'expérience et de
connaissances, @ moins qu'elles ne soient supervisées et
formées a l'utilisation de |'appareil par une personne
responsable de leur sécurité.

2. Les enfants agés de 8 ans et plus doivent étre surveillés
pour sassurer quils ne jouent pas avec [appareil.

3. Ne touchez pas la surface chaude, utilisez les poignées ou
les boutons. Utilisez des gants de cuisine ou des
maniques.

4. Pour vous proteger contre les risques d'électrocution, ne
plongez pas I'appareil, le cable ou la prise dans I'eau ou
tout autre liquide.

5. Débranchez 'appareil lorsquiil n'est pas utilisé et avant de
le nettoyer. Laissez-le refroidir avant de mettre ou de
retirer des pieces et avant de le nettoyer.

6.Si le cable d'alimentation est endommagg, le
remplacement et les réparations doivent étre
effectués par le fabricant, son agent de service ou
des personnes de qualification similaire afin d'éviter
tout danger.

7. Ne pas utiliser a I'extérieur ou sur une surface humide.

FR-49



8. L'utilisation d'accessoires non recommandés ou vendus
par le fabricant de |'appareil peut provoquer un
incendie, un choc électrique ou des blessures.

9. Ne laissez pas le cable pendre du bord de la table ou du
plan de travail ou toucher une surface chaude.

10. Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité d'un brileur
a gaz ou €lectrique chaud, ou dans un four chauffe.

11. Une extréme prudence est nécessaire lors du
déplacement d'un appareil contenant de I'huile chaude
ou d'autres liquides.

12. N'utilisez pas I'appareil a des fins autres que celles
prévues.

13. Pour éteindre I" appareil, appuyez sur le bouton
d'alimentation pour couper I'alimentation. Retirez
ensuite la fiche de la prise murale.

14. Ne placez pas |'appareil contre un mur ou directement
a coté d'autres appareils. Laissez au moins 35 cm
d'espace libre autour de I'appareil lors de son
utilisation.

15. Ne couvrez pas |'entrée ou la sortie d'air lorsque
I'appareil est en marche.

16. (/s\ ATTENTION : SURFACES CHAUDES ! Les
surfaces sont susceptibles de devenir chaudes
pendant 'utilisation.

ATTENTION : L'appareil ne fonctionnera que si le
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récipient est fermé et a sa place.

ATTENTION : Apres la cuisson a l'air chaud, le récipient,
la grille et les aliments cuits sont chauds. Une extréme
prudence doit étre exercée lors de la manipulation du
récipient / de la grille pour éviter les brilures.

17.L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé au moyen
d'une minuterie externe ou d'un systeme de
télecommande séparé.

18. Cet appareil est destiné a étre utilisé a des fins
domestiques ou similaires, telles que:

-Les cuisines du personnel dans les magasins, bureaux
et autres environnements de travail;

-Par des clients d" hotels, motels et autres
environnements de types résidentiels.

19. A USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modeéle n° AF4002 (B30202130)
Alimentation 220-240V ~ 50/60 Hz
Puissance 1500 W

Capacité 35L

Plage de réglage de la température 40 - 200°C (par incrément de 5°C)

Plage de réglage du temps de cuisson  1-60 min (par incrément de 1 minute)

Les caractéristiques et la conception sont sujettes a modification sans préavis.
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SCHEMA DE L' APPAREIL

1.Grille de cuisson  2.Récipient 3.Poignée 4.Protection de la poignée
5.Panneau de commande 6.Sortie d'air 7. Cable d'alimentation

Icones Fonctions

@ Bouton d'alimentation

Y W A I H R
— + Bouton de réglage température/temps de cuisson
i _ S— Bouton de préchauffage
tin Preheat p 9
Shake

Bl Bouton de démarrage/pause
et Time
Teme Time Bouton de commutation de I'heure et de
S @ Bl Temp  |la température

Shake Rappel pour remuer les aliments

= Bouton menus

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirez tous les matériaux d'emballage, autocollants et étiquettes.

2. Nettoyez la grille de cuisson et le récipient avec de I'eau chaude, un peu de
liquide vaisselle et une éponge non abrasive. N'utilisez pas de produits de
nettoyage abrasifs car cela endommagerait I'appareil.

3. NE PAS IMMERGER LE CORPS DE LA FRITEUSE DANS L'EAU.

4. Essuyez l'intérieur et I'extérieur de l'appareil avec un chiffon doux et humide et
séchez soigneusement.

PREPARATION AVANT UTILISATION

1. Placez la friteuse a air sur une surface horizontale stable. Ne placez pas
I'appareil sur des surfaces non résistantes a la chaleur.
2. Placez la grille de cuisson dans le récipient puis insérez le récipient dans la
friteuse a air.
3. Assurez-vous que le cable d'alimentation est suffisamment long jusqu'a la prise
de courant et qu'il y a une bonne circulation d'air autour de | appareil.
Avertissements :
oNe placez pas I'appareil sur une surface non résistante a la chaleur.
eAssurez-vous qu'il y a au moins 35 cm d'espace libre tout autour de la friteuse.
oNe remplissez pas le récipient avec de I'huile ou tout autre liquide.
eNe posez rien sur le dessus de l'appareil.
ela friteuse a air peut mal fonctionner si I'entrée d'air est couverte.

FR-52



FONCTIONNEMENT

1.Retirez délicatement le récipient de la
friteuse a air.

2.Placez vos aliments sur la grille.

REMARQUE : Ne dépassez pas le niveau
de remplissage Max.

3.Faites glisser le récipient dans la friteuse.

Avertissement : ne touchez pas le
récipient pendant et quelque temps
apres l'utilisation car il devient tres
chaud. Ne tenez que la poignée du
récipient.

4 Attention : I'appareil ne fonctionnera que
si le récipient est fermé a sa place.

5. Branchez I'appareil dans une prise de
courant. Le bouton d'alimentation @
s'allumera et I'appareil émettra 3 bips.
Appuyez sur ce bouton, le panneau de
commande s'allume et affiche 180°C / 15
minutes par défaut. Appuyez sur le
bouton de temps/température &) pour
changer le réglage du temps et de la
température. Appuyez sur les boutons de
réglage de la température/du temps &P
pour régler la température et le temps de
cuisson comme vous le souhaitez
(reportez-vous a la partie "Réglages”
pour déterminer la température et le
temps de cuisson corrects).

Si les ingrédients doivent étre
préchauffés, appuyez sur le bouton de
préchauffage(s puis réglez le temps et la
température de cuisson comme vous le
souhaitez (ou sélectionnez d'abord un
menu préréglé puis appuyez sur le
bouton de préchauffage), puis appuyez
sur le bouton de démarrage/pause
pour démarrer I'appareil. L'appareil
commencera a fonctionner et affichera
"PRE" sur I'écran pour indiquer que
I'appareil est en cours de préchauffage.
L'appareil émet un bip lorsque la

fonction de préchauffage est terminée
et affiche « AJOUTER » sur |'écran.
Retirez le récipient de la friteuse,
placez les ingrédients sur la grille de
cuisson et replacez-le dans la friteuse
a air. L appareil démarrera
automatiquement le programme
réglé.

6. Appuyez sur le bouton marche/pause
pour démarrer I'appareil. Pendant
le processus de cuisson, I'appareil
émet 3 bips et I'icone de rappel pour
remuer les aliments s'allume
pour vous rappeler que vous devez
retirer le récipient et remuez les
aliments.

7. REMARQUE : Si I'appareil n'est pas
démarré dans les 5 minutes, |'appareil
entrera en mode veille. Appuyez sur
le bouton d'alimentation (¥) pour
rallumer I'écran.

8. Lorsque l'appareil atteint la
température réglée, la minuterie
commence a décompter. Lorsqu'il
reste une minute, le temps de cuisson
compte a rebours de 60 secondes a 0.
Lorsque la cuisson est terminée,
I'appareil émet trois bips et affiche le
réglage par défaut sur I'écran.

9. Pendant la cuisson, vous pouvez
appuyer sur le bouton marche/pause

pour arréter I'appareil, la
température réglée et d'autres

boutons s'afficheront. Appuyez a
nouveau sur ce bouton pour
poursuivre la cuisson.

10. Appuyez sur le bouton menus
pour sélectionner les programmes par
défaut pour une utilisation pratique.
L'icdne du menu sélectionné
clignotera.
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Icénes Menus Température par Temps par
défaut (°C) défaut (min)
A\ Frites 200 20
R Ailes de poulet 180 20
@ Steaks 180 16
T Légumes 160 10
i Poissons 180 15
» Crevettes 160 12
@ Géateaux 160 12
W Frites surgelées 180 25

Ces valeurs peuvent étre modifiées en appuyant sur les boutons de réglage de la
température et du temps de cuisson. Confirmez le programme en appuyant sur
le bouton de démarrage.

11. Vos ingrédients peuvent nécessiter d'étre remués a mi-cuisson (voir la partie
"Réglages"). Pour ce faire, vous avez deux options :

® Retirez directement le récipient de I'appareil par la poignée, I'appareil cessera de
fonctionner immédiatement. Remuez les ingrédients puis replacez le récipient
dans la friteuse, I'appareil recommencera a fonctionner automatiquement.

e Appuyez d'abord sur le bouton marche/pause pour arréter I'appareil, retirez le
récipient de 'appareil, remuez les aliments puis replacez le récipient dans la
friteuse. Appuyez a nouveau sur le bouton marche/pause pour continuer la
cuisson.

12. L'appareil émet trois bips lorsque le temps de cuisson est terminé, signifiant
que le processus est terminé. Retirez le récipient de I'appareil et placez-le sur
une surface résistante a la chaleur.

REMARQUE : s'il n'y a aucune opération dans les 2 minutes suivant la fin de la
cuisson, l'appareil affichera le réglage par défaut.

13. Vérifiez si les aliments sont préts. S'ils ne sont pas encore préts, replacez le
récipient dans la friteuse et réglez la minuterie pour quelques minutes
supplémentaires avec le méme réglage de température.

14. Pour retirer les petits aliments (comme les frites), versez directement les
aliments dans un bol ou une assiette. Pour retirer les aliments volumineux ou
fragiles, utilisez une pince pour les soulever hors du récipient et les placer dans
un bol ou sur une assiette.

ATTENTION : ne retournez pas le récipient car tout exces d'huile coulerait sur les
aliments.

ATTENTION : aprés la cuisson a I'air chaud, la grille, le récipient et les aliments
cuits sont chauds. Une extréme prudence doit étre exercée lors de la
manipulation de la grille / du récipient.
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CONSEILS

A Les aliments plus petits nécessitent généralement un temps de cuisson
légerement plus court que les ingrédients plus gros.

A Pour de meilleurs résultats avec des aliments plus petits tels que des frites, des
rondelles d'oignon et des bouchées de poulet, remuez les aliments dans le
récipient a mi-cuisson. Cela peut aider a éviter que les ingrédients ne soient cuits
de maniere inégale.

A Ajoutez un peu d'huile aux pommes de terre fraiches pour un résultat croustil-
lant. Faites cuire vos aliments quelques minutes apres avoir ajouté I'huile.

A Les collations pouvant étre préparées au four peuvent également étre
préparées dans la friteuse a air.

A Cette friteuse a air convient également au réchauffage des aliments. Pour
réchauffer des aliments, réglez la température sur 150°C, 10 minutes maximum.

REGLAGES

e Le tableau ci-dessous vous aidera a sélectionner des réglages de base
pour vos aliments.

e REMARQUE: Ces parametres sont uniquement a titre indicatif car des
ajustements de temps seront nécessaires en fonction de la taille et de la
forme des aliments que vous cuisinez.

. Quantité Temps | Tempé.

Aliments oty | (mimy | co) | Consel
Frites fines surgelées 300-500 10-20 180 Remuer
Frites épaisses surgelées 300-500 10-20 200 Remuer
Nuggets de poulet surgelés 250-500 10-13 180
Bouchées de poulet 300-600 10-15 180 Remuer
Crevettes 200-400 5-9 160
Cotelettes de poulet 350-700 6-8 180
Cotes de porc 250-600 8-12 180
Croissants 240-480 13-16 160
Steaks 250-600 6-10 180
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation et avant de le ranger.

2.ll'y a un revétement antiadhérant sur le récipient et la grille. N'utilisez pas
d'ustensiles métalliques ou de produits de nettoyage abrasifs pour les nettoyer
car cela pourrait endommager le revétement antiadhérant.

3. Débranchez la friteuse de la prise de courant et laissez |'appareil refroidir com-
pletement. Vous pouvez également retirer le récipient de I'appareil pour que
celui-ci refroidisse plus rapidement.

4. Essuyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide. Ne plongez pas le
boitier de I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide et ne le rincez pas sous l'eau
courante.

5. Nettoyez le récipient et la grille de cuisson avec de I'eau chaude, un peu de
liquide vaisselle et une éponge non abrasive.

6. Conseils : si de la saleté est collée a la grille de cuisson ou au fond du récipient,
remplissez le récipient d'eau chaude avec un peu de liquide vaisselle. Placez la
grille dans le récipient et laissez le récipient et la grille tremper pendant environ
10 minutes.

7. Nettoyez l'intérieur de I'appareil avec de I'eau chaude et une éponge non
abrasive.

8. Nettoyez I'élément chauffant avec un chiffon humide ou une brosse de nettoy-
age pour éliminer les résidus alimentaires.

9. Assurez-vous que toutes les pieces sont propres et bien séches avant de les
ranger. Ne rangez jamais la friteuse lorsqu'elle est chaude ou humide.

10. Rangez la friteuse a air dans son carton ou dans un endroit propre et sec.

RECYCLAGE

En tant que détaillant responsable, nous nous soucions de
I'environnement.

En tant que tel, nous vous invitons a suivre les procédures
d'élimination correctes pour |'appareil et ses matériaux
d'emballage. Cela contribuera a préserver les ressources naturelles
et garantira que ces articles sont recyclés d'une maniere qui
protege la santé et I'environnement.

Vous devez éliminer |'appareil et son emballage conformément aux
lois et réglementations locales.

_ Cet appareil contenant des composants électroniques, celui-ci et
ses accessoires doivent étre éliminés séparément des ordures
ménageres lorsque I'appareil arrive en fin de vie.

Contactez votre autorité locale pour en savoir plus sur vos options
d'élimination et de recyclage.

L'appareil doit étre apporté a votre centre de recyclage local.
Certains points de collecte acceptent les appareils gratuitement.

GARANTIE: 2 ANS
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INSTRUCOES IMPORTANTES DE SEGURANCA =
Ao usar aparelhos elétricos, as precaugoes basicas de
seguranca devem sempre ser seguidas para reduzir o risco
de incéndio, choque elétrico e / ou lesdao a pessoas,
induindo os seguintes:

1. Este aparelho nao se destina ao uso por pessoas
(incluindo criancas de 8 anos ou mais) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de
experiéncia e conhecimento, a menos que tenham
recebido supervisao e instrucao sobre o uso do aparelho
POr UM pessoa responsavel por sua seguranca.

2. Criangas de 8 anos ou mais devem ser supervisionadas
para garantir que nao brincem com o aparelho.

3. Nao toque na superficie quente. Use alcas ou botdes. Use
luvas de fomo ou buracos.

4. Para proteger contra o risco de choque elétrico, nao
mergulhe o aparelho, o cabo ou o conecte a agua ou
outro liquido.

5. Desconecte o aparelho quando nao estiver em uso e
antes da limpeza. Deixe arrefecerantes de colocar ou
tomar pecas e antes de limpar.

6. O cabo de fomecimento é danificado, a substituicao e os
reparos devem ser conduzidos pelo fabricante, seu
agente de servico ou pessoas qualificadas da mesma
forma para evitar um risco.

7.Nao use ao ar livre ou na superficie molhada.

8. O uso de anexos acessorios nao recomendados ou
vendidos pelo fabricante do aparelho pode causar
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incéndio, choque elétrico ou lesao.

9. Nao deixe o cordao pendurar sobre a borda da mesa
ou contador ou tocar na superficie quente.

10. Nao coloque o aparelho em ou perto de um gas
quente ou queimador elétrico ou em um forno
aquecido.

11. A extrema cautela deve ser usada ao mover um
aparelho contendo oleo quente ou outros liquidos.

12. Nao use o aparelho para outros propositos que nao
sejam pretendidos.

13. Para desconectar, pressione o botdo liga / desliga para
cortar a energia. Em seguida, remova o plugue da
tomada de parede.

14. Nao coloque o aparelho contra uma parede ou
diretamente ao lado de outros aparelhos. Deixe pelo
menos 35 cm de espaco livre ao redor do aparelho
quando estiver em uso.

15. Nao cubra a entrada de ar ou a saida quando o
aparelho estiver operando.

16. /w\ (CUIDADO: SUPERFICIE QUENTE!) As superficies
podem ficar quentes durante o uso.

CUIDADO: O aparelho nao funcionara, a menos que o
pote esteja fechado no lugar.

CUIDADO: Apos a fritura de ar quente, a panela externa, a
grelha e os alimentos cozidos estao quentes. A
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extrema cautela deve ser usada ao manusear a grelha
externa / grelha para evitar a escalada.

17. O aparelho nao se destina a ser operado por meio
de um temporizador externo ou de um sistema de
controle remoto separado.

18. Este aparelho deve ser usado para aplicagdes
domeésticas e similares, como:

—Zonas de cozinhas, areas em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho;

- Casas da campo;

—Pomos clientes em hotéis, motéis e outros ambientes
do tipo residencial;

-Ambientes do tipo cama e pequeno almogo.

19. Somente para uso doméstico

ESPECIFICACOES TECNICAS

Modelo No. AF4002 (B30202130)
Fonte de energia 220-240V ~ 50/60 Hz
Consumo de energia 1500 W
Capacidade 35L

Faixa de ajuste de temperatura 40 - 200°C (em 5°C incremento)
Faixa de ajuste de tempo 1-60 min (em 1 minuto incremento)

As especificagdes e design estdo sujeitos a alteragdes sem aviso prévio.

PT-59



RESUMO DO PRODUTO

1.Grelha 2.Pote externo 3.Manuseie 4.Manuseie a tampa
5.Painel de controle  6.saidadear 7. cabo de alimentacdo

Icon Funcao

©O) Botdo de energia

W W A @@ ™ P g B

— + Botéo de ajuste de temperatura/tempo
— - — Botdo de pré -aquecimento
in Preheat p q
Shake

Bl Botdo de partida/pausa

Prded e
Tore -
= Botdo de interruptor de tempo e temperatura

@ Bl Temp
Shake Recordatério para agitar

S

= Botdo de menu

ANTES DE USAR PRIMEIRO

1. Remova todos os materiais de embalagem, adesivos e etiquetas.

2. Limpe a grelha e a panela externa com agua quente, um pouco de liquido de
lavagem e uma esponja nado abrasiva. Nao use nenhum material de limpeza
abrasivo, pois isso danificard o aparelho.

3. NAO MERGULHE O CORPO DA FRITADEIRA NA AGUA.

4. Limpe o aparelho por dentro e por fora com um pano himido macio e seque
bem.

PREPARACAO ANTES DO USO

1. Coloque a fritadeira em uma superficie horizontal estavel. Ndo coloque o
aparelho nas superficies ndo resistentes ao calor.

2. Coloque a grelha na panela externa e insira a panela externa na fritadeira.
3. Verifique se o cabo de alimentacdo tem comprimento suficiente para o soquete
de energia e ha uma boa circulacdo de ar suficiente ao redor do produto.
AVISOS:

eNao coloque o aparelho nas superficies ndo resistentes ao calor.
eVerifique se ha pelo menos 35 cm de espaco livre em toda a fritadeira.
eNao encha a panela externa com 6leo ou qualquer outro liquido.

eNao coloque nada na parte superior do aparelho.

oA fritadeira pode funcionar se a entrada de ar estiver coberta.
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INSTRUCOES DE OPERACAO

1. Puxe cuidadosamente a panela externa
da fritadeira.

2. Coloque a sua comida na grelha de
grelhados.

Nota: Nao exceda o maximo. nivel de
indicacao.

3. Deslize a panela externa de volta para a
fritadeira.

AVISO: Nao toque na panela externa
durante e algum tempo apés o uso, pois
fica muito quente. Segure apenas a alca
externa da panela.

4. CUIDADO: O aparelho nao funcionara, a
menos que a panela externa esteja
fechada no lugar.

5. Conecte o dispositivo ao soquete de
energia e o botdo (¥) liga / desliga
acenderad, o dispositivo emitira 3 bipes.
Pressione este botdo &), o painel de
controle acendera e mostra 180 °C, 15
min como padrdo. Pressione o botdo de
tempo/temperatura para alternar a
configuragdo de tempo e temperatura.
Pressione o botdo (P de ajuste de
temperatura/tempo para ajustar a
temperatura e o tempo, conforme
desejado (consulte a peca de
"configuracdes” para determinar a
temperatura correta e o tempo de
cozimento)

Se os ingredientes precisarem ser pré
-aquecidos, pressione o bot&o (w)de pré
-aquecimento e defina o tempo e a
temperatura do cozimento, conforme
desejado (ou selecione um menu
predefinido primeiro e pressione o botao
de pré -aquecimento) e pressione o
botéolniciar/Pausar para iniciar o
aparelho. O dispositivo comecara a
funcionar,

mostra "pré" no visor para indicar que
o dispositivo estd em processo de pré
-aquecimento. O aparelho apita ao
terminar a funcdo de pré
-aquecimento e mostra "Adicionar”
no visor. Puxe a panela para fora da
fritadeira, coloque os ingredientes na
grelha e deslize de volta para a
fritadeira. Ele comecara a funcionar o
programa de configuracdo
automaticamente.

6. Pressione o botao Iniciar/Pausa
para iniciar o aparelho. Durante o
processo de cozimento, o aparelho
emitira 3 bipes e o iconeagitar
acende para lembrar que deve puxar
a panela agitar os ingredientes no
meio do caminho.

7. Nota: Se o aparelho nao for iniciado
em 5 minutos, o aparelho entrara no
modo de espera, pressione o botao

@ liga / desliga para iluminar o visor
novamente.

8. Quando o aparelho atinge a
temperatura definida, o temporizador
comega a contar. Quando restar um
minuto, o tempo de cozimento sera
contado de 60 segundos para 0. Ao
cozinhar, o aparelho emitira trés vezes
e mostrara a configuracdo padrao no
visor.

9. Durante a operacdo de cozimento,
pode pressionar o botéo
Iniciar/Pausar (>)para interromper o
dispositivo, a temperatura definida e
outros botdes serdo mostrados.
Pressione este botao novamente
para continuar a operacao de
cozimento.

10. Pressione o botéo Menu para
selecionar os programas padrao para
uma operagao conveniente. O icone
do menu selecionado piscara.
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Icon Menu predefinido Temp. Predefinida | Tempo Predefinido
(°C) (Min)
W batatas fritas 200 20
A Asas de frango 180 20
@ Bife 180 16
®= Vegetais 160 10
i Peixe 180 15
&) Camarao 160 12
@ Bolo 160 12
W Batatas fritas congeladas 180 25

Esses valores podem ser alterados pressionando os botdes de ajuste de
temperatura e tempo. Confirme o programa pressionando o botao Iniciar.

11. Os seus ingredientes podem exigir agitacdo no meio do tempo de cozimento
(consulte a parte "Configuragdes"). Para fazer isso, tem duas opgdes:

e Puxe a panela externa do aparelho diretamente pela alca, o aparelho parara de
funcionar imediatamente. Agite os ingredientes e depois deslize a panela
externa de volta para a fritadeira, o aparelho comecara a funcionar novamente
automaticamente.

e Pressione o botdo Iniciar/Pausar para parar o aparelho primeiro, puxe a panela
externa do aparelho, agite os ingredientes e deslize a panela externa de volta
para a fritadeira, pressione o botdo Iniciar/Pausar novamente para continuar a
operacao de cozimento.

12. O aparelho bipa trés vezes quando o tempo de cozimento terminar, o que
significa que o processo de cozimento esta concluido. Puxe a panela externa do
aparelho e coloque em uma superficie de resisténcia ao calor.

Nota: Se ndo houver operacdo dentro de 2 minutos apds a conclusédo do
cozimento, o aparelho mostrara a configuracdo padrao.

13. Verifique se os ingredientes estdo prontos. Se ainda nao estiverem prontos,
deslize a panela externa de volta para a fritadeira e defina o temporizador por
alguns minutos extras na mesma configuracao de temperatura.

14. Para remover pequenos ingredientes (como batatas fritas), despeje os
ingredientes em uma tigela ou um prato. Para remover ingredientes grandes ou
frageis, use um par de pingas para levantar os ingredientes da panela e coloque
-0 em uma tigela ou em um prato.

CUIDADO: Nao vire a panela de cabeca para baixo, pois qualquer excesso de 6leo
vazara para os ingredientes.

CUIDADO: Apos a fritura de ar quente, a grelha, a panela externa e os alimentos
cozidos estdo quentes. A extrema cautela deve ser usada ao manusear a grelha /
panela externa.
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DICAS

A Ingredientes menores geralmente requerem um leve tempo de preparacao
mais curto que os ingredientes maiores.

A Para obter melhores resultados de alimentos menores, como batatas fritas,
anéis de cebola e nuggets de frango, agite para misturar a comida na panela no
meio do tempo de cozimento. Isso pode ajudar a evitar ingredientes desiguais
fritos.

A Adicione um pouco de 6leo as batatas frescas para um resultado crocante.
Frite seus ingredientes na fritadeira de ar alguns minutos depois de adicionar o
dOleo.

A Os lanches que podem ser preparados em um forno também podem ser
preparados na fritadeira.

A Esta fritadeira também é adequada para reaquecimento de alimentos. Para
reaquecer os ingredientes alimentares, defina a temperatura para 150 °C, 10
minutos no maximo.

CONFIGURACOES

eTabela A tabela abaixo ajudara a selecionar as configuragdes basicas para
os seus tipos de alimentos.

oNOTA: Essas configuracdes sdo apenas indicagdes, pois os ajustes de
tempo serdo necessarios, dependendo do tamanho e da forma dos
alimentos que esta a cozinhar.

: Valor Min. Tempo | Tem .
Ingredientes atg rIglna:)(- (minr), (oc)p Dicas
Batatas fritas finas congeladas 300-500 10-20 180 Agitar
Batatas fritas congeladas grossas|  300-500 10-20 200 Agitar

Nuggets de frango congelado 250-500 10-13 180
Frango de pipoca 300-600 10-15 180 Agitar
Camardo 200-400 5-9 160
Costeleta de frango 350-700 6-8 180
Costelinha de porco 250-600 8-12 180
Croissant 240-480 13-16 160
Bife 250-600 6-10 180
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LIMPEZA E MANUTENCAO

1. Limpe o aparelho ap6s cada uso e antes do armazenamento.

2. Ha revestimento antiaderente na prateleira. Nao use utensilios de metal ou
material de limpeza abrasivo para limpa-los, pois isso pode danificar o revesti-
mento antiaderente.

3. Desconecte a fritadeira do ar do soquete de energia e permita que o aparelho
esfrie completamente. Também pode remover a panela externa do aparelho
para fazer o aparelho arrefecerrapidamente.

4. Limpe a parte externa da unidade que abriga um pano himido. N&o imerca a
caixa da unidade em agua ou qualquer outro liquido e ndo enxaguar em agua
corrente.

5. Limpe a panela externa e a prateleira com agua quente, um pouco de liquido de
lavagem e uma esponja nao abrasiva.

6. Dicas: Se a sujidade estiver presa na grelha ou no fundo da panela externa,
encha a panela externa com agua quente com um pouco de liquido de
lavagem. Coloque a prateleira de grelhar na panela externa e deixe a panela
externa e a prateleira de molho por aproximadamente 10 min.

7. Limpe o interior do aparelho com agua quente e uma esponja nao abrasiva.

8. Limpe o elemento de aquecimento com um pano himido ou uma escova de
limpeza para remover os residuos de alimentos.

9. Verifique se todas as pegas estao limpas e secas antes do armazenamento.
Nunca guarde a fritadeira quando estiver quente ou molhada.

10. Armazene a fritadeira na sua caixa ou em um local limpo e seco.

DISPOSAO

Como retalhista responsavel, preocupamo-nos com o meio
ambiente.

Como tal, pedimos que siga os procedimentos de descarte
corretos para o aparelho e os seus materiais de embalagem. Isso
ajudara a economizar recursos naturais e garantir que esses itens
sejam reciclados de uma maneira que proteja a salde e o meio
ambiente.

deve descartar o aparelho e sua embalagem de acordo com as leis
e regulamentos locais.

_ Como este aparelho contém componentes eletronicos, ele e seus
acessorios devem ser descartados separadamente dos residuos
domeésticos quando o aparelho atingir o fim de sua vida.

Entre em contacto com a sua autoridade local para saber sobre
suas opcoes de descarte e reciclagem.

O aparelho deve ser levado ao seu centro de reciclagem local.
Alguns pontos de coleta aceitam aparelhos gratuitamente.

GARANTIA: 2 ANOS
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FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK =
A tliz, az aramiités és/vagy a személyi sériilés megelozése
érdekében az elektromos készillekek haszndlata soran
mindig be kell tartani az alapveto biztonsagi el6irasokat,
beleértve az alabbiakat:
1. Ezt a késziileket nem hasznalhatjak csokkent fizikai,
erzékszervi vagy mentalis képességll vagy tapasztalattal
és ismeretekkel nem rendelkezd személyek (beleértve a 8
éves vagy annal idésebb gyermekeket), kivéve, ha egy a
biztonsagukért felelds személy felligyeli vagy
utasitasokkal latja el Oket a késziilék hasznalataval
kapcsolatban.
2.A 8 éves vagy annal idosebb gyermekek felligyeletet
igényelnek, biztositando, hogy ne jatszanak a késztilekkel.
3.Ne érintse meg a forro felliletet! Hasznalja a fogantytkat
vagy a gombokat. Hasznaljon sutokesztyat vagy
edényfogot.
4.Az aram(ites elkertilése érdekében ne meritse a késztiléket,
a tapkabelt vagy a csatlakozddugaszt vizbe vagy mas
folyadékba.
5.Ha nem hasznalja, vagy a tisztitast megelozoen hiizza ki a
késziilék csatlakozddugaszat a fali aljzatbdl. Mielott
rahelyezné vagy eltavolitana a tartozékokat, valamint a
tisztitast megel6zéen hagyja lehdini a késztileket.
6.Ha a késziilék tapkabele megsértil, akkor a veszélyek
megeldzése érdekében a gyartoval, a gyarto
szervizszolgalataval, vagy egy hasonld szakképzettséggel
rendelkez6 személynek kell kicserélnie.
7.Ne hasznalja kiitéren vagy nedves fellileten.
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8.A nem a késziilek gyartoja altal ajanlott vagy forgalmazott
tartozékok tlizet, aramiitést vagy sertilést okozhatnak.

9. Ne hagyja, hogy a tapkabel lelogjon az asztal vagy
konyhapult szélérdl, vagy forro fellilethez érjen.

10.Ne helyezze a késziiléket forré gazégore vagy
elektromos fozblapra, illetve ezek kdzelébe, és ne
helyezze felmelegitett stitobe.

11.A forro olajat vagy mas folyadékot tartalmazo késztilek
mozgatasa esetén rendkiviil dvatosan jarjon el.

12.Ne hasznalja a készUléket a rendeltetésétol eltéro
célokra.

13.Az elektromos halozatrdl valo levalasztashoz nyomja
meg a bekapcsoldogombot. Ezutan hizza ki a
csatlakozodugaszt a fali aljzatbl.

14.Ne helyezze a késziiléket falhoz vagy kdzvetlendil mas
keészuilékek mellé. Hasznalat kdzben hagyjon legalabb
35 cm szabad teret a kész(ilék kortil.

15.Ne takarja le a levegobemeneti vagy levegokimeneti
nyilasokat, amikor a kész(ilék mikodik.

16./8\ (VIGYAZAT: FORRO FELULET!) Hasznélat kozben a
készUilék felletei felforrdsodhatnak.

VIGYAZAT: A késziilék csak akkor miikodik, ha siitéedény
rogzitve van a helyén.

VIGYAZAT: A forr6 levegdvel torténd siités utan a
stitoedény, a grillracs és a megstitott ételek forroak. A
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forrazas elkerulése érdekében a forrd
sutoedeny/grillracskezelésekor rendkiviil dvatosan
jarjon el.

17. A késziiléket nem szabad kiilso idokapcsoloval vagy
kdilon taviranyitoval hasznalni.

18.A keszulék rendeltetésszerten haztartasi célokra,
vagy hasonlo kérilmények kézott hasznalhato,
példaul:

- Uizletek, irodak és mas munkahelyek személyzeti
konyhaiban;

- gazdasagi épiiletekben;

- szallodakban, motelekben a vendégek altal, vagy
egyéb lakdhelyeken;

- reggelit is biztosito szallashelyeken.

19.CSAK HAZTARTASI HASZNALATRA

MUSZAKI ADATOK

Modellszam: AF4002 (B30202130)
Tapellatas 220-240V ~ 50/60 Hz
Teljesitményfelvétel 1500 W
Kapacitas 35L

Homérséklet-szabalyozasi tartomany: 40 - 200°C (5 °C -os lépésekben )

lddbeallitasi tartomany 1-60 min (1 perces lépésekben)

A termék mUszaki adatai és a kialakitasa el6zetes értesités nélkul valtozhatnak.
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ERMEKATTEKINTES

1.Grillrdcs  2.Sutéedény 3.Fogantyd 4.Fogantydburkolat
5.Kezelépanel  6.Levegdkimeneti nyilas 7.Tapkabel

lkon Funkcio

@ Bekapcsoldgomb

W W A @@ ™ P g R

— | [Homérsékletsidebeallito gombok
— - — El6melegités gomb
" Prefet gités g
Shake

Bl Start/sziinet gomb

. Tme
Tomp. . " A 3 s
= @ il Tomp Id6 és hdmérséklet-kapcsold gomb

Shake | Osszerazas-emlékeztetd

= Meni gomb

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1.Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot, matricat és cimkét.

2.Tisztitsa meg a grillracsot és a sttéedényt forrd, mosogatdszeres vizzel, és nem
surol6 hatasu szivacs segitségével. Ne hasznaljon surold hatasu tisztitdszert, mert
ezzel a késziilék karosodasat okozhatja.

3.NE MERITSE VIiZBE A LEGSUTOT.

4.A késziiléket belilrél és kivilrél puha, nedves ruhaval tordlje le, és alaposan
szaritsa meg.

ELOKESZULETEK A HASZNALAT ELOTT

1.Helyezze a légsiitét stabil, vizszintes felliletre. Ne helyezze a késziiléket nem
héallo feliiletre.
2.Helyezze a grillracsot a sitéedénybe, majd helyezze be a stitéedényt a
légsiitobe.
3.Bizonyosodjon meg arrél, hogy a tapkabel elég hosszl, hogy elérjen a halozati
aljzathoz, és a késziilék koril megfeleld a levegdaramlas.
Figyelmeztetések:
oNe helyezze a késziiléket nem héallo feliiletre.
oGy6z6djon meg arrdl, hogy a légsiitd koril legalabb 35 cm szabad hely van.
oA siitéedényt ne toltse fel olajjal vagy mas folyadékkal.
oNe tegyen semmit a késziilék tetejére.
oA légsiité meghibasodhat, ha a levegébemeneti nyilas le van takarva.
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KEZELESI UTMUTATO

1.0vatosan hizza ki a siitéedényt a
Iégsiitébdl.

2.Helyezze az ételt a grillracsra.

MEGJEGYZES: Ne lépje tul a ,Max." jelzés
szintjét.

3.CsUsztassa vissza a stitéedényt a
légsiitdbe.

Figyelem: Ne érintse meg a siitéedényt a
hasznélat soran, valamint egy ideig a
hasznélat utan, mivel nagyon
felforrésodik. Csak a stitéedény
fogantyujat fogja meg.

4.Vigyazat: A késziilék csak akkor makaodik,
ha stitéedény régzitve van a helyén.

5.Csatlakoztassa a késziilék
csatlakozédugasztat a halozati aljzatba, a

@ bekapcsolégomb kigyullad, és a
késziilék 3 sipold hangjelzést ad. Nyomja
meg ezt a gombot, a kezelépanel
kigyullad, és megjelenik a 180 °C, 15 perc
alapbeallitas. Nyomja meg a @) id6 és
hémérséklet-kapcsolé gombot az idé és
a hémérséklet beallitdsahoz. Nyomja
mega &P hémérséklet/idébedllitd
gombokat a hdmérséklet és az idé kivant
beallitdsdhoz (a megfelel6 hémérséklet
és slitési id6 meghatarozasahoz lasd a
.Beallitasok” részt)

Ha a hozzavalokat el6 kell melegiteni,
nyomja meg a (mielémelegités gombot,
majd allitsa be a siitési id6t és a
hémérsékletet a kivant értékre (vagy
valasszon ki egy el6re beéllitott meniit,
majd nyomja meg az elémelegités
gombot), majd a készllék elinditadsahoz
nyomja meg a Start/sztmet gombot. A
készilék mikodni kezd, a kijelzén
megjelenik a ,PRE" (el6melegités) felirat,
jelezve, hogy a késziilék elémelegités
alatt all. Az elémelegitési funkcid
befejezésekor a késziilék hangjelzést ad,
és a kijelzén az ,ADD" (HOZZAADAS)
felirat lathato.

Huzza ki a stitéedényt a légsiitébdl,
helyezze a hozzavaldkat a grillracsra,
és cslsztassa vissza a stitéedényt a
légsuitdbe. Ezzel automatikusan
megkezdddik a beallitasok szerinti
mukodés.

6. A késziilék elinditdsdhoz nyomja meg
a (p) start/sziinet gombot. A sttési
folyamat soran a késziilék 3 sipold
hangjelzést ad, és a bsszerazas
ikon vilagit, emlékeztetve arra, hogy a
folyamat felénél a stitéedényt ki kell
huzni, és Ossze kell razni a
hozzavalokat.

7. MEGJEGYZES: Ha a késziilék 5 percen
belil nem indul el, a készilék
készenléti allapotba lép, a késziilék
ismételt elinditdsdhoz nyomja meg a
@ bekapcsolégombot, és kigyullad a
kijelzd.

8. Amikor a készlilék eléri a beallitott
hémérsékletet, az idézitd megkezdi a
visszaszamlalast. Ha mar csak egy
perc van hatra, a sutési idé
visszaszamlalasa 60 masodpercrél
0-ra torténik. A suités befejezésekor a
késziilék haromszor sipol, és az
alapbeallitas jelenik meg a kijelzén.

9. Siités kézben megnyomhatja a
Start/sziinet gombot a készulék
ledllitasahoz, ekkor a kijelzén a
beéllitott hémérséklet és a tobbi
gomb lathato. A siités folytatasahoz
nyomja meg ismét ezt a gombot.

10. A kényelmes hasznélathoz
valaszthat az elére beéllitott
programok koéziil, ehhez nyomja meg
a meni gombot. A kivalasztott
menu ikon villog.
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Ikon Eldbeallitas szerinti | Alapbeallitas szerinti | Alapbeallitas
menii hémérséklet (°C) szerinti id6 (perc)
W Sult hasdbburgonya 200 20
A Csirkeszarnyak 180 20
@ Steak 180 16
®= Z6ldségek 160 10
i Hal 180 15
&2 Garnélarak 160 12
@ Siitemény 160 12
W Fagyasztott hasabburgonya 180 25

Ezek az értékek a hémérséklet/idébedllitd gombok megnyomasaval médosithatok.
A start gomb megnyomasaval hagyja jéva a programot.

11.A hozzavaldkat a stitési id6 felénél 6ssze kell razni (Iasd a , Beallitasok” részt).
Erre két lehetésége van:

e Huzza ki a fogantyundl fogva a sitéedényt a késziilékbdl, és a készilék
muikodése azonnal leéll. Razza 6ssze az hozzavaldkat, majd cslsztassa vissza a
stitéedényt a légsiitdbe, és a késziilék automatikusan Ujra mikodni kezd.

e El6szO0r nyomja meg a Start/sziinet gombot a késziilék ledllitdsdhoz, hidzza ki a
stutéedényt a késziilékbdl, razza 6ssze a hozzavaldkat, majd cslisztassa vissza a
stitéedényt a légsiitébe. A siités folytatdsdhoz nyomja meg ismét a Start/szlinet
gombot.

12.A siitési id6 végén a késziilék haromszor sipol, ami azt jelenti, hogy a sutés
befejezé6dott. Huzza ki a siitéedényt a késziilékbdl, és helyezze héallé felliletre.

MEGJEGYZES: Ha a siités befejezése utan 2 percen beliil nem térténik mivelet, a
készliléken az alapértelmezett beallitas jelenik meg.

13.Ellendrizze, hogy elkésziilt-e az étel. Ha még nincs kész az étel, csUsztassa
vissza a sUtéedényt a légsiitébe, és ugyanazon a hémérsékleti beallitassal allitsa
be még néhany percre az idézitét.

14.A kisméretl ételek (példaul hasabburgonya) eltdvolitasdhoz 6ntse az
Osszetevéket egy talba vagy tanyérba. A nagy vagy érzékeny ételek edénybdl
valé kiemeléséhez hasznaljon ételfogot, és helyezze egy talba vagy tanyérra az
ételt.

VIGYAZAT: Ne forditsa az edényt fejjel lefelé, mert a felesleges olaj az ételre
szivarog.

VIGYAZAT: A forré levegdbvel torténé siités utan a grillracs, a stitéedény és a
megsitott ételek forréak. A stitéedény / grillracs kezelésekor rendkivil dvatosan
jarjon el.
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TIPPEK

A A kisebb méretl ételek altalaban kicsivel rovidebb elékészitési idét igényelnek,
mint a nagyobb méretlek.

A A kisebb méretl ételek, példaul a hasabburgonya, a hagymakarikak és a
csirkefalatkak legjobb siitése érdekében a siitési id6 felénél rdzza meg a razza
meg a sitéedényt, hogy az ételek dsszekeveredjenek. Ez segithet megakadaly-
ozni az egyenetlen siitést.

A A friss burgonyahoz adjon egy kis olajat, hogy ropogds legyen. Az olaj
hozzdadasa utan néhany percen belil siisse meg a hozzavaldkat a légsitében.

A A siitében elkészithetd ételek a légsuitében is elkészithetdk.

A Ez alégsiitd alkalmas az ételek Ujramelegitésére is. Az ételek felmelegitéséhez
allitsa a hémérsékletet 150 °C-ra, és legfeljebb 10 percre az iddzitét.

BEALLITASOK

e Az aldbbi tablazat segitséget nyujt az alapbeallitdsok kivalasztdsahoz az
egyes ételtipusokhoz.

o MEGJEGYZES: Ezek a beallitasok csak tajékoztatd jellegliek, mivel a
megsiitni kivant ételek méretétdl és formajatdl fliggden az idét mddositani
kell.

Hozzavalé6k “rgic;‘ﬁn;yl\ilsl»aé;' Idé Homérséklet| Tippek

(gramm) (perc) (°C)

Vékony fagyasztott hasabburgonyal  300-500 10-20 180 Osszerazas

Vastag fagyasztott hasabburgonya 300-500 10-20 200 Osszerazas

Fagyasztott csirkefalatok 250-500 10-13 180

Popcorn csirke 300-600 10-15 180 Osszerazas

Garnélarak 200-400 5-9 160

Csirkehusszelet 350-700 6-8 180

Sertéshusszelet 250-600 8-12 180

Croissant 240-480 13-16 160

Steak 250-600 6-10 180
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1.Minden hasznalat utan és tarolas el6tt tisztitsa meg a késztiléket.

2.Az edény és a grillracs tapadasmentes bevonattal rendelkezik. A tisztitashoz ne
hasznaljon fémeszkdzoket vagy suroloszereket, mert ez karosithatja a tapadas-
gatlé bevonatot.

3.Hlzza ki a légsiitd csatlakozodugaszat a haldzati aljzatbdl, és varja meg, amig a
késztilék teljesen lehll. A késztilék gyors lehlése érdekében kiveheti belble a
stitéedényt.

4.A késziilék kiils6 burkolatat nedves ruhaval torolje le. Ne meritse a késztilékhazat
vizbe vagy mas folyadékba, és ne &blitse le folyoviz alatt.

5.A stitéedényt és a grillracsot forrd, mosogatoszeres vizzel, és nem surol6 hatasu
szivacs segitségével tisztitsa meg.

6.Tippek: Ha a szennyezddés a grillracsra vagy a stitéedény alsé részére tapadt,
toltse fel a stitéedényt forrd, mosogatdszeres vizzel. Helyezze a grillracsot a
stitéedénybe, és hagyja a stitéedényt és a grillracsot azni kortilbelll 10 percig.

7.A késziilék belsé részét forrd vizzel és nem surold hatasu szivacs segitségével
tisztitsa meg.

8.A futéelemet nedves ruhaval vagy tisztitokefével tisztitsa, hogy eltavolitsa az
ételmaradvanyokat.

9.Ugyeljen arra, hogy a tarolas el6tt minden alkatrész tiszta és szaraz legyen. Soha
ne tegye el Ugy a légsiitét, hogy az forrd vagy nedves.

10.A légsiitét tarolja a dobozaban vagy tiszta és szaraz helyen.

HULLADEKKEZELES

Felelds kiskereskeddként torédiink a kdrnyezettel.

Ezért javasoljuk, hogy kdvesse a készllékre és a
csomagoldanyagokra vonatkozdé helyes hulladékkezelési
eljarasokat. Ez eldsegiti a természeti er6forrasok megdrzését, és
biztositja, hogy a termékek a kérnyezet és az egészseg védelmét
biztositd médon kertiljenek Gjrahasznositasra.

A késziilék és annak csomagoldsanak hulladékkezelését a helyi
jogszabalyoknak és eléirasoknak megfeleléen kell végezni.

Mivel a készulék elektronikus alkatrészeket tartalmaz, a készullék és
_ tartozékai az élettartamuk végén nem helyezheték a haztartasi
hulladékba.

Az artalmatlanitasi és Gjrahasznositasi lehetéségekrél a helyi
hatésagoktdl kaphat tajékoztatast.

A készuléket a helyi Ujrahasznositoé kdzpontba kell elvinnie. Egyes
gyUjtépontok dijmentesen atveszik a késziilékeket.

JOTALLAS: 2 EV
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