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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS =

When using electrical appliances, basic safety
precautions must always be followed,
including the following:

1.Never immerse the main unit or its housing
in water as it contains electrical
components and heating elements. Do not
rinse it under the tap.

2.To avoid electrical shock, do not put liquid
of any kind into the main unit, which
contains the electrical components.

3.Make sure that the appliance is plugged into
a wall socket. Always make sure that the
plug is properly inserted into the wall
socket.

4.To prevent food from touching the interior
upper screen and heat element, do not
overfill the round basket.

5.Do not cover the air intake vent or air outlet
vent while the air oven is operating. Doing
so will prevent even cooking and may
damage the unit or cause it to overheat.

6.Never pour oil into the round basket. Fire
and personal injury could result. The
internal temperature of the unit can get
very high when cooking. To avoid personal
injury, never place your hand inside the

EN-01



oven unless it is thoroughly cooled.

7.This appliance is not intended for use by
persons with reduced physical, sensory, or
mental capabilities or by those who lack
experience and knowledge, unless they are
under the supervision of a responsible
person or have been given proper
instruction in using the appliance. This
appliance is not intended for use by
children.

8.When cooking, do not place the oven
against a wall or against other appliances.
Leave at least 13 cm of free space at the
back and sides as well as above the oven.
Do not place anything on top of the
appliance.

9.Do not use this oven if its plug or power
cord are damaged or if the unit itself is
damaged in any way.

10.Do not place the oven on stovetop
surfaces. If the power cord is damaged, you
must have it replaced by the manufacturer,
its service agent, or a similarly qualified
person in order to avoid a hazard.

11.Keep the appliance and its power cord out
of the reach of children when it is in
operation or during the cooling down
process.
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12.Keep the power cord away from hot
surfaces. Do not plug in the power cord or

operate the oven’ s controls with wet
hands.

13.Never connect this appliance to an external
timer switch or a separate remote-control
system.

14.Never use this appliance with an extension
cord of any kind.

15.Do not operate the appliance on or near
combustible materials such as tablecloths
or curtains.

16.Do not use the air oven for any purpose
other than the one described in this
manual.

17.Never leave this appliance unattended
during operation. When in operation, hot
air is released through the air outlet vent.
Keep your hands and face at a safe
distance from the air outlet vent. Also
avoid the air when removing the rotating
mesh basket from the appliance. The
oven' s outer surfaces may become hot
during use. The rotating mesh basket also
gets very hot during use. Wear oven mitts
or use the fetch tool when handling hot
components. Also wear oven mitts when
handling hot surfaces.
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18.Should the oven emit black smoke, unplug
it immediately and wait for the smoke to
stop before removing the oven contents.

19.When the set time has elapsed, the
cooking will stop. However, the fan will
continue to run for 20 seconds to cool
down the oven.

20.Always operate the appliance on a
horizontal surface that is level, stable, and
non-combustible. This appliance is
intended for normal household use only. It
is not intended for use in commercial or
retail environments.

21.1f the air oven is used improperly or for
professional or semi-professional purposes
or if it is not used according to the
instructions in this user manual, the
warranty becomes invalid and we will not
be held liable for any damages.

22.Always unplug the appliance after use.

23.Let the appliance cool down for
approximately 30 minutes before handling,
cleaning, or storing it.

24.Make sure that the ingredients cooked in
this oven are cooked to a golden-yellow
colour rather than brown or dark brown.
Remove any burnt remnants.
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25.0verheating Protection: Should the inner
temperature control system fail, the
overheating protection system will be
activated and the oven will not function.
Should this happen, unplug the power cord
and allow some time for the oven to cool
completely before restarting or storing.

26.Automatic Shut-Off: The appliance has a
built-in “shut-off” switch that will
automatically shut down the unit when the
timer LED reaches zero. You can also switch
off the appliance manually by pressing the
power button. The fan will continue
running for 20 seconds to cool down the
oven.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model No. B30202C3B

Power Supply 220-240V ~ 50/60 Hz
Power Consumption 1500 W

Capacity 12L

Dimensions L336.7*W336*H368mm

Specifications and design are subject to change without notice.

EN-05



PRODUCT AND ACCESSORIES OVERVIEW

\

- /

Main Structure:

Main unit @ Control panel® Air intake

vents @ Hot air outlet vents

Standard accessories (included) and their

uses:

® Crisper tray*2 : Can be used not only for

dehydration but also to cook crispy snacks

or reheat items like pizza.

e Place the crisper trays into the oven by
sliding them along the side grooves and Y,
onto the back lip.

+ Place the crisper trays closer to the top heating element for faster cooking and added
crispiness.

« Rotate the crisper trays mid-cycle for even cooking.

® Drip tray : Cook with the drip tray in place for easy clean-up.

@ Rotisserie fetch tool : Use the tool to remove the rotisserie fork and round basket

from the appliance.

« Press and hold the connector release button on the right side (be careful of the hot

inner chamber). Then use the fetch tool to remove the rotisserie fork/round basket.
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Round basket : Great for fries, roasted
nuts and other snacks.

« Rotate the lid to unlock position, put
the food in, then replace the lid.

« Press and hold the connector release button on the right side, slide the round basket
onto the rails in the centre of the unit. Fit the right side of the round basket into the
groove.Release the connector release button so that the left side of the round
basket can fit into the connector. Slightly move the round basket to fit well.

4 N

@® Rotisserie shaft, forks and set screws :

e Push the shaft through the food you want to cook and then lock the two forks in
place using the set screws.

« NOTE: Make sure that the food, e.g., chicken, is not too large to rotate freely within
the oven. The maximum size of a chicken or other roasted food is 3.5-4 Ib.
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» Press and hold the connector release button on the right side, slide the rotisserie
forks onto the rails in the centre of the unit. Fit the right side of the rotisserie forks
into the groove.Release the connector release button so that the left side of the
rotisserie forks can fit into the connector. Slightly move the rotisserie forks to fit well.
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. Power button: Press to turn the unit ON or OFF.

. Internal light
. Start/pause function button: Press to start or pause the cooking process.

woon

. Temperature indicator light and temperature control button. Use “+" to
increase and "-" to decrease the cooking temperature. The temperature can
be set to between 65 and 205°C in 5°C steps. Long-press the button to change
the setting more quickly.

5. Time indicator light and time control button. Use “+" to increase and to
decrease the cooking time. The cooking time can be set to between 1 and 90
min in 1-min steps. Long-press the button to change the setting more quickly.

6. LED digital screen
. Cooking presets: Select a preset button; the oven will work at the default value.

8. Rotation button: Press this button when cooking anything in the French fries
mode (with the round basket) or the rotisserie mode (with the rotisserie fork).
The icon will blink when in use.

9. Temperature unit indicator
10.Time unit indicator
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BEFORE FIRST USE

1.
2.

3.

Read and then remove all packaging materials, stickers and labels.

Wash the accessories used in the cooking process with warm soapy water. NOTE:
Never wash or submerge the cooking unit in water. Only the accessories are
dishwasher-safe.

Wipe the inside and outside of the cooking unit with a clean, moist cloth.

When using the oven, never fill the cooking vessel with oil or liquid of any kind.
This oven cooks with hot air only.

OPERATING INSTRUCTIONS

1.
2.

Place the appliance on a stable, level, horizontal and heat-resistant surface.

Plug in the appliance. It will emit a "beep" sound and all the function keys on the
panel will flash for 1 second. The power button  will switch on and the rest of
the lights will stay off as the oven enters standby mode.

. Press the power button to start up the oven; all the function keys on the panel

will light up. The LED screen will alternately display the default temperature and
time values (190°C/15min).

Manual mode: When the appliance is in start-up mode, press the
Time/Temperature control buttons to customize the temperature and time
settings and then press the start/pause button. The oven will start to work. If you
press the start/stop button directly after starting up, the machine will work at the
default time/temperature.

. Customized menu mode: When the appliance is in start-up mode and any preset

cooking programme is selected, the selected menu icon will flash. The other
menu icons will remain on. When the setting parameters on the menu are
flashing, press the start/pause button and the oven will start to work.

You may override these presets with the time and temperature control buttons
before starting.

Icon Preset Menu Default Temp. (°C) Default Time (Min)
1] French fries 200 15
- For Frozen Fries only
I"

o Steaks/chops 180 25
& Fish 160 15
]

\3 Shrimp 160 12
\-7 Pizza 180 15
,D Chicken 190 40
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—) Baking 160 30
-&° Rotisserie 190 30
@ Dehydrator 30 120

NOTE: The temperature range of the dehydrator menu is 30-70 °C and the time
range is 1-24 hours.

NOTE: These settings are for reference only. Since ingredients differ in origin, size,
shape and brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.

6. When the appliance is in working mode, the countdown time and working
temperature will be alternately displayed on the screen. It is not recommended
that you adjust the time and temperature while the oven is working. To make any
adjustments, first pause the appliance.

7. When the appliance is in working mode, it will stop working if the door is opened
(the fan motor/heater and other parts will power off). However, the oven will
preserve the current working data and the oven light will remain on.

8. When the oven finishes working, the heater will stop although the fan will stay
on. When the fan stops working, the appliance will make five "beep" sounds.

AFTER COOKING

When the cooking process has finished, make sure the motor has stopped before
opening the door. Use oven mitts or the fetch tool to remove the tray and other
accessories, which must be placed on a safe, level surface.

CAUTION: The accessories may be very hot. To prevent injury, never touch them
with your bare hands after cooking.

Tip: If the ingredients are not properly cooked, replace the accessory in the oven
and cook for a few more minutes.

When the cooking is finished, remove the cooked ingredients and place them on a
plate or other tableware. Then press the power button to power off the oven and
unplug the power cord from the wall socket.
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TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The unit does not work

1.The appliance is not
plugged in.

2.You did not start the
unit after setting the time
and temperature.

1.Plug the appliance into
a wall socket.

2.Press the start button
after setting the time and
temperature. Check that
the oven door is closed.

Food is not cooked

1.The round basket is
overloaded.

2.The set temperature is
too low.

1.Use smaller batches for
more even cooking.

2.Raise the temperature
and continue cooking.

Food is not cooked evenly

Some foods need to be
turned during the
cooking process.

Turn the food during the
cooking process.

White smoke coming from
the unit

1.0il is being used.

2.Accessories have excess
grease residue from
previous use.

1.Wipe down the unit to
remove excess oil.

2.Clean the round basket
after each use.

French fries are not cooked
evenl

1.Wrong type of potato is
being used.

2.Potatoes were not

blanched properly during
preparation.

1.Use fresh, firm potatoes.

2.Use cut sticks and pat
them dry to remove
excess starch.

Fries are not crispy

Raw fries have too much
water.

1.Dry potato sticks
properly before misting
with oil:

2.Use smaller potato |
sticks. Add a bit more oil.

STORAGE

 Unplug the appliance and let it cool down thoroughly.
« Make sure all parts are clean and dry.
- Store in a clean, dry place away from direct sunlight.

CLEANING AND MAINTENANCE

Remove the power cord from the wall socket and be certain that the appliance is
thoroughly cooled before cleaning it.

Wipe the outside of the appliance with a warm moist cloth and mild detergent.

Clean the inside of the appliance with hot water, a mild detergent and a non-abrasive
sponge.

If necessary, remove unwanted food residue from the upper screen with a cleaning
brush.

Clean the appliance after each use. The accessories are made of durable stainless steel
and are dishwasher-safe. Never use abrasive cleaning materials or utensils on the
surfaces. Caked-on food should be soaked in warm soapy water for easy removal.

The door can be easily detached to clean the door and inner chamber.
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DISPOSAL

As a responsible retailer, we care about the environment.

As such, we urge you to follow the correct disposal procedures for the
appliance and its packaging materials. This will help conserve natural
resources and ensure that these items are recycled in a manner that
protects health and the environment.

You must dispose of the appliance and its packaging according to
local laws and regulations.

As this appliance contains electronic components, it and its accesso-
B | ries must be disposed of separately from household waste when the
appliance reaches the end of its life.

Contact your local authority to learn about your disposal and recycling
options.

The appliance should be taken to your local recycling centre. Some
collection points accept appliances free of charge.

WARRANTY: 2 YEARS
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD ——

Antes de utilizar este aparato eléctrico debe

seguir unas precauciones de seguridad

basicas:

1. No sumerja nunca la unidad principal o su
carcasa en agua, ya que contiene

componentes eléctricos y resistencias
eléctricas. No lave la unidad bajo el grifo.

2. Para evitar descargas eléctricas, no introduzca
ningun tipo de liquido en la unidad principal,
que contiene los componentes eléctricos.

3. Asegurese de que el aparato esta enchufado
a una toma de corriente. Asegurese de que
el enchufe esté bien conectado a una toma
de corriente de pared.

4. Para evitar que los alimentos toquen la rejilla
superior interior y la resistencia, no llene en
exceso la cesta redonda.

5. No cubra la rejilla de entrada o salida de aire
mientras el horno de aire esté funcionando.
Si lo hace, impedira una coccion uniforme y
puede danar la unidad o hacer que se
sobrecaliente.

6. No vierta nunca aceite en la cesta redonda.
Podria producirse un incendio y lesiones
personales. La temperatura interna de la
unidad puede llegar a ser muy alta al cocinar.
Para evitar lesiones personales, no introduzca
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nunca la mano en el interior del horno si no
se ha enfriado por completo.

7. Este aparato no esta destinado a ser utilizado
por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o por
aquellas que carezcan de experiencia y
conocimientos, a menos que estén bajo la
supervision de una persona responsable o
hayan recibido las instrucciones adecuadas
para utilizar el aparato. Este aparato no esta
disenado para que lo utilicen los nifos.

8. Cuando cocine, no coloque el horno contra
la pared o contra otros aparatos. Deje al
menos 13 cm de espacio libre en la parte
trasera y en los laterales, asi como por
encima del horno. No coloque ningun
objeto sobre el aparato.

9. No utilice este horno si el enchufe o el cable
de alimentacion estan danados o si el propio
aparato esta dafnado de alguna manera.

10.No coloque el horno sobre superficies de
coccion. Si el cable esta dafado, debe ser
reparado por el fabricante, o un agente
autorizado para evitar riesgos.

11.Mantenga el aparato y su cable de
alimentacion fuera del alcance de los nifos
cuando esté en funcionamiento o durante el
proceso de enfriamiento.

12.Mantenga los cable de alejados de las
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superficies calientes. No enchufe el cable
eléctrico ni utilice el aparato con las manos
humedas.

13.No conecte nunca este aparato a un
temporizador externo o a un sistema de
control remoto independiente.

14.No utilice nunca este aparato con un cable
alargador de ningun tipo.

15.No utilice el aparato sobre o cerca de
materiales combustibles como manteles o
cortinas.

16.No utilice el aparato para un fin diferente del
especificado en este manual.

17.No deje nunca este aparato sin vigilancia
durante su funcionamiento. Cuando esta en
funcionamiento, el aire caliente sale por la
rejilla de salida de aire. Mantenc?a la caray
las manos alejadas de las salidas de aire.
Evite también el aire que sale al retirar la
cesta de malla giratoria del aparato. Las
superficies exteriores del horno pueden
calentarse durante el uso. La cesta de malla
giratoria también se calienta mucho durante
el uso. Lleve guantes de cocina o utilice la
herramienta de recogida cuando manipule
componentes calientes. Utilice también
guantes de cocina para manipular las
superficies calientes.

18.Si el horno emite humo negro, desenchufelo
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inmediatamente y espere a que deje de salir
humo antes de retirar el contenido del
horno.

19.Cuando haya transcurrido el tiempo
establecido, la coccion se detendra. Sin
embargo, el ventilador seguira funcionando
durante 20 segundos para enfriar el horno.

20.Utilice siempre el aparato sobre una
superficie horizontal que esté nivelada, sea
estable y no sea inflamable. Este aparato esta
destinado a un uso doméstico normal
unicamente. Este aparato no esta disefado
para un uso en entornos comerciales o de
venta.

21.Si el horno de aire se utiliza de forma
inadecuada o para fines profesionales o
semiprofesionales, o si no se utiliza de
acuerdo con las instrucciones de este manual
de usuario, la garantia queda invalidada y el
Zlabrlcante no se hara responsable de ningun
aho

22.Desenchufe siempre el aparato antes de
guardarlo.

23.Deje que el aparato se enfrie durante
aproximadamente 30 minutos antes de
manipularlo, limpiarlo o guardarlo.

24.Asegurese de que los ingredientes cocinados
en este horno tengan un color amarillo
dorado en lugar de marrén o marron oscuro.
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Retire los restos quemados.

25.Proteccion contra el sobrecalentamiento: Si
el sistema de control de la temperatura
interior falla, el sistema de proteccion contra
el sobrecalentamiento se activara y el horno
no funcionara. Si esto ocurre, desenchufe el
cable de alimentacion y deje que el horno se
enfrie por completo antes de volver a
ponerlo en marcha o guardarlo.

26.Apagado automatico: El aparato tiene un
interruptor de "apagado” incorporado que
a||oagaré automaticamente la unidad cuando
el LED del temporizador llegue a cero.
También puede apagar el aparato
manualmente pulsando el botdon de
encendido. El ventilador seguira funcionando
durante 20 segundos para enfriar el horno.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Modelo n° B30202C3B
Alimentacion 220-240V ~ 50/60Hz
Consumo eléctrico 1500 W

Capacidad 12L

Dimensiones L336.7/W336/H368mm

Las caracteristicas técnicas y el disefio podrian cambiar sin previo aviso.
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IDENTIFICACION DEL PRODUCTO Y DE LOS

ACCESORIOS
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Estructura principal:

@unidad principal @.Panel de control.é@

gjilla de entrada de aire @ Rejilla de salida

de aire caliente

Accesorios estandar (incluidos) y usos:

&) Bandeja Crisper *2: Puede utilizarse no

solo para deshidratar, sino también para

cocinar

aperitivos crujientes o recalentar alimentos

CcOMo pizzas.

 Coloque las bandejas crisper en el horno
deslizandolas a lo largo de las ranuras

J

laterales y sobre el borde posterior.

 Coloque las bandejas crisper mas cerca de la resistencia superior para una coccion

mas rapida y mas crujiente.
« Gire las bandejas crisper a mitad del ciclo para una coccién uniforme.

® Bandeja de goteo: Cocine con la bandeja de goteo colocada para facilitar la

[impieza.

Herramienta para retirar el espetén del pollo: Utilice la herramienta para retirar el

espetdn para asar pollo y la cesta redonda del aparato.

*Mantenga pulsado el boton de liberacion del conector en el lado derecho (tenga
cuidado Con la camara interior caliente). A continuacion, utilice la herramienta para

retirar el espetdn y la cesta redonda.
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Cesta redonda: Ideal para patatas NG

fritas, frutos secos y otros aperitivos.

« Gire la tapa hasta la posicion de
desbloqueo, introduzca los alimentos
y vuelva a colocar la tapa.

« Mantenga pulsado el botén de conexiéon del lado derecho y deslice la cesta redonda
sobre los railes del centro del aparato. Suelte el boton de conexion para que el lado
izquierdo de la cesta redonda pueda encajar en el conector. Mueva ligeramente la
cesta redonda para que encaje bien.

© Espetdn de pollo, tenedor y tornillos:

« Introduzca el espetdn través del alimento que desea cocinar y luego bloquee las dos
horquillas en su lugar utilizando los tornillos de fijacion.

- NOTA: Aseq;’;rese de que el alimento, por ejemplo, el pollo, no es demasiado grande
para girar libremente dentro del horno. El tamafio maximo de un pollo U otro
alimento asado es de 1,5-1,8 kg.

Mantenga presionado el boton de conexién en el lado derecho, deslice la horquilla
del asador en los railes en el centro de la unidad.
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« Presione y mantenga presionado el botén del lado derecho y deslice la horquilla del
asador sobre los rieles en el centro de la unidad. Coloque el lado derecho de las
horquillas del asador en la ranura. Suelte el botdn para que el lado izquierdo de las
horquillas del asador encajen. Mueva ligeramente las horquillas del asador para que
quepan bien.
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FUNCIONAMIENTO DEL PANEL DE CONTROL
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. Boton de encendido: Pulse este boton para encender o apagar la unidad.

. Luz interna

. Boton de inicio/pausa de la funcion: Pulse para iniciar o pausar el proceso de
coccion.

. Indicador luminoso de temperatura y boton de control de temperatura, Utilice
"+" para aumentar y "-" para disminuir la temperatura de coccion. La
temperatura puede ajustarse entre 65 y 205°C en tramos de 5°C. Mantenga
presionado el boton para cambiar el ajuste mas rapidamente.

5. Luz indicadora de tiempo y boton de control de tiempo. Utilice "+" para
aumentary "-" para disminuir el tiempo de coccion. El tiempo de coccion puede
aiustar,se éntre 1y 90 minutos en tramos de 1 minuto. Pulse prolongadamente
€l boton para cambiar el ajuste mas rapidamente.

6. Pantalla digital LED

7. Mendus preconfigurados: Seleccione un botdn de preajuste; el horno funcionara
con el valor predeterminado.

8. Boton de rotacién: Pulse este botdn cuando cocine algun alimento en el modo
de patatas fritas (con la cesta redonda) o en el modo de asado (con el tenedor
de asado). El icono parpadeara cuando esté en uso.

9. Indicador de temperatura

10.Indicador de tiempo

Aowpp =
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ANTES DEL PRIMER USO

1.Lea y retire todos los materiales de embalaje, pegatinas y etiquetas..

2.Lave los accesorios utilizados en el proceso de coccion con agua tibia y jabdn.
NOTA: Nunca lave o sumerja la unidad de coccién en agua. Solo los accesorios
son aptos para lavarlos en el lavavajillas.

3.Limpie el interior y el exterior de la unidad de cocciéon con un pafio limpio y
humedo.

Cuando utilice el horno, no llene nunca el recipiente de coccién con aceite o liquido
de ningun tipo. Este horno cocina sélo con aire caliente

INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

1.Coloque el aparatos sobre una superficie estable y resistente al calor.

2.Enchufe el aparato. Emitira un sonido "bip" y todas las teclas de funcién del panel
parpadearan durante 1 segundo. El boton de encendido se encendera y el resto
de las luces permaneceran apagadas mientras el horno entra en modo de
espera.

3.Pulse el boton de encendido para poner en marcha el horno; todas las teclas de
funciéon del panel se iluminaran. La pantalla LED mostrara alternativamente los
valores predeterminados de temperatura y tiempo (190°C/15min).

4.Modo manual: Cuando el aparato esté encendido, pulse los botones de control
de tiempo/temperatura para personalizar los ajustes de temperatura y tiempo y
luego pulse el botdn de inicio/pausa. El horno comenzara a funcionar. Si se pulsa
el boton de inicio/parada directamente después de la puesta en marcha, la
maquina funcionara a la hora/temperatura por defecto.

5.Modo de menu personalizado; Cuando el aparato esta encendido y se selecciona
cualquier programa de coccion preestablecido, el icono del menu seleccionado
parpadeara. Los demas iconos del menu permaneceran encendidos. Cuando los
parametros de ajuste del menu estén parpadeando, pulse el botdon de
Inicio/pausa y el horno comenzara a funcionar.

Puede anular estos preajustes con los botones de control de tiempo y temperatura
antes de comenzar.

Icono | Men preconfigurado Temperatura por defecto (°C)| Tiempo por defecto (Min)
R Patatas fritas
. Sélo para patatas fritas 200 15
-— congeladas
20p

@ Filete/Chuletas 180 25
p Pescado 160 15
(']

J Gambas 160 12
\-7 Pizza 180 15
’D Pollo 190 40
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—) Hornear 160 30
& Asar 190 30
@ Deshidratar 30 120

NOTA:E| rango de temperatura del menu del deshidratador es de 30-70 °C y el
rango de tiempo es de 1-24 horas.

NOTA:Estos ajustes son sélo de referencia. Dado que los ingredientes difieren en
origen, tamano, forma y marca, no podemos garantizar el mejor ajuste para sus
ingredientes.

6. Cuando el aparato esta en funcionamiento, el temporizador y la temperatura de
funcionamiento se mostraran alternativamente en la pantalla. No se recomienda
ajustar el tiempo y la temperatura mientras el horno esta funcionando. Para
realizar cualquier ajuste, primero ponga en pausa el aparato.

7. Cuando el aparato esta en funcionamiento, dejard de funcionar si se abre la
puerta (el motor del ventilador/calentador y otras partes se apagaran). Sin
embargo, el horno conservara los datos de funcionamiento actuales y la luz del
horno permanecera encendida.

8. Cuando el horno termine de funcionar, dejara de calentar aunque el ventilador
permanecera encendido. Cuando el ventilador deje de funcionar, el aparato
emitira cipco "pitidos".

DESPUES DE COCINAR

Cuando el proceso de coccién haya terminado, asegulrese de que el motor se ha
parado antes de abrir la puerta. Utilice guantes de cocina o la herramienta para
retirar la bandeja y otros accesorios, que deben colocarse en una superficie segura
y nivelada.

ATENCION:Los accesorios pueden estar muy calientes. Para evitar lesiones, nunca
los toque con las manos sin proteccion después de cocinar.

Consejo: Si los ingredientes no estan bien cocidos, vuelva a introducir el accesorio
en el horno y cocine durante unos minutos mas.

Cuando termine la coccion, retire los ingredientes cocinados y coloquelos en un
plato u otro recipiente. A continuacién, pulse el boton de encendido para apagar el
horno y desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente.
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RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posible Causa

Solucién

La unidad no funciona

1.El aparatos no esta
enchufado

2.No ha puesto en
marcha el aparato
después de ajustar la hora
y la temperatura.

1.Enchufe el aparato a la
toma de corriente.

2.Pulse el botén de inicio
después de ajustar la hora
y la temperatura.
Compruebe que la puerta
del horno esta cerrada.

Los alimentos no estan
cocinados

1.La cesta redonda esta

sobrecargada.

2.Seleccion6 una .

temperatura demasiado
aja.

1.Utilice tandas mas
pequefas para una
coccion mas uniforme.
2.Suba la temperatura y
continte la coccion.

Los alimentos no estan
cocinados uniforme

Algunos alimentos
necesitan que se les de la
vuelta durante el proceso
de coccion.

De la vuelta a los
alimentos durante el
proceso de coccién.

Sale humo blanco de la
unidad

1.Se ha utilizado aceite.

2.Los accesorios tienen un
exceso de residuos de
grasa por el uso anterior.

1.Seque el exceso de
aceite.

2.,Aseg1(1res,e,de limpiar |
bien €l recipiente después
de cada uso.

Las patatas fritas no se
cocinan uniformemente

1.Se ha utilizado un tipo
de patata incorrecto.

2.Las patatas no se han
blanqueado
correctamente durante la
preparacion.

1.Utilice patatas frescas y
firmes.

Corte las patatas en tiras y
séquelas con papel de
cocina para eliminar el
exceso de almidon.

Las patatas fritas no estan
crujientes.

Las patatas crudas estaban
demasiado humedas.

Seque bien las tiras de patata
antes de rociarlas con aceite.
Utilice tiras de patata mas
pequenas. Ahada un poco
mas de aceite.

ALMACENAMIENTO

« Desenchufe el aparato y deje que se enfrie por completo.
 Asegurese de todas las piezas estan limpias y secas.
 Almacenar en un lugar limpio y seco, y protegido de la luz solar directa.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Desenchufe el cable de alimentacién de la toma de corriente y asegurese de que el
aparato se ha enfriado completamente antes de limpiarlo.

« Limpie el exterior del aparato con una esponja o con un trapo hdimedo.

« Lave el interior del aparato con agua caliente, detergente suave y un estropajo no

abrasivo.

« Si es necesario, elimine los restos de comida de la rejilla superior con un cepillo de

limpieza.

e Limpie el aparato después de cada uso. Los accesorios estan hechos de acero
inoxidable duradero y son aptos para el lavavajillas. No utilice nunca materiales o
utensilios de limpieza abrasivos en las superficies. Los alimentos apelmazados
deben remojarse en agua tibia con jabon para facilitar su eliminacién.

« La puerta se puede desmontar facilmente para limpiarla y también la cdmara interior.
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RECICLAJE

Como vendedores responsables, nos preocupamos por el medioam-

biente.

Le instamos a seguir los procedimientos de un reciclaje correcto del

aparato y su embalaje Al asegurarse de depositar el aparato en un

lugar autorizado, estara contribuyendo a proteger el medio ambiente

y la salud humana de posibles dafios que podrian ocasionarse en el

caso contrario.

Recicle este aparato y su embalaje seglin las normas y reglas de su

localidad.

- Debido a los componentes electronicos de este producto, no debe
desecharse junto con los residuos domésticos no clasificados al final
J

de su vida util.

Para mas informacion sobre el tratamiento y reciclaje de este produc-

to, contacte con el punto limpio de su localidad.

Lleve este aparato a un punto de recogida especial para el reciclaje de

equipos electronicos. Lleve este aparato a un punto de recogida

especial para el reciclaje de equipos electrénicos.

GARANTIA: 3 ANOS
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WAZNE ZALECENIA DOT.

BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych
nalezy przestrzegac podstawowych zasad
bezpieczenstwa, w tym:

1.

Nigdy nie zanurzaj jednostki gtdwnej ani jej
obudowy w wodzie, poniewaz zawiera
komponent elektrﬁczne | elementy
grzejne. Nie ptucz pod biezacg woda.

. Aby unikna¢ porazenia pradem, nie wlewaj

zadnych ptynow do jednostki gtdwnej,
ktora zawiera elementy elektryczne.

. Upewnij sie, ze urzadzenie jest podtaczone

do gniazdka $ciennego. Zawsze upewnij
sie, ze wtyczka jest prawidtowo wtozona do
gniazdka sciennego.

Aby zywnosc¢ nie dotykata wewnetrznego
gornego ekranu ani elementu grzejnego,
nie przepetniaj okragtego kosza.

Nie zakrywaj wlotu ani wylotu powietrza
podczas pracy kombiwaru. Takie
postepowanie uniemozliwi rownomierne
gotowanie i moze uszkodzic¢ urzadzenie lub
spowodowac jego przegrzanie.

Nigdy nie wlewaj oleju do okragie%o kosza.
Moze to spowodowac pozar i obrazenia
ciata. Podczas pieczenia temperatura
wewnetrzna urzadzenia moze by¢ bardzo
wysoka. Aby unikng¢ obrazen ciata, nigdy
nie wktadaj dtoni do kombiwaru, dopoki
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catkowicie nie wystygnie.

7. To urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzytku przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych ani przez osoby bez
doswiadczenia i wiedzy, chyba Zze pozostajg
one pod nadzorem osoby odpowiedzialnej
lub zostaty odpowiednio poinstruowane w
zakresie obstugi urzadzenia. To urzadzenie
gie jest przeznaczone do uzytku przez

zieci.

8. Podczas pieczenia nie stawiaj kombiwaru
Brzy scianie ani przy innych urzadzeniach.
ozostaw co najmniej 13 cm wolnej
Erzestrzeni Z tytu i po bokach oraz nad
ombiwarem. Nie umieszczaj zadnych
przedmiotow na urzadzeniu.

9. Nie uzywaj tego kombiwaru,ljeéli jego
wtyczka lub przewdd zasilajacy sa
uszkodzone lub jesli samo urzadzenie jest
w jakikolwiek sposob uszkodzone.

10. Nie stawiaj kombiwaru na powierzchni
kuchenki. Jesli przewod zasilajacy
urzadzenia jest uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez producenta, w
autoryz.owa'nil]m serwisie lub przez osobe o
odpowiednich kwalifikacjach technicznych,
by uniknac¢ niebezpieczenstwa.

11.Przechowuj urzadzenie i jego przewdd
zasilajacy poza zasiegiem dzieci, gdy jest
wigczone lub podczas procesu stygniecia.
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12.Trzymaj przewod zasila{\?cy z dala od
goracych powierzchni. Nie podtaczaj
przewodu zasilajgcego ani nie obstuguj
elementow sterujacych kombiwaru
mokrymi rekami.

13.Nigdy nie podtaczaj tego urzadzenia do
wylacznikéw czasowych lub oddzielnych
systemow zdalnego sterowania.

14.Nigdy nie uzywaj tego urzagdzenia z
jakimkolwiek przedtuzaczem.

15.Nie uzywaj urzadzenia na tatwopalnych
materiatach, takich jak obrusy lub zastony,
ani w ich poblizu.

16.Nie uzywaj kombiwaru do celow innych niz
opisane w niniejszej instrukgji.

17.Nigdy nie zostawiaj tego urzadzenia bez
nadzoru podczas pracy. Podczas pracy
gorace powietrze uwalnia sie przez otwor
wylotowy powietrza. Trzymaj dtonie i twarz
w bezpiecznej odlegtosci od otworu
wylotowego powietrza. Unikaj rowniez
powietrza podczas wyjmowania z
urzadzenia obrotowego kosza z siatki.
Podczas uzytkowania zewnetrzne
powierzchnie kombiwaru moga sie
nagrzewac. Obrotowy kosz z siatki rowniez
bardzo sie nagrzewa podczas uzytkowania.
Nos rekawice kuchenne lub uzywaj
narzedzia do chwytania podczas pracy z
goracymi elementami. Podczas kontaktu z
goragcymi powierzchniami nos takze
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rekawice kuchenne.

18.Jezeli z kombiwaru wydobywa sie czarny
dym, natychmiast odtacz go od sieci, a
przed wyjeciem zawartosci odczekaj, az
dym ustanie.

19.Po uptywie ustawionego czasu pieczenie
zakonczy sie. Jednak wentylator bedzie
dziatat jeszcze przez 20 sekund, aby
schtodzic kombiwar.

20.Zawsze uzywaj urzadzenia na poziomej
powierzchni, ktora jest rowna, stabilna i
niepalna. Urzadzenie to przeznaczone jest
tylko doXlzwyktego uzytku domowego. Nie
jest przeznaczone do uzytku w srodowisku
omercyjnym ani detalicznym.

21.Jesli kombiwar jest uzywany nieprawidtowo
lub do celdéw profesjonalnych lub
potprofesjonalnych, albo jesli nie jest
uzywany zgodnie z wytycznymi zawartymi
W niniejszej instrukcji obstugi, gwarancja
traci waznosc i nie bedziemy ponosic
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody.

22.Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka po
uzyciu.

23.Pozostaw urzadzenie do ostygniecia przez
okoto 30 minut przed obstuga,
czyszczeniem lub schowaniem.

24.Upewnij sie, ze sktadniki pieczone w t?/m
kombiwarze sa ugotowane na ztoto-z6tto,
a hie na bragzowo lub ciemnobrazowo.
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Usun wszelkie spalone resztki.

25.Zabezpieczenie przed przegrzaniem: w
Erzypaqlku awarii wewnetrznego systemu
ontroli temperatury aktywuje sie system
ochrony przed przegrzaniem, a kombiwar
przestanie dziata¢. W takim przypadku
odtgcz przewdd zasilajacy i odczekaj
chwile, az kombiwar catkowicie ostygnie,
przed ponownym uruchomieniem go lub
schowaniem.

26.Automatyczne wytaczanie: urzadzenie
posiada wbudowany wytagcznik
~odcinajacy” , ktory automatycznie wytgczy
urzadzenie, gdy dioda LED timera osiggnie
zero. Urzadzenie mozna rowniez wytaczyc
recznie, naciskajac przycisk zasilania.
Wentylator bedzie dziatac jeszcze przez 20
sekund, aby schtodzi¢ kombiwar.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Numer modelu B30202C3B

Zasilanie 220-240 V ~ 50/60 Hz

Pobor mocy 1500 W

Pojemnosc 12L

Wymiary Dt 336,7 x SZ 336 x W 368 mm

Dane techniczne i wyglad moga ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia.
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OPIS PRODUKTOW | AKCESORIOW

- /

Korpus:

@Jednostka gtéwna @ Panel sterowania @
Otwory wlotowe powietrza @ Otwory
wylotowe goracego powietrza

Standardowe akcesoria (w zestawie) i ich
zastosowania:

® Tacka Crisper x 2: Mozna jej uzywac nie
t¥1|k0 do suszenia, ale takze do pieczenia
chrupiacych przekasek lub odgrzewania
potraw takich jak pizza.

« Umies¢ tacki w kombiwarze, wsuwajac je
wzdtuz bocznych rowkéw i na tylna
krawedz.

 Umies¢ tacki blizej gérnej grzatki, aby przyspieszy¢ pieczenie i zwiekszy¢ chrupkosc.

 Obrd¢ tacki w potowie cyklu, aby zapewnic¢ rownomierne pieczenie.

® Tacka do ociekania: piecz z tacka na swoim miejscu, aby ufatwic¢ czyszczenie.

@ Narzedzie do chwytania rozna: za pomoca tego narzedzia wyjmuj szpikulec do
rozna i okragty kosz z urzadzenia.

« Nacisnij i przytrzymaj przycisk zwalniajacy ztacze po prawej stronie (uwazaj na goraca
komore wewnetrzng). Nastepnie uzyj narzedzia do chwytania, aby wyjac szpikulec do
rozna/okragty kosz.

J
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Okragly kosz: doskonaty do frytek,
prazonych  orzechédw ~ i innych
przekasek.

e Obré¢ pokrywke, aby odblokowaé
pozycje, wibz jedzenie, a nastepnie
zatéz pokrywke.

« Nacisnij i przytrzymaj przycisk zlgcza po prawej stronie, wsun okragly kosz na
prowadnice posrodku urzadzenia. Dopasuj prawg strone okragtego kosza do rowka.
Zwolnij przycisk tacznika tak, aby lewa strona okragtego kosza dopasowata sie do
tacznika. Lekko poruszaj okragtym koszem, aby sie dobrze dopasowat.

© Szpikulec rozna, widetki i Sruby dociskowe:

 Przepchnij szpikulec przez potrawe, ktdra chcesz upiec, a nastepnie zablokuj dwa
widelce za pomoca srub dociskowych.

e UWAGA: upewnij sie, ze potrawa, np. kurczak, nie jest zbyt duza, aby mogta sie
swobodnie obraca¢ w kombiwarze. Maksymalny rozmiar kurczaka lub innego
pieczonego jedzenia to 1,5-1,8 kg.
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» Przytrzymaj wcisniety przycisk zwalniajacy ztacze po prawej stronie, wsun widetki
rozna na prowadnice w $rodku urzadzenia. Umies¢ prawa strone widetek rozna w
rowku. Zwolnij przycisk zwalniajacy zlacze tak, aby lewa strona widetek rozna
dopasowata sie do zlacza. Lekko przesun widetki rozna, aby je dobrze dopasowac.
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1. Przycisk zasilania: nacisnij, aby wiaczy¢ lub wytaczyé¢ urzadzenie.
2. Oswietlenie wewnetrzne

3. Przycisk funkgcji Start/Pauza: nacisnij, aby rozpocza¢ lub wstrzymac proces
pieczenia.

4. Kontrolka temperatury i przycisk regulacji temperatury. Uzyj , +" , aby zwigkszy¢
i , aby zmniejszyc temperature pieczenia. Temperature mozna ustawi¢ w
zakre5|e od 65 do 205°C w odstepach co 5°C. Nacisénij i przytrzymaj przycisk, aby
szybciej zmieni¢ ustawienie.

5. Kontrolka czasu i przycisk regulacji czasu. Uzyj ,+" , aby zwiekszy¢ i ,-" , ab
zmniejszy¢ czas pieczenia. Czas pieczenia mozna ustawi¢ w zakresie od 1 do 9
minut w odstepach co 1 minute. Nacisnij i przytrzymaj przycisk, aby szybciej
zmienic¢ ustawienie.

6. Cyfrowy ekran LED

7. Ustawienia wstepne pieczenia: wybierz przycisk ustawien wstepnych; kombiwar
bedzie pracowac z domyslng wartoscia.

8. Przycisk obrotu: nacisnij ten przycisk, gdy pieczesz cokolwiek w trybie frytek (z
okragi%/m koszem) lub w trybie rozna gwde’rkaml do rozna). Podczas uzywania
ikona bedzie migac.

9. Wskaznik jednostki temperatury
10.Wskaznik jednostki czasu

PL-32



PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Przeczytaj, a nastepnie usun wszystkie opakowania, naklejki i etykiety.

2. Umyj akcesoria uzywane podczas pieczenia ciepta woda z mydiem. UWAGA:
Nigdy nie myj ani nie zanurzaj w wodzie gtéwnej jednostki. Tylko akcesoria
mozna my¢é w zmywarce.

3. Wytrzyj jednostke gtéwna wewnatrz i na zewnatrz czysta, wilgotnga $ciereczka.

Podczas korzystania z kombiwaru nigdy nie napetniaj pojemnika do pieczenia
olejem ani jakimkolwiek ptynem. Ten kombiwar piecze tylko za pomocg goracego
powietrza.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

1.Ustaw urzadzenie na stabilnej, réwnej, poziomej i odpornej na ciepto
powierzchni.

2.Podtacz urzadzenie do pradu. Ustyszysz sygnat dzwiekowy, a wszystkie przyciski
funkcyjne na panelu zamigaf'a przez 1 sekunde. Przycisk zasilania wiaczy sie, a
reszta Swiatet pozostanie wytgczona, gdy kombiwar przejdzie w tryb czuwania.

3.Nacisnij przycisk zasilania, aby uruchomi¢ kombiwar; wszystkie przyciski
funkcyjne na panelu zaswieca sie. Ekran LED bedzie na przemian wyswietlac
domyslne wartosci temperatury i czasu (190°C/15 min).

4.Tryb reczny: gdy urzadzenie jest w trybie uruchamiania, nacisnij przyciski regulagji
czasu/temperatury, aby dostosowac ustawienia temperatury i czasu, a nastepnie
nacisnij prz{v)cisk start/pauza. Kombiwar zacznie dziatac. Jesli nacisniesz przycisk
start/stop bezposrednio po uruchomieniu, urzadzenie zacznie pracowac z
domyslnym czasem/temperatura.

5.Tryb menu niestandardowego: gdy urzadzenie jest w trybie uruchamiania po
wybraniu dowolnego wstepnie "ustawionego  programu gotowania, ikona
wybranego menu zacznie migad. Pozostate tkony menu pozostana wiaczone.
Gdy parametry ustawien w menu migaja, nacisnij przycisk start/pauza, a
kombiwar zacznie dziatac.

Przed rozpoczeciem mozesz nadpisal te ustawienia za pomoca przyciskow
regulacji czasu i temperatury.

lkona Menu ustawien Domyslna temp. (°C) Domyslny czas (min)
wstepnych

] Frytki 200 15
- Tylko do mrozonych frytek

20,
@' Steki/kotlety 180 25
& Ryba 160 15
(']
J Krewetki 160 12
¥ Pizza 180 15
" Kurczak 190 40
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—) Wypieki 160 30
& Rozen 190 30
@ Suszenie 30 120

UWAGA:The temperature range of the dehydrator menu is 30-70 °C and the time
range is 1-24 hours.

UWAGA: Te ustawienia sa jedynie orientacyjne. Poniewaz sktadniki rdéznia sie
pochodzeniem, rozmiarem, ksztaltem i marka, nie mozemy zagwarantowac
najlepszego ustawienia dla sktadnikoéw uzywanych przez Ciebie.

6.Gdy urzadzenie jest w trybie pracy, czas odliczania i temperatura pracy beda sie
wyswietla¢ naprzemiennie na ekranie. Nie zaleca sie dokonywania zmiany czasu i
temperatury podczas pracy kombiwaru. Aby dokona¢ jakichkolwiek zmian,
najpierw zatrzymaj urzadzenie.

7.Gdy urzadzenie jest w trybie pracy, przestanie dziata¢ po otwarciu drzwiczek
(silnik wentylatora/grzejnik i inne czesci wylacza sie). Jednak kombiwar zachowa
biezace dane robocze, a lampka kombiwaru pozostanie wigczona.

8.Gdy kombiwar zakonczy prace, grzejnik wylaczy sie, chociaz wentylator
pozostanie wigczony. Gdy wentylator przestanie dziatac, urzadzenie wyemituje piec
sygnatow dzwigkowych.

PO PIECZENIU

Gdy zakonczy sie proces pieczenia, przed otwarciem drzwiczek upewnij sie, ze silnik
sie zatrzymat. Uzyj rekawic kuchennych lub narzedzia do chwytania, aby wyja¢
tacke i inne akcesoria, ktore nalezy umiescic¢ na bezpiecznej, réwnej powierzchni.
UWAGA: akcesoria moga byc¢ bardzo gorace. Aby zapobiec obrazeniom, po
pieczeniu nigdy nie dotykaj ich gotymi rekami.

Wskazowka: jesli sktadniki nie sa odpowiednio upieczone, wt6z ponownie akcesoria
do kombiwaru i piecz jeszcze przez kilka minut.

Po zakonczeniu pieczenia wyjmij upieczone sktadniki i umies¢ je na talerzu lub innej
zastawie. Nastepnie nacisnij przycisk zasilania, aby wytaczy¢ kombiwar i odtacz
przewdd zasilajacy od gniazdka $ciennego.
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DIAGNOSTYKA | USUWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata

1.Urzadzenie nie jest
podiaczone do zasilania.

2.Nie uruchomites
urzadzenia po ustawieniu
czasu i temperatury.

1.Podtacz urzadzenie do
gniazdka sciennego.
2.Nacisnij przycisk start po
ustawieniu czasu i
temperatury. Sprawdz, czy
drzwiczki kombiwaru sg
zamkniete.

Jedzenie nie jest upieczone

11.0kragty kosz jest
przetadowany.

2.Ustawiona temperatura
jest zbyt niska.

1.Aby pieczenie byto
bardziej rownomierne,
uzywaj mniejszych porgji.
2.Zwieksz temperature i
kontynuuj pieczenie.

Jedzenie nie jest
rownomiernie upieczone

1.Niektore potrawy
wymagaja odwrocenia
podczas pieczenia.

1.0bré¢ potrawe podczas
pieczenia.

Zurzadzenia wydobywa sie
biaty dym

1.Uzyto oleju.

2.Na akcesoriach sa
pozostatosci thuszczu z
poprzedniego uzycia.

1.Wytrzyj urzadzenie, aby
usuna¢ nadmiar oleju.
Wyczys¢ okraghy kosz po
kazdym uzyciu.

Frytki nie sa rownomiernie
upieczone

1.Uzywany jest niewtasciwy
rodzaj ziemniaka.

Podczas przygotowywania
ziemniaki nie zostaty
odpowiednio
zblanszowane.

1.Uzyj Swiezych, twardych
ziemniakdw.

Uzyj pocietych kawatkow i
osusz je, aby usunac
nadmiar skrobi.

Frytki nie sa chrupigce

Surowe frytki maja za duzo
wody.

Suchy ziemniak dobrze sie
przyKleja przed spryskaniem
olejem: Uzyj mnigjszych
kawatkow ziemniaka. Dodaj
troche wiecej oleju.

PRZECHOWYWANIE

« Odtacz urzadzenie i pozwdl mu ostygnad.
« Upewnij sig, ze wszystkie czesci s czyste i suche.
e Przechowuj w czystym i suchym miejscu, z dala od bezposredniego sSwiatta

stonecznego.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed czyszczeniem odtacz przewdd zasilajacy od gniazdka $ciennego i upewnij sie,
ze urzadzenie ostygto.

Przetrzyj obudowe urzadzenia ciepta, wilgotna Sciereczka i tagodnym $rodkiem
Czyszczacym.

Czys¢ wnetrze urzadzenia goraca woda, tagodnym s$rodkiem czyszczacym i
nierysujaca gabka.

W razie potrzeby usun zbedne resztki jedzenia z goérnego ekranu za pomoca
szczoteczki do czyszczenia.

Czys¢ urzadzenie po kazdym uzyciu. Akcesoria sa wykonane z wytrzymatej stali
nierdzewnej i mozna je my¢ w zmywarce. Nigdy nie uzywaj $ciernych $rodkow
czyszczacych ani narzedzi do czyszczenia powierzchni. Przyklejong zywnos¢ nalezy
namoczy¢ w cieptej wodzie z mydtem, aby utatwié jej usuniecie.

Drzwiczki mozna tatwo odczepic, aby wyczysci¢ drzwiczki i wewnetrzng komore.
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UTYLIZACJA

Jako odpowiedzialny sprzedawca dbamy o srodowisko.

W zwigzku z tym zachecamy do przestrzegania prawidtowych proce-
dur utylizacji urzadzenia i jego opakowan. Pomoze to w ochronie
zasobow naturalnych i zapewni, ze produkty te zostang poddane
recyklingowi w sposob, ktory pomaga dbac o zdrowie i sSrodowisko.
Nalezy zutylizowaé urzadzenie i jego opakowania zgodnie z lokalnymi
przepisami.

Poniewaz to urzadzenie zawiera elementy elektroniczne, po zakoncze-
niu okresu uzytkowania zelazko i jego akcesoria nalezy zutylizowac
niezaleznie od odpadéw domowych.

Skontaktuj sie z lokalnymi wiadzami, aby uzyskac¢ informacje doty-
czace mozliwosci utylizacji i recyklingu.

Urzadzenie nalezy oddac¢ do lokalnego punktu recyklingu. Niektére
punkty odbioru przyjmuja urzadzenia bezpfatnie.

GWARANCIJA: 2 LATA
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IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, e
necessario seguire sempre le precauzioni di
sicurezza di base, comprese le seguenti:

1. Non immergere e non passare mai sotto
| acqua ["unita principale o il suo
alloggiamento, poiché contengono
componenti elettrici ed elementi
riscaldanti.

2. Per evitare scosse elettriche, non versare
liquidi di alcun tipo nell'unita principale,
che contiene componenti elettrici.

3. Assicurarsi che I'elettrodomestico sia
collegato a una presa a muro. Assicurarsi
sempre che la spina sia correttamente
inserita nella presa.

4. Non riempire eccessivamente il cestello
girarrosto, per evitare che il cibo tocchi la
superficie superiore e |I'elemento
riscaldante.

5. Non coprire ingressi e uscite dell’ aria
mentre Il dispositivo e in funzione, poiché
si comprometterebbe |’ uniformita della
cottura e si potrebbe danneggiare I'unita o
causarne il surriscaldamento.

6. Non versare mai olio nel cestello girarrosto,
oiché cio potrebbe causare incendi e
esioni fisiche a persone. La temperatura
interna dell'unita puo diventare molto alta
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durante la cottura. Per evitare scottature,
non inserire mai le mani all'interno della
friggitrice a meno che non si sia
completamente raffreddata.

. Questo apparecchio non e destinato all'uso
da parte di persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o da persone
prive di esperienza e conoscenza, a meno
che non siano sotto la supervisione di una
persona responsabile o siano state istruite
correttamente sull'uso dell'apparecchio.
Questo apparecchio non e destinato all'uso
da parte dei bambini.

. Durante la cottura, non posizionare la
friggitrice a ridosso di una parete o di altri
apparecchi. Lasciare almeno 13 cm di
spazio libero sul retro, sui lati e al di sopra

ella friggitrice. Non appoggiare nulla
sopra |'apparecchio.

. Non utilizzare questo prodotto se la sua
spina o il cavo di alimentazione sono
danneggiati o se l'unita stessa e in qualche
modo danneggiata.

10.Non collocare la friggitrice sulle superfici

dei fornelli. Se il cavo di alimentazione e
danneggiato, e necessario farlo sostituire
dal produttore, dal suo agente di servizio o
da ﬁ'na persona qualificata per evitare
rischi.

11.Tenere ['apparecchio e il cavo di

alimentazione fuori dalla portata dei
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bambini mentre e in funzione o durante il
processo di raffreddamento.

12.Tenere il cavo di alimentazione lontano da
superfici calde. Non collegare il cavo di
alimentazione o azionare i comandi della
friggitrice con le mani bagnate.

13.Non collegare mai questo apparecchio a
un timer esterno o a un sistema di
comando da remoto.

14.Non utilizzare mai questo apparecchio con
prolunghe di alcun tipo.

15.Non utilizzare 'apparecchio sopra o vicino
a materiali inflammabili come tovaglie o
tende.

16.Non utilizzare la fri?gitrice ad aria per
scopi diversi da quelli descritti in questo
manuale.

17.Non lasciare mai questo apparecchio
incustodito durante il funzionamento,
durante il quale I'aria calda viene rilasciata
attraverso I’ apposita apertura. Tenere le
mani e il viso a una distanza di sicurezza
dall’ uscita dell’'aria. Fare attenzione ad
evitare il contatto con |’ aria calda anche
durante la rimozione del cestello girarrosto
dall’ apparecchio. Le superfici esterne
della friggitrice possono diventare calde
durante?‘uso, e lo stesso vale per il cestello
girarrosto. Indossare guanti da forno o
utilizzare il manico a U quando si
maneggiano componenti caldi.
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18.Se I’ apparecchio emette del fumo nero,
scollegarlo immediatamente e attendere
che il fumo si fermi prima di rimuovere il
contenuto della friggitrice.

19.Allo scadere del tempo impostato, la
cottura si interrompera. Tuttavia, la ventola
continuera a funzionare per 20 secondi per
raffreddare |I' apparecchio.

20.Utilizzare sempre |'apparecchio su una
superficie orizzontale piana, stabile e non
infiammabile. Questo apparecchio e
progettato esclusivamente per |I' uso
domestico. Non e destinato all'uso in
ambienti commerciali o di vendita al
dettaglio.

21.Se la friggitrice ad aria viene utilizzata in
modo improprio o per scopi professionali o
semiproftessionali, oppure se non viene
utilizzata secondo le istruzioni riportate in
questo manuale, la garanzia decade e il
produttore non potra essere ritenuto
responsabile per eventuali danni.

22.|Sco||egare sempre |'apparecchio dopo
'uso.

23.Lasciar raffreddare 'apparecchio per circa
30 minuti prima di maneggiarlo, pulirlo o
riporlo.

24.Assicurarsi che la superficie dei cibi in
cottura risulti dorata e non troppo scura.
Rimuovere tutti i residui bruciati.
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25.Protezione anti-surriscaldamento: In caso
di guasto del sistema di controllo della
temperatura interna, si attivera il sistema di
rotezione dal surriscaldamento e la
riggitrice si arrestera. In tal caso,
scollegare il cavo di alimentazione e
attendere che I’ apparecchio si raffreddi
completamente prima di riavviarlo o
riporlo.
26.Spegnimento automatico: L'apparecchio e
dotato di una funzione di spegnimento,
che arrestera automaticamente |'unita
quando il timer raggiunge lo zero. E inoltre
possibile spegnere |I'apparecchio
manualmente premendo il pulsante di
accensione. La ventola continuera a
funzionare per 20 secondi per raffreddare
la friggitrice.

SPECIFICHE TECNICHE

Modello No. B30202C3B
Alimentazione 220-240V ~ 50/60 Hz
Consumo 1500 W

Capacita 12L

Dimensioni L336.7*W336*H368mm

Le caratteristiche tecniche e il design sono soggetti a modifiche senza preavviso.
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PANORAMICA PRODOTTO E ACCESSORI
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Unita principale:

®Alloggiamento @ Pannello di controllo
® Prese d'aria @ Bocchette aria calda

Accessori in dotazione:

® Cestello* 2: da utilizzare per disidratare,
ma anche per cucinare snack croccanti o
riscaldare cibi come la pizza.

 Posizionare il cestello nella friggitrice
facendolo scorrere lungo le guide
laterali fino in fondo.

« Posizionare il cestello vicino all'elemento riscaldante superiore per una cottura piu
rapida e una maggiore croccantezza.

« Per una cottura piu uniforme, estrarre il cestello, ruotarlo e inserirlo dal lato opposto.
® Vassoio raccogli grasso: da utilizzare per facilitare la pulizia.

@ Manico a U: da utilizzare per rimuovere lo spiedo e il cestello girarrosto.

e Tenere premuto verso destra il tasto di rilascio del connettore (attenzione alle
scottature!), quindi rimuovere lo spiedo o il cestello con il manico a U.

AN J
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Cestello girarrosto: ideale per patatine
fritte, frutta secca tostata e altri snack.

» Ruotare il coperchio per rimuoverlo,
inserire il cibo, quindi riposizionare il
coperchio.

« Tenere premuto verso destra il tasto di rilascio del connettore e far scorrere il cestello
sulle guide centrali, fissando prima il lato destro nella scanalatura e rilasciando poi il
tasto in modo che il lato sinistro del cestello possa inserirsi nel connettore.
Smuovere leggermente il cestello per stabilizzarlo.

® Spiedo con forchettoni e viti:

« Infilare sullo spiedo il cibo da cuocere e fissare i due forchettoni alle estremita
utilizzando le viti apposite.

» NOTA: assicurarsi che le dimensioni del cibo non sia eccessive e che garantiscano la
rotazione all'interno della friggitrice. Il peso massimo di un pollo o di altri ingredienti
da preparare arrosto e di 1500-1800 grammi.

2
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« Tenere premuto verso destra il tasto di rilascio del connettore e far scorrere lo spiedo

sulle guide centrali, fissando prima il lato destro nella scanalatura e rilasciando poi il
tasto in modo che il lato sinistro dello spiedo possa inserirsi nel connettore.
Smuovere leggermente lo spiedo per stabilizzarlo.

-
PANNELLO DI CONTROLLO
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. Tasto di accensione: premere per accendere o spegnere |'unita.

. Luce interna

. Tasto avvio/pausa: premere per avviare o mettere in pausa la cottura.

. Indicatore e tasti temperatura: premere + per aumentare la temperatura di

cottura e - per diminuirla. La temperatura puo essere impostata tra 65°C e 205°C,
a intervalli di 5°C. Premere a lungo per modificare l'impostazione piu
rapidamente.

. Indicatore e tasti tempo di cottura. premere + per aumentare il tempo di cottura

e - per diminuirlo. Il tempo di cottura puo essere impostato tra 1 e 90 min, a
intervalli di 1 min. Premere a lungo per modificare l'impostazione piu
rapidamente.

. Schermo digitale a LED
. Menu preimpostati: premere per selezionare un menu; la friggitrice seguira i

parametri preimpostati.

. Tasto Igirarrosto: premere in modalita Patatine (con il cestello girarrosto) o in

modalita spiedo (con lo spiedo). L'icona lampeggera mentre € in funzione il
girarrosto.

Indicatore unita temperatura

10.Indicatore unita tempo di cottura
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RIMA DEL PRIMO UTILIZZO

. Leggere attentamente le istruzioni e rimuovere tutti i materiali di imballaggio,

adesivi ed etichette.

Lavare gli accessori per la cottura con acqua calda e sapone. NOTA: non lavare o
immergere mai l'unita di cottura in acqua. Solo gli accessori possono essere
lavati in lavastoviglie.

Pulire I'interno e I'esterno dell'unita di cottura con un panno pulito e umido.

Quando si utilizza la friggitrice, non riempire mai il recipiente di cottura con olio o

liquidi di alcun tipo. La friggitrice cuoce solo tramite aria calda.

ISTRUZIONI PERL" USO

1.
2.

Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile, piana, orizzontale e resistente
al calore.

Collegare I’ apparecchio alla corrente. L' apparecchio emettera un segnale
acustico e tutti i tasti funzione sul pannello lampeggeranno per 1 secondo. Poi il
tasto di accensione  si illuminera mentre gli altri indicatori rimarranno spenti:
la friggitrice e ora in modalita standby.

. Premere il tasto di accensione per accendere il dispositivo; tutti i tasti sul

pannello di controllo si illumineranno. Lo schermo LED mostrera
alternativamente i valori predefiniti di temperatura e tempo (190°C/15min).

. Modalita manuale: Quando il dispositivo e acceso, Fremere i tasti di controllo del
i

tempo di cottura e della temperatura per personalizzare le impostazioni, quindi
premere il tasto di avvio/pausa e la friggitrice iniziera la cottura. Se si preme il
pulsante di avvio/pausa direttamente dopo I'accensione, il dispositivo si avviera
secondo tempo di cottura e temperatura predefiniti.

. Menu preimpostati: Quando la friggitrice e accesa e viene selezionato un menu

di cottura preimpostato, l'icona del menu selezionato lampeggia, mentre le
icone degli altri_ menu rimangono accese. Premere il tasto avvio/pausa e la
friggitrice iniziera la cottura.

E possibile modificare i valori predefiniti con i tasti di controllo.

Icona Menu Temperatura (°C) Tempo di cottura (Min)
™ Patatine 200 15

- Solo per patatine surgelate

"'

@ Bistecche/costolette 180 25

” Pesce 160 15

(']

\3 Gamberetti 160 12

\-7Z Pizza 180 15

2 Pollo 190 40
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—) Torte 160 30
-&" Girarrosto 190 30
@ Essiccatore 30 120

NOTA: L'intervallo di temperatura per il menu Essiccatore & 30-70°C e l'intervallo di
tempo e 1-24 ore.

NOTA: Queste impostazioni sono solo di riferimento. Poiché gli ingredienti che
utilizzi possono differire per origine, dimensione, forma e marca, non possiamo
garantire I'impostazione migliore per i tuoi ingredienti.

6.Quando la friggitrice € in funzione, sul display vengono visualizzati
alternativamente il tempo mancante e la temperatura. Si consiglia di non
regolare tempo e temperatura mentre la friggitrice € in funzione, ma di mettere
prima in pausa l'apparecchio.

7.Quando l'apparecchio e in funzione, si arrestera se lo sportellino viene aperto (la
ventola e I’ elemento riscaldante si spengono). Tuttavia, la friggitrice conservera
le impostazioni correnti e la luce interna rimarra accesa.

8.Quando I' apparecchio termina la cottura, I' elemento riscaldante si spegnera,
mentre la ventola rimarra accesa. Quando la ventola si arresta, I'apparecchio
emette cinque segnali acustici consecutivi.

DOPO LA COTTURA

Quando il processo di cottura & terminato, assicurarsi che il motore si sia fermato
prima di aprire lo sportellino. Utilizzare guanti da forno o il manico a U per
rimuovere Il cestello o gli altri accessori, che devono essere posizionati su una
superficie piana e sicura.

ATTENZIONE: Gli accessori potrebbero essere molto caldi. Per evitare scottature,
non toccarli mai a mani nude dopo la cottura.

Suggerimento: se gli ingredienti non hanno raggiunto il livello di cottura
desiderata, riposizionare l'accessorio nella friggitrice e cuocere ancora per qualche
minuto.

Quando la cottura e terminata, spostare gli ingredienti in un contenitore separato,
quindi premere il tasto di accensione per spegnere | apparecchio e scollegare il
cavo di alimentazione dalla presa a muro.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzione

L'unita non funziona

1.L'apparecchio non &
collegato alla corrente.

2.Dopo aver impostato
tempo di cottura e
temperatura, non hai
awviato la cottura.

1.Plug the appliance into
a wall socket.

Press the start button
after setting the time and
temperature. Check that
the oven door is closed.

Il cibo non si cuoce

1.1l cestello girarrosto e
troppo pieno.

2.La temperatura di
cottura é troppo bassa.

1.Cuoci in quantita minori
per assicurare risultati
uniformi.

2.Alza la temperatura e
prolunga la cottura.

La cottura non & uniforme

Alcuni alimenti hanno
bisogno di essere girati
durante la cottura.

Gira il cibo durante la
cottura.

Fumo bianco proveniente
dall'unita

1.Hai utilizzato dell’ olio.

2.Sugli accessori sono
presenti residui di grasso.

1.Rimuovi I'olio in
eccesso.

2.Pulisci accuratamente
gli accessori dopo ogni
utilizzo.

Le patatine non sono cotte
in modo uniforme

1.Hai utilizzato il tipo di
patata sbagliato.

2.Le patate non sono state
lavate accuratamente
dall’ amido in superficie.

1.Utilizza patate fresche e
sode.

2.Lava i bastoncini gia
tagliati e asciugali
tamponando per rimuovere
I'amido in eccesso.

Le patatine non sono
croccanti

Le patatine contengono
troppa acqu

Asciuga accuratamente le,
pataté prima di spruzzarvi
sopra dell’ olio. Utilizza
bastoncini di dimensioni
minori. Aggiungi una piccola
quantita di olio:

CONSERVAZIONE

Scollegare I'apparecchio e lasciarlo raffreddare completamente.
Assicurarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte.
Conservare in un luogo pulito e asciutto, lontano dalla luce solare diretta.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Rimuovere il cavo di alimentazione dalla presa a muro e accertarsi che |'apparecchio
si sia completamente raffreddato prima di pulirlo. ) o

Pulire la parte_esterna dell' apparecchio con un panno umido e tiepido e un
detergente delicato.

Pulire T'interno dell'apparecchio con acqua calda, un detergente delicato e una
spugna non abrasiva. . AT -
Se necessario, utilizzare una spazzola per rimuovere i residui di cibo dalla superficie
superiore.

Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo. Gli accessori sono realizzati in, resistente
acciaio inossidabile e possgno essere lavati in lavastoviglie. Non utilizzare mai
detergenti o utensili abrasivi sulle superfici. In caso di reSidui ostinati, mettere a
bagno in acqua calda e sapone prima di rimuoverli.

Lo sportelling puo essere facilmente staccato per venire pulito e facilitare anche la
pulizia della friggitrice.
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SMALTIMENTO

In qualita di rivenditori responsabili, abbiamo a cuore I'ambiente.
Pertanto, ti invitiamo a seguire le corrette procedure di smaltimento
dell'apparecchio e dei suoi materiali di imballaggio. Cio contribuira a
preservare le risorse naturali e garantira che questi articoli vengano
riciclati in modo da proteggere la salute e I'ambiente.

E necessario smaltire |'apparecchio e il suo imballaggio secondo le
leggi e le normative locali.

Poiché questo apparecchio contiene componenti elettronici, esso e i
B | suoi accessori devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domes-
tici quando I'apparecchio raggiunge la fine della sua vita utile.
Contatta le autorita della tua zona per conoscere le tue opzioni di
smaltimento e riciclaggio.

L'apparecchio deve essere portato al centro di riciclaggio della tua
zona. Alcuni punti di raccolta accettano apparecchi gratuitamente.

GARANZIA: 2 ANNI
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE =

Bei der Verwendung elektrischer Gerate miissen
stets grundlegende Sicherheitsvorkehrungen
beachtet werden, darunter die folgenden:

1. Tauchen Sie das Hauptgerat oder sein
Gehause niemals in Wasser ein, da es
elektrische Bauteile und Heizelemente
enthalt. Spulen Sie es nicht unter dem
Wasserhahn ab.

2. Um einen elektrischen Schlag zu
vermeiden, durfen Sie keine Flissigkeiten
in das Hauptgerat einbringen, in dem sich
die elektrischen Komponenten befinden.

3. Stellen Sie sicher, dass das Gerat an eine
Wandsteckdose angeschlossen ist. Achten
Sie immer darauf, dass der Stecker richtig
in die Steckdose eingesteckt ist.

4. Um zu verhindern, dass Speisen das obere
Innensieb und das Heizelement berthren,
dirfen Sie den runden Korb nicht
uberfillen.

5. Decken Sie die Lufteinlass- oder
Luftauslassoffnung nicht ab, wenn der
HeiBluftofen in Betrieb ist. Andernfalls wird ein
Elelchméﬁlges Garen verhindert und das Gerat

ann beschadigt oder Uberhitzt werden.

6. Schiitten Sie niemals Ol in den runden
Korb. Feuer und Personenschaden konnen
die Folge sein. Die Innentemperatur des
Gerats kann beim Garen sehr hoch werden.
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Um Verletzungen zu vermeiden, halten Sie
niemals lhre Hand in das Innere des Ofens,
wenn dieser nicht griindlich abgekuhlt ist.

. Dieses Gerat ist nicht dafur bestimmt,

durch Personen mit eingeschrankten
Ehy.5|schen, sensorischen oder geistigen

ahigkeiten oder mangels Erfahrung und
mangels Wissen benutzt zu werden, es sei
denn, sie werden durch eine
verantwortliche Person beaufsichtigt oder
erhielten von ihr Anweisungen, wie das
Gerat zu benutzen ist. Dieses Gerat ist
nicht fur den Gebrauch durch Kinder
bestimmt.

. Stellen Sie den Backofen beim Garen nicht
an eine Wand oder an andere Gerate.
Lassen Sie an der Rickseite und an den
Seiten sowie Uber dem Ofen mindestens
13 cm Freiraum. Stellen Sie keine
Gegenstande auf das Gerat.

. Verwenden Sie diesen Ofen nicht, wenn
der Stecker oder das Netzkabel beschadigt
sind oder wenn das Gerat selbst in
irgendeiner Weise beschadigt ist.

10.Stellen Sie den Ofen nicht auf Herdflachen.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist,
mussen Sie es durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder eine ahnlich
qualifizierte Person ersetzen lassen, um
eine Gefahrdung zu vermeiden.

11.Bewahren Sie das Gerat und das Netzkabel

auB3erhalb der Reichweite von Kindern auf,
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wenn es in Betrieb ist oder abgekihlt wird.

12.Halten Sie das Netzkabel von heiBen
Oberflachen fern. Stecken Sie das
Netzkabel nicht ein und bedienen Sie die
Bedienelemente des Ofens nicht mit
nassen Handen.

13.SchlieBen Sie dieses Gerat niemals an eine
externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernbedienungssystem an.

14.Verwenden Sie dieses Gerat niemals mit
einem Verlangerungskabel irgendeiner Art.

15.Betreiben Sie das Gerat nicht auf oder in
der Nahe von brennbaren Materialien wie
Tischtichern oder Vorhangen.

16.Verwenden Sie den HeiBluftofen nicht fur
andere Zwecke als die in dieser Anleitung
beschriebenen.

17.Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs
niemals unbeaufsichtigt. Wahrend des
Betriebs wird heille Luft durch die
Luftauslassoffnung freigesetzt. Halten Sie
lhre Hadnde und Thr Gesicht in einem
sicheren Abstand zur Luftauslassoffnung.
Meiden Sie auch die heil3e Luft, wenn Sie
den drehbaren Gitterkorb aus dem Gerat
nehmen. Die AuBenflachen des Ofens
konnen wahrend des Betriebs heil3 werden.
Auch der drehbare Gitterkorb wird wahrend
des Betriebs sehr heil3. Tragen Sie
Ofenhandschuhe oder verwenden Sie das
Entnahmewerkzeug, wenn Sie heil3e Teile
anfassen. Tragen Sie auch Ofenhandschuhe,
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wenn Sie mit heiBen Oberflachen hantieren.

18.Sollte der Ofen schwarzen Rauch ausstof3en,
ziehen Sie sofort den Netzstecker und
warten Sie, bis der Rauch aufhort, bevor Sie
den Ofeninhalt entnehmen.

19.Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
wird der Garvorgang beendet. Der Lufter
lauft jedoch noch 20 Sekunden lang weiter,
um den Ofen abzukuhlen.

20.Betreiben Sie das Gerat immer auf einer
horizontalen Flache, die eben, stabil und
nicht brennbar ist. Dieses Gerat ist nur fur
den normalen Hausgebrauch bestimmt. Es
ist nicht fir den Einsatz in gewerblichen
Umgebungen oder im Einzelhandel
vorgesehen.

21.Wenn der HeiBluftofen unsachgemaB oder
fur professionelle oder semiprofessionelle
Zwecke verwendet wird oder wenn er nicht
emall den Anweisungen in dieser
edienungsanleitung eingesetzt wird,
erlischt die Garantie und wir tUbernehmen
keine Haftung fur Schaden.

22.Ziehen Sie nach dem Gebrauch immer den
Netzstecker.

23.Lassen Sie das Gerat ca. 30 Minuten
abkuhlen, bevor Sie es handhaben,
reinigen oder lagern.

24.Achten Sie darauf, dass die in diesem Ofen
gegarten Zutaten nicht braun oder
unkelbraun, sondern goldgelb gegart
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werden. Entfernen Sie alle verbrannten
Reste.

25.Uberhitzungsschutz: Sollte die innere
Temperaturregelung ausfallen, wird das
Uberhitzungsschutzsystem aktiviert und
der Ofen funktioniert nicht. Sollte dies
geschehen, ziehen Sie den Netzstecker
und lassen Sie den Ofen einige Zeit
vollstandig abkuhlen, bevor Sie ihn wieder
in Betrieb nehmen oder lagern.

26.Automatische Abschaltung: Das Gerat hat
einen eingebauten , Abschalt “-Schalter,
der das Gerat automatisch abschaltet,
wenn die Timer-LED Null erreicht. Sie
konnen das Gerat auch manuell
ausschalten, indem Sie die Netztaste
dricken. Der Ventilator lauft noch 20
Sekunden lang weiter, um den Ofen
abzukuhlen.

TECHNISCHE DATEN

Modell-Nr. B30202C3B
Spannungsversorgung 220-240 V ~ 50/60 Hz
Leistungsaufnahme 1500 W

Kapazitat 12L

Abmessungen L336.7*B336*H368 mm

Anderungen der technischen Daten und des Designs ohne Vorankiindigung vorbehalten.
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PRODUKT- UND ZUBEHORUBERSICHT

- /

Hauptstruktur:

(DHauptgerat@Bedienfeld

® Lufteintrittsdiisen @ HeiBluftaustrittsdiisen

Standardzubehér (imLieferumfang enthalten)

und dessen Verwendung:

®Backblech*2:  Kann nicht nur zum

Dehydrieren, sondern auch zum Kochen

knuspriger Snacks oder zum Aufwarmen von

Speisen wie Pizza verwendet werden.

« Setzen Sie die Backbleche in den Ofen ein,

indem Sie sie entlang der seitlichen Rillen und

auf den hinteren Rand schieben.

« Stellen Sie die Backbleche naher an das obere Heizelement, um schnelleres Garen und

zusatzliche Knusprigkeit zu erreichen.

. Drﬁhen Sie die Backbleche in der Mitte des Zyklus, um ein gleichmaBiges Garen zu

erreichen.

® Tropfschale: Kochen Sie mit eingesetzter Tropfschale, um die Reinigung zu erleichtern.

SD Entnahmewerkzeug fiir GrillspieBe: Verwenden Sie das Werkzeug, um die Grillspie3e und
en Rundkorb aus dem Gerat zu entfernen.

« Driicken und halten, Sie die Entriegeluogstaste des Anschlusses auf der rechten Seite

(S/orsmht vor dem heiBen Innenraum). Verwenden Sie dann das Werkzeug, um die
rehspieBgabel/den Rundkorb zu entfernen.

J
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®Rundkorb: Ideal fiir Pommes, gerostete
Nisse und andere Snacks.

« Drehen Sie den Deckel in die
Entriegelungsposition, legen Sie die
Speisen ein und setzen Sie den Deckel
wieder auf.

« Driicken und halten Sie die Verbindungstaste auf der rechten Seite, schieben Sie den
Rundkorb auf die Schienen in der Mitte des Gerats. Setzen Sie die rechte Seite des
Rundkorbs in die Nut ein. Lassen Sie die Verbindungstaste los, damit die linke Seite
des Rundkorbs in die Verbindung passen kann. Verschieben Sie den Rundkorb
leicht, damit er gut passt.

©SpieBe, Gabeln und Stellschrauben:

« Schieben Sie den Spiel durch das Gargut und arretieren Sie anschlieBend die beiden
Gabeln mit den Gewindestiften.

« HINWEIS: Achten Sie darauf, dass das Gargut, z. B. Hdhnchen, nicht zu grof3 ist, um
sich frei im Ofen zu drehen. Die maximale GroBe eines Hahnchens oder anderer
gebratener Lebensmittel betragt 3,5-4 |b.
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« Driicken und halten Sie den Entriegelungsknopf des Verbinders auf der rechten Seite,
schieben Sie die Rotisserie-Gabel auf die Schienen in der Mitte des Gerats. Lassen
Sie die Entriegelungstaste des Verbinders los, damit die linke Seite der
Rotisserie-Gabeln in den Verbinder passt. Bewegen Sie die Rotisserie-Gabeln leicht,
damit sie gut passen.

BEDIENFELDBESCHREIBUN
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1.Netztaste: Driicken Sie diese Taste, um das Geréat ein- oder auszuschalten.
2.Internes Licht

3.Funktionstaste Start/Pause: Driicken Sie diese Taste, um den Garvorgang zu
starten oder zu pausieren.

4.Temperaturkontrollleuchte und Temperaturregelungstaste. Verwenden Sie ,+ *,
um die Gartemperatur zu erhéhen und °,- “ “um sie zu verringern. Die
Temperatur kann zwischen 65 und 205°C in  5°C-Schritten eingestellt werden.
Driicken Sie lange auf die Taste, um die Einstellung schneller zuandern.

5.Zeitanzeigeleuchte, und Zeitsteuerungstaste. Mit ,+ “ erhéhen und ,-.
verringern Sie die Garzeit. Die Garzeit kann zwischen 1 und 90 min in
1-min=Schritten eingestellt werden. Driicken Sie die Taste lange, um die
Einstellung schneller’zu andern.

6.LED-Digitalbildschirm

7.Garen von Voreinstellungen: Wahlen Sie eine Vorwabhltaste; der Ofen arbeitet mit
dem Standardwert.

",

"

8.Taste ,Rotation Driicken Sie diese Taste, wenn Sie etwas _im
Pommes-frites-Modus (mit dem runden Korb) oder im Spie3-Modus (am SpieB)
garen. Das Symbol blinkt, wenn es verwendet wird.

9.Anzeige der Temperatureinheit
10.Anzeige der Zeiteinheit
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VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

1.Lesen Sie alle Verpackungsmaterialien, Aufkleber und Etiketten und entfernen Sie
sie anschlieBend.

2.Waschen Sie das im Kochprozess verwendete Zubehdr mit warmer Seifenlauge.
HINWEIS: Waschen oder tauchen Sie die Kocheinheit niemals in Wasser ein. Nur
das Zubehor ist spllmaschinengeeignet.

3.Wischen Sie die Innen- und AuBenseite der Kocheinheit mit einem sauberen,
feuchten Tuch ab.

Fillen Sie bei der Verwendung des Ofens niemals Ol oder Fliissigkeiten jeglicher
Art in den Garbehélter. Dieser Ofen gart nur mit HeiBluft.

BETRIEBSANLEITUNG

1.Stellen Sie das Geréat auf eine stabile, ebene, waagerechte und hitzebestéandige
Unterlage.

2.SchlieBen Sie das Gerat an. Es ertont ein ,Piepton “ und alle Funktionstasten auf
dem Bedienfeld blinken 1 Sekunde lang. Die Netztaste schaltet sich ein und die
restlichen Leuchten bleiben aus, da der Ofen in den Standby-Modus wechselt.

3.Dricken Sie die Netztaste, um den Ofen in Betrieb zu nehmen; alle
Funktionstasten auf dem Bedienfeld leuchten auf. Auf dem LED-Bildschirm
werden abwechselnd die voreingestellten Temperatur- und Zeitwerte angezeigt
(190 °C / 15 min).

4.Manueller Modus: Wenn sich das Gerdt im Startmodus befindet, driicken Sie die
Tasten flir die Zeit-/Temperatursteuerung, um die Temperatur- und
Zeiteinstellungen anzupassen, und driicken Sie dann die Taste Start/Pause. Der
Backofen beginnt zu arbeiten. Wenn Sie direkt nach dem Einschalten die
Start-/Stopptaste driicken, arbeitet das Gerat mit der voreingestellten
Zeit/Temperatur.

5.Benutzerdefinierter Meniimodus: Wenn sich das Gerat im Startmodus befindet
und ein beliebiges vorelnPesteIItes Garprogramm ausgewahlt wird, blinkt das
ausgewadhlte Menusymbol. Die anderen Menlisymbole bleiben eingeschaltet.
Wenn die Elnstecjoarameter des Menis ~“blinken, driicken ™ Sie die
Start/Pause-Taste und der Ofen beginnt zu arbeiten.

Sie konnen diese Voreinstellungen vor dem Start mit den Zeit- und
Temperaturtasten Uberschreiben.

Icon Voreingestelles Menii Standard-Temp. (°C) Standardzeit (Min.)

1] Pommes frites 200 15
- Nur fiir Tiefkiihlpommes

@" Steaks/Koteletts 180 25
& Fisch 160 15
]

‘3 Shrimps 160 12
\-7 Pizza 180 15
@ Hunn 190 %
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) Backen 160 30
& SpieB 190 30
@ Dehydrator 30 120

HINWEIS: Der Temperaturbereich des Dehydrator-Menus ist 30-70 °C und der

Zeitbereich ist 1-24 Stunden.

HINWEIS: Diese Einstellungen dienen nur als Referenz. Da sich die Zutaten in

Bezug auf Herkunft, GréBe, Form und Marke unterscheiden, kdnnen wir die beste

Einstellung fur Ihre Zutaten nicht garantieren.

6.Wenn sich das Gerat im Arbeitsmodus befindet, werden die Countdown-Zeit und
die Arbeitstemperatur abwechselnd auf dem Bildschirm angezeigt. Es wird nicht
empfohlen, die Zeit und die Temperatur einzustellen, wahrend der Ofen in
Betrieb ist. Um Einstellungen vorzunehmen, schalten Sie das Gerét zunéchst ab.

7.Wenn sich das Gerat im Arbeitsmodus befindet, hort es auf zu arbeiten, wenn die
Tir geodffnet wird (der Liftermotor/die Heizung und andere Teile werden
ausgeschaltet). Der Backofen behalt jedoch die aktuellen Arbeitsdaten bei und
die Backofenbeleuchtung bleibt eingeschaltet.

8.Wenn der Ofen seine Arbeit beendet, schaltet sich die Heizung aus, obwohl der
Ventilator eingeschaltet bleibt. Wenn das Geblase aufhort zu arbeiten, gibt das
Gerat funf ,Pieptone “ von sich.

NACH DEM GAREN

Vergewissern Sie sich nach Beendigung des Garvorgangs, dass der Motor
abgeschaltet ist, bevor Sie die Tur 6ffnen. Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder das
Entnahmewerkzeug, um das Tablett und anderes Zubehor zu entfernen, das auf
eine sichere, ebene Flache gestellt werden muss.

ACHTUNG: Das Zubehor kann sehr heifl sein. Um Verletzungen zu vermeiden,
beriihren Sie sie nach dem Kochen niemals mit bloBen Handen.

Tipp: Wenn die Zutaten nicht richtig gar sind, setzen Sie das Zubehor wieder in den
Ofen und garen Sie einige Minuten langer.

Wenn der Garvorgang beendet ist, nehmen Sie die gegarten Zutaten heraus und
legen Sie sie auf einen Teller oder anderes Geschirr. Driicken Sie dann die Netztaste,
um den Ofen auszuschalten, und ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose.
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FEHLERSUCHE

Problem

Maégliche Ursache

Losung

Das Gerat funktioniert nicht

1.Das Gerat ist nicht
eingesteckt.

2.Sie haben das Gerat
nach der Einstellung von
Zeit und Temperatur nicht
gestartet.

1.Stecken Sie den Stecker des
Geréts in eine Steckdose.

2.Driicken Sie die Starttaste,
nachdem Sie die Zeit und die
Temperatur eingestellt haben.
Priifen Sie, ob die
Backofentur geschlossen ist.

Essen wird nicht gekocht

1.Der Rundkorb ist
Uberlastet.

2.Die eingestellte
Temperatur ist zu niedrig.

1.Verwenden Sie kleinere
Mengen fiir ein
gleichméBigeres Garen.

2.Erhéhen Sie die Temperatur
und kochen Sie weiter.

Das Essen wird nicht
gleichmaBig gegart

Einige Lebensmittel miissen
wahrend des Garvorgangs
gewendet werden.

Wenden Sie das Gargut
wahrend des Garvorgangs.

WeiBer Rauch kommt aus
dem Geréat

1.Es wird Ol verwendet.

2.Das Zubehor hat
Uberschissige
Fettriickstande vom
vorherigen Gebrauch.

1.Wischen Sie das Ggrét ab,
um Uberschiissiges Ol zu
entfernen.

2.Reinigen Sie den Rundkorb
nach jedem Gebrauch.

Pommes frites werden nicht
gleichmaBig gegart

1.Es wird die falsche
Kartoffelsorte verwendet.

2.Kartoffeln wurden bei
der Zubereitung nicht
richtig blanchiert.

1.Verwenden Sie frische, feste
Kartoffeln.

2.\erwenden Sie geschnittene
Stabchen und tupfen Sie sie
trocken, um Uberschiissige
Stérke zu entfernen.

Pommes sind nicht knusprig

Rohe Pommes haben zu
viel Wasser.

Trocknen Sie die
Kartoﬁelstég&en ut ab, bevor
Sie sie m)it Ol benetzen.

Verw r{'l]er_) Sie kleinere .
Kartoffelstabg ﬁn. Fugen Sie
etwas mehr O

INZU.

LAGERUNG

« Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat griindlich abkiihlen.
« Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind. )
 An einem sauberen, trockenen Ort und vor direkter Sonneneinstrahlung geschuitzt

lagern.

REINIGUNG UND WARTUNG

Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose und vergewissern Sie sich, dass das
Gerat grindlich abgekuhlt ist, bevor Sie es reinigen. )
» Wischen Sie die AuBenseite des Gerats mit einem warmen, feuchten Tuch und einem
milden Reinigungsmittel ab.

e Reinigen Sie das

Innere des Gerats mit heiBem Wasser, einem milden

Reinigungsmittel und einem nicht scheuernden Schwamm. ]
e Entfernen Sie ggf mit einer Reinigungsbiirste unerwiinschte Speisereste vom

oberen Sieb.

« Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch. Das Zubehor besteht aus langlebigem

Edelstahl und ist spilmaschinengeeignet. Verwenden

Sie niemals scheuernde

Reini un%smittel oder Utensilien auf den Oberflachen. Anhaftende Speisen sollten

zum leich

en Entfernen in warmem Seifenwasser eingeweicht werden.

« Die Tur kann leicht abgenommen werden, um die Tur und den Innenraum zu

reinigen.
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ENTSORGUNG

Gls verlantwortungsbewusster Einzelhdndler kimmern wir uns um die
mwelt.

Daher bitten wir Sie dringend, die korrekten Entsor?ungsverfahren fur
das Gerat und seine Verpackungsmaterialien zu befolgen. Dies tragt
dazu bei, die natiirlichen Ressourcen zu schonen und sicherzustellen,
dass diese Artikel auf eine Weise recycelt werden, die Gesundheit und
Umwelt schiitzt.

Sie mussen das Gerat und seine Verpackung entsprechend den
ortlichen Gesetzen und Vorschriften entsorgen.

B | Da dieses Gerat elektronische Bauteile enthalt, miissen es und sein
Zubehor am Ende der Lebensdauer des Gerats getrennt vom
Hausmdill entsorgt werden.

Wenden Sie sich an lhre ortliche Behorde, um sich tber Ihre
Entsorgungs- und Recyclingmoglichkeiten zu informieren.

Bringen Sie das Gerat zu lhrer ortlichen Recyclingstelle. Einige
Sammelstellen nehmen die Gerate kostenlos an.

GEWAHRLEISTUNG: 2 JAHRE

DE-60



BELANGRUJKE
VEILIGHEIDSINSTRUCTIES
Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten

altijd elementaire veiligheidsmaatregelen in acht
worden genomen, waaronder de volgende:

1. Dompel de hoofdeenheid of de behuizing
nooit onder in water, aangezien deze
elektrische componenten en
verwarmingselementen bevat. Spoel deze
niet af onder de kraan.

2. Om elektrische schokken te voorkomen, mag
u geen vloeistof gieten in de hoofdeenheid,
waar de elektrische componenten zich
bevinden.

3. Zorg ervoor dat het apparaat is aangesloten
op een stopcontact. Zorg er altijd voor dat
de stekker goed in het stopcontact zit.

4. Om te voorkomen dat etenswaren het
bovenste scherm en het verwarmingselement
aan de binnenkant raken, mag de ronde mand
niet te vol worden gestopt.

5. Dek de luchtinlaatopening of de
luchtuitlaatopening niet af terwijl de
heteluchtoven in werking is. Dit voorkomt
immers gelijkmatig bakken en hierdoor kan
het apparaat beschadigd raken of oververhit
raken.

NL-61



6. Giet nooit olie in de draaimand. Dit kan
brand en persoonlijk letsel tot gevolg
hebben. De interne temperatuur van het
apparaat kan erg hoog oplopen tijdens het
bakken. Om persoonlijk letsel te voorkomen,
mag u uw hand nooit in de oven plaatsen
tenzij deze goed is afgekoeld.

7. Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik
door personen met verminderde fysieke,
sensorische of mentale vermogens of door
mensen die geen ervaring en kennis hebben,
tenzij ze onder toezicht staan van een
verantwoordelijke persoon of de juiste
instructies hebben gekregen voor het
gebruik van het apparaat. Dit product is niet
bedoeld voor gebruik door kinderen.

8. Plaats de oven tijdens het koken niet tegen
een muur of tegen andere apparaten. Laat
minstens 13 cm vrije ruimte aan de
achterkant en zijkanten en boven het
apparaat. Plaats er niets bovenop.

9. Gebruik deze oven niet als de stekker of het
netsnoer is beschadigd of als het apparaat
zelf op enigerlei wijze is beschadigd.

10.Plaats de oven niet op een kookplaat. Als het
netsnoer beschadigd is, moet het worden
vervangen door de fabrikant, zijn serviceagent
of een vergelijkbare gekwalificeerde persoon
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om gevaar te voorkomen.

11.Houd het apparaat en het snoer buiten het
bereik van kinderen als het in werking is of
tijdens het afkoelproces.

12.Houd het snoer uit de buurt van hete opperviakken.
Sluit het apparaat niet aan of bedien het
bedieningspaneel niet met natte handen.

13.Gebruik het apparaat niet met een externe timer
of een afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.

14.Gebruik dit apparaat nooit met een
verlengsnoer van welk soort dan ook.

15.Gebruik het apparaat niet op of nabij
brandbare materialen zoals tafelkleden of
gordijnen.

16.Gebruik de heteluchtoven niet voor andere
doeleinden dan die beschreven staan in deze
handleiding.

17.Laat het apparaat niet onbeheerd achter
wanneer het in werking is. Tijdens het
gebruik wordt warme lucht afgegeven via de
luchtuitlaatopening. Houd uw handen en
gezicht op veilige afstand van de
luchtuitlaatopening. Vermijd ook de lucht bij
het verwijderen van de roterende gaasmand
uit het apparaat. De buitenkant van de oven
kan tijdens gebruik heet worden. De
roterende gaasmand wordt ook erg heet
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tijldens gebruik. Draag ovenwanten of gebruik
de u-vormige handgreep bij het hanteren van
hete onderdelen. Draag ook ovenwanten bij
het hanteren van hete oppervlakken.

18.Mocht er zwarte rook uit de oven komen,
trek dan onmiddellijk de stekker uit het
stopcontact en wacht tot de rook is gestopt
voordat u de inhoud uit de oven verwijdert.

19.Als de ingestelde tijd is verstreken, stopt het
bakken. De ventilator blijft echter 20
seconden draaien om de oven af te koelen.

20.Gebruik het apparaat altijd op een horizontale
ondergrond die waterpas, stabiel en
onbrandbaar is. Dit product is uitsluitend
bedoeld voor normaal huishoudelijk gebruik. Het
is niet bedoeld voor gebruik in commerciéle of
winkelomgevingen.

21.Als de heteluchtoven onjuist wordt gebruikt
of voor professionele of semi-professionele
doeleinden, of niet wordt gebruikt volgens
de instructies in de gebruikershandleiding,
wordt de garantie ongeldig en kunnen we
elke aansprakelijkheid voor veroorzaakte
schade weigeren.

22.Haal na gebruik de stekker altijd uit het
stopcontact.

23.Laat het apparaat ongeveer 30 minuten afkoelen
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voordat u het vastpakt, reinigt of opbergt.

24.7org ervoor dat de ingrediénten die in deze
oven worden gekookt, goudgeel van kleur
zijn in plaats van bruin of donkerbruin.
Verwijder alle verbrande resten.

25.0ververhittingsbeveiliging: Mocht het interne
temperatuurcontrolesysteem falen, dan wordt
het oververhittingsbeveiligingssysteem
geactiveerd en zal de oven niet werken. Mocht
dit gebeuren, trek dan de stekker uit het
stopcontact en laat de oven enige tijd afkoelen
voordat u hem opnieuw opstart of opbergt.

26.Automatische uitschakeling: Het apparaat
heeft een ingebouwde "uitschakel" -schakelaar
die het apparaat automatisch uitschakelt
wanneer de timer-LED nul bereikt. U kunt het
apparaat ook handmatig uitschakelen door op
de aan/uit-knop te drukken. De ventilator blijft
20 seconden draaien om de oven af te koelen.

TECHNISCHE SPECIFICATIES

Model No. B30202C3B
Stroomvoorziening 220-240V ~ 50/60 Hz
Stroomverbruik 1500 W

Capaciteit 12L

Afmetingen L336.7*B336*H368mm

Specificaties en ontwerp kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden
gewijzigd.
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OVERZICHT VAN HET PRODUCT EN DE
ACCESSOIRES
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Hoofdstructuur:

(@ Hoofdeenheid 2 Bedieningspaneel

I@hI:[uchtinlaatopeningen @ Uitlaatopeningen voor warme

ud

Standaardaccessoires (meegeleverd) en hun toepassingen:

® Crisper bakplaat*2: Dient zowel voor het drogen van

voedsel als voor het bakken van knapperige snacks of

het opwarmen van gerechten zoals pizza.

« Plaats de crisper bakplaten in de oven door ze langs
de zijgroeven en op de achterste lip te schuiven.

« Plaats de bakplaten dichter bij het bovenste verwarmingselement voor sneller bakken en
extra knapperigheid.

« Draai de crisper bakplaten halverwege de cyclus om, om een gelijkmatige bereiding te krijgen.

® Lekbak: Maak gebruik van de lekbak bij het bakken zodat u na het bakproces

gemakkelijk kunt schoonmaken.

@ U-vormige handgreep voor draaispit: Gebruik het gereedschap om het draaispit

met vorken en de ronde mand uit het apparaat te halen.

» Houd de ontgrendelingsknop van de connector aan de rechterkant ingedrukt (pas
op voor de hete binnenkamer). Gebruik vervolgens het ophaalgereedschap om het
draaispit met vorken/draaimand te verwijderen.
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(®Draaimand: ideaal voor frieten, geroosterde

noten en andere snacks.

e Draai het deksel om de positie te
ontgrendelen, plaats het voedsel erin
en plaats het deksel terug.

« Houd de aansluitknop aan de rechterkant ingedrukt en schuif de draaimand op de
rails in het midden van het apparaat. Plaats de rechterkant van de draaimand in de
groef. Laat de aansluitknop los zodat de linkerkant van de draaimand in de
connector past. Verplaats de draaimand een beetje zodat hij goed past.

N
O
e

© Draaispit, vorken en stelschroeven:

« Duw het spit door het voedsel dat u wilt bereiden en vergrendel vervolgens de twee
vorken met de stelschroeven.

« OPMERKING: zorg ervoor dat het voedsel, bijv. kip, niet te groot is om vrij rond te
draaieI? in de oven. De maximale grootte van een kip of ander geroosterd voedsel is
1,5-2 kg.
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Houd de ontgrendelingsknop aan de rechterkant ingedrukt en schuif de vorken van
het rotisserie op de rails in het midden van het apparaat. Plaats de rechterkant van
de vorken van het draaispit in de groef. Laat de ontgrendelknop van de connector
los zodat de linkerkant van de vorken van het draaispit in de connector past. Beweeg
de vorken van het draaispit iets zodat ze goed passen

BESCHRIJVING BEDIENINGSPAN EEL

—_

0.

. Temperatuurcontrolelampje en temperatuurregelknop Gebruik

. Tijdcontrolelampje en instelbare tijdknop. Gebruik
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. Aan/uit-knop: Druk hierop om het apparaat IN en UIT te schakelen.
. Binnenverlichting
. Functieknop Start/Pauze: Gebruik deze knop om het kookproces te starten of te

stoppen.

"+" om de
kooktemperatuur te verhogen en om de kooktemperatuur te verlagen. De
temperatuur kan worden ingesteld tussen 65°C en 205°Cin stappen van 5°C.

Druk lang op de knop om de instellingen sneller te wijzigen

om de kooktijd te
verhogen en "-" om de kooktijd te verlagen. De kooktud kan worden ingesteld
tussen 1 en 90 minuten in stappen van 1 minuut. Druk lang op de knop om de
instellingen sneller te wijzigen.

. LED-scherm
. Voorgeprogrammeerd koken: Selecteer een vooringestelde knop; de oven werkt

op de standaardwaarde.

. Draaiknop: Druk op deze knop wanneer u iets bereidt in de friet-modus (met de

draaimand) of de draaispitmodus (met het draaispit met vorken). Het pictogram
zal knipperen tijdens gebruik.

Indicator temperatuureenheid

10.Indicator tijdeenheid
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Lees en verwijder vervolgens alle verpakkingsmaterialen, stickers en labels.

2. Was de accessoires die tijdens het kookproces worden gebruikt in een warm
sopje. OPMERKING: was of dompel de kookunit nooit onder in water. Alleen de
accessoires zijn vaatwasmachinebestendig.

3. \éeeglg( de binnenkant en buitenkant van de kookunit af met een schone, vochtige

oek.

Vul de pan nooit met olie of om het even welke vloeistof wanneer u de oven

gebruikt. Deze oven kookt alleen met hete lucht.

BEDIENINGSVOORSCHRIFTEN

1. Plaats het apparaat op een stabiel,vlak, horizontaal en hittebestendig oppervlak.

2. Sluit het apparaat aan. Er klinkt een pieptoon en alle functietoetsen op het paneel
knipperen gedurende 1 seconde. De aan/uit-knop (©) wordt ingeschakeld en de rest
van de lampjes blijven uit als de oven in de stand-bymodus gaat.

3. Druk op de aan/uit-knop om op te starten; alle functietoetsen op het paneel lichten
op. Het LED-scherm geeft afwisselend de standaard temperatuur- en tijdwaarden
weer (190 °C/15min).

4. Handmatige modus: Als het apparaat in de opstartmodus staat, drukt u op de knop
Tijd/Temperatuur om de temperatuur- en tijdsinstellingen aan te passen en drukt u
vervolgens op de start/pauze-knop. De heteluchtoven begint te werken. Als u direct
na het opstarten op de start/stop-knop drukt, werkt de machine volgens de
standaard tijd/temperatuur.

5. Aangepaste menumodus: Wanneer het apparaat in de opstartmodus is en een
vooraf ingesteld kookprogramma is geselecteerd, knippert het geselecteerde
menupictogram. De andere menupictogrammen blijven aan. Als de
instelparameters op het menu knipperen, drukt u op de start/pauze-knop en het
apparaat begint te werken.

U kunt deze voorprogrammering opheffen door de instelbare tijd- en

temperatuurknoppen te gebruiken voordat u begint met koken.

Pictogram Voorgeprr:(g::mmeerd Standaardtemp. (°C) Standaardtijd (min)
{2 Frieten 200 15
-— Alleen voor diepvriesfrietjes
"'

@ Biefstukken/karbonades 180 25
” Vis 160 15
u Garnalen 160 12
VJ Pizza 180 15
4 Kip 190 40
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) Bakken 160 30
& Draaispit 190 30
@i Drogen 30 120

OPMERKING: Het temperatuurbereik van het dehydratormenu is 30-70 °C en het

tijdbereik is 1-24 uur.

OPMERKING: Deze instellingen dienen alleen ter referentie. Aangezien

ingrediénten verschillen in oorsprong, grootte, vorm en merk, kunnen we de beste

instelling voor uw ingrediénten niet garanderen.

6. Als het apparaat in de werkmodus is, worden de afteltijd en de werktemperatuur
afwisselend op het scherm weergegeven. Het wordt niet aanbevolen om de tijd
en temperatuur aan te passen terwijl de oven in werking is. Zet het apparaat
eerst op pauze om eventuele aanpassingen te maken.

7. Wanneer het apparaat zich in de werkmodus bevindt, stopt het met werken als
de deur wordt geopend (ventilatormotor/verwarming en andere onderdelen
worden uitgeschakeld), maar de huidige werkgegevens blijven behouden terwijl
het ovenlampje blijft branden.

8. Als de oven klaar is met werken, stopt de verwarming, hoewel de ventilator aan
blijft. Als de ventilator stopt met werken, maakt het apparaat vijf piepgeluiden.

NA HET BAKKEN

Elke keer als het bakproces is voltooid, moet u ervoor zorgen dat de motor is
gestopt voordat u de deur opent. Gebruik ovenwanten of de U-vormige handgreep
om de bakplaat en andere accessoires te verwijderen, die op een veilige, vlakke
ondergrond moeten worden geplaatst.

LET OP: De accessoires kunnen erg heet zijn. Raak ze na het koken nooit met blote
handen aan om letsel te voorkomen.

Tip: Als de ingrediénten niet goed gaar zijn, plaatst u het accessoire terug in de
oven en laat u ze nog een paar minuten bakken.

Als het koken klaar is, verwijdert u de gekookte ingrediénten en plaatst u ze op een
bord of ander servies. Druk vervolgens op de aan/uit-knop om de oven uit te
schakelen en trek de stekker uit het stopcontact.
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PROBLEEMOPLOSSING

Probleem Mogelijke Oorzaak Oplossing

1.Steek de stekker van het

1.Het apparaat is niet -
apparaat in het stopcontact.

ingeschakeld.

Het apparaat werkt niet U heeft het apparaat niet Druk op de startknop na het

gestart na het instellen van instellen van de tijd en
de tijd en temperatuur. temperatuur. Controleer of de

ovendeur dicht is.

1.De draaimand is overvol. 1.Gebruik Keeinere hoeveelheden
L ) | vooreen gelikmatigere bereiding.
Het voedsel is niet gaar De ingestelde temperatuur is | verhoog de temperatuur en ga

te laag. door met koken.
Sommige voedingsmiddelen

moeten tijdens het kookproces
worden omgedraaid.

1.Draai het voedsel tijdens
het kookproces om.

Het voedsel is niet
gelijkmatig gebakken

1.Er wordt olie gebruikt. 1.Veeg het apparaat af om

Er komt witte rook uit het Accessoires bevatten overtollige olie te verwijderen.

apparaat overtollige vetresten van Maak de draaimand na elk
eerder gebruik. gebruik zorgvuldig schoon.
1.Er wordt een verkeerde 1.Gebruik verse, stevige

. T . . d Isoort gebruikt.

Frieten zijn niet gelijkmatig aaraappe’soort ge ru'._ aardappelen. .

gaar Aardappelen werden tijdens Gebruik gesneden staafjes en
de bereiding niet goed dep ze droog om overtollig
geblancheerd. zetmeel te verwijderen.

. . De ongebakken frieten Droog de aardappelstaafjes
De frieten zijn niet krokant. | 1o\ atten te veel water. goed voordat ze met olie

OPSLAG

« Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact en laat het grondig afkoelen.
 Zorg ervoor dat alle onderdelen schoon en droog zijn.
 Bewaar op schone, droge plaats uit direct zonlicht.

REINIGING EN ONDERHOUD

Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat goed afkoelen voordat u het
schoonmaakt.

« Veeg de buitenkant van het apparaat af met een warme vochtige doek en een mild
schoonmaakmiddel.

e Maak de binnenkant van het apparaat schoon met warm water, een mild
schoonmaakmiddel en een niet-schurende spons.

« Verwijder eventueel ongewenste etensresten van het bovenscherm met een
schoonmaakborsteltje.

« Maak het apparaat na elk gebruik schoon. De accessoires zijn gemaakt van duurzaam
roestvrij staal en zijn vaatwasmachinebestendig. Gebruik nooit schurende
schoonmaakmiddelen of keukengerei op de oppervlakken. Aangekoekt voedsel moet
in warm zeepsop worden geweekt, zodat het gemakkelijk verwijderd kan worden.

« De deur kan eenvoudig worden verwijderd om de deur en de binnenkamer te reinigen.
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AFVALVERWERKING

Als verantwoordelijke retailers geven we om het milieu.

Daarom verzoeken wij u om de juiste verwijderingsprocedure voor het
apparaat en zijn verpakkingsmaterialen te volgen. Dit helpt bij het behoud
van natuurlijke hulpbronnen en zorgt ervoor dat deze items worden
gerecycled op een manier die de gezondheid en het milieu beschermt.

U moet het apparaat en zijn verpakking weggooien in overeenstemming
met de lokale wet- en regelgeving.

Aangezien dit apparaat elektronische componenten bevat, moet het aan
het einde van zijn levensduur samen met zijn accessoires gescheiden van
het huishoudelijk afval worden weggegooid.

Neem contact op met uw lokale overheid voor meer informatie over
afvalverwerking en recyclagemogelijkheden.

Het apparaat moet naar uw plaatselijke recyclagecentrum worden
gebracht. Sommige verzamelpunten accepteren apparaten gratis.

GARANTIE: 2 JAAR
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CONSIGNES DE SECURITE

IMPORTANTES

Lors de l'utilisation d'appareils électriques, des
précautions de sécurité basiques doivent toujours
étre suivies, y compris les suivantes:

1.

Ne plongez jamais I'unité principale ou son
boitier dans l'eau car il contient des composants
électriques et des eléments chauffants. Ne le
rincez pas sous le robinet.

Pour éviter tout risque d’  électrocution, ne versez
aucun liquide d'aucune sorte dans l'unite principale,
qui contient les composants électriques.

Assurez-vous que |'appareil est branché dans une
prise murale. Assurez-vous toujours que la fiche
est correctement insérée dans la prise murale.

Pour éviter que les aliments ne touchent le
plafond intérieur et I'élément chauffant, ne
remplissez pas excessivement.

Ne couvrez pas I'évent d'entrée d'air ou I'évent de
sortie d'air pendant que le four a air fonctionne.
Cela empechera une cuisson uniforme et
pourrait endommager l'appareil ou provoquer sa
surchauffe.

Ne versez jamais d'huile dans le panier rond. Un
incendie et des blessures pourraient en résulter.
La température interne de I'appareil peut devenir
tres élevée lors de la cuisson. Pour éviter de vous
blesser, ne placez jamais votre main a l'intérieur
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du four a moins qu'il ne soit completement refroidi.

7. Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des
personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou par des
personnes qui ‘manquent d'expérience et de
connaissances, a moins qu'elles ne soient sous la
surveillance d'une personne responsable ou
gu'elles n'aient requ les instructions approprlees
pour utiliser I'appareil. Cet appareil n'est pas
destiné a étre utilisé par des enfants.

8. Lors de son fonctionnement, ne placez pas le
four contre un mur ou contre d'autres apparells
Laissez au moins 13 ¢cm d espace libre a l'arriere
et sur les cOtés ainsi qu'au-dessus du four. Ne
placez rien sur |'appareil.

9. N'utilisez pas ce four si sa prise ou son cable
d'alimentation sont endommageés ou si l'appareil
lui-méme est endommagé de quelque maniere
que ce soit.

10.Ne placez pas le four sur des surfaces de cuisson.
Si le cable d'alimentation est endommagé, vous
devez |e faire remplacer par le fabricant, son
agent de service ou une personne de
qualification similaire afin d'éviter tout danger.

11.Gardez I'appareil et son cable d'alimentation hors
de portée des enfants lorsqu'il est en marche ou
pendant le processus de refroidissement.

12.Maintenez le cable d'alimentation éloigné des
surfaces chaudes. Ne branchez pas le cable et
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n' utilisez pas les commandes du four avec les
mains mouillées.

13.Ne connectez Jamals cet appareil a une minuterie
externe ou a un systeme de télecommande
sépare.

14.N'utilisez jamais cet appareil avec une rallonge de
guelque sorte que ce soit.

15.N'utilisez pas I'appareil sur ou a proximité de
matériaux combustibles tels que des nappes ou
des rideaux.

16.N'utilisez pas le four a air a d'autres fins que celles
décrites dans ce guide.

17.Ne laissez jamais cet appareil sans surveillance
pendant son fonctionnement. En
fonctionnement, de I'air chaud est libéré par
I'évent de sortie d'air. Gardez vos mains et votre
visage a une distance sécuritaire de la sortie d'air.
Evitez également I'air lorsque vous retirez le
panier rotatif de I'appareil. Les surfaces
extérieures du four peuvent devenir chaudes
pendant I" utilisation. Le panier devient
également tres chaud pendant ['utilisation. Portez
des gants de cuisine ou utilisez le manche
lorsque vous manipulez des composants chauds.
Portez également des gants de cuisine lorsque
vous vous approchez des surfaces chaudes.

18.Si le four émet de la fumée noire, débranchez-le
immeédiatement et attendez que la fumée cesse
avant de retirer le contenu du four.
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19.Une fois le temps de cuisson défini écoulée, la
cuisson s'arréte. Cependant, le ventilateur
continuera a fonctionner pendant 20 secondes
pour refroidir le four.

20.Faites toujours fonctionner I'appareil sur une
surface horizontale a niveau, stable et
incombustible. Cet appareil est destiné a un
usage domestique normal uniquement. Il n'est
pas destiné a étre utilisé dans des
environnements commerciaux ou de vente au
détail.

21.Si le four a air est utilisé de maniere incorrecte ou
a des fins professionnelles ou
semi-professionnelles ou s'il n'est pas utilisé
conformément aux instructions de ce guide
d'utilisation, la garantie devient invalide et nous
ne serons pas tenus pour responsables des
dommages.

22.Débranchez toujours I'appareil apres utilisation.

23.Laissez I'appareil refroidir pendant environ 30
minutes avant de le manipuler, de le nettoyer ou
de le ranger.

24.Assurez-vous que les ingrédients cuits dans ce
four sont cuits jusqu’ a obtenir une couleur
jaune d'or plutot que brun ou brun foncé. Retirez
tous les restes brulés.

25.Protection contre la surchauffe: Si le systeme
de contrdle de la température interieure
tombe en panne, le systeme de protection
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contre la surchauffe sera activé et le four ne
fonctionnera pas. Dans ce cas, débranchez le
cable d'alimentation et laissez le four
refroidir completement avant de le
redémarrer ou de le ranger.

26.Arrét automatique: L'appareil dispose d'un

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

interrupteur «d'arrét» intégré qui arrétera
automatiquement |'appareil lorsque la LED de la
minuterie atteint zéro. Vous pouvez également
éteindre [ apparell manuellement en appuyant
sur le bouton d'alimentation. Le ventilateur
continuera de fonctionner pendant 20 secondes
pour refroidir le four.

Modele n°® B30202C3B

Alimentation 220-240V ~ 50/60 Hz
Puissance 1500 W

Capacité 12 L

Dimensions 336.7*336*368mm (L*I*h)

Les caractéristiques et la conception sont sujettes a modification sans préavis.
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APERCU DE L' APPAREIL ET DES
ACCESSOIRES
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Structure principale:

@Unité principale @ Panneau de commande @
Conduits d’ aération @ Events de sortie d’ air
chaud

Accessoires standard (inclus) et leurs utilisations:

® Grilles*2: Peut étre utilisé non seulement pour la
déshydratation mais aussi pour cuisiner des collations
croustillantes ou réchauffer des plats comme la pizza.

« Placez les grilles dans le four en les faisant glisser le
long des rainures latérales et sur la rainure arriére.

« Placez les grilles plus prés de I'élément chauffant supérieur pour une cuisson plus rapide
et plus de croustillant.

« Faites pivoter les grilles a mi-cycle pour une cuisson uniforme.

® Bac de récupération: Cuire avec le plateau d'égouttement en place pour un nettoyage
facile.

@ Manche: Utilisez cet outil pour retirer la fourchette de rétissoire et le panier rond de
l'appareil.

« Appuyez sur le bouton de déverrouillage du connecteur sur le c6té droit et maintenez-le
enfonce (faites attention a la chambre intérieure chaude). Ensuite, utilisez le manche pour
retirer la broche a rétir / le panier rond.
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Panier rond: Idéal pour les frites, les noix = ‘ A
grillées et autres collations. .

« Faites tourner le couvercle pour déverrouiller
la position, mettez les aliments dedans, puis
replacez le couvercle.

 Appuyez et maintenez le bouton du connecteur sur le coté droit et faites glisser le
panier rond sur les rails au centre de l'unité. Insérez le coté droit du panier dans la
rainure. Relachez le bouton du connecteur pour que le c6té gauche du panier rond
puisse s'insérer dans le connecteur. Déplacez légerement le panier rond pour qu'il
s'adapte bien.

©® Broche a rotir, axe et fermetures:

« Poussez la broche a travers les aliments que vous souhaitez cuire puis verrouillez la
broche a I'aide des vis de réglage.

« REMARQUE: assurez-vous que les aliments, par exemple le poulet, ne sont pas trop
gros pour tourner librement dans le four. La taille maximale d'un poulet ou d'un
autre aliment réti est de 1.5 a 1.8 kg.
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» Appuyez sur le bouton de déverrouillage du connecteur sur le cété droit et
maintenez-le enfoncé, faites glisser la broche sur les rails au centre de l'unité. Insérez
le coté droit de la broche dans la rainure. Relachez le bouton de déverrouillage du
connecteur afin que le c6té gauche puisse s'insérer dans le connecteur. Déplacez
Iégérement la fourche pour qu'elle s'adapte bien.

PANNEAU DE COMMANDE
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1. Bouton d'alimentation: Appuyez pour allumer ou éteindre I'appareil.

2. Lumiere interne

3. Bouton Démarrage / Pause: Appuyez pour démarrer ou mettre en pause le
processus de cuisson.

4. Témoin lumineux de température et bouton de contréle de la température.
Utilisez «+» pour augmenter et «-» pour diminuer la température de cuisson. La
température peut étre réglée entre 65 et 205°C par incréments de 5°C. Appuyez
longuement sur le bouton pour changer le réglage plus rapidement.

5. Indicateur de temps et bouton de contrdle du temps. Utilisez «+» pour augmenter
et «-» pour diminuer le temps de cuisson. Le temps de cuisson peut étre réglé entre
1 et 90 min par incréments de 1 min. Appuyez longuement sur le bouton pour
changer le réglage plus rapidement.

6. Ecran numérique LED

7. Préréglages de cuisson: sélectionnez un bouton de préréglage, le four fonctionnera
a la valeur par défaut.

8. Bouton de rotation: Appuyez sur ce bouton pour cuire quoi que ce soit en mode
frites (avec le panier rond) ou en mode rétissoire (avec la broche). L'icone
clignotera lors de I'utilisation.

9. Indicateur d'unité de température

10.Indicateur d'unité de temps
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Lisez et retirez tous les matériaux d'emballage, autocollants et étiquettes.

2. Lavez les accessoires utilisés dans le processus de cuisson avec de I'eau chaude
savonneuse. REMARQUE: ne lavez et ne plongez jamais le four dans I'eau. Seuls
les accessoires vont au lave-vaisselle.

3. Essuyez l'intérieur et I'extérieur du four avec un chiffon propre et humide.

Lorsque vous utilisez le four, ne remplissez jamais le récipient de cuisson d'huile ou
de liquide de quelque nature que ce soit. Ce four cuit a I'air chaud uniquement.

FONCTIONNEM ENT

. Placez I'appareil sur une surface stable, plane, horizontale et résistante a la
chaleur.

2. Branchez I'appareil. Il émettra un «bip» et toutes les touches de fonction du
panneau clignoteront pendant 1 seconde. Le bouton d'alimentation © s'allume
et le reste des lumiéres reste éteint lorsque le four passe en mode veille.

3. Appuyez sur le bouton d'alimentation pour démarrer le four; toutes les touches
de fonction du panneau s'allument. L'écran LED affichera alternativement les
valeurs de température et de temps par défaut (190°C / 15min).

4. Mode manuel: lorsque I'appareil est en mode de démarrage, appuyez sur les boutons
de commande Temps / Température pour personnaliser les réglages de température et
d'heure, puis appuyez sur le bouton marche / pause. Le four commencera a
fonctionner. Si vous appuyez sur le bouton marche / arrét directement apres le
démarrage, I'appareil fonctionnera a I'heure / température par défaut.

5. Mode menus personnalisés: lorsque I'appareil est en mode de démarrage et qu'un
menu est sélectionné, I'icone du menu sélectionné clignote. Les autres icones de
menu resteront allumées. Lorsque les paramétres de réglage du menu clignotent,
appuyez sur le bouton marche / pause et le four commencera a fonctionner.

Vous pouvez modifier ces préréglages avec les boutons de contrdle de temps et de
température avant de commencer.

Icone Menus prédéfinis Température . .
par défaut (°C) Temps par défaut (Min)

s Frites 15

mm | Pour les frites surgelées uniquement 200
20,

@' Steaks / cotelettes 180 25

” Poisson 160 15

u Crevettes 160 12

-7 Pizza 180 15

“ Poulet 190 40
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) Patisserie 160 30
& Rétissoire 190 30
gﬁ Déshydrateur 30 120

NOTE: La plage de température du menu du déshydrateur est de 30 a 70°C et la

plage de temps est de 1 a 24 heures.

NOTE: Ces parametres sont fournis a titre indicatif uniquement. Etant donné que les

ingrédients different par leur origine, leur taille, leur forme et leur marque, nous ne

pouvons pas garantir le meilleur réglage pour vos ingrédients.

6. Lorsque I'appareil est en fonctionnement, le compte a rebours du temps et la
température s'affichent en alternance sur I'écran. Il n'est pas recommandé
d'ajuster I'heure et la température pendant que le four fonctionne. Pour
effectuer des réglages, mettez d'abord I'appareil en pause.

7. Lorsque l'appareil est en fonctionnement, il cessera de fonctionner si la porte est
ouverte (le moteur du ventilateur / chauffage et les autres piéces s'éteindront).
Cependant, le four conservera les réglages de fonctionnement actuels et la
lumiére du four restera allumée.

8. Lorsque le four a fini de fonctionner, le chauffage s'arréte mais le ventilateur reste allumé
un temps. Lorsque le ventilateur cesse de fonctionner, I'appareil émet cing «bips».

APRES LA CUISSON

Lorsque le processus de cuisson est terminé, assurez-vous que le moteur est arrété
avant d'ouvrir la porte. Utilisez des gants de cuisine ou le manche pour retirer les
grilles et les autres accessoires, qui doivent étre placés sur une surface plane et
sécurisée.

ATTENTION: les accessoires peuvent étre trés chauds. Pour éviter les blessures, ne
les touchez jamais a mains nues apres la cuisson.

Conseil: si les ingrédients ne sont pas correctement cuits, replacez I'accessoire dans
le four et laissez cuire encore quelques minutes.
Lorsque la cuisson est terminée, retirez les ingrédients cuits et placez-les sur une

assiette ou un plat. Appuyez ensuite sur le bouton d'alimentation pour éteindre le
four et débranchez le cable d'alimentation de la prise murale.
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DEPANNAGE

Probléme

Cause possible

Solution

L'appareil ne fonctionne
pas.

1.L'appareil n'est pas branché.
2.\ous n'avez pas démarré
I'appareil aprés avoir réglé
I'neure et la température.

1.Branchez I'appareil dans une
prise murale.

2.Appuyez sur le bouton de
démarrage apres avoir réglé le
temps et la température. Vérifiez
que la porte du four est fermée.

Les aliments ne sont pas
cuits.

1. Le panier rond est
surchargé.

2. La température réglée est
trop basse.

1.Gebruik kleinere hoeveelheden
voor een gelijkmatigere bereiding.
Verhoog de temperatuur en ga
door met koken.

Les aliments ne sont pas
cuits uniformément.

1. Certains aliments doivent
étre retournés pendant le
processus de cuisson.

1. Retournez les aliments
pendant le processus de
cuisson.

De la fumée blanche sort
del" appareil.

1. De I'huile est utilisée.

2. Les accessoires ont des
résidus de graisse en exces
d'une utilisation précédente.

1. Essuyez I'unité pour éliminer
I'excés d'huile.

2. Nettoyez le panier rond
apres chaque utilisation.

Les frites ne sont pas cuites
uniformément.

1. Un mauvais type de pomme
de terre est utilisé.

2. Les pommes de terre n'ont
pas été correctement blanchies
pendant la préparation.

1. Utilisez des pommes de terre
fraiches et fermes.

2. Coupez les pommes de terre
en frites et séchez-les pour
éliminer 'excés d'amidon.

Les frites ne sont pas
croustillantes.

Les frites crues contiennent
trop d'eau.

Séchez correctement les batonnets de
pommes de terre avant de les vaporiser
d'huile. Utilisez des frites plus petites.
Ajoutez un peu plus d'huile.

STOCKAGE

« Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir completement.
« Assurez-vous que toutes les pieces sont propres et seches.

 Conserver |" appareil dans un endroit propre et sec a l'abri de la lumiere directe du soleil.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Retirez le cable d'alimentation de la prise murale et assurez-vous que I'appareil est
complétement refroidi avant de le nettoyer.

Essuyez 'extérieur de l'appareil avec un chiffon chaud et humide et un détergent doux.
Nettoyez l'intérieur de I'appareil avec de I'eau chaude, un détergent doux et une éponge
non abrasive.
Si nécessaire, retirez les résidus alimentaires indésirables de I'écran supérieur avec une
brosse de nettoyage.

Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation. Les accessoires sont en acier inoxydable
durable et vont au lave-vaisselle. N'utilisez jamais de produits de nettoyage ou
d'ustensiles abrasifs sur les surfaces. Les aliments incrustés doivent étre trempés dans
de l'eau chaude savonneuse pour un retrait facile.

La porte peut étre facilement détachée pour nettoyer la porte et I' intérieur.
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RECYCLAGE

En tant que détaillant responsable, nous nous soucions de
['environnement.

A ce titre, nous vous invitons a suivre les procédures d'élimination
correctes de l'appareil et de ses matériaux d'emballage. Cela aidera a
conserver les ressources naturelles et a garantir que ces articles sont
recyclés d'une maniére qui protége la santé et I'environnement.

Vous devez vous débarrasser de l'appareil et de son emballage
conformément aux lois et réglementations locales.

Comme il contient des composants électroniques, cet appareil et ses
B | accessoires doivent étre jetés séparément des ordures ménageres lorsque
I'appareil atteint sa fin de vie.

Contactez votre autorité locale pour en savoir plus sur vos options
d'élimination et de recyclage.

L'appareil doit étre amené a votre centre de recyclage local. Certains points
de collecte acceptent les appareils gratuitement.

GARANTIE: 2 ANS
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IMPORTANTES INSTRUCOES
DE SEGURANCA

Ao usar aparelhos elétricos, as precaucoes basicas
de seguranca devem sempre ser seguidas,
incdluindo o seguinte:

1. Nunca mergulhe a unidade principal ou seu
compartimento em agua, pois contém
componentes elétricos e elementos de
aguecimento. Nao enxague sob a torneira.

2. Para evitar choque elétrico, ndo coloque nenhum
tipo de liquido na unidade principal, que contém
0s componentes elétricos.

3. Certifique-se de que o aparelho esta conectado a
uma tomada de parede. Certifique-se sempre de
que o plugue esta inserido corretamente na
tomada da parede.

4. Para evitar que os alimentos toquem na tela
superior interna e no elemento de aquecimento,
nao encha demais a cesta redonda.

5. Nao cubra a entrada de ar ou a saida de ar
enquanto o forno de ar estiver funcionando. Isso
evitara que cozinhe uniformemente e podera
danificar a unidade ou causar superaquecimento.

6. Nunca cologue 6leo no cesto redondo. Podem
ocorrer incéndios e ferimentos. A temperatura
interna da unidade pode ficar muito alta durante
o cozimento. Para evitar ferimentos, nunca
coloque a mao dentro do forno, a menos que ele
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esteja totalmente resfriado.

7. Este aparelho nao se destina a ser usado por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou por pessoas sem
experiéncia e conhecimento, a menos que
estejam sob a supervisao de uma pessoa
responsavel ou tenham recebido instrucoes
adequadas sobre o uso do aparelho. Este
aparelho nao se destina ao uso por criancas.

8. Ao cozinhar, nao coloque o forno contra a parede
ou outros aparelhos. Deixe pelo menos 13 cm de
espaco livre na parte traseira e nas laterais, bem
como acima do forno. Nao coloque nada em
cima do aparelho.

9. Nao use este forno se o plugue ou o cabo de
alimentacao estiverem danificados ou se a
propria unidade estiver danificada de alguma
forma.

10.Nao coloque o forno sobre superficies de fogao.
Se o cabo de alimentacao estiver danificado, sera
necessario substitui-lo pelo fabricante, seu
agente de servico ou uma pessoa igualmente
qualificada para evitar acidentes.

11.Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacao
fora do alcance das criancas quando estiver em
funcionamento ou durante o processo de
resfriamento.

12.Mantenha o cabo de alimentacao longe de
superficies quentes. Nao conecte o cabo de
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alimentacao ou opere os controles do forno com
as maos molhadas.

13.Nunca conecte este aparelho a um temporizador
externo ou a um sistema de controle remoto
separado.

14.Nunca use este aparelho com um cabo de
extensao de qualquer tipo.

15.Nao opere o aparelho sobre ou proximo a
materiais combustiveis, como toalhas de mesa
ou cortinas.

16.Nao use o forno de ar para qualquer propésito
diferente daquele descrito neste manual.

17 Nunca deixe este aparelho sem vigilancia durante
o funcionamento. Quando em operacao, o ar
quente ¢ liberado pela abertura de saida de ar.
Mantenha as maos e o rosto a uma distancia
segura da saida de ar. Evite também o ar ao
remover o cesto de rede giratdrio do aparelho.
As superficies externas do forno podem ficar
quentes durante o uso. A cesta de malha
giratdria também fica muito quente durante o
uso. Use luvas de forno ou use a ferramenta de
busca ao manusear componentes quentes. Use
também luvas de forno ao manusear superficies
quentes.

18.Se o forno emitir fumaca preta, desligue-o
imediatamente e espere que a fumaca pare
antes de remover o conteudo do forno.

19. Decorrido o tempo definido, a cozeduraé
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interrompida. No entanto, o ventilador continuara
funcionando por 20 segundos para arrefecer o
forno.

20.Sempre opere o aparelho em uma superficie
horizontal que seja nivelada, estavel e nao
combustivel. Este aparelho destina-se apenas ao
uso domeéstico normal. Nao se destina ao uso
em ambientes comerciais ou de varejo.

21.Se o forno a ar for utilizado indevidamente ou
para fins profissionais ou semiprofissionais ou se
nao for utilizado de acordo com as instrucoes
deste manual do usuario, a garantia perde a
validade e ndo seremos responsabilizados por
quaisquer danos.

22.Sempre desligue o aparelho apds o uso.

23 Deixe o aparelho arrefecer por aproximadamente
30 minutos antes de manusea-lo, limpa-lo ou
guarda-lo.

24.Certifique-se de que os ingredientes cozidos
neste forno estdao cozidos em uma cor
amarelo-ouro ao invés de marrom ou marrom
escuro. Remova todos os restos queimados.

25.Protecao contra superaquecimento: Se o sistema
de controle de temperatura interna falhar, o
sistema de protecao contra superaquecimento
sera ativado e o forno nao funcionara. Nesse
caso, desconecte o cabo de alimentacdo e aguarde
algum tempo para que o forno esfrie
completamente antes de reinicia-lo ou guarda-lo.
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26.Desligamento Automatico: O aparelho possui um
interruptor embutido de “desligamento” que
desliga automaticamente a unidade quando o
LED do temporizador chega a zero. também
pode desligar o aparelho manualmente
pressionando o botao liga / desliga. O ventilador
continuara funcionando por 20 segundos para
arrefecer o forno.

ESPECIFICACOES TECNICAS

Modelo No. B30202C3B

Fonte de energia 220-240V ~ 50/60 Hz
Consumo de energia 1500 W

Capacidade 12L

Dimensdes L336.7*W336*H368mm

As especificagbes e design estdo sujeitos a alteragdes sem aviso prévio.
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Estrutura Principal:

@ Unidade principal @ Painel de controle 3 Aberturas
de entrada de ar @ Aberturas de saida de ar quente

Acessorios padrao (incluidos) e seus usos:

® Bandeja de salgadinhos * 2: pode ser usada ndo sé
para desidratar, mas também para cozinhar lanches
crocantes ou reaquecimento de itens como pizza.

e Coloque as bandejas de crocante no forno,
deslizando-as ao longo das ranhuras laterais e na
borda posterior.

« Coloque as bandejas de crocante mais perto do elemento de aquecimento superior para
um cozimento mais rapido e mais crocante.

« Gire as bandejas de crocantes no meio do ciclo para um cozimento uniforme.
® Bandeja coletora: cozinhe com a bandeja coletora no lugar para facilitar a limpeza.

@ Ferramenta de recolha do espeto rotativo: utilize a ferramenta para retirar o garfo do
espeto rotativo e o cesto redondo do aparelho.

* Pressione e segure o botdo de liberacdo do conector no lado direito (cuidado com a
camara interna quente). Em seguida, use a ferramenta de busca para remover o garfo /
cesto redondo do espeto rotativo.
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Cesta redonda: 6tima para batatas fritas,
nozes torradas e outros petiscos.

* Rode a tampa para desbloquear a posicao,
cologue os alimentos e volte a colocar a
tampa. !

 Pressione e segure o botdo do conector no lado direito, deslize a cesta redonda
sobre os trilhos no centro da unidade. Encaixe o lado direito do cesto redondo na
ranhura. Solte o botdo do conector para que o lado esquerdo do cesto redondo
possa se encaixar no conector. Mova ligeiramente a cesta redonda para caber bem.

. ' ‘ ),

® Eixo do espeto rotativo, garfos e parafusos de fixacdo:

« Empurre o eixo através dos alimentos que deseja cozinhar e, em seguida, trave os
dois garfos no lugar com os parafusos de fixacao.

« NOTA: Certifique-se de que os alimentos, por exemplo, frango, ndo sejam muito
grandes para girar livremente dentro do forno. O tamanho maximo de um frango
ou outro alimento assado é 3,5-4 |b.
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Pressione e segure o botdo do lado direito e deslize o garfo do espeto sobre os
trilhos no cenfro da unidade. Coloque o lado direito dos garfos do espeto na
ranlhura. Solte o botdo para que o lado esquerdo dos garfos do espeto se encaixem
no lugar.

Mova ligeiramente os garfos do frango para fazé-los caber.
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. Botdo liga / desliga: Pressione para ligar ou desligar a unidade.
. Luz interna
. Botdo de funcdo iniciar / pausar: Pressione para iniciar ou pausar o processo de

cozimento.
. Luz indicadora de temperatura e botdo de controle de temperatura. Use "“+"
para aumentare “-" paradiminuir atemperatura de cozimento. A temperatura

pode ser definida entre 65 e 205 °C em etapas de 5 °C. Mantenha o botdo
pressionado para alterar a configuragdo mais rapidamente.

"o,

. Luz indicadora de tempo e botdo de controle de tempo. Use “+" para

" on

aumentar e para diminuir o tempo de cozimento. O tempo de cozimento
pode ser definido entre 1 e 90 min em etapas de 1 min. Mantenha o botdo
pressionado para alterar a configuragdo mais rapidamente.

. Tela digital LED

Predefinicbes de cozimento: Selecione um botdo predefinido; o forno
funcionarad com o valor padréo.

. Botdo de rotacdo: Pressione este botdo quando cozinhar algo no modo de

batatas fritas (com o cesto redondo) ou no modo de espeto (com o garfo de
espeto). O icone piscara quando em uso.

Indicador de unidade de temperatura

10.Indicador de unidade de tempo

PT-92



ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

1. Leia e remova todos os materiais de embalagem, adesivos e etiquetas.

2. Lave os acessorios utilizados no processo de cozimento com dgua morna e sabao.
NOTA: Nunca lave ou mergulhe a unidade de cozimento em agua. Apenas 0s
acessorios podem ser lavados na maquina de lavar louga.

3. Limpe o interior e o exterior da unidade de cozimento com um pano limpo e Umido.

Ao usar o forno, nunca encha a vasilha com 6leo ou liquido de qualquer tipo. Este
forno cozinha apenas com ar quente.

INSTRUCOES DE OPERACAO

1. Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel, nivelada, horizontal e
resistente ao calor.

2. Conecte o aparelho. Ele emitird um som de "bipe" e todas as teclas de fun¢ado no
painel piscarao por 1 segundo. O botdo liga / desliga acendera e as demais luzes
permanecerdo apagadas quando o forno entrar no modo de espera.

3. Pressione o botéao liga / desliga para ligar o forno; todas as teclas de funcdo no
painel acenderdo. A tela de LED exibira alternadamente os valores padrdo de
temperatura e tempo (190 °C / 15min).

4. Modo manual: quando o aparelho estda no modo de inicializagdo, pressione os
botdes de controle de tempo / temperatura para personalizar a temperatura e
as configuragbes de tempo e, em seguida, pressione o botao iniciar / pausar. O
forno comecara a funcionar. Se pressionar o botdo Iniciar / Parar diretamente
apos a inicializacdo, a maquina funcionara no horario / temperatura padrao.

5. Modo de menu personalizado: Quando o aparelho esta no modo de inicializacao
e qualquer programa de cozimento predefinido é selecionado, o icone do menu
selecionado piscara. Os outros icones do menu permanecerao ativados. Quando
os parametros de configuracdo do menu estiverem piscando, pressione o botao
iniciar / pausar e o forno comecara a funcionar.

Pode substituir essas predefinicdes com os botdes de controle de tempo e

temperatura antes de iniciar.

Icone Menu Predefinido Temp. Padréo (°C) Tempo Padrao (Min)
2 Batatas fritas 200 15

- Apenas para batatas fritas congeladas

0"

@ Bifes / costeletas 180 25

N Peixe 160 15

u Camarao 160 12

\- 7 pizza 180 15

" Frango 190 40
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é Cozimento 160 30
-h" Rotisserie 190 30
g& Desidratador 30 120

NOTA: A faixa de temperatura do menu do desidratador é 30-70 °C e a faixa de

tempo é 1-24 horas.

NOTA: Essas configuracbes sdo apenas para referéncia. Uma vez que os

ingredientes diferem em origem, tamanho, forma e marca, ndo podemos garantir

o melhor ajuste para seus ingredientes.

6. Quando o aparelho estd no modo de funcionamento, o tempo de contagem
regressiva e a temperatura de trabalho serdo exibidos alternadamente na tela.
Ndo é recomendavel ajustar o tempo e a temperatura enquanto o forno esta
funcionando. Para fazer quaisquer ajustes, primeiro pause o aparelho.

7. Quando o aparelho estd no modo de funcionamento, ele ird parar de funcionar
se a porta for aberta (o motor do ventilador / aquecedor e outras pecas serdao
desligados). No entanto, o forno preservara os dados de trabalho atuais e a luz
do forno permaneceré acesa.

8. Quando o forno terminar de funcionar, o aquecedor ird parar, mas o ventilador
permanecera ligado. Quando o ventilador parar de funcionar, o aparelho emitira
cinco "bipes".

APOS COZINHAR

Quando o processo de cozimento terminar, certifique-se de que o motor parou
antes de abrir a porta. Use luvas de forno ou a ferramenta de busca para remover
a bandeja e outros acessorios, que devem ser colocados em uma superficie segura
e nivelada.

CUIDADO: Os acessorios podem estar muito quentes. Para evitar ferimentos, nunca
toque neles com as maos desprotegidas apos o cozimento.

Dica: Se os ingredientes ndo estiverem bem cozidos, coloque o acessério no forno
e cozinhe por mais alguns minutos.

Quando o cozimento terminar, retire os ingredientes cozidos e coloque-os em um

prato ou outro talheres. Em seguida, pressione o botéo liga / desliga para desligar
o forno e desconecte o cabo de alimentagdo da tomada.

4 N
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SOLUGCAO DE PROBLEMAS

Problema

Causa possivel

Solucao

A unidade nao funciona

1. O aparelho ndo esta
conectado.

2. Nao ligou a unidade apos
definirahora e a
temperatura.

1. Ligue o aparelho a uma tomada
de parede.

2. Pressione o botao Iniciar apés
definir o tempo e a temperatura.
Verifique se a porta do forno esta
fechada.

Comida nao é cozida

1. O cesto redondo esta
sobrecarregado.

2. A temperatura definida
esta muito baixa.

1. Use lotes menores para um
cozimento mais uniforme.

2. Aumente a temperatura e
continue cozinhando.

A comida ndo é cozinhada
uniformemente

1. Alguns alimentos precisam
ser virados durante o processo
de cozimento.

1. Vire os alimentos durante o
processo de cozimento.

Fumaca branca saindo da
unidade

1. O dleo esta sendo usado.

2. Os acessorios tém excesso
de residuos de graxa do uso
anterior.

1. Limpe a unidade para
remover o excesso de éleo.

2. Limpe o cesto redondo apds
cada utilizaggo.

Batatas fritas ndo sdo
cozinhadas uniformemente

1. O tipo errado de batata esta
sendo usado.

2. As batatas ndo foram
branqueadas adequadamente
durante o preparo.

1. Use batatas frescas e firmes.
2. Use palitos cortados e
seque-os para remover o
excesso de amido.

Batatas fritas ndo sao
crocantes

Batatas fritas cruas tém
muita agua.

A batata seca pega bem antes de
borrifar com 6leo. Use palitos de batata
menores. Adicione um pouco mais de
6leo.

ARMAZENAR

« Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer completamente.
- Certifique-se de que todas as pecas estdo limpas e secas.
« Armazene em local limpo e seco, longe da luz solar direta.

LIMPEZA E MANUTENCAO

 Retire o cabo de alimentacdo da tomada e certifique-se de que o aparelho esfriou
completamente antes de limpa-lo.

« Limpe o exterior do aparelho com um pano quente himido e detergente suave.

« Limpe o interior do aparelho com agua quente, um detergente suave e uma esponja

nao abrasiva.

 Se necessario, remova residuos de alimentos indesejados da tela superior com uma

escova de limpeza.

 Limpe o aparelho ap6s cada utilizacdo. Os acessérios sdo feitos de ago inoxidavel
duravel e podem ser lavados na maquina de lavar louca. Nunca use materiais de
limpeza abrasivos ou utensilios nas superficies. Alimentos endurecidos devem ser
mergulhados em dgua morna com sabéo para facilitar a remocao.

A porta pode ser facilmente removida para limpar a porta e a cdmara interna.
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DISPOSICAO

Como um varejista responsavel, nos preocupamos com o meio ambiente.
Como tal, recomendamos que siga os procedimentos corretos de
eliminagdo do aparelho e dos materiais de embalagem. Isso ajudara a
conservar os recursos naturais e garantir que esses itens sejam reciclados
de uma maneira que proteja a satide e o meio ambiente.

Deve descartar o aparelho e sua embalagem de acordo com as leis e
regulamentacoes locais.

Como este aparelho contém componentes eletronicos, ele e seus
acessorios devem ser descartados separadamente do lixo doméstico
B | quando o aparelho chegar ao fim de sua vida Util.

Entre em contato com as autoridades locais para saber mais sobre as
opcoes de descarte e reciclagem.

O aparelho deve ser levado ao centro de reciclagem local. Alguns pontos
de coleta aceitam eletrodomésticos gratuitamente.

GARANTIA: 2 ANOS
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FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK =

Az elektromos késziilékek hasznalata soran
mindig be kell tartani az alapveto6 biztonsagi
eléirasokat, beleértve a kovetkezoket:

1.Soha ne meritse a f0 egységet vagy a
készulékhazat viz ala, mert elektromos
alkatrészeket és fitoelemeket tartalmaz. Ne
oblitse vizcsap alatt.

2.Az aramiités elkerilése érdekében semmilyen
folyadékot ne dntsdon az elektromos
alkatrészeket tartalmazo f6 egységbe.

3.Gy6zo6djon meg arrol, hogy a készulék egy fali
csatlakozdaljzathoz csatlakozik. Mindig tgyeljen
arra, hogy a dugo megfelelden illeszkedjen a fali
csatlakozdalzatba.

4.Annak erdekében, hogy az étel ne érhessen a
felso belso szrohdz és a futdéelemhez, ne toltse
tul a forgokosarat.

5.A forrélevegos stito mikodeése kdzben ne takarja
le a levegObeszivo vagy -kivezetd nyilast.
Ellenkez0 esetben megakadalyozza az
egyenletes sttést, és a készllék karosodasat
vagy tulmelegedését okozhatja.

6.Soha ne Ontson olajat a forgdkosarba. TGz vagy
személyi sériilés keletkezhet. A stités  soran a
késziilek bels6 homérséklete nagy mértékben
megemelkedhet. A személyi sériilés elkertlése
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érdekében soha ne nyuljon kezével a siitobe,
kivéve, ha az mar alaposan lehdilt.

7.A késziiléket ne hasznaljak fizikailag,
erzékszervileg vagy mentalisan sérilt, illetve
tapasztalattal és tudassal nem rendelkezo
személyek, kivéve, ha a hasznalat egy
biztonsagaért felelos személy felligyelete
mellett torténik, illetve ha megfelelden
megtanitottak a készllék helyes hasznalatat. A
késziileket gyerekek nem hasznalhatjak.

8.Sitéskor ne helyezze a sutot a fal vagy mas
készulékek kdzvetlen kozelébe. Hagyjon
legalabb 13 ¢m szabad helyet a késziléek
hatoldala és oldalai kordl, valamint a kesziilék
folott. Semmit se helyezzen a késziilékre.

9.Ne hasznalja a sutot serult csatlakozoédugodval
vagy tapkabellel, illetve ha maga a készullék
barmilyen modon sértilt.

10.Ne helyezze a sutot tlzhely fellletére. Ha a
tapvezeték sérilt, akkor azt a veszély elkeriilése
érdekéeben a gyartoval, a hivatalos
markaszervizzel vagy egy megfelel6en képzett
szemeéllyel ki kell cseréltetni.

11.Ugyeljen arra, hogy miikédés kézben, valamint
lehllés ideje alatt ne férhessenek gyermekek a
késziilékhez vagy annak tapkabeléhez.
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12.Tartsa a haldzati kabelt forro felliletektol tavol. A

halozati kabel csatlakoztatasat és a kesziilék
mukodtetesét ne végezze nedves kézzel.

13.Soha ne csatlakoztassa a késziiléket kiilso
idokapcsolon vagy kilon taviranyito rendszeren
keresztdil.

14.Soha ne hasznalja a készuléeket
hosszabbitokabellel.

15.Ne mUkdodtesse a késziiléket éghetd anyagbdl
készilt anyagokon, illetve ilyen anyagok,
példaul asztalterito vagy fliggony kozelében.

16.A forrolevegds siitot csak az ebben az
utmutatoban leirt célra hasznalja.

17.Soha ne hagyja a mukodo késziléket felligyelet
nélkil. Mikoédeés kézben a levegokivezeto
nyilason keresztil forro levego aramlik ki. Arcat
és kezeét tartsa a levegokivezeto nyilastol
biztonsagos tavolsagban. Emellett a forgd
racsos kosar

késziilekbol torténd kiemelésekor kertilje a forro

levegdvel vald érintkezést. A siito kiilsé felllete
a hasznalat soran felforrosodhat. Hasznalat
soran a forgo racsos kosar is nagyon
felforrosodik. A forrd alkatrészek kezelésekor
viseljen edényfogo kesztylt, vagy hasznaljon
fogdszerszamot. A forro feliiletek megfogasakor
is hasznaljon edényfogo kesztyt.
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18.Ha a stitobol fekete fust aramlik ki,

haladéktalanul hidzza ki a késziiléket, és varja
meg a fust megszunését, mieldtt a sito
tartalmat eltavolitja.

19.A beallitott ido leteltekor a sutes leall. A
ventilator azonban a suto lehltése érdekében
20 masodpercen keresztil tovabb mukadik.

20.A keészileket mindig vizszintes, sik és nem
egheto feliileten hasznalja. A késziilek csak
normal haztartasi hasznalatra alkalmas.
Kereskedelmi kérnyezetben nem hasznalhato.

21.A forrolevegos sitd nem megfeleld, vagy
kereskedelmi, illetve lizletszer( vagy a kézikonyvben
leirt utasitasoktol eltérd hasznalata esetén a jotallas
ervényét veszti, és a keletkezett karokért nem
vallalunk felelosséget.

22.Hasznalat utan mindig huzza ki a késziiléket a
halozati csatlakozoaljzatbol.

23.Mozgatas, tisztitas vagy tarolas el6tt mindig
varjon korulbelil 30 percet, hogy a késziilék
lehdljon.

24.Ugyeljen arra, hogy a sUtoben sutott
OsszetevOk aranysarga, és ne barna vagy
sotetbarna szinUre siljenek. Tavolitson el
minden égett maradékot.

25.Tulmelegedeés elleni védelem: A belso
homerséklet-szabalyozo rendszer
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meghibasodasa esetén a tulmelegedés

elleni védelmi rendszer mikodésbe lép, és
megakadalyozza a sito tovabbi
mukodését. Ebben az esetben huzza ki a
tapkabelt, majd varja meg, amig a sito
teljesen lehul, mielott a készuléket ujbol
bekapcsolja vagy tarolja.

26.Automatikus kikapcsolas: A készilék

beépitett kikapcsolo funkcioval van ellatva,
amely automatikusan kikapcsolja a
készuléket, amikor a LED-es id6zito
nullahoz ér. A be-/kikapcsoléd gomb
segitsegével kézzel is kikapcsolhatja a
készlileket. A ventilator a siité lehltése
érdekében 20 masodpercen keresztil
tovabb fog mukaodni.

MUSZAKI ADATOK

Modellszam B30202C3B

Tapfesziiltség 220-240 V ~ 50/60 Hz
Teljesitményfelvétel 1500 W

Urtartalom 121

Méretek 336,7 (H) x 336 (Sz) x 368 (M) mm

A muszaki adatok és a kialakitas el6zetes értesités nélkuil valtozhatnak.
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A TERMEK ES A TARTOZEKOK ATTEKINTESE

- /

F& Gsszetevok:

F6 egység @ Kezeldpanel ® Levegbbeszivd
nyilasok @ Forrolevegd-kidramlo  nyilasok
Alaptartozékok (mellékelve) és felhasznalasuk:

® Piritotalca — 2 db: Az aszalas mellett
ropogos ételek, példaul pizza siitéséhez
is hasznalhato.

Helyezze a piritotalcakat a siitébe az oldalsd
mélyedésekbe, a hatsd szegélyig csusztatva.

«A gyorsabb siitéshez és erbsebb
piritashoz helyezze a piritotalcakat a
késziilék fels6 fltéelemeihez kdzelebb.

Az egyenletesebb sttés érdekében a ciklus kdzepén fogassa el a piritdtalcakat.

® Csiepegteté télca: A kdnnyebb tisztitas érdekében hasznélja a stitéshez a csepegtetd
talcat.

@ Grill kiemeld: Ezzel az eszkdzzel veheti ki a grillrogzitd villat és a forgdkosarat a
késziilékbol.

<Nyomja meg és tartsa nyomva a jobb oldali csatlakozdkioldé gombot (legyen évatos
a forré belsé kamraval). Ezutan a kiemeld szerszammal vegye ki a grillrogzité
villat/forgdkosarat.
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Forgdkosar: Nagyszerlien hasznalhato NG

stittburgonyahoz, piritott mogyorofélékhez
és egyéb ételekhez.

«Forditsa a fedelet nyitott helyzetbe, helyezze
be az ételt, majd helyezze vissza a fedelet.

eNyomja meg és tartsa nyomva a jobb oldali csatlakozékioldd6 gombot, majd
csUsztassa a forgokosarat a késziilék kozepén 1évd sinekre. lllessze a forgdkosar
jobb oldaldt a mélyedésbe. Engedje el a csatlakozokioldd gombot, hogy a
forgokosar bal oldala a csatlakozdba tudjon illeszkedni. A megfeleld illeszkedéshez
enyhén mozgassa meg a forgdkosarat.

- J
® Grillnyars, grillrogzitd villak és rogzitéesavarok:
«SzUrja at a nyarsat a sitni kivant ételen, majd a rogzitdcsavarok segitségével rogzitse a két villat.

*MEGJEGYZES: Ugyelien arra, hogy az étel — pl. csirke — ne legyen til nagy, és szabadon tudjon
forogni a stitében. A siitében legfeljebb 1,6-1,8 kg-os csirke vagy mas étel siithetd.
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*Nyomja meg és tartsa nyomva a jobb oldali csatlakozdkioldé gombot, majd cslsztassa a
grillrdgzitd villat a késziilek kozepén 1évé sinekre. lllessze a villa jobb oldalat a mélyedés-
be. Engedje el a csatlakozokioldd gombot, hogy a grillrdgzitd villa bal oldala a csatlakozé-
ba tudjon illeszkedni. A megfelel6 illeszkedéshez enyhén mozgassa meg a villat.
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1.Be-/kikapcsold gomb: Ezzel a gombbal tudja BE vagy KIKAPCSOLNI a késziiléket.
2.Belsé vilagitas
3.Inditas/sziineteltetés funkcidgomb: A stitési mlvelet inditdésahoz nyomja meg.

4. HOémérséklet-bedllitas jelzéfénye és a hdmérséklet-szabalyoz6 gombok. A ,+" gombbal
novelheti, a ,-" gombbal pedig csokkentheti a hdmérsékletet. A hémérséklet 65 és 205 °C
kozott allithato, 5 °C-os lépésekben. A bedllitas valtozasanak gyorsitasahoz hosszan tartsa
nyomva a gombot.

5.débedllitas jelzéfénye és az id6beallitd gombok. A ,+" gombbal novelheti, a ,-" gombbal
pedig csokkentheti a slitési idot. A siitési idé 1 és 90 perc kozott allithato, 1 perces 1épésekben.
A beallitas véltozasanak gyorsitasdhoz hosszan tartsa nyomva a gombot.

6.Digitalis LED-kijelzd

7SUtési eldbedllitasok: Nyomja meg a kivant elébeéllités gombjat, és a sité a megfeleld
alapértelmezett értékekkel fog mékddni.

8.Forgatas gomb: Siiltburgonya tizemmddban (forgd kosar hasznalatakor) vagy grill izemmddban
(grillrégzitd villa hasznalatakor) torténd stités kdzben nyomja meg ezt a gombot. Hasznélat
kozben az ikon villogni fog.

9.H6mérséklet-mértékegységjelzd

10.Id6egység-jelz6
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AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1.Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot, illetve olvassa el és tavolitsa el az dsszes cimkét.

2.Langyos, szappanos vizzel mossa el a siitéshez hasznalt tartozékokat. MEGJEGYZES: A
slitoegységet soha ne mossa vagy meritse vizbe. Csak a tartozékok moshatdk
mosogatdgépben.

3.Tiszta, nedves ruhaval tordlje at a siitéegység belsejét és kiilsejét.

A slt6 hasznalatakor soha ne toltson olajat vagy barmilyen folyadékot a stitéedénybe. Ez a
sUto kizarolag forrd levegdt hasznal a siitéshez.

KEZELESI UTMUTATO

1.A készlléket stabil, vizszintes, sik és héallé fellleten helyezze el.

2.Csatlakoztassa a halozati fesziiltségre a késziléket. A késziilékbdl sipold hang
hallhato, és az Osszes funkcibgomb 1 masodpercre felvillan. A be-/kikapcsold
gomb aktivva valik, a jelzéfények kialszanak, és a siité készenléti allapotba valt.

3.A siité bekapcsoldsahoz nyomja meg a be-/kikapcsolé gombot. A panel dsszes
funkcibgombja vilagitani kezd. A LED-kijelz6n felvaltva jelenik meg az
alapértelmezett hdmérséklet és idé (190 °C/15 perc).

4.Kézi izemmodd: Bekapcsolt allapotban allitsa be a kivant hémérsékletet és idét az
id6-/hémérséklet-szabalyozé  gombokkal, majd nyomja meg az
inditas/szlineteltetés gombot. A siit6 mikodni kezd. Az inditas/sziineteltetés
gombot kozvetlenil a bekapcsoldas utdn megnyomva a készilék az
alapértelmezett id6-/hémérséklet-beallitasokkal fog mikodni.

5.Egyéni meni lGzemmod: A késziilék bekapcsolt allapotaban barmelyik sitési
program kivalasztasakor villogni kezd a kivalasztott meni ikonja. A tobbi meni
ikonja tovabbra is folyamatosan vilagit. Mikdzben a menli paraméter-beallitasai
villognak, az inditas/sziineteltetés gomb megnyomasakor a siité miikodni kezd.

Az ezekhez az elébeéllitasokhoz tartozo idé és hdmérséklet moédosithatd az inditas
elott.

lkon El6beallitas menii | Alapértelmezett hémérséklet (°C)| Alapértelmezett id6 (perc)
Kizarolag fagyasztott
] urgongab gkaeszult 200 15
- sultburgonya
20,
@' Steak/husszeletek 180 25

& Hal 160 15
167 Rak 160 12

V] Pizza 180 15
'D Csirke 190 40
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) Siitemény 160 30

& Grillcsirke 190 30

@ Aszalas 30 120

MEGJEGYZES: Az aszalas menii hémérséklet-tartomanya 30-70 °C, idétartoménya
pedig 1-24 ora.

MEGJEGYZES: Ezek a beallitdsok csupan kiindulasi értékként szolgalnak. Tekintve,
hogy az OsszetevOk szarmazasi helye, mérete, alakja és markaja eltéré, nem
garantalhaté minden Osszetevére vonatkozdan a legjobb beallitas.

6.A készilék mukodése kdozben a visszaszamlalt idé és a mUvelet hdmérséklete
véltakozva jelennek meg a kijelzén. Nem javasoljuk, hogy az idét és a
hémérsékletet a késziulék mkodése kozben allitsa. A mddositashoz elészor
szlineteltesse a készllék mikodését.

7.Ha a készilék mlkddik, akkor az ajté nyitdsakor a mikodés ledll (a ventilator
motorja, a fitéelem és a tobbi egység kikapcsol). A siité ugyanakkor megérzi az
aktualis mikodési bedllitasokat, és a belsd vilagitas bekapcsolva marad.

8.Amikor a sutd befejezi a mikodést, a futdelem kikapcsol, de a ventilator tovabb
mukodik. A ventilator kikapcsolasakor a stitébdl 6t hangjelzés hallhato.

SUTES UTAN

A sutési mlvelet befejezését kovetden az ajtd nyitasa el6tt gy6zddjon meg arrdl, hogy a
motor leallt. A talca és a tobbi tartozék kivételéhez hasznaljon edényfogo kesztyit vagy a
kiemeldszerszamot, majd a talcat helyezze biztonsagos, vizszintes feliletre.

VIGYAZAT: A tartozékok nagyon forroak lehetnek. A személyi sériilés elkeriilése érdekében
stités utan soha ne érjen puszta kézzel a tartozékokhoz.

Tanacs: Ha az 6sszetevok nem siilnek meg megfeleléen, akkor helyezze vissza a tartozékot a
stitObe, és siisse néhany perccel tovabb.

A siités befejez6désekor vegye ki a megsiilt 6sszetevéket, majd helyezze egy talra vagy mas

edénybe. Ezutan nyomja meg a be-/kikapcsolé gombot a késziilék kikapcsolasahoz, és hizza
ki a tapkabelt a fali csatlakozoaljzatbol.
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HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A késziilék nem mkaodik

1.A készilék nem
csatlakozik a halézati
fesziltségre.

2.Az id6 és a hdmérséklet
beallitasa utan nem
inditotta el a készuléket.

1.Csatlakoztassa a késziiléket
egy fali csatlakozoaljzatba.
2.Az id6 és a hdmérséklet
bedllitasa utan nﬁomja meg az,
inditas gombot. Ellendrizze,
hogy a stité ajtaja be van-e
csukva.

Az étel nem siilt meg

1.A forgokosar tul van
toltve.

2.A beéllitott hémérséklet
tal alacsony.

1.Az egyenletesebb siités
érdekében alkalmazzon kisebb
adagokat.
2.Emelje meg a hdmérsékletet,
majd folytassa a sutést.

Az étel nem siilt egyenletesre

Egyes ételeket suités
kdzben meg kell forgatni.

Forgassa az ételt siités
kdzben.

A készlilékbdl fehér flist
aramlik ki

1.A slitéshez olajat
hasznal. o
2.A tartozékokon az el6z6

hasznalatbdl zsir vagy olaj
maradt.

1.Torolje at a késziileket a
folosleges olaj eltavolitasahoz.

Minden hasznalat utan
tisztitsa meg a forgokosarat.

A siiltburgonya nem silt
egyenletesre

1.Nem megfeleld
burgonya hasznélata.

2.A burgonya nem lett
megfeleléen elékészitve.

1.Friss, kemény burgonyat
hasznaljon.

2.HosszU szeleteket készitsen,
majd torolje a szeleteket
szarazra a maradék keményité
eltavolitdsa érdekében.

A sliltburgonya nem
ropogos

A nyers burgonya
viztartalma tul magas.

1.Az olajjal torténd permetezés
elétt szaritsa meg a burgonyakat.
2.Hasznéljon kisebb .
burgonyaszeleteket. Hasznaljon
kicsivel t6bb olajat.

TAROLAS

eHUzza ki a késziiléket, és hagyja alaposan lehdlni.
*Minden alkatrész legyen tiszta és teljesen szaraz.
«Tarolja tiszta, szaraz, kozvetlen napsugarzastdl védett helyen.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

«Tisztitas el6tt hizza ki a tapkabelt a fali csatlakozdaljzatbdl, és gyézédjon meg arrdl,
hogy a késziilék alaposan lehilt.
A készilék kiilsejét enyhén mososzeres, langyos vizzel megnedvesitett ruhaval tordlje

le.

*A készulék belsejét enyhén mosodszeres, langyos vizzel és nem surolé hatasu

szivaccsal tisztitsa meg.

«Sziikség esetén egy tisztitokefe

segitségével

ételmaradékokat a felsé racsrél.
*Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készuléket. A tartozékok tartds, rozsdamentes
acélbol késziltek, ezért mosogatdégépben moshatdk. Soha ne hasznéljon a
fellleteken surolé hatasu tisztitbanyagokat vagy eszkzoket. A rasiilt ételmaradékot
a kénnyu eltavolitas érdekében langyos, szappanos vizben ki kell aztatni.
Az ajtd az ajtd és a belsd kamra tisztitdsdhoz egyszerlien levehetd.
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HULLADEKKEZELES

Felel6s viszonteladdként nagy gondot forditunk a kérnyezetre.
Ezért arra biztatjuk Ont, hogy a késziilék és a csomagoléanyagok
hulladékkezelését a megfelelé eljarasokkal végezze. Ezzel segit a
természeti eréforrasok megdrzésében, és biztositja, hogy az igy kezelt
hulladék ne karositsa az emberi egészséget és a kdrnyezetet.

A készilék és a csomagoldanyagok hulladékkezelését a helyi
torvényeknek és eléirasoknak megfeleléen kell végezni.

Mivel a készulék elektronikus alkatrészeket tartalmaz, a készulék és
B | tartozékainak hulladékkezelését a haztartasi hulladéktol elkiildnitve
kell végezni.

A hulladékkezelési és Gjrahasznositasi lehetéségekrdél érdeklédjon a
helyi hatosagnal.

A készuléket a helyi Gjrahasznositasi kdzpontban kell leadni. Egyes
gyUjtéhelyeken dijmentesen befogadjak a késziiléket.

JOTALLAS: 2 EV
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY =

Pri pouzivani elektrickych spotrebicov je

potrebné vzdy dodrziavat zakladné

bezpecnostné opatrenia, vratane tychto

pokynov:

1. Hlavnu jednotku ani jej kryt nikdy
neponarajte do vody, pretoze obsahuje
elektrické komponenty a zahrievacie telesa.

Spotrebic neoplachujte pod teclcou
vodou.

2. Aby ste predisli urazu elektrickym pruadom,
do hlavnej jednotky, ktora obsahuje
elektrické komponenty, nelejte ziadne
tekutiny.

3. Uistite sa, Ze je spotrebic zapojeny do
zasuvky v stene. Vzdy sa uistite, ze je
zastrcka spravne zasunuta do zasuvky v
stene.

4. Nepreplnajte okrahly kés, aby sa jedlo
nedotklo hornej casti vnutorneho priestoru
a zahrievacieho telesa.

5. Ked je teplovzdusna rura v prevadzke,
nezakryvajte ventilator vstupu ani vystupu
vzduchu. Ak tak urobite, zabrani sa
rovnhomernému vareniu a moze dojst k
poskodeniu jednotky alebo jej prehriatiu.

6. Do okruhleho kosa nikdy nelejte olej.
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Mohlo by dojst k poziaru a zraneniu oséb.
Vnutorna teplota jednotky moze byt pri
vareni velmi vysoka. Aby ste predisli
zraneniu, nikdy nevkladajte ruky do rury
vtedy, ked' nie je dékladne vychladnuté
. Tento spotrebic n|eJe urceny na pouzivanie
osobami so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo osobami, ktoreé
nemaju dostatok skusenosti a znalosti, ak
nie su pod dohladom zodpovednej osoby
alebo nedostali nalezité pokyny na
pouzivanie spotrebica. Tento spotrebic nie
je urCeny na pouzivanie detmi.
. Pri vareni neumiestnujte ruru k stene ani k
inym spotrebicom. Za rurou, na stranach
rary a nad rdrou nechajte aspon 13 cm
volného miesta. Na vrch spotrebica
neumiestnujte predmety.
. Tuto rdru nepouzivajte, ak su
zastrcka alebo napajaci kabel poskodené
alebo ak je akymkolvek sp6sobom
poskodena samotna jednotka.

10.RUru neumiestnujte na varnu dosku. Ak je

napajaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny zastupca
alebo podobne kvalifikovana osoba s
cielom predist akémukolvek
nebezpecenstvu.
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11.Pocas prevadzky alebo ochladzovania
udrzujte spotrebic a napajaci kabel mimo
dosahu deti.

12.Napajaci kabel udrzujte mimo horucich
povrchov. Nepripajajte napajaci kabel ani
neobsluhujte ovladacie prvky rury mokrymi
rukami.

13.Tento spotrebic¢ nikdy nepripajajte k
externému casovacu alebo samostatnému
dialkovéemu ovladaciemu systému.

14.Tento spotrebic nikdy nepouzivajte s
predlzovacim kablom akéhokolvek druhu.

15.Spotrebic nepouzivajte na horlavych
materialoch alebo v ich blizkosti, ako su
obrusy alebo zaclony.

16.Teplovzdusnu raru pouzivajte iba na ucel,
ktory je popisany v tomto navode.

17.Nikdy nenechavajte tento spotrebic pocas
prevadzky bez dozoru. PocCas prevadzky sa
horuci vzduch uvolnuje cez vystup
vzduchu. Ruky a tvar udrzujte v bezpecnej
vzdialenosti od vystupu vzduchu. Pri
vyberani otocného kosa zo spotrebica sa
tiez vyhybajte vystupu vzduchu. Vonkajsie
povrchy rury sa mozu pocas pouzivania
zahriat. OtoCny k6s sa pocas pouzivania
tiez velmi zahrieva. Pri manipulacii s
horucimi komponentmi noste chnapky
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alebo pouzite nastroj na uchopenie
predmetov. Pri manipulacii s horucimi
povrchmi noste aj chnapky.

18.Ak z rary vychadza cCierny dym, ihned ju
odpojte z elektriny a pred vybratim obsahu
rary pockajte, kym sa dym neprestane
tvorit.

19.Po uplynuti nastaveného Casu sa varenie
zastavi. Ventilator vsak bude zapnuty este
20 sekund, aby sa rdra ochladila.

20.Spotrebic vzdy prevadzkujte na
vodorovnom povrchu, ktory je rovny,
stabilny a nehorlavy. Tento spotrebic je
urceny len na bezné pouzitie v domacnosti.
Nie je urceny na pouzitie v komercnom
alebo maloobchodnom prostredi.

21.Ak sa teplovzdusna rura pouziva nespravne
alebo na profesionalne alebo
poloprofesionalne Ucely alebo ak sa
nepouziva podla pokynov v tomto navode
na pouzitie, zaruka straca platnost a
nenesieme zodpovednost za pripadné
skody.

22.Po pouziti spotrebic vzdy odpojte z
elektriny.

23.Pred manipulaciou, Cistenim alebo
uskladnenim nechajte spotrebic priblizne
30 minut vychladnut.
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24 Uistite sa, ze jedlo pripravované jedlo v
tejto rure upeciete do zlatozltej farby, nie
do hnedej alebo tmavohnedej. Odstrante
vsetky pripalené zvysky.

25.0chrana pred prehriatim: Ak zlyha systém
kontroly vnutornej teploty, aktivuje sa
systém ochrany pred prehriatim a rura
nebude fungovat. Ak sa to stane, odpojte
napajaci kabel a pred opatovnym
spustenim alebo uskladnenim nechajte
ruru nejaky cas uplne vychladnut.

26.Automatické vypnutie: Spotrebic ma
zabudovany ,vypinaci ” vypinac, ktory
automaticky vypne jednotku, ked LED
casovaca dosiahne nulu. Spotrebic mozete
vypnut aj manualne stlacenim tlacidla
napajania. Ventilator bude bezat este 20
sekund, aby rara vychladla.

TECHNICKE UDAJE

Cislo modelu B30202C3B

Elektrické napajanie 220 — 240V ~ 50/60 Hz
Spotreba energie 1500 W

Objem 121

Rozmery D336,7*$336*V368 mm

Specifikacie a dizajn sa mézu zmenit bez upozornenia.
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PREHLAD VYROBKU A PRISLUSENSTVA
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Hlavna Struktura:

Hlavna jednotka @ Ovladaci panel 3

Ventilator vstupu vzduchu @ Ventilator

vystupu hortceho vzduchu

Standardné  prislusenstvo  (sii¢astou

rozsahu) a jeho poutzitie:

®Kosiky Crisper *2: Daju sa pouzivat nielen
na susenie, ale aj na pecenie
chrumkavych jedal alebo na ohrievanie
jedal, ako je pizza. J

. 5o§iky Crisper vlozte do rary tak, Ze ich posuniete pozdiz bo¢nych drazok a az na
oraz.

 Kosik Crisper, ktory je blizSie k hornému ohrevnému telesu, zabezpedi rychlejsiu
pripravu jedal a aj vacsiu chrumkavost.

« Kosiky Crisper vymerite v strede procesu varenia pre rovnomernu pripravu jedla.

® Plech na odkvapkavanie: Plech na odkvapkavanie pouzivajte pre jednoduché
cistenie.

@ Nastroj na vyberanie grilovacich Spizov: Nastroj pouzivajte na vyberanie vidlic na
maso a okruhleho kosa zo spotrebica.

« Stlacte a podrzte tlacidlo uvolnenia konektora na pravej strane (davajte pozor na
hordcu vnatornd komoru). Potom pomocou nastroja na naberanie vyberte vidlice na
maso/okruhly kos.
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®0krahly kos: Dokonaly na pripravu
hranoliek, prazenych orechov a inych
dobrét.

« Otocte veko do odomknutej polohy,
vloZte jedlo a potom veko nasadte
spat.

« Stlacte a podrzte tlacidlo uvolnenia konektora na pravej strane, nasunte okrahly kos
na kolajnicky v strede jednotky. Nasadte pravu stranu okruhleho kosa do drazky.
Uvolnite tlacidlo uvolnenia konektora, aby sa lava strana okrdhleho kosa zmestila
do konektora. Okruhly ks mierne posunte, aby ste zaistili spravnu polohu.

4 N

e
< DY

N
R

© Grilovacia ty¢, vidlice na maso a nastavovacie skrutky:

« Zatlacte tyC cez jedlo, ktoré chcete pripravovat, a potom zaistite dve vidlice na maso
na pozadované miesto pomocou nastavovacich skrutiek.

« POZNAMKA: Uistite sa, 7e jedlo, napriklad kura, nie je prilis velké, aby sa v rire mohlo
vg?gne ﬂ?’)?at’. Maximalna velkost kurcata alebo ineého peceného jedla je 1,6 — 1,8 kg
(3,5- .
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« Stlacte a podrzte tlacidlo uvolnenia konektora na pravej strane, nasunte vidlice na
maso na kolajnicky v strede jednotky. Nasadte vidlice na méso do drazky. Uvolnite
tlacidlo uvolnenia konektora, aby sa vidlice na maso zmestili do konektora. Vidlice
na maso mierne posunte, aby ste zaistili spravnu polohu.

-

N J
POPIS OVLADACIEHO PANELU
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1.Tlacidlo napajania: Stlacenim zapnete alebo vypnete jednotku.

2.Vnutorné svetlo

3.Tlacidlo funkcie Start/pauza: Stlacenim spustite alebo pozastavite proces varenia.

4.Kontrolka teploty a tlacidlo regulacie teploty. Pomocou , + “ zvySite a pomocou
.- " znizite teplotu varenia. Teplotu je mozné nastavit v rozmedzi 65 az 205 °C v
krokoch po 5 °C. DIhym stlacenim tlacidla zmenite nastavenie rychlejsSie.

5.Kontrolka ¢asu a tlacidlo na nastavovanie casu. Pomocou ,+ “ predlZite a
pomocou - " skratite ¢as varenia. Cas varenia je mozné nastavit od 1 do 90
minat v krokoch po 1 mindte. Dlhym stlacenim tlacidla zmenite nastavenie
rychlejsie.

6.LED digitalna obrazovka

7.Predvolby varenia: Vyberte tlacidlo predvolby; rira bude pracovat s predvolenou
hodnotou.

8.Tlacidlo otoclenia: Toto tlacidlo stlacte pri vareni akéhokolvek jedla v rezime
Hranolky (s okrihlym koSom) alebo rezime Grilovanie (s vidlicou na grilovanie).
Ikona bude pocas pouzivania blikat.

9.Indikator jednotky teploty

10.Indikator casovej jednotky
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PRED PRVYM POUZITIM

1.Precitajte si a potom odstrante vsetky obalové materialy, nalepky a Stitky.

2.Prislu$enstvo pouzivané pri vareni umyte teplou mydlovou vodou. POZNAMKA:
Varnu jednotku nikdy neumyvajte ani neponarajte do vody. Iba prislusenstvo je
vhodné do umyvacky riadu.

3.Utrite vnutro a vonkajSok varnej jednotky cistou vihkou handrickou.

Pri_pouzivani rary nikdy nenapifajte varni nadobu olejom alebo tekutinou
akéhokolvek druhu. Tato rdra pecie iba pomocou horiceho vzduchu.

PREVADZKOVE POKYNY

1.Spotrebi¢ umiestnite na stabilny, rovny, vodorovny a tepelne odolny povrch.

2.Spotrebic zapojte do elektriny. Ozve sa ,pipnutie “ a vSetky funkéné tlacidla na
paneli budu blikat po dobu 1 sekundy. Ked' rura prepne do pohotovostného
rezimu, tlacidlo napajania sa zapne a ostatné svetla zostanu zhasnuté.

3.Ak chcete spustit ruru, stlacte tlacidlo napéjania; vietky funkéné tlacidla na paneli
sa rozsvietia. LED obrazovka bude striedavo zobrazovat predvolené hodnoty
teploty a casu (190 °C/15 min).

4.Manualny rezim: Ked je spotrebic v rezime spustenia, stlacte tlacidla na ovladanie
Casu/teploty, aby ste prisposobili nastavenia teploty a casu, a potom stlacte
tlacidlo Start/pauza. Rdra sa spusti. Ak stlacite tlacidlo Start/stop hned po
spusteni, stroj bude pracovat pri predvolenom case/teplote.

5.Rezim prispdsobeného menu: Ked' je spotrebic v rezime spustenia a je zvoleny
akykolvek prednastaveny program varenia, ikona zvoleného menu bude blikat.
Ostatné ikony menu zostanu zapnuté. Ked parametre nastavenia v ponuke
blikaju, stlacte tlacidlo Start/pauza a rura sa spusti.

Pred spustenim modzete tieto predvolby zmenit tlacidlami ovladania casu a teploty.

lkona Prednastavené ment P:‘:‘;T:::a(fg;‘é Prednastaveny c¢as (mintty)
N Hranolky Len pre 200 15
- mrazené hranolky
20,
@' Steaky/kotlety 180 25
& Ryby 160 15
‘\3 Krevety 160 12
-7 Pizza 180 15
4 Kura 190 40
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é Pecenie 160 30

-&e Grilovanie 190 30

@ Susenie 30 120

POZNAMKA: Teplotny rozsah menu Susenie je 30 - 70 °C a ¢asovy rozsah je 1 — 24

hodin.

POZNAMKA: Tieto nastavenia su len orientacné. KedZe ingrediencie sa lidia

pévodom, velkostou, tvarom a znackou, nemdzeme zarucit najlepsie nastavenie

pre vase ingrediencie.

6.Ked je spotrebic v pracovnom rezime, na obrazovke sa bude striedavo zobrazovat
Cas odpocitavania a pracovna teplota. Neodportucame nastavovat cas a teplotu
pocas prevadzky rary. Ak chcete vykonat akékolvek Upravy, najskér pozastavte
spotrebic.

7.Ked je spotrebic¢ v pracovhom rezime, prestane fungovat, ak sa otvoria dvierka
(motor ventilatora/ohrievac a ostatné Casti sa vypnu). Rura viak zachové aktuéalne
pracovné Udaje a svetlo rdry zostane zapnuté.

8.Ked' rdra ukonci program, ohrievac sa zastavi, hoci ventilator zostane zapnuty.
Ked ventilator prestane fungovat, spotrebic ,pipne “ 5-krat.

PO VARENI

Po dokonceni procesu varenia sa pred otvorenim dvierok uistite, Ze sa motor
zastavil. Na vybratie podnosu a dalSieho prislusenstva pouzite chriapky alebo
nastroje na vyberanie. Tieto musia byt po vybrati umiestnené na bezpec¢nom a
rovnom povrchu.

POZOR: Prislusenstvo méze byt velmi horlce. Aby ste predisli zraneniu, nikdy sa ho
po vareni nedotykajte holymi rukami.

Tip: Ak suroviny nie su poriadne upecené, vlozte prislusenstvo do rdry a pecte este
niekolko minut.

Po dokonceni varenia vyberte uvarené jedlo a polozte ho na tanier alebo iny riad.
Potom stlacenim tlacidla napéajania vypnite rdru a odpojte napajaci kabel zo
zasuvky na stene.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém Mozna pricina Riesenie
1. Spotrebic nie je 1. Zapojte spotrebic¢ do
zapojeny. zasuvky na stene.
Jednotka nefunguje Ly 2. Po nastaveni ¢asu a
2. Po nastaveni casu a teploty stlacte tla¢idlo start.
teploty ste jednotku Skontrolujte, ¢i st dvierka
nespustili. rdry zatvorené.

1. Okrahly kos je preplneny. | 1. Pre rovnomernejsie varenie
o ; . .. | pouzivajte mensie davky jedla.
Jedlo nie je uvarené 2. Nastavenr?i;cﬁsg)lotaje prilis 2 zvyste teplotu a pokracujte
’ v peceni.

Niektoré potraviny je Pocas procesu varenia

Jedlo nie je rovnomerne otrebné pocas pecenia ; PR
u{/arené P oEc)ééat'. P jedlo otacajte.
1. PouZiva sa olej. 1.Utrite jednotku, aby ste
. i . - . odstranili prebytocny olej.
Z jednotky vychadza biely 2. PrisluSenstvo ma na sebe i o
dym zvysky mastnoty z 2. Okrahly kés vyCistite po
predchadzajlceho pouZitia. kazdom pouziti.
1. Pouzivate qesprévny druh | 1. pousite cerstvé, pevné zemiaky.
zemiakov. . .
Hranolky nie st upedené . L. 2. Zemiaky narezané na hranolky
y P 2. Zemiaky neboli pocas osuste dosucha, aby ste odstranil

rovnomerne pripravy spravne blansirované. prebytony skrob.

1. Pred pridanim oleja
hranolky utrite dosucha.

Hranolky nie st chrumkavé Surové hranolky maju prilig 2. Pouzite mengie hranolky.
vela vody. Pridajte trochu viac oleja:

SKLADOVANIE

« Odpojte spotrebic¢ a nechajte ho dokladne vychladnut.
« Uistite sa, ze vSetky diely su ¢isté a suché.
. Skladujte na Eistom a suchom mieste mimo priameho slnecného Ziarenia.

CISTENIE A UDRZBA

Vytiahnite napdjaci kabel zo zasuvky na stene a pred Cistenim sa uistite, ze je
spotrebi¢ dokladne vychladnuty

« VonkajSiu Cast spotrebica utrite teplou vlhkou handrickou a jemnym Ccistiacim
prostriedkom.

e Vnltro spotrebica vycistite hordcou vodou, jemnym Cistiacim prostriedkom a
neabrazivnou Spongiou.

« V pripade potreby odstrante neziaduce zvysky jedla z hornej Casti vnitorného
priestoru cistiacou kefkou.

« Spotrebi¢ vycistite po kazdom pouziti. PrisluSenstvo je vyrobené z odolnej
nehrdzavejlucej ocele a je mozné ho umyvat v umyvacke riadu. Povrchy nikdy
necistite abrazivnym Ccistiacimi prostriedkami alebo naradim. Pripecené potraviny
namocte do teplej mydlovej vody, aby sa dali [ahko odstranit.

 Dvierka je mozné lahko odpojit, aby ste mohli jednoducho vycistit dvierka aj
vnutorny priestor.
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LIKVIDACIA

Ako zodpovednému predajcovi nam zalezi na Zivotnom prostredi.
Preto vas vyzyvame, aby ste dodrziavali spravne postupy likvidacie
spotrebica a jeho obalovych materidlov. Poméze to zachovat prirodné
zdroje a zabezpedi, ze tieto polozky budu recyklované sposobom,
ktory chrani zdravie a Zivotné prostredie.

Spotrebic a jeho obal musite zlikvidovat v stlade s miestnymi zakonmi
a predpismi.

KedZe tento spotrebi¢ obsahuje elektronické suciastky, je potrebné ho
B | @ jeho prislusenstvo po skonceni Zivotnosti zlikvidovat oddelene od
domaceho odpadu.

Ak sa chcete dozvediet 0 moznostiach likvidacie a recyklacie, obratte
sa na miestny Urad.

Spotrebic by ste mali odovzdat do miestneho recyklacného strediska.
Niektoré zberné miesta prijimaju spotrebice bezplatne.

ZARUKA: 2 ROKY
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VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR =

Nar elektriska apparater anvinds maste
grundldaggande sakerhetsanvisningar alltid
foljas, vilka inkluderar foljande:

1. Sank aldrig ner apparaten eller dess holje i
vatten da den innehaller elektriska
komponenter och varmeelement. Skdlj aldrig
av den under rinnande vatten.

2. For att undvika elektrisk stot far ingen vatska,
av nagot slag hallas i huvudenheten, da den
innehaller de elektriska komponenterna.

3. Se till att apparaten ar ansluten till ett eluttag.
Se alltid till att kontakten ar ordentligt isatt i
eluttaget.

4. Overfyll inte den runda korgen for att
forhindra att mat vidror den inre ovre
skarmen och varmeelementet.

5. Tack inte over luftintaget eller luftutloppet
medan varmluftsugnen ar i drift. Att gora
detta forhindrar jamn tillagning och kan
skada enheten eller dverhetta den.

6. Hall aldrig olja i den runda korgen. Brand och
personskador kan uppsta. Den interna
temperaturen i enheten kan bli mycket hog
vid tillagning. Placera aldrig handen i ugnen
om den inte ar sval, for att undvika
personskador.
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. Den har apparaten ar inte avsedd att
anvandas av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga eller av
personer som inte har korrekt erfarenhet och
kunskap. Den far endast anvandas under
insyn av en ansvarig person eller om de har
fatt korrekt instruktioner gallande att
anvanda apparaten. Den har apparaten ar
inte avsedd att anvandas av barn.

. Placera inte ugnen mot en vagg eller andra
apparater under tillagning. Lamna minst 13
cm fritt utrymme langs baksidan och sidorna
samt ovanfor ugnen. Placera inga foremal
ovanpa apparaten.

. Anvand inte den har ugnen om dess kontakt

eller stromsladd ar skadad, eller om sjalva
enheten pa nagot satt ar skadad.

10.Placera inte ugnen pa en spishall. Om

stromsladden ar skadad maste den bytas ut
av tillverkaren, en servicerepresentant eller
en liknande kvalificerad tekniker, for att
undvika fara.

11.Forvara apparaten och stromsladden utom

rackhall for barn medan den ar i drift eller
under nedkylning.

12.Hall stromsladden borta fran heta ytor.

Anslut inte ugnens stromsladd och anvand
inte dess kontroller med vata hander.
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13.Anslut aldrig den har apparaten till en extern
timer eller ett separat fjarrkontrollsystem.

14.Anvand aldrig den har apparaten med en
forlangningssladd, av nagot slag.

15.Anvand inte den har apparaten pa eller nara
brannbara material sasom bordsdukar eller
gardiner.

16.Anvand inte varmluftsugnen for nagot annat
andamal an det som beskrivs i den har
bruksanvisningen.

17.Lamna aldrig den har apparaten utan uppsikt
medan den ar i drift. Medan apparaten ar i
drift slapps varm luft ut genom luftutloppet.
Hall hander och ansikte pa sakert avstand
fran luftutloppet. Undvik aven luften nar den
roterande natkorgen tas ut ur apparaten.
Ugnens yttre ytor kan bli heta under
anvandning. Aven den roterande natkorgen
blir valdigt het under anvandning. Anvand
ugnsvantar eller upphamtningsverktyget nar
varma delar hanteras. Anvand aven
ugnsvantar nar heta ytor hanteras.

18.0m ugnen avger svart rok ska den genast
kopplas bort. Vanta sedan till roken upphor
innan innehallet i den tas ut.

19.Nar den installda tiden har 16pt ut avbryts
tillagningen. Flakten fortsatter dock under 20
sekunder for att kyla ned ugnen.

SV-123



20.Anvand alltid apparaten pa en horisontell yta
som ar nivellerad, stabil och brandsaker. Den
har apparaten ar endast avsedd for normalt
hushallsbruk. Apparaten ar inte avsedd att
anvandas i kommersiella omgivningar eller i
detaljhandeln.

21.0m varmluftsugnen anvands felaktigt, for
professionella eller semi-professionella
andamal eller om den inte anvands enligt
anvisningarna i den har bruksanvisningen,
upphdr garantin att galla och vi ska inte att
hallas ansvariga for eventuella skador.

22.Koppla alltid bort apparaten efter anvandning.

23.Lat apparaten svalna i cirka 30 minuter innan
den hanteras, rengors eller forvaras.

24 Se till att ingredienserna som tillagas i den
har ugnen far en gyllengul farg istallet for an
brun eller moérkbrun. Ta bort eventuella
branda rester.

25.0verhettningsskydd: Om det inre
temperaturkontrollsystemet inte fungerar
aktiveras istallet overhettningsskyddet och
ugnen upphor att fungera. Om detta hander
ska du koppla bort stromsladden och lata
ugnen svalna helt innan den startas om eller
forvaras.

26.Automatisk avstangning: Apparaten har en
inbyggd brytare for ” avstangning” som
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automatiskt stanger av enheten nar timerns
LED nar noll. Du kan aven trycka pa
strombrytaren for att manuellt stanga av
apparaten. Flakten fortsatter under 20
sekunder for att kyla ned ugnen.

TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Modellnummer B30202C3B

Nataggregat 220-240 V ~ 50/60 Hz
Energiférbrukning 1500 W

Kapacitet 121

Matt 336,7 x 336 x 368 mm (LxBxH)

Specifikationerna och designen kan andras utan féregaende meddelande.
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OVERSIKT OVER PRODUKTEN OCH
TILLBEHOR

-

Huvudenhet:

Huvudenhet @ Kontrollpanel ® Luftintag @

Varmluftsutlopp

Standardtillboehoér  (ingar) och deras

anvandningsomraden:

® Bricka for krispig mat*2: Kan inte bara
anvandas for torkning utan aven for att
laga krispiga mellanmal eller varma upp
mat sasom pizza.

J

« Placera brickorna for krispig mat i ugnen genom att skjuta dem langs sidosparen och pa
den bakre upphgjningen.

« Placera brickorna for krispig mat narmare det 6vre varmeelementet for snabbare
tillagning och extra krispighet.

« Rotera pa brickorna for krispig mat under tillagningsperioden for en jamn tillagning.

® Droppbricka: Tillaga med droppbrickan pa plats for en enkel rengéring.

@ Upphamtningsverktyg for grillspettet: Anvand verktyget for att ta ut grillspettet och den
runda korgen ur apparaten.

« Tryck pa och hall fastets frigoringsknapp pa hoger sida nedtryckt (var forsiktig med den
inre kammaren som &r het). Anvand sedan upphamtningsverktyget for att ta ut
grillspettet/den runda korgen.
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Rund korg: Perfekt for pommes frites,
rostade notter och andra mellanmal.

« Vrid locket till det upplasta laget, lagg i
maten, och satt sedan tillbaka locket.

 Tryck pa och hall fastets frigéringsknapp pa hoger sida nedtryckt och skjut sedan
den runda korgen pa skenorna till mitten av apparaten. Passa in den hogra sidan av
den runda korgen i sparet. Slapp fastets frigoringsknapp for att lata den runda
korgens vénstra sida anslutas till det. Flytta runt den runda korgen nagot till den
sitter pa plats.

© grillspettets skaft, gafflar och stéllskruvar:

« Skjut skaftet genom maten du vill tillaga och 1as sedan de tva gafflarna pa plats med
stallskruvarna.

« OBS! Se till att mat sasom kyckling inte &r for stor. Den maste kunna rotera fritt i ugnen.
Den maximala storleken pa en kyckling eller annan ugnsstekt mat ar 1,6-1,8 kg.
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» Tryck pa och hall fastets frigoringsknapp pa hoger sida nedtryckt och skjut sedan
grillspettet pa skenorna till mitten av apparaten. Passa in den hogra sidan av
grillspettet i sparet. Slapp fastets frigéringsknapp for att lata grillspettet vanstra sida
anslutas till det. Flytta runt grillspettet nagot till det sitter pa plats.

*l (._
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1.Strémbrytare: Tryck fér att sla PA eller stinga AV enheten.

2.Intern belysning

3.Knapp for start/paus: Tryck for att starta eller pausa tillagningen.

4.Temperaturindikator och knapp for temperaturkontroll. Anvand ” +" for att hoja
och " -" for att sanka tillagningstemperaturen. Temperaturen kan stéllas in till
mellan 65 och 205 °C i steg om 5 °C. Tryck pa och hall knappen nedtryckt for att
andra instéllningen snabbare.

5.Tidsindikator och knapp for tidkontroll. Anvand “ +" for att 6ka och " -" for att
minska tillagningstiden. Tillagningstiden kan stéllas in p& mellan 1 och 90 min i steg
om 1 min. Tryck pa och hall knappen nedtryckt for att andra installningen snabbare.

6.Digital LED-skarm

7.Forinstaliningar for matlagning: Valj en forinstéllningsknapp. Ugnen arbetar med
standardvardet.

8.Rotationsknapp: Tryck pa den har knappen nér du tillagar nagot i laget Pommes frites
(med den runda korgen) eller laget Grillspett (med grillspettgaffeln). Ikonen blinkar
vid anvandning.

9.Indikator for temperaturenhet

10.Indikator for tidsenhet
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INNAN FORSTA ANVANDNING

1.Las och ta sedan bort allt férpackningsmaterial, klistermarken och etiketter.

2.Diska tillbehdren som anvénds i tillagningen med varmt vatten och diskmedel.
OBS! Diska eller sank aldrig tillagningsenheten i vatten. Endast tillbehoren tal
maskindisk.

3.Torka av in- och utsidan av tillagningsenheten med en ren och fuktig trasa.

Medan ugnen anvéands far tillagningskarlet aldrig fyllas med olja eller vatska av
nagot slag. Den har ugnen tillagar endast med varmluft.

BRUKSANVISNINGAR

1.Placera apparaten pa en stabil, nivellerad, horisontell och varmebesténdig yta.

2.Anslut apparaten. Ett pip ljuder fran apparaten och alla funktionsknappar pa panelen
blinkar under en sekund. Strombrytaren tands och resten av lamporna forblir slackta
nar ugnen aktiverar standby-laget.

3.Tryck pa strombrytaren for att starta ugnen. Alla funktionsknappar pa panelen lyser
upp. LED-skarmen visar vaxelvis standardvardena fér temperatur och tid (190 °C/15
min).

4.Manuellt 1age: Nar apparaten ar i startlage kan du trycka pa kontrollknapparna for
tid/temperatur for att anpassa temperaturen och tiden. Tryck sedan pa knappen
start/paus. Ugnen borja nu att fungera. Om du trycker pa knappen start/stopp
direkt efter uppstart arbetar maskinen med standardtiden/-temperaturen.

5.Anpassat menylage: Den valda menyikonen blinkar nar apparaten ar i uppstartslaget
och nagot forinstallt tillagningsprogram ar valt. De andra menyikonerna lyser fast.
Nér instdllningsparametrarna pad menyn blinkar kan du trycka pa knappen
start/paus for att starta ugnen.

Dessa forinstéallningar kan asidosattas med knapparna for tids- och temperaturkontroll

innan ugnen startas.

lkon Forinstalld meny Standardtemperatur (°C) Standardtid (min)
" Pommes frites Endast 200 15
- for frusna pommes frites
I"
Q Biffar/kotletter 180 25
& Fisk 160 15
“3 Rékor 160 12
VJ Pizza 180 15
‘D Kyckling 190 40
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—) Baka 160 30
-&° Grillspett 190 30
@ Dehydrator 30 120

OBS! Temperaturintervallet pa dehydratorns meny ar 30-70 °C och tidsintervallet ar
1-24 timmar.

OBS! Dessa instéallningar ar endast for referens. Eftersom ingredienser skiljer sig at
i ursprung, storlek, form och varumarke kan vi inte garantera en bésta installning
for dina ingredienser.

6.Nar apparaten ar i driftslage visas nedrakningstiden och arbetstemperaturen
omvaxlande pa skdarmen. Det rekommenderas inte att tiden och temperaturen
justeras medan ugnen tillagar mat. Pausa forst apparaten for att gora justeringar.

7.Apparaten upphor att fungera om doérren 6ppnas medan den tillagar mat
(flaktmotorn/varmeelementet och andra delar stédngs av). Ugnen bevarar dock
nuvarande tillagningsinformation och ugnslampan forblir tand.

8.Nér ugnen &r klar slutar varmeelementet att arbeta, dven om flakten forblir pa.
Nar flakten slutar fungera ljuder apparaten med fem pipljud.

EFTER TILLAGNING

Nar tillagningsprocessen ar slutford ska du se till att motorn har stannat innan
luckan 6ppnas. Anvdnd ugnsvantar eller upphamtningsverktyget for att ta ut
brickan och andra tillbehor. Dessa maste placeras pa en saker och nivellerad yta.
VARNING: Tillbehoren kan vara mycket varma. For att forhindra skador ska du
aldrig rora vid dem med bara hander efter tillagning.

Tips: Om ingredienserna inte ar ordentligt tillagade ska du placera tillbehoret i
ugnen igen och tillaga ytterligare nagra minuter.

Nar tillagningen éar slutford ska du ta bort de tillagade ingredienserna och placera
dem pa en tallrik eller annan servis. Tryck sedan pa strombrytaren for att stanga av
ugnen och dra ur stromsladden fran eluttaget.
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FELSOKNING

Problem Majlig orsak Losning
L 1. Anslut apparaten till ett
1. Apparaten &r inte ansluten. eluttag.
Enheten fungerar inte 2. Enheten startades inte 2. Tryck pa startknappen efter
efter att tiden och att tiden och temperaturen
temperaturen stalldes in. har stéllts in. Kontrollera om
ugnsluckan &r stangd.
1. Den runda korgen ar for 1. Anvand mindre satser for
o full. en mer jamn tillagning.
Maten ar inte tillagad 2. Den instillda temperaturen 2. Hoj temperaturen och
ar for 13g. fortsatt tillagningen.
Maten &r inte ismnt tillagad Vissa livsmedel maste vandas Vand pa maten under
J 9 under tillagningen. tillagningen.
1. Olja anvénds. 1. Torka av enheten for att ta
) . . . bort 6verflodig olja.
Vit rok kommer fran 2. Tillbeh&ren har 6verflédiga . 993
enheten fettrester fran tidigare 2. Rengdr den runda korgen
tillagning. efter varje anvandning.
1.Fel typ av potatis 1. Anvénd férska och fasta
) o anvénds. potatisar.
Mina P°’.“'t“e.§ fr'tis tillagas 2. Potatisen blancherades 2. Skar dem till stavar och
Inte jamn inte ordentligt under torka av dem for att ta bort
forberedningen. overflodig starkelse.
1. Torka potatisstavarna
Mina pommes frites &r inte . ) B ordentligt innan de sprayas med
krispiaa Réa pommes frites har for olja. .
P9 mycket vatten. 2. Anvand mindre potatisstavar.

Tillsétt lite mer olja.

FORVARING

+ Koppla bort apparaten och lat den svalna ordentligt.
« Se till att delarna ar rena och torra.
« Forvara pa en ren och torr plats samt borta fran direkt solljus.

RENGORING OCH UNDERHALL

« Dra ut stromsladden fran eluttaget och se till att apparaten &r ordentligt nedkyld innan
den rengors

« Torka av apparatens utsida med en varm och fuktig trasa samt ett milt diskmedel.

 Rengor apparatens insida med varmt vatten, ett milt diskmedel och en icke slipande
svamp.

« Anvand en rengoringsborste for att efter behov ta bort oénskade matrester fran den
Ovre skarmen.

« Rengor apparaten efter varje anvandning. Tilloehdren ér tillverkade av slitstarkt och
rostfritt stal och tal maskindiskning. Anvand aldrig slipande rengdringsmaterial eller
redskap pa ytorna. Harda och tjocka matrester bor blotlaggas i varmt vatten med
diskmedel for enkel borttagning.

« Dorren kan enkelt tas bort for att rengora den och den inre kammaren.
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KASSERA

Som en ansvarsfull aterforséaljare bryr vi oss om miljon.

Darfor uppmanar vi dig att folja de korrekta kasseringsprocedurerna
betraffande apparaten och férpackningsmaterialet. Detta hjalper till
att bevara vara naturresurser och garanterar att dessa enheter
atervinns pa ett satt som skyddar bade halsan och miljon.
Apparaten och dess forpackning maste kasseras i enlighet med lokala
lagstiftningar och férordningar.

Da den hér apparaten innehaller elektroniska komponenter maste
| béde den och dess tillbehor kasseras separat fran hushéllsavfall vid
slutet av sin livslangd.

Kontakta dina lokala myndigheter for mer information om alternativ
for kassering och atervinning.

Apparaten ska ldmnas in till en lokal dtervinningsstation. Vissa
insamlingsstallen tar emot apparater utan kostnad.

GARANTI: TVA AR
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY =
PFi pouzivani elektrickych spotrebicii je treba
vzdy dodrzovat zakladni bezpeénostni
opatreni, v€éetné nasledujicich:

1. Hlavni jednotku ani jeji kryt nikdy
neponorujte do vody, protoze obsahuje
elektrické soucasti a ohrivaci telesa.
Neoplachujte ji pod vodovodnim
kohoutkem.

2. Do hlavni jednotky, ktera obsahuje
elektrické komponenty, nevlévejte zadné
tekutiny, abyste predesli Urazu elektrickym
proudem.

3. Ujistéte se, ze je spotrebic zapojen do
zasuvky. Vzdy se ujistéte, ze je zastrcka
spravné zasunuta do zasuvky.

4. Aby se potraviny nedotykaly vnitrniho
horniho sita a ohrivaciho télesa,
nepreplnujte valcovity kos.

5. Béhem provozu horkovzdusné trouby
nezakryvejte privod ani odvod vzduchu.
Zabranili byste tim rovnhomeérnému vareni a
mohlo by dojit k poskozeni jednotky nebo
k jejimu prehrati.

6. Do valcovitého kose nikdy nelijte olej.
Mohlo by dojit k pozaru a poranéni osob.
Vnitrni teplota pristroje muze byt pfi vareni
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velmi vysoka. Nikdy nevkladejte ruce do
trouby, dokud neni dikladné vychladla,
abyste predesli zranéni.

. Tento spotrebic neni urcen pro pouziti
osobami se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
ani osobami, které nemaji dostatek
zkusenosti a znalostl pokud nejsou pod
dohledem odpovédné osoby nebo pokud
nebyly radnée pouceny o pouzivani
spotrebice. Tento spotrebic neni urcen pro
pouziti détmi.

. Pfi vareni nestavte troubu ke sténé ani k
jinym spotrebi¢im. Vzadu, po stranach a
nad troubou ponechte alespon 13 cm volného
prostoru. Na spotrebic nic nepokladejte.

. Nepouzivejte tuto troubu, pokud je
poskozena jeji zastrcka nebo napajeci kabel
nebo pokud je samotna jednotka jakkoli
poskozena.

10.Nepokladejte troubu na povrch sporaku.

Je-li napajeci kabel poskozen, musite jej
nechat vymeénit vyrobcem, jeho servisnim
zastupcem nebo podobneé kvalifikovanou
osobou, abyste predesli nebezpeci.

11.Kdyz je spotrebic v provozu nebo béhem

procesu ochlazovani, uchovavejte jej a jeho
napajeci kabel mimo dosah déti.
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12.Napajeci kabel udrzujte mimo dosah
horkych povrchll. Nezapojujte napajeci
kabel ani neobsluhujte ovladaci prvky
trouby mokryma rukama.

13.Tento spotrebic nikdy nepripojujte k
externimu casovému spinaci ani
samostatnému systému dalkového
ovladani.

14.Tento spotrebic nikdy nepouzivejte s
jakymbkoli prodluzovacim kabelem.

15.Spotrebic¢ nepouzivejte na hoflavych
materialech, jako jsou ubrusy nebo zaclony,
a to ani v jejich blizkosti.

16.Nepouzivejte horkovzdusnou troubu k
jinym Ucelim, nez je popsano v tomto
navodu.

17.Nikdy nenechavejte tento spotrebi¢ behem
provozu bez dozoru. Pfi provozu se
ventilacnim otvorem vypousti horky
vzduch. Udrzujte ruce a oblicej v bezpecné
vzdalenosti od ventilacniho otvoru. Pri
vyjimani rotujiciho sitového kose ze
spotrebice si rovnéz davejte pozor na
vzduch. Vnejsi povrchy trouby mohou byt
béhem pouzivani horké. Behem pouzivani
se také velmi zahfiva rotacni sitovy kos. Pri
manipulaci s horkymi soucastmi noste
chnapky nebo pouzivejte vhodny nastroj.
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Chnapky pouzivejte také pri manipulaci s
horkymi povrchy.

18.Vystupuje-li z trouby cerny kour, okamzité
ji odpojte od elektricke site a pockejte, az
kour ustane, a teprve poté vyjmete obsah
trouby.

19.Po uplynuti nastaveného casu se vareni
zastavi. Ventilator vsak bude bézet jestée 20
sekund, aby troubu ochladil.

20.Spotrebic vzdy provozujte na vodorovném,
stabilnim a nehorlavém povrchu. Tento
spotrebic je urCen pouze pro bézné pouziti
v domacnosti. Neni urcen pro pouziti v
komercnim ani maloobchodnim prostredi.

21.Je-li horkovzdusna trouba pouzivana
nespravné nebo k profesionalnim ci
poloprofesionalnim uceliim nebo pokud
neni pouzivana v souladu s pokyny
uvedenymi v tomto navodu k obsluze,
ztraci zaruka platnost a my neneseme
odpovédnost za pripadné skody.

22.Po pouziti spotrebic vzdy odpojte ze
zasuvky.

23.Pred manipulaci, cisténim nebo
skladovanim nechte spotrebic priblizné 30
minut vychladnout.

24.Ujistéte se, aby prisady pecené v této
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troubé byly spise zlatozluté nez hnede
nebo tmavé hnedé. Odstrante vsechny
spalené zbytky.

25.0chrana proti prehrati: V pripadé poruchy
vnitrniho systému regulace teploty se
aktivuje system ochrany proti prehrati a
trouba nebude fungovat. Pokud k tomu
dojde, odpojte napajeci kabel a nechte
troubu pred opétovnym spusténim nebo
uskladnénim néjakou dobu zcela
vychladnout.

26.Automatické vypnuti: Spotrebic ma
vestaveny vypinac, ktery jednotku
automaticky vypne, kdyz kontrolka LED
casovace dosahne nuly. Spotrebic¢ mulzete
vypnout takeé rucné stisknutim vypinace.
Ventilator bude bézet jesté 20 sekund, aby
troubu ochladil.

TECHNICKE UDAJE

C. modelu B30202C3B

Napajeni 220-240 V ~ 50/60 Hz
Spotreba energie 1500 W

Kapacita 121

Rozméry D 336,7 x $336 x V368 mm

Technické udaje a design se mohou zménit bez predchoziho upozornéni.
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PREHLED VYROBKU A PRISLUSENSTVI

4 N
4
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g 6
Hlavni struktura:
Hlavni jednotka @ Ovladaci panel @3
Pfivod vzduchu @ Odvod horkého
vzduchu
Standardni  pfislusenstvi  (je  soucasti
dodavky) a jeho pouziti:
® Plech na propeceni*2: Lze jej pouzit
nejen k dehydrataci, ale také k pfipravé
kfupavych svacinek nebo k ohfivani
jidel, jako je pizza. )

« Plechy na propeceni vlozte do trouby tak, Ze je zasunete podél bocnich drazek az na
zadni okraj.

* Pro rychlejsi peceni a vétsi kfupavost umistéte plechy na propeceni blize k hornimu
ohfivacimu télesu.

 Pro rovnomérné propeceni plechy na propeceni v poloviné cyklu otocte.

® Odkapavaci plech: Pro snadné cisténi pecte s odkapavacim plechem na misté.

@) Il(\lélstroj pro vyjmuti rozné: Pomoci nastroje vyjméte ze spotrebice rozen a valcovity

0S.

« Stisknéte a podrzte tlacitko pro uvolnéni konektoru na pravé strané (pozor na horkou

vnitini komoru). Poté pomoci nastroje pro vyjmuti vyjméte rozen/valcovity kos.
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Vélcovity kos: Skvéle se hodi na NG

hranolky, prazené orechy a dalsi malé
obcerstveni.

ccOtocte viko do odemykaci polohy, viozte
potraviny a poté viko nasadte zpét.

 Stisknéte a podrzte tlacitko pro uvolnéni konektoru na pravé strané a nasadte
valcovity kos na kolejnice uprostred jednotky. Vlozte pravou stranu valcovitého kose
do drazky. Uvolnéte uvolnovaci tlacitko konektoru tak, aby leva strana valcovitého
kose zapadla do konektoru. Valcovity kos mirné posunte, aby dobre zapadl.

4 N

© Hridel rozné, vidlice a nastavovaci Srouby:
» Protlacte hridel skrz pripravovany pokrm a poté zajistéte obé vidlice pomoci
nastavovacich Sroubd.
« POZNAMKA: Ujistéte se, 7e pokrm, napriklad kure, neni prilis velky na to, aby se mohl
\1/écrc1u8bﬁ volné otacet. Maximalni velikost kufete nebo jiného peceného jidla je
,0—1,6 Kg.
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« Stisknéte a podrzte tlacitko pro uvolnéni konektoru na pravé strané a nasadte vidlice
rozné na kolejnice uprostied jednotky. Vlozte pravou stranu vidlic rozné do drazky.
Uvolnéte uvolnovaci tlacitko konektoru tak, aby leva strana vidlic rozné zapadla do
konektoru. Vidlice rozné mirné posurnite, aby dobre zapadly.

NG J
POPIS OVLADACIHO PANELU
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1.Vypinad: Stisknutim tlacitka jednotku zapnete nebo vypnete.

2.Vnitini osvétleni

3.Tlacitko funkce spusténi/pozastaveni: Stisknutim tlacitka spustite nebo pozastavite
proces pfipravy jidla.

4 Kontrolka teploty a tlacitko regulace teploty. Pomoci tlacitka ,+ “ muzete teplotu
pripravy jidla zvysit a pomoci tlacitka ,— “ snizit. Teplotu Ize nastavit v rozmezi 65 az
205 °C v krocich po 5 °C. Dlouhym stisknutim tlacitka zménite nastaveni rychleji.

5.Kontrolka casu a tlacitko regulace ¢asu. Pomoci tlacitka ,+ “ mUzete Cas pripravy
jidla zvysit a pomoci tlacitka ,— “ snizit. Dobu vareni Ize nastavit v rozmezi 1 az 90
minut v krocich po 1 minuté. Dlouhym stisknutim tlacitka zménite nastaveni rychleji.

6.Digitalni obrazovka LED

7.Predvolby pfipravy jidla: Zvolte tlacitko predvolby; trouba bude pracovat s vychozi
hodnotou.

8.Tlacitko otaceni: Toto tlacitko stisknéte pii pfipravé cehokoli v rezimu hranolek (s
valcovitym kosem) nebo v rezimu rozné (s vidlici rozné). Ikona pfi pouziti blika.

9.Indikator jednotky teploty

10.Indikator jednotky ¢asu
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PRED PRVNIiM POUZITIM

1.Preltéte si a poté odstrante vSechny obalové materialy, nélepky a oznaceni.

2.Prislusenstvi pouzivané pfi pfipravé jidla omyjte teplou mydlovou vodou.
POZNAMKA: Varnou jednotku nikdy neumyvejte ani neponofujte do vody. V
mycce na nadobi Ize myt pouze prislusenstvi.

3.Vnitini a vnéjsi stranu varné jednotky otrete Cistym vihkym hadrikem.

PFi pouzivani trouby nikdy nenapliujte nadobu na peceni olejem ani jakoukoli
tekutinou. Tato trouba pece pouze horkym vzduchem.

NAVOD K OBSLUZE

1.Spotrebic postavte na stabilni, rovny, vodorovny a zZaruvzdorny povrch.

2.Zapojte spotrebic¢ do zasuvky. Ozve se zvuk pipnuti a vSechna funk¢ni tlacitka na
panelu budou 1 sekundu blikat. Vypinac se zapne a ostatni kontrolky zlstanou
zhasnuté, protoze trouba prejde do pohotovostniho rezimu.

3.Stisknutim vypinace troubu uvedete do provozu; na panelu se rozsviti vSechna
funkcni tlacitka. Na displeji LED se stfidavé zobrazuji vychozi hodnoty teploty a
casu (190 °C/15 min).

4.Manualni rezim: KdyzZ je spotrebic v rezimu spusténi, stisknéte tlacitka ovladani
Casu/teploty pro prizpusobeni nastaveni teploty a casu a poté stisknéte tlacitko
spusténi/pozastaveni.  Trouba  zacne  pracovat.  Stisknete-li  tlacitko
spusténi/zastaveni ihned po spusténi, bude pfistroj pracovat s vychozim
casem/teplotou.

5.Pfizplisobeny rezim menu: Kdyz je spotfebic v rezimu spusténi a je zvolen jakykoli
prednastaveny program pripravy jidla, blika ikona zvoleného menu. Ostatni ikony
menu zlstanou zapnuté. KdyZ v menu blikaji nastavené parametry, stisknéte
tlacitko spusténi/pozastaveni a trouba zacne pracovat.

Tyto predvolby muzete pred spusténim spotiebice zménit pomoci tladitek pro
ovladani casu a teploty.

Ikona Pfednastavené Vychozi teplota (°C) Vychozi ¢as (v minutach)

menu

1] Hranolky Pouze pro 200 15

- mrazené hranolky

@" Steaky/kotlety 180 25

& Ryby 160 15

“3 Krevety 160 12

A7 Pizza 180 15
Kure

4 190 40
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é Pecent 160 30

-&e Roznéni 190 30
eﬁ Susic 30 120

POZNAMKA: Teplotni rozsah menu susice je 30-70 °C a ¢asovy rozsah 1-24 hodin.

POZNAMKA: Tato nastaveni jsou pouze orientacni. Vzhledem k tomu, Ze se pfisady

lisi plvodem, velikosti, tvarem a znackou, nemizeme zarucit nejlepsi nastaveni pro

vase pfisady.

6.Kdyz je spotrebi¢ v pracovnim rezimu, na displeji se stfidavé zobrazuje
odpocitavany cas a pracovni teplota. BEhem provozu trouby se nedoporucuje
nastavovat Cas ani teplotu. Chcete-li provést jakékoli Upravy, nejprve spotrebic
pozastavte.

7.Kdyz je spotrebi¢ v pracovnim rezimu a oteviou se dvirka, spotrebic¢ prestane
pracovat (motor ventilatoru/ohfivace a dalsi &asti se vypnou). Trouba vsak
zachova aktuélni pracovni Udaje a osvétleni trouby zlstane rozsvicené.

8.Po ukonceni prace trouby se ohfev zastavi, ventilator vsak zlistane zapnuty. Kdyz
ventilator prestane pracovat, spotrebic pétkrat zapipa.

PO PRIPRAVE JiDLA

Po skonceni pfipravy jidla se pred otevienim dvifek ujistéte, Ze se motor zastavil. K
vyjmuti plechu a dalSiho pfislusenstvi pouzijte kuchynské chiiapky nebo néastroj pro
vyjmuti. Poté plech nebo pfislusenstvi umistéte na bezpecny a rovny povrch.
UPOZORNENI: Pfislusenstvi mGze byt velmi horké. Nikdy se jej po pfipravé jidla
nedotykejte holyma rukama, abyste predesli poranéni.

Tip: Nejsou-li prisady spravné propecené, vyménte prislusenstvi v troubé a pecte
jesté nékolik minut.

Po dokonceni pripravy jidla vyjméte uvarené prisady a polozte je na talif nebo jiné
nadobi. Poté stisknutim vypinace troubu vypnéte a odpojte napajeci kabel ze
zasuvky.
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RESENi PROBLEMU

Problém Mozna pficina Reseni

1. Zapojte spotrebi¢ do

1. Spotrebic neni zapojen do
zasuvky.

zasuvky.
2. Po nastaveni casu a teploty
jste jednotku nespustili.

Jednotka nepracuje 2. Po nastaveni ¢asu a

teploty stisknéte tlacitko
spusténi. Zkontrolujte, zda
jsou dvirka trouby zaviena.

1. Vélcovity kos je 1. Pro rovnomérnéjsi pfipravu

Jidlo neni tepelné pretizeny. jidla pouzivejte mensi davky.
upravené 2. Nastavena teplota je 2. Zvyste teplotu a pokracujte
prilis nizka. v pripravé jidla.

Béhem peceni pokrm
otacejte.

Nékteré pokrmy je tieba

Jidlo neni rovhomérné béhem peceni obracet.

propecené

1. Otfete jednotku, abyste
odstranili prebytecny olej.
2. Vélcovity koS po
kazdém pouziti vycistéte.

1. Pouzili jste olej.

Z jednotk héazi bily 2. Prislusenstvi ma
Jeche ﬁ’o\[.)éc ezl prebytecné zbytky mastnoty

z piedchoziho pouziti.

1. Pouzili jste nespravny
typ brambor.

2. Brambory nebyly pfi
pripravé radné
blansirovany.

1. Pouzijte Cerstvé, pevné
brambory.
Hranolky nejsou

— Y 2. Pouzijte brambory nakrajené na
rovhomerne propecené

Spalicky a osuste je, abyste
odstranili prebytecny skrob.

1. Bramborové $palicky pred
potienim olejem radné osuste.

2. Pouzijte mensi bramborové
Spalicky. Prldejtejeste trochu
oleje.

Hranolky nejsou kiupavé Syrové hranolky obsahuji

pfilis mnoho vody.

SKLADOVANI

+ Odpojte spotrebic ze zasuvky a nechte jej diikladné vychladnout.
« Ujistéte se, Ze jsou vSechny dily Cisté a suché.
. Skladujte na Eistém a suchém misté mimo dosah pfimého slunecniho zareni.

CISTENI A UDRZBA

Pred cisténim spotiebice vytahnéte napajeci kabel ze zasuvky a ujistéte se, Ze spotiebic
duikladné vychladl.

Vnéjsi stranu spotrebice otfete teplym vlhkym hadfikem a jemnym Ccisticim
prostiedkem.
Vnitrek spotebice Cistéte horkou vodou, jemnym Cisticim prostfedkem a neabrazivni
houbou.
V pfipadé potreby odstrarite pomoci Cisticiho kartacku nezadouci zbytky potravin z
horniho sita.
Spotrebic po kazdém pouziti vycistéte. Prislusenstvi je vyrobeno z odolné nerezové oceli
a lze jej myt v mycce na nadobi. Na povrchy nikdy nepouzivejte abrazivni Cistici
prostredky ani nacini. Pfipecené potraviny by se mély namocit do teplé mydlové vody,
abyste je mohli snadno odstranit.
Dvirka Ize snadno odejmout, abyste mohli vydistit dviika a vnitini komoru.
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LIKVIDACE

Jako odpovédnému prodejci ndm zalezi na Zivotnim prostredi.

Proto vas vyzyvame, abyste dodrzovali spravné postupy pro likvidaci
spotrebice a jeho obalovych materialt. Pomuzete tim Setfit prirodni
zdroje a zajistite, Ze tyto predméty budou recyklovany zplsobem,
ktery chrani zdravi a zivotni prostredi.

Spotiebic a jeho obal musite zlikvidovat v souladu s mistnimi zakony a
predpisy.

Vzhledem k tomu, Ze tento spotiebic obsahuje elektronické soucastky,
musi byt spolu s pfislusenstvim po skonceni zivotnosti zlikvidovan
oddélené od domovniho odpadu.

Informace o moznostech likvidace a recyklace ziskate na mistnim
Uradé.

Spotiebic byste méli odevzdat do mistniho recyklacniho centra.
Néktera sberna mista pfijimaji spotrebice zdarma.

ZARUKA: 2 ROKY
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ZHMANTIKEZ OAHTIEZ AZOPANEIAZ =

Katda tn Xxprnon nAeKTplkwv cuokevwyv Oa
MPEMEL VX AGUBAVOVTAL TAVTX KATIOLEG
Baocilkég mpopuAadsilg acpaleiag,
CUUTEPLACBOAVOHEVWVY TWV TIXPOKATW:

1. MoT¢ pnv Pubicete TV KLpLX povada 1y To
TePLBANUA TNG 0€ VEPO, KABWC TIEPLEXEL
NAEKTPIKA EE0PTN HoTa Kal OTOLXELO( Oeppovonc,
Mnv tTnv &emévete Katw omo TN Ppuaon.

2. Ta Vot oImogpuyETe Tov Kivduvo NAekTpoTAngiog,
HNV TOTtOBETEITE KAVEVOG ELOOVG VYPO HETT
OTNV KUPLX HOVASQ, 1 OTIOL TIEPLEXEL T
NAEKTPIKA sEapTr] Sloqied

3. BePouwBeite 0TL N GUOKELN EivaL CUVSESENEVN OF
Tipia Toixou. Nt fefouiveate avTa OTLTO LG
EXEL TonoesTr]est OWOTA 0TV nplCoz TOlXOU

4. Mo va omo@UyeTe TUXOV ETTOPT) TWV TPOPIHWV
HE TNV ECWTEPLKN EMAVW ETIPAVELX KOL TO
oTolxelo BEppovong NV yeuidete uTteEpPOAKA
TO OTPOYYUAO KOAGOL

5. Mnv KOAUTITETE TO QVOLYHO ELGOOOU 1) ££060L
oEPO EVW O cpo()pvoc aEpa Bpicmsrou o€
Agttoupyia. Katt tétolo Ba amoTpEYEL To
OUOLOHOPPO HayEIPEHD KAL EVOEXETAL VO
MPOKAAECEL (NULK OTN CUOKEUN N
Unspespuowor].

6. MNote unv pixvete A&dL pECA 0TO orpoyyu)\o
KOAGOL. EvoExETOL va TIPOKANBEL TIUpKOYLA 1)
TPOLMOTIOUOG. H ecwtepikr) Bepuokpaacio Tng
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HOVGSOG PTTOPEL VL YiveL TTOAD UPNAY KOTa TO
Hayeipepa. Ma TV amoQuyn TPOCWTIKOV
TPOUHATIOPOV, PNV TOTIODETEITE TIOTE TO XEPL
000G OTO ECWTEPLKO TOU (POVPVOU OV OEV EXEL
YuxOel AN pwG.
Autn n ouokeun dev Tipoopileton yax xprion
ATIO ATOPO HE PHELWHPEVEG CWHATLKEG,
QUOBNTNPLOKEG 1) SIOVOINTIKEG IKAVOTITEG 1 ATOUXL
TIoV Ogv SloBETOLY sunstpta KO YVWOELG, EKTOG
gav Ppiokovtan umo TV emifAedn urevbuvou
OTOHOV I £X0LV AGPEL TIG KATOAMNAEG 0SNYIEG Yo
TN XPrON TNG OUOKEUNG. AUTH) 1 CUOKELK| Sgv
T(POOPICETOL YO XP DT OO TIMSIOL
. Katd to payeipepa, unv tomobeteite tov
(POUPVO O€ ETAPI) PE TOLXO 1) GANEG CUOKEVEG,
Apnote TovAaxtotov 13 cm gAevBepo xwpo
OTO THOW PEPOG KO T TIAGIVEG, KOBWG €TTioNG
KO TIGVW OO Tov (poupvo. Mnv tomtoBeteite
OTTOLOSITIOTE OVTIKEIEVO TIOVW TTr) CUOKEUN).
. Mnv xpnoJoroLeite auTOV TOV (POUPVO EQV TO
PIG 1) TO KOAWSIO TPOPOSOTIOG EXOUV UTIOOTEL
dnuac €& 1 idlarn ouokewn £xeL uTooTel (U
JE OTTIOLOVONTIOTE TPOTIO.

10.Mnv tomoBeteite TOV POVPVO EMAVW CE

MOYELPLKEG EOTIEC. Z€ TiepITTTWON POOPAG TOL
KoOAwOIov Tpocp060010(c, orevBuvOeits oToV
KO(TO(OKEUO(OTI‘] og VOV sl&Ksuusvo TEXVIKO N
o€ O(Touo UE napouow( npooovw( yla Tnv
O(VTlKO(TO(OTO(GI’] TOV, TTPOKELPMEVOU VA
otoeLX Ol TUXOV Ktchuvoq
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11.Kpormrore ) ouokeur) Kot To KoAwdIo TPopodoaiog
™G pO(KplO( Q1o ToudLa 0TV PplokeTan o€

AsrToupyia 1) Ko T SLPKELX TNG OLOSIKOGIOG
WoéngG

12.Kpocrr’]ors TO KOAWSLO TPOPOOOTiag HOKPLA
QIO KOWTEG ETILPAVELEG. MV cuvdeeTe TO
KOAWSLO0 TPOPOSOGIag OTNV TPICA KA HN
ayylleTE TA XELPLOTHPLO TOV POVPVOU HE
Bpeypeva xepto

13.Mot€ pnv ouvdeeTe auTN ™ OUOKEUN UE
eEWTEPIKO XPOVOSLAKOTITN N EEXWPLOTO
ouoTNUX Tr]}\exslplopou

14.IMOTE PN XPNOYIOTIOLEITE OMUTNA TN GUOKELN ME
KOAWOLO ETEKTOONG OT[OLOUSF']T[OTE siéouq

15.Mnv XElplCEOTe TN OUOKELT TIAVW n KOVTO O€
EOPASKTON VNG, € OTwG Tpoq'[ECouovu?\oz N KOUpTlVEC.

16.Mnv xpnolyoTolEite TOV cpoupvo aspa yl
OTIOLOVONTIOTE GAAO OKOTIO EKTOG OITO OUTOV
IOV neptypacpstou oTO napov syxslpt&o

17.MNoT€ pnv a(pr]vsTe omrr] ™ ouoKsur] XWPLG
ETMITNPNON KOTa TN XPrjon. Korrd tn Aettoupyiay
oms)\suespwvsral esppoc QEPOC HECW TOV
ozvowparoc eEoSou agpa. Kpatrote Ta xepla
KOl TO T(POOWTIO TG O€ AGPOAN AMOOTACN
aTto TO avolypa e£660U agpa. ATIOPEVYETE
€Miong Tov BePUO OEPQ KOTA TNV QPAIPEDT) TOU
TIEPLOTPEPOUEVOU KOAGBLOU MO TN CUCKEL).
OL EEWTEPLKEG ETILPAVELEG TOU POVPVOU
evoexeTal va BepuovBoUv uTtEPPOAKA KOTA TN
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Xpnon To neplo'rpscpouevo KOAGOL BepuaiveTal
ETLONG UTIEPPOALKA KATA TN SLAPKELX TNG
XPNong. PopaTe yavtia povpvou n
XPNOWOTIOLEITE TO TIPEXOUEVO EPYOAEID KOTA
TOV xslptopo eepuwv sEapTr]pava CDOpO(TE
ETLONG YAVTIX (POUPVOU KOATA TOV XELPLOUO
KOUTWV ETTUPOVELLIV.

18.2¢ nspmrwon TIOL O cpoupvoq emepnst HoPO
KOTVO, OTTOCVVOETTE TOV OESWIG OO TNV TIPILX
KO TIEPLLEVETE VO OTOOTITEL O KOTTVOG T(POTO
OPOILPETETE TA TIEPLEXOPEVOL TOU cpoupvou

19. Mo}\tc TIaPENDEL O Kaeoptopsvoc XpPOvog, TO
Hayeipepa Oa oTapatnoel. Qoto0o, 0
QVEULOTNPOG B GUVEXITEL VO AELTOVPYEL VI
Tepinov 20 Ssurspo}\snra TIPOKELUEVOL VA
YuxBel o povpvoc.

20.Nat XELPICEOTE TIAVTAL Tr) CUCKELN O ETILPAVELX
TIOV €LVl ETUTIEST, OTABEPT KAl PN EDPAEKT.
AUTI) N CUOKEUN TIPOOPILETA HOVO YLOX OLKLOKT)
XPnon. Aev T(poopICETAlL YL XPIOT OF EUTIOPIKA
nsplﬁow\owa N nspLBoW\ovw ANOWIKNG TIWANONG

21.Eav o (poupvoc ocspa xpnotpormotnOei ME
OKATOAANAO TPOTIO N VIO ETTAYYEAUOTIKOUG N
NULETIAYYEAUATIKOUG OKOTIOUG N €AV SV
XPnogoronOet ouPPWVa pE TIG 0dnyieg TOU
TIXPOVTOG EYXEPLOLOL XPrIONG, 1N EYYUNON TIOEL
VO LOXVEL KoL OEV (PEPOVPE Kauia euBuvn ylx
ottoldNmoTe BAGPN.

22 AQOUPEITE TIAVTA TO (LG OO TNV TIPICOL JETAL TN
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XPron TNG OUCKEUNG,

23 Apriote m OUOKELN VO L|Jux6£l yx Tepirou 30 Astrt
TIPOTOU TN XELPLOTELTE, TNV KaBaploeTe N TNV
OTTOBNKEVOETE.

24. BsBalwesiTe OTL TO VAIKA TTIOV payslpa')ovml o€
OUTOV TOV (POUPVO OIMOKTOVV XPUTOLPEVIO XPWHOL
KOl OXL KOUPE ) OKOUPO KOUPE. ATTIOIOKPUVETE TUXOV
KO(}J&VO(W’[O)\EI}J}JO(TO(.

25.MNpoctaoia omo Unspesppozvor] 2€ TIEPUTTWON
PAGBNG TOL ECWTEPIKOV CUOTAHATOG EAEYXOU
Oepuokpaciag, evepyoToteital To CVOTNHA
TIPOOTOCIOG OTTO mep@z—:ppocvor] KOWL O (POVPVOG Oev
METOUPYEL Z£ 0T TNV TEEPITTTLIOT, TTOOWVOETTE TO
KOAWSIO TPOPOSOTIOG OO TNV TIPILOL KO OPNOTE
Aiyo Xpovo yia va uxBei evTEAwE 0 (povpvog
T(POTOU TOV ETIOVOUPEPETE TE AEITOVPYIA 1] TOV
OTTOBNKEVOETE.

26 AuTopoTn omtevepyottoinan: H ouokeur) SloBetel
EVOWHOTWHEVO SIOKOTTTN «OTTEVEPYOTIOINANG, O
OTIO(OG QMEVEPYOTTOIEL UTOMIOTTOL Tr) GUOKELI| HONG
n &vdelgn LED tou xpovodloKOTTTN (PTACEL OTO
HNO&v. MMOpELTE £TTIONG VO OTTEVEPYOTIOINOETE )
OUOKEUN XELPOKIVNTA TIXTWVTAG TO KOUUTIL
Aertoupyiac. O avepotpag Ba ouvexioel va
)\ElTOU’pysl y TePTov 20 SEVTEPOAETTTO YL VX

YuxBel o povpvog

TEXNIKEZ NMPOAIATPA®EZ

Ap. povTtéAou B30202C3B
Tpopodoaoia Loxvog 220-240V ~ 50/60 Hz
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KatavéAwaon oxvog 1500 W
XwpntikéTNTA 12L
AlOOTAOELC M336,7*1336*Y368mm

OL TpoSLaypaPEG KAl 0 OXESLOOHOG UTIOKEWVTOL O OANAYEG XWPLG TipoeldoToinan.

EMIZKOMHZH NMPOIONTOZ KAI

;EA PTHMATQN

Kopla Sopn:

Kopla povada @ Mivakog edéyxou 3 Avolypota

€10680v aépa @ Avolypota e£650u Bepuov aépa

Tumomounpéva e&aptApata (ov Tepapdvovton)

KOL Ol XPAOELG TOUG:

®Aiokog Ynotlpotog*2: Mmopet va xpnototonBet ylo
amo&NPovon TPOPIHWY KOL YO JayEipEpa TPOy VWY
OVOK 1] Yol QVaBEPHIaVOT (OynTov, OTIWG TITOX.

» TomoBeTRoTE TOVG SIOKOUG YWNOLUATOG OTOV POUPVO CUPOVTAG TOUG KATA MAKOG TWV
TIAEUPLIKWY CUACKWOEWV PEXPL VO 0oPOAicOUY 0TO Ttiow XEAOG.

» TomoBetrote Toug Slokoug YnotpaTog Tio KOVTA 0TO EMEVW BEPUAVTIKO OTOLKELD Yol
TUO YPHYOPO PAYEIPEPO KAL TILO TPAYAVH UK.

« MeplotpePte Toug SioKoLG OTOUVPWTE OTO HECO TOU KUKAOL YPNOIHATOC YLot OUOLOHOPPO
Mayeipepa.

® Alokog amooTtpayylong MayepéPte pe Tov SIOKO amOOTPAYYLONG TOTIOOETNUEVO Yol
€0UKOAO KOBApLopQ.

@ Epyoieio miaoipatog coVPAaG XproHOTIOUOTE TO EPYOAEID YL VO OPALPETETE TN
OOUBAA KAl TO OTPOYYUAO KOAXDOL aTtd T CUOKELN).

 Motnote ToPaTETOUEVA TO KOUUTIL amodéopeuong Tov ouvdéopou atn Se§id TAsup&
(IPOCEETE TOV KOUTO ECWTEPIKO BGAOUO). ITN GUVEXELY, XPNOOTIONOTE TO EPYOAELD
YL VO 0paLPETETE TN COVPAC/TO GTPOYYUAO KOAGOL.
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®ZTPOYyyuAO KOAGBL ISavikd ylo TyovnTéG
TIOTATEG, KoBoupVTIopEVOUG &npovg
KOPTIOUE KOl GAACL OVOIK.

o [epotpéPte To komokt ot Oéon
EEKAELOWPOTOC, TOTIOOETHOTE TO PAYNTO KA,
0TI OUVEXELD, ETOVOTOTIODETIOTE TO KOTIAKL.

* Mot OTE IOPATETOPEVOL TO KOUTTL AMTOSETHEVONG TOU GUVSETHIOU 0T SEELX TIAEUPQ, CUPETE TO
OTPOYYUAO KOAGOL 0T OXGPa 0TO KEVTPO TG HovadoG. TomoBetrote T Se€ié TAeupd Tou
OTPOYYUAOU KOAGBLOU péoa atnv owAdkwor). EAeubBepwaote to kouprtt amodéopguong tou
OLVSEDHOV, WOTE I OPLOTEPT) TIASUPA TOU OTPOYYUAOU KOAXBILOU vl XWPAEL 0TOV GUVSEGHIO.
MeTaKIvAoTe EAXPPA TO OTPOYYUAG KOAGBL Lo VO EPOPUOTEL KOAX.
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© AZovoal, Tiepoveg Kal Bideg couPAaG

* Mepdote Tov G&ova YT omtd TO TPOPYIO TIOU BEAETE VO HOYELPEWETE KO, OTI OUVEXELD,
0OPOATTE TIG SV0 TIEPOVEG 0T B€0N TOUG XPNOWOTIOLWVTOG TG Bideg pUBUIONG

 YHMEIQZH: BeBouwBeite OTL TO (porynTo, TL.X. KOTOTIOUAO, Sev givar UTIEPBOAKA EYAAO YLt
VO TIEPLOTPEPETAL EAEVOEP PETDL OTOV (POUPVO. T PEYIOTO pEYEBOG EVOG KOTOTIOUAOU 1
GMov YnToL Tpoiuou ivat 1,6-1,8 KA.




* MNOTrOTE TOPOATETOPEVA TO KOUMTIL OTTOSETHIEVONG TOL GUVSETHOUL 0T SeEL& TAELPQ,
oUpeTe TN COUPAA 0T OXAPQ OTO KEVTPO NG povadog TomoBetriote tn Sef&
TIAEUPA TNG COUPACG PECO OTNV aAGKWON. EAsuBepwioTte To kKoupTtl amtodéopeuong
TOU OUVSECHIOV, WOTE 1 OPLOTEPH TIAEUPA TNG GOUPAAG VO XWPAEL OTOV OUVSETHIO.
MeTtokivioTte EAapd TN GOUPAX YL VO EQAPUOTEL KA.
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1.Koupmi Asttoupyiag: Matrote yia Evepyomoinon i Amevepyomoinon tng Hovadag.

2.EowTtepikn Auyvia

3.Koupmi évapgng/madong: Matnote ya évapén A movon tng Stadikaoiog Hayspéuatod.

4.EvdelkTikn Auxvia Beppokpaaoiog Kot KoupTti EAéyxou Bepuokpaaoiag. XpnolomooTe To
«+» Ylot VO OVENOETE KOL TO «-» Y& VO PELWOETE T Begppokpaoio payepépatod. H
Bepuokpaoia umopel va pubutoTtel petagl 65 kat 205°C o Prpata Twv 5°C. Matnote
TIXPATETAPEVA TO KOUMTIL Yl Vo 0AAGEETE TN pLOULON TILO Ypriyopa.

5.EvSelkTik Auxvia XpOvou Kot KOUUTHL EAéyXOU XPOVOU. XPNOLPOTIOOTE TO «+» Y& VA
UENOETE KAl TO «-» YO VO PEWWOETE TOV XPOVO HAYELPEUATOG. O XPOVOG HAYELPEPATOG
pmopet v puButotel petady 1 kat 90 Asmtwv o PApata Tou 1 Aemtov¥. Matrote
TIOPATETAPEVA TO KOUMTIL YL Vo cAAGEETE TN pLBJLON TILO YPrYOpPQ.

6.Wnelakn 086vn LED

7.Npoemiloyég payepéuatog EmAé€re éva koupmi mpoemidoyng. O  @oupvog Ba
AELITOVPYNOEL OTNV TIPOETIAEYUEVN PUBULON.

8.Kovumi meplotpopnc MATAOTE AUTO TO KOUPTIL OTAV MAYELPEVETE OTIOHTOTE OTN
Astrtoupyla TnyavnTtég Tatdteg (Me TO oTPoyyuAd KaAdBL) ) atn Asttoupyia covBAag (HE
N ooVPA). To ikovidio avaBooPrivel OTav PplokeTatl og AstToupyia.

9./Evdel&n povadag Bepuokpaaciog
10.Evée&n povadag xpoévou
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MPIN AMNO THN NPQTH XPHZH

1.MlBAOTE KL, OTN CUVEXELD, APAUPECTE OAQ T VAKX GUOKEVATING, TA U TOKOAANTA KOl TG
ETIKETEG.

2.MA\Vvete Ta €€apTAPATO TIOV XpPnotdoroovvtal otn Sadikaoio payelpéuatog pe (eotd
oamouvovepo. THMEIQXH: Moté pnv mAévete 1 Pubidete T HOVASA HAYELPEPATOG O VEPO.
Movo Tta e§apTripaTa eivat do@aAn yLot TTAUGLUO OTO TIAUVTHPLO TILATWV.

3.ZKOUTIOTE TO ECWTEPIKO KOl TO EEWTEPIKO TNG PAYELPEUATOG ME Evar KaBapd, vwTd Tawi.

Katéd tn xprion tou @oUpvou, pnv YeplleTte TOTE TO OKEVOC HOAYELPEPATOG ME AGSL N

OToLOSNTIOTE GAAO VYPO. AUTOG O POVPVOG PHAYELPEVEL HOVO PE BEPUO aépa.

OAHTIEZ AEITOYPTIAZ

1.TomtoBeTOTE TN OUOKELN EMAVW Of plae oTaBepn, emimedn, opllovTia Kot BepPoavOeKTIKA
ETIUPAVELD.

2.XuvE0Te TN OUOKELH. AKOUYETAL £VOG NXOG «UTITT» KOL OAX T TIARKTPO AELTOUPYLWY OTOV
mivaka Oa avafoofrioouv yix 1 SeutepoAemtto. To koupmi Asrtoupyiog avafel kot ot
UTTOAOUTIEG AUXVIEG TIOPAUEVOVV OPNOTEG, KABWG O (POVPVOG ELEPXETOL OF KATAOTOON
QVOOVNG.

3.Matnote To Kouptti Asttoupylag yiax va Béoete og Asttoupyia Tov poUpvo. ‘OAa ot TARKTPX
AerToupylwy otov Tivaka ovafouv. Itnv 00ovn LED Ba epgpavilovtal evoAAag ol
TIPOETIAEYHEVEG TIHEG Beppokpaaiog kat xpdvou (190°C/15 Aetttd).

4.Mn autdépatn Aettoupyio: ‘Otav n ouokeun BpiokeTal ot AelToupyia eKKivnong, TIXTHOTE TX
KOUUTILA EAéYXOUL XPOVOU/OepoKPATiog it va TIpooapUOoETE TIG pubpicelg Bepuokpaciog
KO XPOVOU KA, 0T GUVEXELY, TIATIOTE TO KOUUTIL évapéng/mauone. O poupvog apxidel va
Asttoupyel. EGv atnosTe To KOuuTL Evapgng/SLaKoTG OpECWE PETA TNV EVOPEN AslToupyiog,
I CUOKELT| Bt AELTOVPYNOEL PE TOV TIPOETIAEYUEVO XPOVO/BepUOKPOTiaL.

5.Mpooappocpévn Asttoupyia pevov: ‘Otav n cuokeur Bploketan otn Asttoupyia Evapéng kot
€XEL eTAEyEl OTIOLOSATIOTE TIPOKOOOPLOPEVO TIPOYPOUHO HOYELPEPATOG, TO €EIKOVISIO TOU
ETUAEYHEVOL PEVOV avaBooPrivel. Tar UTIOAOLTIA EKOVISLO HEVOU TIOPAPEVOUV avappéva. ‘Otav
OL TIAPAPETPOL PUBULONG OTO PEVOU avafooPrvouy, TTATACTE TO KOUVMTIL évapEng/maiong Kat
0 (poUPVOC Ba apxioeL va AelToupyEL.

Mrmopeite v TIAPOKAUPETE UTEG TIG TIPOKAOOPLOPEVEG PUBUICEL ME TO KOUPTILA PUBULONG

XPOVOU Kot BepPoKPaGiag TIPV amd TNV evapén Aeltoupyiog.

Ewovisio Mevou MpoemiAeypévn MposmiAsypévog
TpoEeTIAOYNG Beppokpacia (°C) Xpovog (Aemtd)
TnyavnTeg TTaTaTeq
ﬂ MbVo yia KaTeYuypéveg 200 15
TIOTATEG
20p
@ MrtplldAeg/maiSakiax 180 25
& Wépt 160 15
‘\3 Topideg 160 12
MNitoa
-7 180 15
Kotdémoulo
4 190 40
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é WAoo 160 30
& ZoUBha 190 30
eﬁ AguypavTipog 30 120

SHMEIQXH: To e0pog Bepuokpoaoiag aguddtwong sivan 30-70 °C kat TO €0pOG

xpovou givat 1-24 wpeg.

ZHMEIQZH: Autéqg oL puBpioelg poopidovtal HOVO Yl ava@opd. Eeldn ta VAKG

SLPEPOLV WG TIPOG TNV TIPOEAEVOT, TO HEYEDOG, TO OXNHO KOL TOV TUTIO TOUG, Sev

MTIOPOUHE Vo EYYUNOOUHE TNV KOAUTEPN PUBULON Yo TA VAIKA TIOU EXETE TIAEEEL

6.0tav n ouokevn Bploketau oe KataoTaon Asttoupyiag, otnv 086vn eppavidovtal
EVOAAGE 0 XpdVog avTioTpo®ng METPNONG Kot N Bepuokpaaian Asttoupyiag. Aev
ouvloTaTal var pubuidete TOv XPOVo Kol Tn Beppokpooia 600 0 POVPVOG
Aettoupyel. MNa va TPy OTOTIO0ETE OTIOLAONTIOTE PUOULON, SIOKOYTE TIPWTA TN
AgLTOUpYia TNG CUOKEVNG.

7.0tav n ouokeun Bploketal og Asttoupyia, Ba otapatrosl va Asttoupyet edv avoiel
N TMOPTA (TO POTEP TOU QVEULOTNPC/O Bepuavtpag Kot dAa eéapTtruata Ba
amevepyotonBovv). Qatdoo, 0 PoUPVOG Ba SLTNPNOEL TA TPEXOVTA OESOUEVT
Aettoupyiog kot n Auxvia poupvou Ba TTapauEiVEL AVapPEVD.

8.MOAG 0 PoUPVOG OAOKANPWOEL TN AstToupyia Tov, 0 Beppavtipag Ba otapatroel
TIOPOAO TIOU O QVEMLOTHPOG Ba TIOPAMEIVEL AVOUPEVOG. MOALG O QVEULOTHPAG
OTOMOTAOEL VO AELTOUPYEL 1 GUOKELN Ot EKTIEMWEL TIEVTE XOUG «UTILTT».

META TO MATEIPEMA

MOoALG oAokAnpwOei n Stadikaoia payelpépatoc, PefaiwOeite OTL TO HOTEP €XEL OTAPATIOEL
TPOTOU QVOIEETE TNV TOPTA. XPNOLUOTIOOTE YAVTIA (POUPVOU N TO EPYOAEIO Yyl VAl
apatpEéosTe TOv SioKo Kat BAAX eEXPTAPATO, TO OTIOIX TIPETTEL VO TOTIOBETNOOVVY O OGP,
eminedn empavela.

MPOXOXH: Ta e&aptnuata evdéxetal va eivatr vmepPoAikd {eotd. Mo TNV amoguyn
TPOWPATIONOV, PNV Ta ayyileTe TTIOTE PE YUPVA XEPLOL HETA TO HOYELPEHQL.

TuPPOUVAR: EGv Ta LAIKG Sgv €XOUV POYELPEVTEL CWOTE, EMAVATOTIOOETHOTE TO EEAPTNU
OTOV POVPVO KL HAYELPEPTE YL HEPLKA AETITA OKOUQL.

MOALG OAOKANPWOEL TO payeipePA, APALPETTE TA HAYELPEPEVO CUOTATIKA KOl TOTIOOETHOTE
TO O€ £Va TUATO 1} GAAO eTUTPATIECLO OKEVOG. L TN CUVEXELD, TIATAOTE TO KOLUTH AstToupylag
YL VOl OTIEVEPYOTIOLOETE TOV (POVUPVO KOL ATOCUVSEDTE TO KOAWSL0 TpoPodoaiag amd tnv
mpila Toixov.
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ANTIMETQMIZH NPOBAHMATQN

MpofAnpa MBavn artia Nuon
1. H ouokeun Sev éxel 1. Juvb£0TE TN OUOKEL TNV
ouvSeBel otV Tpoodoaia. | TP :
H povada Sev Aertoupyet : 2. NMartate To kouptt évapéng
H Py 2. A‘C‘\,’ EKKLVNOATE 1 POV PUBUICETE TNV WP KA TN
OUCKEUN HETA TN pUOuION Beppokpaaio. BeBouwBeite 6TLn
NG WPAG KAt TNG TIOPTA TOV (POVPVOU Eival
Bspuokpaaiog. KAELOTH.

1. To oTpoyyuAd koA&OL etvon | 1- Xpnowomonote pikpoTepeg

To payntd Sev £xel UTIEPPOPTWHEVO. TopTiSEC zg&ggsgolé“"p“’o
HOVELPELTEL 2. H kaBopiopévn Beppokpaoia| 2, Avéfote tn Beppokpaaio kot
elva uTIEPPOAIKA XaUNAN. OUVEXIOTE TO HOyEIPEHL
To paynté Sgv Oplopéva TPOPIA TIPETTEL VO FuploTe To ayNTé Kord T

QyELPEVETAL OpoLOpop@a | YupilovTan katd T Sidpketa ' :
HayeLp HOLOHOPY! TOU HOYELPENATOC, SLAPKELX TOU HOAYELPEPATOC,

1. Xpnowototeitow AGSL 1. ZkouTtiaTe TN povada o va
QPOUPETETE TUXOV TIEPIOTEL

2. Ta eEapTrpaTa £X0uv UTIEPPOAIKN Ao

NEVKOG KOTVOG EEEPXETAL TIOOOTNTO UTIOAELUPATWY ATTOUG

I 2fctnoiee o xporrnd
1. Xpnowotoeite 1. XpnowoTomote PPEOKEG,

AovOaopEVO TUTIO TIOTATOG. | okAnpéc artérrec.

O tnyovnTég motate 8ev | 2. O martdrteg Sev Pphotnray | 2- KOWTE TiC kau okourtioTe i
Vivovial opoiouopea | owotd Katd my 10 V0 GpOUDEGETE 10 MEPROAKS

TIPOETOLUOTIOL &uho.

1. ZTEyVWOTE KOAQ TLG TIXTATEG

T(POTOU TIG PEKATETE HE AASL.

OLtnyavntég ortdreg Sev

: . OL WHEG TTOTATEG £XOUV 2. XpNOWOTIOOTE HIKPOTEPQL
Elvat Tpayaveg UTtEPPOAKN TTIOGOTNTA VEPOU. Tﬁu,gxw)(\ TlgTdTOtC- MpocBeate Atyo
OKOUO AXOL.

ANMOOHKEYZH

 ATIOOUVSEDTE TN OUOKEUN OO TNV TPOPOSOCIX KL APAOTE TNV Vo WuXOel evTeEAWG.
* BeBouwBeite &t SAa T péPN gival kaBap& Ko oTEYVA.
 AmoBnkevoTte og KABAPO, OTEYVO PEPOG HOKPLA OO TO APETO NALAKO (PWIG.

KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZzH

« BydAte 10 koAwdlo pevpoTog amd tnv Tpida Ko PBePfotwdeite OTL n cuoKeLN €xel
YuxOel koA TipoTov TNV KaBopioete

e XKOUTIOTE TO €§WTEPIKO TNG OUOKEUNG HE EVa (E0TO, VWTTO TIAVL KO ATTLO CITOPPUTIOVTIKO.

 KaBopiote 1o e0WTEPIKO TNG OVTKELNG HE (ETTO VEPO, NTILO AMTOPPUTIAVTIKO KOL VO
pn SBpwTtikd opouyydpl

e E&v eivaw amapaitnto, apaipéote TUXOV aVeTOUUNTO UTTOAEIMUOTA QoynToU amo
TNV EMOVW OXAPA XPNOWOTIOLWVTOG Mo BovpTtoa kaBaplapov.

 KoBapilete Tn ouokeur| petd omo k&Oe xprion. Ta eEapTAHAT Elval KXTAOKEVOOPEVD
oo AVOEKTIKO OVOEEISWTO OTOAAL KO EIVOL OOQOAR Ylot TIAUGLUO GTO TIAUVTHPLO
Tu&TWv. Mn xpnowotoleite TOTé SPPWTIKA VAKX 1} okeln KaBoplopov oTig
eTuPAveleG. TUXOV KOMNPEVRL UTIOAsipOTar TIPETEL Vo JouAllouv o (€0TO
OOTOVVOVEPOD YLOL EUKOAN QPaipeDT.

e H mopta pmopel va amooTtooTel UKOAX Yot KOBAPLOPO TG TIOPTOG KAl TOU
£0WTEPIKOV BoAGOvL.
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AMOPPIVH

Qg untevBuvn eTaLPEia, EVOLOPEPOUATTE TIPAYHOATIKA VIO TO
TEPBAAAOV.

Z0lG OLVIOTOUE AOLTIOV QVETILPUAGKTA VO XKOAOUONOETE TIG
KoTOAANAEG Sladikaaieg S1aBeong TG oLOKELNG, KABWCE Kol Tou
UAIKOU guokevaoiag Tng Ol ouykekpluéveg odnyieg oupBaiouy otnv
TIPOOTOCI TWV PUOLKWVY TIOPWV KAl SLAGPOAI(OUV TNV AVAKUKAWGT
OUTWV TWV OTOLXEIWV PE TPOTIO TIOU CUVIOTA GTNV TIPOCTACIX TNG
vyeiag kot Tou TEPLBEAAOVTOC,

mm | H Sl(I'J(GEO'r] ™mg OUOKEVNG KOL TOU U)\u§of) gUOKsuaolaq ™mg Qa TIPETIEL
VA YIVETAL CUPPWVA PJE TOUG TOTILKOUE VOUOUG KAl TNV LoXUOUOX
vopoBeaia.

Emeldn n ouykeKpLUéVN OUOKEUN TIEPLEXEL NAEKTPOVIKA EEXPTHATO,
TO00 oUTH 600 Kal TA EEXPTANOTA TNG B TIPETIEL VA amoppLpOovv
EEXWPLOTA aTO T XA OLKLOKA ATMOPPIMHOTA HETA TO TEAOG TNG
Sidipkelag wng TNG CUOKEVNG.

Mo va ABETE yla TG ETIAOYEG OTIOPPUPNG KOl AVOKUKAWONG,
ETUKOLWVWVINOTE HE TIG TOTIKEG OPXEG.

H cuokeun Ba Tipémel va amopplpBel og TOTIKO KEVTPO
oVOKUKAWONG. Oplopéva onueia cuYKEVTPWONG SEXOVTOL CUOKEVEG
Xwpig kapia ePdpuvon.

ETYHXH: 2 ETH
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INSTRUCTIUNI IMPORTANTE
PRIVIND SIGURANTA

Cand utilizati aparate electrice, trebuie sa luati
intotdeauna masuri de protectie elementare,
inclusiv:

1. Nu scufundati niciodata unitatea principala
sau carcasa acesteia in apa, intrucat contine
componente electronice si elemente de
incalzire. Nu o clatiti sub jet de apa.

2. Pentru a evita electrocutarea, nu introduceti
niciun fel de lichid in unitatea principala,
intrucat aceasta contine componente
electrice.

3. Asigurati-va ca aparatul este conectat la o
priza de perete. Asigurati-va intotdeauna ca
stecarul este introdus corect in priza de perete.

4. Pentru a preveni atingerea alimentului de partea
interioara superioara a geamului si de elementul
incalzitor, nu umpleti cosul rotund in exces.

5. Nu acoperiti gura canalului de aerisire sau a
canalului de evacuare a aerului in timpul ce
cuptorul cu aer cald este in functiune.
Procedand astfel, veti impiedica prajirea
uniforma si puteti deteriora unitatea sau o
puteti face sa se supraincalzeasca.

6. Nu turnati niciodata ulei in cosul rotund. Se
pot produce incendiu si ranirea. Temperatura
interna a unitatii poate fi foarte ridicata in
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timpul prajirii. Pentru a evita ranirea, nu
introduceti niciodata mainile in cuptor decat
daca acesta este racit complet.
Acest aparat nu este destinat utilizarii de
catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau lipsite de experienta
si cunostinte, cu exceptia cazului in care se
afla sub supravegherea unei persoane
responsabile sau au fost instruite in mod
corespunzator cum sa utilizeze aparatul.
Acest aparat nu este destinat utilizarii de
catre copii.
. Cand prajiti, nu amplasati cuptorul lipit de un
perete sau de alte aparate. Lasati cel putin 13
cm de spatiu liber fata de spatele si laturile
aparatului, precum si deasupra lui. Nu asezati
nimic pe aparat.
. Nu folositi acest cuptor daca stecarul sau
cablul sau de alimentare este deteriorat sau daca
chiar unitatea a fost deteriorata in vreun fel.

10.Nu asezati cuptorul pe suprafetele superioare

ale unor sobe. In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de catre producator, reprezentantul
sau de service sau o persoana cu o calificare
similara, pentru a se evita eventuale riscuri.

11.Tineti aparatul si cablul sau de alimentare

departe de accesul copiilor cand este in
functiune sau in timpul procesului de racire.
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12.Tineti cablul de alimentare departe de
suprafete fierbinti. Nu introduceti in priza
cablul de alimentare si nu utilizati elementele
de control ale cuptorului cu mainile ude.

13.Nu conectati niciodata acest aparat la un
intrerupator extern comandat de un ceas
electronic sau la un sistem de control la
distanta separat.

14.Nu folositi niciodata acest aparat cu un cablu
prelungitor.

15.Nu utilizati aparatul pe sau in apropierea
unor materiale combustibile precum fete de
masa sau perdele.

16.Nu utilizati cuptorul cu aer cald in alte scopuri
decat cele mentionate in acest manual.

17.Nu lasati niciodata acest aparat nesupravegheat
in timpul functionarii. Cand este in functiune, se
elibereaza aer fierbinte prin gura de evacuare a
aerului. Tineti mainile si fata la o distanta sigura de
gura de evacuare a aerului. De asemenea, evitati
aerul atunci cand indepartati cosul din plasa
rotativ din aparat. Suprafetele exterioare ale
cuptorului se pot infierbanta in timpul utilizarii. Si
cosul din plasa rotativ se infierbanta in timpul
utilizarii. Purtati manusi de bucatarie sau folositi o
unealta de prindere atunci cand manevrati
componente fierbinti. De asemenea, purtati
manusi de bucatarie cand manevrati
suprafete fierbinti.
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18.In cazul in care cuptorul emana fum negru,
scoateti-l imediat din priza si asteptati ca
emanarea fumului sa inceteze, inainte de a
indeparta continutul cuptorului.

19.Cand timpul setat se scurge, prajirea
inceteaza. Totusi, ventilatorul va continua sa
functioneze timp de 20 de secunde pentru a
raci cuptorul.

20.Utilizati aparatul intotdeauna pe o suprafata
orizontala dreapta, stabila si necombustibila.
Acest aparat este destinat exclusiv uzului
casnic obisnuit. Nu este destinat utilizarii in
medii comerciale sau de vanzare cu
amanuntul.

21.Daca cuptorul cu aer cald este utilizat
incorect sau in scopuri profesionale sau
semi-profesionale sau daca nu este utilizat in
conformitate cu instructiunile din acest
manual de utilizare, garantia isi pierde
valabilitatea si nu vom fi trasi la raspundere
pentru eventuale deteriorari.

22.Scoateti intotdeauna aparatul din priza dupa
utilizare.

23.Lasati aparatul sa se raceasca timp de
aproximativ 30 de secunde inainte de a-I
manevra, curata sau depozita.

24.Asigurati-va ca ingredientele prajite in acest
cuptor au mai degraba o culoare galben-aurie
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decat maro sau maro inchis. indepartati toate
resturile arse.

25.Protectie contra supraincalzirii: Daca sistemul
de control al temperaturii interne se
defecteaza, sistemul de protectie contra
supraincalzirii va fi activat si cuptorul nu va
functiona. Daca se intampla acest lucru,
scoateti cablul de alimentare din priza si
lasati cuptorul sa se raceasca complet inainte
de a-l reporni sau depozita.

26.0Oprire automata: Aparatul are un
intrerupator incorporat care va opri automat
unitatea cand temporizatorul va ajunge la
zero. De asemenea, puteti opri manual
aparatul apasand butonul de alimentare.
Ventilatorul va continua sa functioneze timp
de 20 de secunde pentru a raci cuptorul.

SPECIFICATII TEHNICE

Nr. model B30202C3B

Alimentare electrica 220-240V ~ 50/60 Hz
Consum de putere 1500 W

Capacitate 12L

Dimensiuni L336.7*W336*H368mm

Specificatiile si design-ul pot fi modificate fara notificare prealabila.
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PREZENTARE GENERALA A PRODUSULUI Si
ACCESORIILOR
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Structura principala:

Unitate principala @ Panou de comanda 3

Guri de aerisire @ Guri de evacuare a

aerului fierbinte

Accesoriile standard (incluse) si utilizarile

acestora:

® 2 tavi pentru prajire crocanta: Poate fi
utilizata nu numai pentru deshidratare,
Ci si pentru a praji gustari crocante sau
reincalzi articole precum pizza. S )

« Introduceti tavile pentru prajire crocanta in cuptor glisandu-le de-a lungul santurilor
laterale si pe buza posterioara.

e Amplasati tavile pentru prajire crocantd mai aproape de elementul de incalzire
superior pentru prajirea mai rapida si mai crocanta.

« intoarceti tavile pentru prajire crocanta la jumétatea ciclului pentru prajire uniforma.

® Tava de scurgere: Prdjiti cu tava de scurgere montata pentru curatare usoara.

@ Instrument de prindere pentru rotisor: Utilizati instrumentul pentru a indeparta furca
de rotisor si cosul rotund din aparat.

« Apasati si tineti apasat butonul de eliberare a conectorului de pe partea dreapta (aveti
grija la compartimentul interior fierbinte). Apoi utilizati instrumentul de prindere
pentru a indeparta furca de rotisor/cosul rotund.
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Cos rotund: Excelent pentru cartofi
prajiti, nuci prajite si alte gustari.

* Rotiti capacul in pozitie de deblocare,
introduceti alimentul, apoi puneti
capacul la loc.

« Apasati si tineti apasat butonul de eliberare a conectorului de pe partea dreapts,
glisati cosul rotund pe sinele din centrul unitatii. Potriviti partea dreapta a cosului
rotund 1n sant. Eliberati butonul de eliberare a conectorului astfel incat partea stanga
a cosului rotund sa se poata potrivi in conector. Deplasati putin cosul rotund pentru
a-| fixa bine.

© Tija de rotisor, furci de rotisor si suruburi de reglare:
« Treceti tija de rotisor prin alimentul pe care doriti sa-I prajiti si apoi blocati in loc cele
doua furci cu ajutorul suruburilor de reglare.
« NOTA: Asigurati-va ca alimentul, de ex. pui, nu este prea mare pentru rotirea libera
?(;1 iqtgrifgulI(cuptorului. Marimea maxima a unui pui sau a altor alimente rotisate este
e 1,6-1,8 kg.
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« Apasati si tineti apasat butonul de eliberare a conectorului de pe partea dreapts, glisati furcile
de rotisor pe sinele din centrul unitatii. Fixati partea dreapta a furcilor de rotisor in sant.
Eliberati butonul de eliberare a conectorului astfel incat partea stanga a furcilor de rotisor sa
se poata potrivi in conector. Deplasati putin furcile de rotisor pentru a le fixa bine.

NG J
DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA
/ 6
o o9
«© Min——10

L&
O ¢

7 2

1.Buton de alimentare: Se apasa pentru a PORNI sau OPRI unitatea.

2.Lampa interioara

3.Buton pentru functia de pornire/pauza: Se apasa pentru pornirea sau punerea in pauza a
procesului de prajire.

4.Indicator de temperaturd luminos si buton de control al temperaturii. Utilizati ,+" pentru a
creste si ,-" pentru a scadea temperatura de prajire. Temperatura poate fi setata intre 65
si 205 °Cin pasi de cate 5 °C. Apasati prelung butonul pentru a modifica setarea mai rapid.

5.Indicator luminos de timp si buton de control al timpului. Utilizati ,+" pentru a creste si
.-" pentru a scadea timpul de prajire. Timpul de prajire poate fi setat intre 1 si 90 de
mingte in pasi de cate 1 minut. Apasati prelung butonul pentru a modifica setarea mai
rapid.

6.Afisaj digital LED

7.Presetari prajire: Selectati un buton de presetare; cuptorul va lucra cu valoarea implicita.

8.Buton de rotire: Apasati acest buton cand prajiti orice in modul Cartofi prajiti (cu cosul
rotund) sau in modul de rotiserie (cu furca de rotisor). Pictograma va clipi in timpul
utilizarii.

9.Indicator de unitate de temperatura

10.Indicator de unitate de timp

"
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1.Cititi si apoi indepartati toate materialele de ambalare, etichetele adezive si
etichetele. 5

2.Spalati accesoriile utilizate in procesul de prajire cu apa calda cu sapun. NOTA: Nu
spalati si nu scufundati niciodata in apa unitatea de prajire. Doar accesoriile pot fi
spalate in siguranta la masina de spalat vase.

3.Stergeti interiorul si exteriorul unitatii de prajire cu o carpa curata si umeda.

Cand utilizati cuptorul, nu umpleti niciodata vasul de prajire cu ulei sau cu orice alt

lichid. Acest cuptor prajeste numai cu aer cald.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

1.Asezati aparatul pe o suprafata stabild, neteda, orizontala si termorezistenta.

2.Introduceti aparatul in priza. Acesta va emite un bip si toate tastele functionale de pe
panou vor clipi timp de 1 secunda. Butonul de alimentare se va aprinde si restul
[ampilor vor ramane stinse cand cuptorul va intra in modul de repaus.

3.Apasati butonul de alimentare pentru a pune cuptorul in functiune; toate tastele
functionale de pe panou se vor aprinde. Ecranul LED va afisa alternativ valorile
implicite ale temperaturii si timpului (190 °C/15 min).

4.Modul manual: Cand aparatul este in modul de punere in functiune, apasati
butoanele de control al timpului/temperaturii pentru a personaliza setarile de
temperatura si timp si apoi apasati butonul de pornire/pauza. Cuptorul va incepe sa
lucreze. Daca apasati butonul de pornire/oprire imediat dupa punerea in functiune,
masina va lucra cu timpul/temperatura implicita.

5.Modul de meniu personalizat: Cand aparatul este in modul de punere in functiune si
este selectat orice program de prajire presetat, meniul selectat va clipi. Celelalte
pictograme de meniu vor ramane aprinse. Cand parametrii de setare de pe meniu
clipesc, apasati butonul de pornire/pauza si cuptorul va incepe sa lucreze.

Puteti supraregla aceste presetari cu butoanele control al timpului si temperaturii

fnainte de pornire.

Pictograma Preset Menu Default Temp. (°C) Default Time (Min)
ﬁ Cartofi pai Numai pentru 200 15
[ cartofi congelati
I"
@ Biftecuri/cotlete 180 25

” Peste 160 15
u Creveti 160 12

\-7 Pizza 180 15
‘D Pui 190 40
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é Coacere 160 30
_&., Rotiserie 190 30
@ Deshidrator 30 120

NOTA: Intervalul de temperatura al meniului deshidratorului este 30-70 °C, iar
intervalul de timp este 1-24 de ore.

NOTA: Aceste setéri au caracter exclusiv orientativ. intrucat ingredientele difera ca
origine, dimensiuni, forma si marca, nu putem garanta cea mai buna setare pentru
ingredientele dvs.

6.Cand aparatul este in modul de lucru, timpul ramas si temperatura de lucru vor fi
afisate alternativ pe ecran. Nu se recomanda sa ajustati timpul si temperatura in
timp ce cuptorul lucreaza. Pentru a face ajustari, puneti aparatul in pauza mai
intai.

7.Cand aparatul este in modul de lucru, se va opri din lucru daca usa este deschisa
(alimentarea electrici a motorului ventilatorului/incalzitorului si a altor
componente va fi oprita). Totusi, cuptorul va salva datele de lucru curente silampa
cuptorului va ramane aprinsa.

8.Cand cuptorul termina de lucrat, incélzitorul se opreste, insa ventilatorul va
ramane in functiune. Cand ventilatorul se opreste, aparatul emite cinci bipuri.

DUPA PRAJIRE

Dupa terminarea procesului de prajire, asigurati-va ca motorul s-a oprit, inainte de
a deschide usa. Folositi manusi de bucatarie sau instrumentul de prindere pentru a
indeparta tava, care trebuie asezata pe o suprafata dreapta sigura.

ATENTIE: Accesoriile pot fi foarte fierbinti. Pentru a preveni ranirea, nu le atingeti
niciodata cu mainile goale dupa prajire.

Sfat: Daca ingredientele nu sunt prajite corespunzator, inlocuiti accesoriul din
cuptor si prajiti pentru inca cateva minute.

Cand prajirea se termina, indepartati ingredientele prajite si asezati-le pe un platou
sau pe un alt articol de masa. Apoi apasati butonul de alimentare pentru a opri
cuptorul si scoateti cablul de alimentare din priza de perete.

4 N
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DEPANARE

Problema

Cauza posibila

Solutie

Unitatea nu lucreaza

1. Aparatul nu este introdus
n priza.
2. Nu ati pornit unitatea dupa
setarea timpului si a
temperaturii.

1. Introduceti aparatul intr-o priza
de perete.

2. Apasati butonul de pornire
dupa setarea timpului si a
temperaturii. Verificati daca usa
cuptorului este inchisa.

Alimentul nu este prajit.

1. Cosul rotund este
supraincarcat.

2. Temperatura setata este
prea mica.

1. Folositi cantitati mai mici
pentru prajirea mai uniforma.

2. Ridicati temperatura si
continuati prajirea.

Alimentul nu este prajit
uniform.

Anumite alimente trebuie
ntoarse in timpul procesului
de prajire.

intoarceti alimentul in timpul
procesului de prajire.

Unitatea emana fum alb.

1. Uleiul este uzat.

2. Accesoriile prezinta
reziduuri excesive de grasime
de la utilizarea precedenta.

1. Stergeti unitatea pentru a
indeparta uleiul in exces.

2. Curatati cosul rotund dupa
fiecare utilizare.

Cartofii pai nu sunt prdjiti
uniform.

1. Se foloseste un soi de
cartofi neadecvat.

2. Cartofii nu au fost blansati
corespunzator in timpul
prepararii.

1. Utilizati cartofi proaspeti si fermi.
2. Folositi cartofi taiati pai si
uscati-i cu prosop de bucatarie
pentru a elimina amidonul in
exces.

Cartofii prajiti nu sunt
crocanti.

Cartofii cruzi au prea multa
apa.

1. Uscati cartofii taiati pai in mod
corespunzator inainte de a-i
amesteca cu ulei.

2. Utilizati cartofi taiati pai mai mici.
Adaugati un pic mai mult ulei.

DEPOZITAREA

« Scoateti aparatul din priza si lasati-l sa se raceasca complet.
« Asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate.
« A se depozita in loc curat si uscat, ferit de lumina solara directa.

CURATAREA S| INTRETINEREA

 Scoateti cablul de alimentare din priza de perete si asigurati-va ca aparatul este racit

nainte de a-l curata.

« Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa moale umeda si cu putin detergent bland.

« Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte, un detergent bland si un burete neabraziv.

« Daca este necesar, indepartati reziduurile alimentare nedorite de pe partea superioara a
geamului cu o perie de curatare.

« Curatati aparatul dupa fiecare utilizare. Accesoriile sunt confectionate din otel inoxidabil
durabil si pot fi spalate in sigurantd la masina de spalat vase. Nu folositi niciodata
materiale sau ustensile de curatare abrazive pe suprafete. Bucatile de aliment intarite si
lipite de aparat trebuie inmuiate in apa calda pentru indepartarea usoara.

« Usa poate fi detasata usor pentru curatarea usii sia compartimentului interior.
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ELIMINAREA

In calitate de distribuitor cu amanuntul responsabil, ne pasa de mediu.
Prin urmare, va indemnam sa respectati procedurile de eliminare
corecta a aparatului si a materialelor sale de ambalare. Aceasta va
contribui la conservarea resurselor naturale si va asigura reciclarea
acestor articole in asa fel incat sanatatea si mediul sa fie protejate.
Trebuie sa eliminati aparatul si ambalajul acestuia in conformitate cu
legislatia si reglementarile locale.

Intrucat acest aparat contine componente electronice, atat acesta, cat
B | 5 accesoriile sale trebuie eliminate separat de gunoiul menajer cand
aparatul ajunge la sfarsitul duratei sale de viata.

Contactati autoritatea dvs. locala pentru a afla ce posibilitati de
eliminare si reciclare exista.

Aparatul trebuie predat in centrul local de reciclare. Anumite centre de
colectare accepta aparate in mod gratuit.

GARANTIE: 2 ANI
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